
(57)【要約】
【課題】唐辛子の生野菜としての独特の風味を活かすと同時に、そのまま各種の主・副食
品にドレッシング又は“たれ”として直接使用できる唐辛子を主成分とする調味料を提供
することを課題とする。
【解決手段】唐辛子３０～５０ｗｔ％、糀１０～３０ｗｔ％、残部醤油からなる唐辛子の
糀醤油漬食用たれに関し、生の青唐辛子又は赤唐辛子を使用し、これを２０°Ｃ以下の温
度で発酵させて、風味を活かすことができ、生唐辛子のしこしことした硬さのある舌触の
食感を得ることができる唐辛子の糀醤油漬食用たれに関する。
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
唐 辛 子 ３ ０ ～ ５ ０ ｗ ｔ ％ 、 糀 １ ０ ～ ３ ０ ｗ ｔ ％ 、 残 部 醤 油 か ら な る 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用
た れ 。
【 請 求 項 ２ 】
生 の 青 唐 辛 子 又 は 赤 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 １ 記 載 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用
た れ 。
【 請 求 項 ３ 】
０ ． ０ ５ ～ ３ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 １ 又 は ２ 記 載 の 唐 辛 子
の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ 。
【 請 求 項 ４ 】
０ ． １ ～ １ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 １ 又 は ２ 記 載 の 唐 辛 子 の
糀 醤 油 漬 食 用 た れ 。
【 請 求 項 ５ 】
唐 辛 子 ３ ０ ～ ５ ０ ｗ ｔ ％ 、 糀 １ ０ ～ ３ ０ ｗ ｔ ％ 、 残 部 醤 油 か ら な る 成 分 を 混 合 し 、 発 酵 さ
せ る こ と を 特 徴 と す る 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
２ ０ ° Ｃ 以 下 の 温 度 で 発 酵 さ せ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 ５ 記 載 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製
造 方 法 。
【 請 求 項 ７ 】
１ ５ ° Ｃ 以 下 の 温 度 で 発 酵 さ せ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 ５ 記 載 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製
造 方 法 。
【 請 求 項 ８ 】
青 唐 辛 子 又 は 赤 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 ５ ～ ７ の い ず れ か に 記 載 の 唐 辛 子 の
糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ９ 】
０ ． ０ ５ ～ ３ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 ５ ～ ８ の い ず れ か に 記
載 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 １ ０ 】
０ ． １ ～ １ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 ５ ～ ８ の い ず れ か に 記 載
の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 ０ ０ ０ １ 】
【 発 明 の 属 す る 技 術 分 野 】
本 発 明 は 、 青 唐 辛 子 又 は 赤 唐 辛 子 を 主 成 分 と す る 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ 及 び そ の 製 造
方 法 に 関 す る 。
【 ０ ０ ０ ２ 】
【 従 来 の 技 術 】
一 般 に 、 唐 辛 子 を 利 用 し た 食 品 用 た れ と し て い く つ か 製 品 が あ る 。 そ の 多 く は 乾 燥 し た 唐
辛 子 を 切 り 刻 ん で 使 用 す る も の で あ り 、 山 葵 （ わ さ び ） の よ う な 練 り 製 品 と さ れ て い る 。
実 際 に 食 用 と し て 使 用 す る 場 合 は 、 こ の よ う な 練 り 製 品 を 醤 油 に 溶 か す か 又 は 液 体 に 溶 か
し 調 味 料 と し て 使 用 さ れ て い る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
唐 辛 子 は 茄 子 科 の 一 年 草 で あ り 、 熱 帯 ア メ リ カ 原 産 と さ れ て い る が 、 今 日 で は 世 界 で 広 く
栽 培 さ れ て い る 。 果 実 は 通 常 、 未 熟 の 間 は 濃 緑 色 、 熟 す る と 赤 く な る 。
多 く の 栽 培 品 種 が あ り 、 辛 味 種 は 、 果 皮 ・ 種 子 に 刺 激 性 の 辛 味 を 有 し 、 乾 燥 し て 香 辛 料 と
さ れ て い る 。 甘 味 種 は ピ ー マ ン が 代 表 的 な も の で あ る 。
焼 肉 の た れ や う ど ん な ど の 麺 類 に 欠 か せ な い 香 辛 料 で あ り 、 食 文 化 の 一 つ と さ え 言 え る 。
辛 味 種 は 発 汗 作 用 が あ る の で 、 健 康 に も 良 い と さ れ て お り 、 老 若 男 女 を 問 わ ず 人 気 が あ る
。

10

20

30

40

50

(2) JP 2004-350507 A 2004.12.16



【 ０ ０ ０ ４ 】
ピ ー マ ン の よ う な 甘 味 種 は 生 で 食 す る が 、 辛 味 種 に つ い て は 生 で 食 す る こ と は 少 な い 。 そ
れ は 少 量 と 云 え ど も 、 強 い 刺 激 が あ る た め で あ り 、 通 常 乾 燥 す る か 又 は 生 の 唐 辛 子 を フ ラ
イ パ ン で 油 加 熱 し て 使 用 さ れ て い る 。
乾 燥 さ れ た 唐 辛 子 は 、 辛 さ を 追 求 し あ る い は 乾 燥 し た 場 合 の 風 味 を 味 わ う 場 合 に は 意 味 が
あ る が 、 唐 辛 子 そ の も の の 風 味 を 味 わ う と い う こ と が で き な い 。 フ ラ イ パ ン で 油 加 熱 （ 強
火 で ） す る 場 合 も 同 様 で あ り 、 生 の 風 味 は 飛 ん で し ま う と い う 問 題 が あ る 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
こ の 他 、 唐 辛 子 を 主 成 分 と し 、 こ れ を 発 酵 さ せ て 練 り 製 品 と し た も の （ ト ウ バ ン ジ ャ ン 、
ヤ ン ニ ン ジ ャ ン 、 コ チ ジ ャ ン ） も あ る 。 し か し 、 こ の 場 合 は 発 酵 が 十 分 に 進 む た め に 、 唐
辛 子 は 溶 け て 原 形 を 留 め ず 、 食 感 と し て 、 あ る 程 度 の し こ し こ と し た 硬 さ の あ る 舌 触 り 、
あ る い は 生 野 菜 の 風 味 は 殆 ど 消 失 す る と い う 問 題 が あ り 、 乾 燥 し た 唐 辛 子 と 大 差 な い 状 態
に な る 。
以 上 か ら 、 辛 味 種 に つ い て は 、 そ の 生 野 菜 と し て の 独 特 の 風 味 を 味 わ う こ と は 殆 ど 不 可 能
で あ り 、 こ れ を 活 か す 有 効 な 手 段 が 無 か っ た 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
本 発 明 の 目 的 は 、 唐 辛 子 の 生 野 菜 と し て の 独 特 の 風 味 を 活 か す と 同 時 に 、 そ の ま ま 各 種 の
副 食 品 に ド レ ッ シ ン グ 又 は “ た れ ” と し て 直 接 使 用 で き る 唐 辛 子 を 主 成 分 と す る 調 味 料 を
提 供 す る こ と を 課 題 と す る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
本 発 明 者 は 、 上 記 目 的 を 達 成 す べ く 鋭 意 研 究 を 重 ね た 結 果 、 唐 辛 子 、 糀 （ こ う じ ） 及 び 醤
油 の 混 合 量 を 調 整 す る こ と に よ り 、 そ し て ま た 製 造 に 際 し て は 低 温 で 発 酵 さ せ る こ と に よ
り 、 唐 辛 子 の 生 野 菜 と し て の 独 特 の 風 味 を 活 か す こ と が で き る こ と を 見 出 し 、 本 発 明 を 完
成 す る に 至 っ た 。
す な わ ち 、 本 発 明 は 、
１ ． 唐 辛 子 ３ ０ ～ ５ ０ ｗ ｔ ％ 、 糀 １ ０ ～ ３ ０ ｗ ｔ ％ 、 残 部 醤 油 か ら な る 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬
食 用 た れ
２ ． 生 の 青 唐 辛 子 又 は 赤 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 １ 記 載 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食
用 た れ
３ ． ０ ． ０ ５ ～ ３ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 １ 又 は ２ 記 載 の 唐 辛
子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ
４ ． ０ ． １ ～ １ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 １ 又 は ２ 記 載 の 唐 辛 子
の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ
を 提 供 す る も の で あ る 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
本 発 明 は 、 ま た
５ ． 唐 辛 子 ３ ０ ～ ５ ０ ｗ ｔ ％ 、 糀 １ ０ ～ ３ ０ ｗ ｔ ％ 、 残 部 醤 油 か ら な る 成 分 を 混 合 し 、 発
酵 さ せ る こ と を 特 徴 と す る 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法
６ ． ２ ０ ° Ｃ 以 下 の 温 度 で 発 酵 さ せ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ５ 記 載 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の
製 造 方 法
７ ． １ ５ ° Ｃ 以 下 の 温 度 で 発 酵 さ せ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ５ 記 載 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の
製 造 方 法
８ ． 青 唐 辛 子 又 は 赤 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ５ ～ ７ の い ず れ か に 記 載 の 唐 辛 子
の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法
９ ． ０ ． ０ ５ ～ ３ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ５ ～ ８ の い ず れ か に
記 載 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法
１ ０ ． ０ ． １ ～ １ ｍ ｍ に 切 断 し た 唐 辛 子 で あ る こ と を 特 徴 と す る 前 記 ５ ～ ８ の い ず れ か に
記 載 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 造 方 法
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を 提 供 す る も の で あ る 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
【 発 明 の 実 施 の 形 態 】
本 発 明 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ は 唐 辛 子 ３ ０ ～ ５ ０ ｗ ｔ ％ 、 糀 １ ０ ～ ３ ０ ｗ ｔ ％ 、 残 部 醤 油 か
ら な る 成 分 を 混 合 し 、 発 酵 さ せ る こ と に よ っ て 得 る こ と が で き る 。
こ の 単 純 に 見 え る 混 合 量 が 極 め て 重 要 で あ り 、 こ れ に よ っ て 唐 辛 子 の 生 野 菜 と し て の 独 特
の 風 味 を 活 か す こ と が で き る 。 食 感 と し て 、 発 酵 さ せ た 後 も 生 唐 辛 子 の し こ し こ と し た 硬
さ の あ る 舌 触 り が あ る と い う 優 れ た 特 徴 を 有 す る 。
唐 辛 子 と し て は 、 生 の 青 唐 辛 子 又 は 赤 唐 辛 子 を 使 用 す る こ と が で き る 。 生 の 青 唐 辛 子 又 は
生 の 赤 唐 辛 子 は 、 そ れ ぞ れ 異 な る 味 わ い が あ り 、 そ れ だ け 独 特 の 風 味 が 残 存 し て い る こ と
が 分 か る 。
【 ０ ０ １ ０ 】
発 酵 に 際 し て は 、 ２ ０ ° Ｃ 以 下 、 よ り 好 ま し く は １ ５ ° Ｃ 以 下 の 低 温 で 発 酵 さ せ る 。 こ れ
に よ っ て 、 発 酵 に よ っ て 唐 辛 子 の 形 状 や 風 味 を 落 と す こ と な く 、 ま ろ や か さ 、 こ く 及 び 旨
味 を 引 き 出 す 作 用 を す る 。
糀 （ こ う じ ） の 形 は や や 残 る が 、 殆 ど 溶 け て 消 失 す る 。 糀 は と ろ み を 出 す が そ の に お い は
殆 ど 無 く な る 。 ま た 、 唐 辛 子 と 糀 （ こ う じ ） に よ り 醤 油 の 強 い 臭 い は 無 く な る 。
唐 辛 子 は ０ ． ０ ５ ～ ３ ｍ ｍ に 細 か く 切 断 す る 。 特 に ０ ． １ ～ １ ｍ ｍ に 切 断 す る の が 望 ま し
い 。 特 に 輪 切 り に （ ス ラ イ ス ） す る の が 良 い 。 こ れ に よ っ て 、 あ る 程 度 の 硬 さ の あ る 唐 辛
子 の 舌 触 り を 維 持 す る こ と が で き る 。
唐 辛 子 の 種 は 取 り 除 く こ と も で き る が 、 そ の ま ま 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 中 に 残 っ て
い て も 特 に 問 題 と な る こ と は な い 。
【 ０ ０ １ １ 】
製 造 に 際 し て は 、 上 記 の 低 温 に 維 持 し 、 １ 回 ／ 日 の 攪 拌 を 行 う 。 約 １ ０ 日 ～ ６ ０ 日 で 唐 辛
子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ の 製 品 と な る 。 糀 醤 油 漬 食 用 た れ は 使 用 期 間 中 生 と し て の 風 味 を 出
す た め に は 、 １ ５ ～ ２ ０ ° Ｃ 以 下 に 温 度 を 低 温 に し て お く こ と が 望 ま し い 。
本 発 明 の た れ は 、 雑 菌 が 死 滅 す る た め に 保 存 性 に 極 め て 優 れ て い る 。 し た が っ て 、 瓶 詰 め
、 缶 詰 、 プ ラ ス チ ッ ク ス 容 器 に 入 れ て 保 存 す る こ と が で き る 。
ま た 、 冷 蔵 及 び 冷 凍 も 可 能 で あ る 。 冷 凍 し た 場 合 は 、 風 味 を そ れ ほ ど 落 と す こ と な く 、 か
な り の 長 期 に 亘 っ て 本 発 明 の た れ を 使 用 で き る 。 次 に 、 そ れ を 解 凍 し て 同 様 に 、 糀 醤 油 漬
食 用 た れ と し て 使 用 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
本 発 明 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ は 、 そ の ま ま 調 味 料 、 香 辛 料 と し て 使 用 で き る 。 例 え
ば キ ム チ の た れ 、 焼 肉 の た れ 、 焼 き 魚 の た れ 、 漬 物 の た れ 、 鱈 ち り 鍋 ・ 寄 せ 鍋 等 の 各 種 鍋
料 理 用 の た れ 、 湯 豆 腐 の た れ 、 冷 奴 の た れ 、 刺 身 の た れ 、 冷 麦 の た れ 、 餃 子 の た れ 、 ラ ー
メ ン の 調 味 料 、 焼 鳥 の た れ 、 ハ ン バ ー グ の た れ 、 焼 き う ど ん ・ 焼 き そ ば ・ ス パ ゲ ッ テ イ の
調 味 料 、 ス テ ー キ の 調 味 料 、 納 豆 の 調 味 料 、 お 新 香 の 調 味 料 、 サ ラ ダ の 調 味 料 、 お 茶 漬 け
の 調 味 料 、 そ ば つ ゆ 等 に 使 用 で き る 。
こ の よ う な た れ は 、 表 現 と し て ド レ ッ シ ン グ 又 は ソ ー ス と 言 い 換 え る こ と も で き る 。
【 ０ ０ １ ３ 】
こ の よ う に 、 現 在 の 食 生 活 の 中 で 良 く 食 べ ら れ て い る 殆 ど の 主 食 又 は 副 食 品 に 、 醤 油 の 代
わ り に 使 用 す る こ と が で き る 。 し た が っ て 、 穀 類 、 麺 類 、 野 菜 、 魚 肉 類 等 の 食 品 に 、 本 発
明 の た れ を ま ぶ し た り 、 浸 漬 し た り 又 は ふ り 掛 け 処 理 し て 食 す る こ と が で き る 。
以 上 に つ い て は 、 本 発 明 の た れ に 直 接 使 用 す る 調 理 方 法 に つ い て 説 明 し た が 、 料 理 の 材 料
は こ れ ら に 限 定 さ れ る も の で は な く 、 鶏 肉 、 豚 肉 、 牛 肉 、 羊 肉 等 の 肉 類 、 魚 介 類 、 各 種 野
菜 、 飯 等 の 穀 類 、 麺 類 等 及 び こ れ ら の 加 工 品 に 使 用 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ４ 】
本 発 明 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ そ の ま ま で も 「 た れ 」 又 は 「 ド レ ッ シ ン グ 」 と し て 使
用 す る こ と が で き る が 、 さ ら に 、 ご ま 油 、 大 豆 油 、 と う も ろ こ し 油 、 菜 種 油 、 米 ぬ か 油 、
サ フ ラ ワ ー 油 、 落 花 生 油 、 ひ ま わ り 油 、 オ リ ー ブ 油 等 の 植 物 性 油 又 は ラ ー ド 、 牛 脂 等 の 動
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物 性 油 を 添 加 す る こ と が で き る 。 こ れ ら の 油 、 例 え ば ご ま 油 等 は 特 有 の 香 り を 引 き 出 し 、
旨 味 を さ ら に 増 す こ と が で き る 。
ま た 、 必 要 に 応 じ て 糖 類 、 還 元 糖 類 、 調 味 料 を 混 合 し て も 良 い 。 糖 類 と し て は 、 砂 糖 、 ブ
ド ウ 糖 、 果 糖 、 ソ ル ビ ッ ト 、 キ シ ト ー ル 、 還 元 水 飴 等 の 糖 ア ル コ ー ル を 添 加 す る こ と が で
き る 。
調 味 料 と し て は グ ル タ ミ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、 イ ノ シ ン 酸 等 を 添 加 す る こ と が で き る 。 ゼ ラ チ
ン 、 寒 天 な ど の ゲ ル 化 剤 を 添 加 す る こ と も で き る 。
酸 味 料 と し て 米 酢 、 麦 芽 酢 、 粕 酢 、 果 実 酢 の 食 酢 を 使 用 す る こ と が で き る 。 レ モ ン 果 汁 、
ク エ ン 酸 、 り ん ご 酸 を 添 加 し て も 良 い 。 こ の 外 、 酒 、 酒 か す 等 の ア ル コ ー ル を 添 加 す る こ
と も で き る 。 さ ら に 、 小 魚 、 海 草 、 き の こ 、 山 菜 等 を 漬 け 込 む こ と も で き る 。
し か し 、 基 本 は 本 発 明 の 唐 辛 子 の 糀 醤 油 漬 食 用 た れ で あ り 、 使 用 に 際 し て は そ の 風 味 を 活
か す こ と が 最 も 重 要 で あ る 。
【 ０ ０ １ ５ 】
【 発 明 の 効 果 】
本 発 明 は 、 唐 辛 子 、 糀 （ こ う じ ） 及 び 醤 油 の 混 合 量 を 調 整 し 、 低 温 で 発 酵 さ せ る こ と に よ
り 、 唐 辛 子 の 生 野 菜 と し て の 独 特 の 風 味 を 活 か す こ と が で き 、 生 唐 辛 子 の し こ し こ と し た
硬 さ の あ る 舌 触 の 食 感 が 得 ら れ る と い う 優 れ た 効 果 を 有 す る 。 ま た 、 唐 辛 子 と 糀 （ こ う じ
） に よ り 醤 油 の 強 い 臭 い は 無 く な る と い う 効 果 を 有 す る 。 さ ら に 、 本 発 明 の 唐 辛 子 の 糀 醤
油 漬 食 用 た れ は 、 「 こ く 」 と 風 味 を 増 加 さ せ た も の で あ り 、 そ の ま ま 調 味 料 、 香 辛 料 と し
て 使 用 で き 、 キ ム チ の た れ 、 焼 肉 の た れ 、 焼 き 魚 の た れ 、 漬 物 の た れ 、 鱈 ち り 鍋 ・ 寄 せ 鍋
等 の 各 種 鍋 料 理 用 の た れ 等 の 多 く の 食 品 に 使 用 で く る 効 果 を 有 す る 。
こ の よ う に 、 栄 養 価 値 の 高 い 生 野 菜 と し て の 唐 辛 子 を 有 効 利 用 す る と と も に 、 長 期 に 亘 っ
て 「 た れ 」 と し て の 保 存 性 を 向 上 さ せ る こ と が で き る 著 し い 効 果 を 有 す る 。 こ の よ う に 、
本 発 明 の た れ は 、 食 生 活 を 豊 か に す る と と も に 、 生 の 唐 辛 子 を 有 効 利 用 す る こ と が で き る
と い う 極 め て 優 れ た 効 果 を 有 す る 。
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