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요약

본 발명제품은 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통에 관한 것이다.

인간의 편의성과 안락함을 추구하면서 용도에 맞는 솥과 냄비 등을 만들어서 연탄불, 기름불, 가스불 등을 거쳐서 전기
히터를 이용하여 편리한 생활만을 추구하고 있으며, 이에 따라 귀중한 연료 물질이나 전기 에너지로 만들어진 많은 열
에너지를 효율적으로 활용하지 못하고 무심코 대기공간으로 방출해 버리면서 낭비하고 있는 실정이었다.

비교적 에너지 이용 효율이 높은 전기밥통에서도 발열체인 전기히터를 가늘고 긴 니크롬선으로 만들어서 밥통의 하부 
외벽에 밀착하여 결합시킨 구조임으로 내부에 전달되는 열보다는 외부로 방출되는 열 낭비가 많으며, 니크롬선 히터에 
집중되어 발열되기 때문에 부분적으로 밥이 타서 누룽지가 되는 부작용이 큰 반면에 제품 수명이 짧다.

본 발명제품은 특수하게 제작된 카본시트를 발열체로 사용하여 밥통 내면을 전체적으로 균일하게 가열시키며, 밥통외부
에는 열 방출이 적어서 열에너지 이용효을이 높다.

    
전기 보온 밥통에서 가장 중요한 역할을 하는 발열체로 카본시트를 이용하여 전기밥통 및 조리기구를 제작하면 니크롬
선 제품에 비하여 열에너지 이용 효율이 높은 반면에 부분적인 발열에 따른 부작용이 없으며, 단열 및 보은 처리가 쉬워 
생산이 용이하고, 전류가 카본시트 전체 면적에 균일하게 분포되어 흐르면서 발열체로 작동하기 때문에 전열기에서 가
장 큰 단점이었던 전기 단락이나 개로 상태의 고장율이 거의 없게되어 제품의 수명이 길고 열에너지의 효율이 높은 특
징을 갖춘 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통이 제공된다.
    

대표도
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도 1

명세서

도면의 간단한 설명

제 1도는 본 발명의 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보은밥통의 전체사시도.

제 2도는 카본시트 전열기에 균일한 전류가 흐르도록 카본시트 발열체 전기저항통로와 전기도체를 평면으로 배치시킨 
카본시트 전열기 판의 펼친그림 세부구성도.

제 3도는 전기보온밥통에서 카본시트발열체를 내면에 코팅시킨 전열기 부분만을 따로 분리하여 케이스 내부를 정면 상
단에서 본 카본시트발열체 독립 사시도.

제 4도는 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통의 전기회로 계통도.

*도면의 주요부분에 대한 부호의 설명*

100 : 전기보온밥통 본체 101 : 전기보온밥통 뚜껑

102 : 내부압력유지 안전판 103 : 카본시트 발열체밥통

104 : 카본시트 발열체 L1, L2 : 단상 220V 전원선

발명의 상세한 설명

    발명의 목적

    발명이 속하는 기술 및 그 분야의 종래기술

세계경제시장에서 차지하는 비중이 크게 확장되고 있는 한국사람들이 주식으로 먹고 있는 쌀밥을 보다 맛있고 편리하
게 요리하기 위한 기술들이 많이 개발되고 있다.

한국인의 전통기술로서 가마솥이나 시루떡을 만드는 찜통이나 압력밥솥 등 실생활에서 경험한 자연원리를 바탕으로 하
여 많은 제품이 개발되어 나오고 있는데,

좋은 품질의 조리기구를 생산하는 기술이 개발되고 있는 원리를 크게 구분하면,

첫째로, 조리기구의 특성에 맞는 재질을 선정하는 재료공학기술이 개발되어 왔으며,

둘째로, 조리기구 내부 압력을 적정하게 유지하는 압력조정기술이 개발되어 왔고,

셋째로, 적정하고 균일한 온도로 가열하는 열 전달과 보온 기술이 개발되고 있다.

열에너지를 이용하는 각 분야의 다양한 기술을 조합시켜서 맛있는 요리를 할 수 있는 도구로서 솥이나 냄비 등의 조리
기구를 개발하여 왔다.

한국인들이 특히 많이 사용하는 전기밥통은 미국이나 일본에서 먼저 개발되어 편리한 점에서는 외국제품이 소비자를 
충족시켰으나 밥을 주식으로 하는 한국인의 전통적인 밥맛을 충족시키지 못한 반면에, 국산제품의 전기밥통이 세계시장
에서 인정받고 있다.
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그러나 기존의 전기밥통은 공히 발열체로 가늘고 긴 구조의 니크롬선 전기히터를 사용하고 있기 때문에 특정한 부분만
을 가열하여 밥이 타거나 누룽지가 생기는 부작용이 많고 제품의 수명이 짧으며 전기밥통 외부로 열이 방출되어 에너지 
이용 효율이 낮다.

    발명이 이루고자 하는 기술적 과제

    
본 발명에서는 기존에 전기밥통을 가열시키는 발열체로서 가늘고 긴 니크롬선 히터를 사용함으로 특정 부분만을 가열
시키면서 외부로 열 발산이 많아서 전기 및 열에너지 낭비가 크고 제품의 수명이 짧았던 단점을 개선시킨 전기보온밥통
을 제작하기 위하여, 첫째로는 발열체의 열을 내면에 균일하게 전달하여 맛있는 밥을 지을 수 있도록 하고, 둘째로는 발
열체의 열이 외부로 방출되지 않도록 하여 에너지 손실을 줄이도록 하며, 셋째로는 전기보온 밥통의 핵심 부품인 전기
발열체가 끊어져서 손상되지 않도록 한다. 상기 설정한 기술과제를 실현하여 열에너지의 낭비가 없이 맛있는 밥을 지을 
수 있고 제품수명이 긴 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통을 제공함에 있다.
    

    발명의 구성 및 작용

본 발명은 고급 에너지로서 값이 비싼 전기에너지를 열에너지로 변환시켜서 밥을 짓는 전기보온밥통의 핵심 부품인 발
열체로 카본시트 히터를 이용한 것이다.

기존의 가늘고 긴 니크롬선히터를 대체하여 카본시트 발열체를 전기보온밥통의 내면에 전체적으로 코팅시켜서 열에너
지 전달이 균일토록 하며 외부로는 불필요한 열 손실이 없고 카본시트발열체가 손상되지 않은 고효율의 전기보온밥통
을 구성한다.

본 발명에는 적절한 전기저항과 고효율의 발열특성으로 전기온돌이나 전기방식 등에 사용되고 있는 카본시트 발열체를 
원통형의 전기밥통 내부 전체 면에 맞도록 재단하여 균일한 전기저항이 분포될 수 있도록 카본시트 발열체와 전원공급 
도체를 배치하고, 표면을 원적외선 세라믹 분말로 코팅시킨 전기보온밥통을 제작하게된 것이다.

이하 첨부된 도면에 의하여 상세한 구성과 기능을 설명하고자 한다.

제 1도는 본 발명의 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통의 전체사시도이며 전기보온밥통 본체(100), 전
기보온밥통 뚜껑(101), 내부압력유지 안전판(102) 등의 일반적인 외부구조나 사용방법은 기존의 니크롬선히터 전기
보온밥통과 동일하며,

원적외선 세라믹분말로 완전 코팅되어 있는 카본시트 발열체밥통(104) 내부의 저항이 균일하도록 전원선 연결도체 배
치의 구조 특성과 접촉자(1-4)의 회로특성만 변경되어 카본시트발열체밥통(103) 에 L1 전원은 접촉자(1-3)으로 L
2 전원은 접촉자(4)로 전기가 공급되도록 전원을 연결한다.

제 2도는 카본시트 전열기에 균일한 전류가 흐르도록 카본시트 발열체 전기저항통로와 전기도체를 평면으로 배치시킨 
카본시트 전열기 판의 펼친그림 세부구성도 이며,

카본시트발열체 밥통(103) 내부에 밀착 코팅되어 있는 카본시트 발열체(104)는 원형과 직사각으로 재단하여 원통형
의 밥통내부에 전면적으로 코팅되어있다.

저항체와 전기도체부분인 전원선(L1)에서 전원선(L2)간의 거리가 균일하게 배치되어 있기 때문에 카본시트 발열체(
104)는 밥통내부의 전체면적에서 균일한 열이 발생한다.

제 3도는 전기보온밥통에서 카본시트발열체를 내면에 코팅시킨 전열기 부분만을 따로 분해하여 케이스 내부를 정면 상
단에서 본 카본시트발열체가 분리된 사시도 이다.
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제 4도는 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기 보온밥통의 전기회로 계통도이며 카본시트발열체밥통(103)의 온도
를 감지하는 온도센서(1, 2)에 의해서 온도를 적절하게 조절하는 전자제어기와 온도상태를 표시하는 디지털표시기가 
설치되어있다.

본 발명은 특수하게 제작된 카본시트를 발열체로 사용하여 밥통의 내면을 전체적으로 균일하게 가열시키며, 밥통외부에
는 열 방출이 적어서 열에너지 이용효율이 높다.

전기 보온 밥통에서 가장 중요한 역할을 하는 발열체에 카본시트를 이용하여 전기밥통 및 조리기구를 제작하면 니크롬
선 제품에 비하여 열에너지 이용 효율이 높은 반면에 가늘고 긴 니크롬선에 의해서 부분적으로만 발생하는 발열에 따른 
부작용이 없으며, 단열 및 보온 처리가 쉬워 생산이 용이하고,

전류가 카본시트 전체 면적에 균일하게 분포되어 흐르면서 발열체로 작동하기 때문에 전열기에서 가장 큰 단점이었던 
전기 단락이나 개로 상태의 고장율이 거의 없게되어 수명이 길고 열에너지 효율이 높으며 균일한 열 전달에 의해서 맛
있는 밥을 지을 수 있는 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통이다.

    발명의 효과

전기보온밥통을 비롯한 전열기의 조리기구의 발열체로 가늘고 긴 구조의 니크롬선을 대체하여 카본시트 발열체를 사용
함으로서 내부 전면에 균일한 열을 발산하여 적절한 온도로 조리를 하면서 외부에 열에너지 손실이 없도록 하며,

카본시트발열체를 이용하여 전기보온밥통을 제작하면 기존의 전기밥통의 제조기술을 향상시킬 수 있게 되어서 열에너
지의 낭비를 줄이고 보다 맛있는 밥을 지을 수 있으며 고장이 없고 수명이 긴 제품으로 생산자와 소비자에게 다함께 경
제성과 실용성을 충족시켜주기 때문에 경쟁이 치열한 가전제품에서 원통형 용기로 구성된 전열기구에 다양하게 응용하
면서 세계시장에서도 새로운 틈새를 개척할 수 있는 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통을 제공할 수 있
다.

(57) 청구의 범위

청구항 1.

전기보온밥통 내부전체면적에 균일하게 열이 전달되어 조리를 하고 외부에 열 손실이 없고 전기적인 특성이 우수한 카
본시트를 이용하여 전기보온밥통을 제작한다.

카본시트발열체 밥통(103) 내부에 밀착 코팅되어 있는 카본시트 발열체(104)를 원형과 직사각형으로 재단하여 전기
저항체와 전기도체부분인 전원선(L1)에서 전원선(L2)간의 간격을 균일하게 제작되어야 하며 카본시트발열체(104)에
는 밥통내부의 전체면적에서 균일한 열이 발생하도록 구성한다.

전기보온밥통에서 중요한 역할을 하는 발열체로서 카본시트를 이용하여 전기보온밥통을 제작함으로 기존의 니크롬선히
터 제품에 비하여 열에너지 이용 효율이 높은 반면에 가늘고 긴 니크롬선에 의해서 부분적으로만 발생하는 발열에 따른 
부작용이 없으며,

단열 및 보온 처리가 쉬워 생산이 용이하고,

공급된 전기의 전류가 카본시트발열체(104) 전체면적에 균일하게 분포되어 흐르면서 지정된 적절한 온도로 작동함으
로 열에너지의 이용효율이 높은 특징을 가진 카본시트 발열체를 내면에 코팅시킨 전기보온밥통.
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