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(57) Zusammenfassung: Zur Losung des Problems, kleinere Portionszahlen, z.B. nur ein oder zwei Portionen eines fluiden oder
pastosen Stoffes in exakt dosierbarer und gleichzeitig wirtschaftlich sinnvoller Weise abzufiillen, wird ein System vorgeschlagen, das
Behilter (12; 14; 16; 18) zur Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe und eine Dosier- und Abfiillvorrichtung
(21) umfasst, wobei die Behilter mit der Dosier- und Abfiillvorrichtung koppelbar sind und wobei die Dosier- und Abfiillvorrichtung
iber mittel (32; 34; 36; 38)zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder pastdsen Stoffes aus einem der mit der Dosier- und
Abfiillvorrichtung gekoppelten Behélter verfiigt. Die Behélter eignen sich sowohl zum Transport als auch zur Aufbewahrung der
fluiden oder pastdsen Stoffe zwischen zwei Befiillvorgédngen. Auf volumningse Leitungssysteme, deren Volumen das einer iiblichen

Portionsgrésse bei weitem iibersteigt, kann verzichtet werden.
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System und Verfahren zum Dosieren und Abfiillen fluider oder pastdser
Stoffe, insbesondere fluider oder pastéser Lebensmittel

TECHNISCHES GEBIET DER ERFINDUNG

Die Erfindung betrifft ein System und ein Verfahren zum Dosieren und Abfiillen
fluider oder pastdser Stoffe, insbesondere fluider oder pastéser Lebensmiitel wie

Marmeladen, Saucen, Pasten und Cremes.

HINTERGRUND DER ERFINDUNG

Zum Dosieren und Abfiillen fluider Lebensmittel, insbesondere auch zum Beflllen
von Lebensmitteln wie Backwaren, z.B. sog. "Berlinern" (auch Krapfen genannt)
oder Croissants, mit solchen fluiden Lebensmitteln sind verschiedene Dosier- und

Abfillvorrichtungen z.B. in Form von Kolbendosierern bekannt.

Die Firma EMUNA E. Muller GmbH, 36093 Kiinzell, DE, bietet ein Dosier- und
Abfuligerét fur Gro3kiichen an, bei welchem der abzufiillende fluide Stoff in einen
mehrere Liter fassenden Trichter eingeflillt wird, aus welchem er portionsweise
abgepumpt wird, wobei das Gewicht der abgepumpten Portionen einstellbar ist. Fiir
das Gerét sind vorteilhaft unterschiedlichste Auslaufstutzen und Fllschlduche
lieferbar, iber die der fluide Stoff portionsweise in Backwaren wie z.B. Berliner
gespritzt oder in offene Hohlkérper wie z.B. Pasteten, Becher, Schalen oder Formen

gepumpt werden kann. Von anderen Herstellern sind &hnliche Geréate bekannt.

Die bekannten Dosier- und Abfillgeréte haben sich in der Praxis Giberaus bewahrt.
Allerdings sind sie ausnahmslos nur in GroRkiichen, GroRbackereien und
Industriebetrieben bei der Abfiillung sehr groBer Mengen des jeweiligen fluiden
Stoffs, verteilt auf sehr viele Portionen, wirtschaftlich nutzbar.

Haufig besteht das Problem, daf} bei nur ein kleine Menge eines fluiden oder

pastosen Stoffes, insbesondere eines Lebensmittels, portioniert und abgefiillt
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werden soll. Hierzu sind z.B. im Restaurantbereich fiir Salatsaucen, Ketchup und
Mayonnaise sog. Pumpdosierer bekannt, bei denen aus einem Vorratshehalter
durch mechanischen Druck auf eine Pumpvorrichtung eine mehr oder weniger
grofRe Menge des jeweiligen fluiden Stoffes angesaugt und durch eine Leitung zu
einem Auslauf beférdert wird. Ferner sind fir zahfllssige Stoffe wie Ketchup und
Senf elastische Kunststofflaschen bekannt, bei denen durch einfachen Druck auf die
Flasche der jeweilige Stoff aus einer entsprechenden Offnung in der Flasche
geprefdt wird.

Wahrend die flr die industrielle Produktion vorgesehenen Abfiill- und
Dosiermaschinen eine sehr genaue Vorwahl der abgefiillten Menge des jeweiligen
fluiden Stoffes erlauben, ist eine solche Vorwahl bei den handbetétigten Geréten
nicht méglich. Zudem eignen sich die handbetatigten Geréate nur bedingt zur
Aufbewahrung des jeweiligen fluiden Stoffes, da die bei diesen Geraten
vorgesehenen Vorratsbehélter in der Regel nicht luftdicht abgeschlossen ist. Die
beschriebenen Kunststoffflaschen sind zwar fir haltbare Lebensmittel wie Ketchup
oder Senf geeignet, nicht jedoch fiir schnell verderbliche Lebensmittel wie z.B.
Marmelade oder Produkie auf Milchbasis wie z.B. Vanillesauce. Manche fluide
Stoffe, wie z.B. Schokoladenpaste, harten zudem in den bekannten
Vorratsbehaltern schnell aus, da ihre Oberflache in diesen Behéltern der Luft

zugénglich ist.

Die bekannten relativ kompakten Dosier- und Abfiiligerate fur den Einsatz in
Grolibackereien eignen sich nicht zum Portionieren und Abfiillen insgesamt
betrachtet nur sehr kleiner Mengen eines fluiden Stoffes, da bei diesen Geraten
zunéachst verhalinismafig viel Leitungsvolumen mit dem fluiden Stoff ausgefillt
werden muf3, bevor der Stoff von einem Behélter, z.B. in der Regel einem
Vorratstrichter, zu dem zu beflillenden Objekt gelangt. Sollen z.B. lediglich zwei
Berliner mit z.B. jeweils 12 g Marmelade beflillt werden, so mifte bei den
bekannten Geraten wenigstens die vier- bis finffache Menge an Marmelade in den
jeweiligen Vorratstrichter gegeben werden, damit das verhaltnisméaRig volumindse
Leitungssystem eines solchen Gerates ausgefilit wird. Sollen anschlieend z.B.
Croissants z.B. mit Schokolade gefiillt werden, miRte das Gerat komplett gereinigt
werden und die in dem Leitungssystem des Geréates befindliche Marmelade wére
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verloren. Mit anderen Worten: die bekannten Geréate fir den Einsatz in
GroRbackereien eignen sich immer dann, wenn mehrere Liter oder Kilo eines
fluiden Stoffes nacheinander in kieinen Portionen abgeftilit werden sollen, nicht aber
fur Einsatzfalle, in denen nur ein oder zwei Portionen eines fluiden Stoffes
nacheinander abgefiillt werden sollen. Zudem sind die bekannten Geréate fiir den
Einsatz in GroRbackereien nicht zur Aufbewahrung eines fluiden Stoffes zwischen

zwei in groReren zeitlichen Abstanden liegenden Beflllvorgéngen geeignet.

OFFENBARUNG DER ERFINDUNG

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein Verfahren, ein System und dessen
Teile zum Abfillen und Dosieren fluider oder pastser Stoffe, insbesondere zum
Abfiillen und Dosieren von Lebensmitteln wie Marmeladen, Saucen, Pasten und
Cremes anzugeben, welche das exakte automatische Abfiillen und Dosieren auch
kleinerer Portionszahlen des jeweiligen fluiden oder pastésen Stoffes in
wirtschaftlich sinnvoller Weise ermdéglichen.

Hinsichtlich eines Systems wird die Aufgabe geldst von einem System zum
Dosieren und Abfiillen fluider oder pastoser Stoffe, insbesondere fluider oder
pastdser Lebensmittel wie Marmeladen, Saucen, Pasten und Cremes, das mit einer
Dosier- und Abfiillvorrichtung koppelbare Behalter zur Aufbewahrung der zu
dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe und eine Dosier- und Abflllvorrichtung mit
Mitteln zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder pastdsen Stoffes aus einem
mit der Dosier- und Abfiillvorrichtung gekoppelten Behilter umfaft. Dabei wird unter
dem Begriff "Austreiben" jedwede Tatigkeit verstanden, die zu einer gesteuerten
Entnahme des jeweiligen Stoffes aus dem jeweiligen Behalter fiihrt, also z.B. ein
Absaugen oder ein Ausdrlcken.

Das System hat eine ganze Reihe groRer Vorteile und zeichnet sich durch eine
universelle Einsetzbarkeit aus. Es kann z.B. in Hotels, Gaststatten und
Selbstbedienungsrestaurants zum Portionieren von Marmeladen und Saucen
verwendet werden, so daB jedem Gast eine vordefinierbare Menge z.B. von

Marmelade oder Ketchup zugeteilt werden kann, ohne dazu auf portionsweise
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abgepackte Lebensmittel zurlickgreifen zu miissen. Gerade im Self-Service-Bereich
mdchte der jeweilige Restaurantbetreiber aufgrund der meist knappen
Preiskalkulation den Gasten nicht die Moglichkeit geben, sich selbst beliebig viel
Ketchup oder Senf zu einem Festpreis zu nehmen. Deshalb werden bislang
portionsweise abgepackte Saucen, Marmeladen etc. verwendet, was mit einem
erhéhten Verpackungsaufwand verbunden ist, der die Umwelt belastet.

Eine besonders vorteilhafte Einsatzméglichkeit des erfindungsgeméfRen Systems
findet sich beim Befiillen von Lebensmitteln wie z.B. Backwaren, insbesondere
Berlinern, Croissants und dgl.: da - wie oben dargelegt - die bislang bekannten
Dosier- und Abflligerate wirtschaftlich sinnvoll nur beim Abflillen groRerer Mengen
(bzw. vieler Portionen unmittelbar hintereinander) eingesetzt werden kénnen, erfoigt
die Herstellung der genannten Backwaren bislang in GroRbetrieben, die immer eine
grofRe Stiickzahl gleicher Backwaren herstellen, also z.B. 5.000 Schokoladen-
Croissants, 5.000 Vanille-Croissants, 10.000 mit Himbeermarmelade gefillte
Berliner, 10.000 mit Aprikosenmarmelade geflllte Berliner.

Jede Filiale des Herstellungsbetriebes, bei denen es sich in der Regel um
Grol3backereien handelt, bzw. sonstige solche Produkte vertreibende Einrichtungen,
wie z.B. Supermérkte, Tankstellen, Raststéatten, Kioske, Betriebsrestaurants etc.
erhalten dann fertige oder zur Fertigstellung vorbereitete (z.B. tiefgefrorene) Waren
in der jeweils bestellen Stiickzahl. Da sich Kundenwiinsche stets nur ungenau
vorhersagen lassen, taucht in den jeweiligen Verkaufseinrichtungen regelmaRig das
Problem auf, daR von bestimmten Waren zu wenige, von anderen Waren zu viele
Stiicke vorhanden sind. Dies ist gerade bei Verkaufsbetrieben mit wenig
Stammkundschaft, wie z.B. Raststatten und Autobahntankstellen ein groRes
Problem. So kann es z.B. sein, dal® an einer Raststatte an einem Tag 100
Schokoladen-Croissants und nur 10 Vanille-Croissants nachgefragt werden,

wahrend sich die Nachfrage am néchsten Tag genau umgekehrt verhalt.

Die Erfindung erlaubt es nun erstmalig, Berliner, Croissants und dgl. in wirtschaftlich
sinnvoller Weise erst vor Ort und damit in Abh&ngigkeit von der tatsachlichen
Nachfrage zu befiillen. Dies erh&ht nicht nur die Kundenzufriedenheit, es hat auch
fur den Verkaufer entsprechender Waren enorme wirtschaitliche Vorteile. So wird
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z.B. die Lagerhaltung wesentlich vereinfacht, da nicht mehr von jeder Sorte
entsprechender Waren, also z.B. Croissants mit unterschiedlichen Fillungen,
groRere Mengen vorgehalten werden missen, sondern es vielmehr ausreicht,
unbefiilite Waren vorzuhalten und diese dann nach Bedarf zu befilllen. Dies bedingt
auch, dal in der Verkaufstheke wichtiger Platz zur Prasentation anderer Produkte
genutzt werden kann.

Des weiteren miissen nun nicht mehr - wie bislang - bereits beflillte und damit
wesentlich wertvollere Waren, die nicht verkauft wurden, entsorgt werden. Mit
anderen Worten: wenn bislang am Ende eines Verkaufstages z.B. 30 mit
Schokoladenpaste befiillte Croissants nicht verkauft worden waren und entsorgt
werden mufdten, waren nicht nur die Croissants als solche, sondern auch die teure
Fullung unwiderbringlich verloren. Wenn jetzt 30 Croissant nicht verkauft werden,
sind lediglich die Croissants als solche vefloren, nicht jedoch die Fiillung, da diese
erst unmittelbar vor dem Verkauf eingebracht wird. Dies hat erhebliche

wirtschaftliche Konsequenzen, da insbesondere im Bereich der Backwaren die

Flllung nicht selten die Hélfte des Grundpreises der jeweiligen Ware ausmacht.

Zudem erméglicht die Erfindung eine nicht unerhebliche Energieeinsparung, da zum
Auftauen bzw. Erhitzen befiillter Backwaren und anderer Produkte deutlich mehr
Energie notwendig ist als zum Auftauen oder Erhitzen nicht befiiliter Produkte.

Beim Erhitzen bereits beflllter und dann tiefgefrorener Backwaren verliert die
Fillung im Regelfall an Gewicht, da der eingefiilite Stoff meist einen hohen
Wasseranteil aufweist. Diesem Gewichtsverlust beim Erhitzen mufte bislang durch
eine entsprechend gréRere Einflillmenge vor dem Einfrieren Rechnung getragen
werden. Die Erfindung ermdglicht demgegenlber eine weitere Materialeinsparung,
da sie es erlaubt, z.B. bei tiefgefrorenen Backwaren den jeweiligen Stoff erst nach

dem Erhitzen und somit ohne Gewichtsverlust einzubringen.

Ein weiterer Vorteil der Erfindung ist, da® es méglich ist, die Behalter fir die zu
dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe so auszubilden, dal} sie sich sowohl zum
Transport und zur Lagerung der Stoffe bis zur Entnahme als auch zur

Aufbewahrung der Stoffe zwischen zwei Entnahmevorgangen eignen. Das bei den
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bekannten Geraten notwendige aufwendige Umfiillen von Stoffen aus
Transportbehdltern in Vorratstrichter u.dgl. entfalit. Nach dem Befillen mussen
allenfalls die Behalter ausgetauscht, nicht aber irgendwelche Trichter oder

aufwendige Rohrleitungssysteme gereinigt werden.

Dabei hat es sich als besonders vorteilhaft erwiesen, eine direkt an einem Behalter
zur Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe befestigbare
Austrittsdlise vorzusehen, so dafl der Stoff direkt aus dem Behélter Uber die
Austrittsdiise in einen zu befiillenden Kdrper gelangen kann.

Eine solche Austrittsdiise kann z.B. die Form einer Kaniile haben, mittels welcher
Marmelade, Schokoladenpaste, aber auch festere Massen wie z.B. Marzipan in
Berliner, Croissants und dgl. gespritzt werden kdnnen. Solche Austrittsdiisen
kénnen leicht gewechselt und gereinigt werden, vor allem aber ist inre Lange
begrenzbar, so daf nur wenig Volumen zwischen Behalter und der zu befiillenden
Ware liegt.

Bei einer vorteilhaften Weiterbildung umfat das System eine Dosier- und
Abflllvorrichtung, die gleichzeitig mit mehreren Behaltern zur Aufbewahrung der zu
dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe koppelbar ist und die tber individuell
betatigbare Mittel zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder pastdsen Stoffes
aus jedem mit der Dosier- und Abflllvorrichtung gekoppelten Behéiter \/erfijgt. Dies
erlaubt es, mit unterschiedlichen Stoffen befilllte Behélter einsatzbereit zu halten, so
dal ohne Wechsel der Behalter z.B. Aprikosen- und Erdbeer-Berliner und
Schokoladen- und Vanille-Croissants hergestellt werden kénnen. Dabei kann
vorgesehen sein, dal die Menge, die mittels der Mittel zum kontrollierten Austreiben
eines fluiden oder pastosen Stoffes aus einem mit der Dosier- und Abfullvorrichtung
gekoppelten Behalter behélterspezifisch vorgegeben oder individuell einstelibar ist, -
so dafB also fir unterschiedlich beflillte Behalter unterschiedliche Portionsgréen
eingestellt werden kdnnen oder vorgegeben sind. Beispielsweise kann vorgesehen
sein, daf flr Saucen wie z.B. Vanille- oder Schokoladensauce jeweils 12 mi
ausgetrieben werden, bei Marmeladen dagegen 20 ml.
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Die Behalter zur Aufbewahrung eines zu dosierenden fluiden oder pastésen Stoffes
kdnnen in unterschiedlichster Art und Weise ausgebildet sein. So kénnen z.B.
luftdichte Beutel oder Titen verwendet werden, aus denen der jeweilige Stoff mittels
der Dosier- und Abflillvorrichtung ausgepre3t oder abgesaugt wird. Als besonders
vorteilhaft hat es sich jedoch erwiesen, die Behélter als Kartuschen mit jeweils
einem Aufnahmezylinder auszubilden. Diese Kartuschen sind besonders stabil und
manipulationssicher. Zudem koénnen die jeweiligen Stoffe in besonders einfacher
und doch exakt steuerbarer Weise aus einer solchen Kartusche getrieben werden,
namlich mittels eines Kolbens zum Ausschieben des fluiden oder pastésen Stoffes
aus der Kartusche.

In vorteilhafter Weiterbildung kann vorgesehen werden, daf} die Behalter zur
Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder pastésen Stoffe maschinenlesbare
Informationstrager mit Informationen tber den in dem jeweiligen Behélter
enthaltenen Stoff aufweisen und dal die Dosier- und Abflllvorrichtung tiber Mittel
zum automatischen Auslesen dieser Informationstrager verflgt. Damit kann dann
Dosier- und Abfllivorrichtung in Abh&ngigkeit von den erkannten Informationen
automatisch gesteuert werden. Solche Informationen kénnen sein: Inhalt des
Behalters, Mindesthaltbarkeitsdatum, Grofte des Behalters, Hersteller, Inhaltsstoffe
etc.

Die Mittel zum Auslesen der Informationen kénnen auf unterschiedlichste Arten und
Weisen arbeiten, z.B. mechanisch, z.B. durch entsprechende abtastbare
Vorspriinge oder dgl., elektromagnetisch, z.B. mittels Magnetstreifen, oder
optoelektronisch, z.B. durch Ablesen eines aufgedruckten Barcodes.

Anhand dieser Informationen tber den Behalter kann z.B. die Weglange, um die ein
Kolben bei Betatigung der entsprechenden Mittel vorgeschoben wird, gesteuert
werden. Es kénnen aber auch Mittel zum optischen und/oder akustischen Ausgeben
von Informationen Uber die Behalter angesteuert werden, mittels welcher z.B.
Alarmsignale bei Uberschreiten des Mindesthaltbarkeitsdatums ausgegeben werden
konnen. Auch kénnen bestimmte, als allergienausldsend bekannte Inhaltsstoffe auf
einem Display angezeigt werden. Die erfalsten Informationen, aber auch andere
Informationen, wie z.B. die ausgegebenen Mengen kénnen automatisch gespeichert
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werden. Es kann eine Fernabfrage dieses Speichers vorgesehen sein, so daR z.B.
vom Biiro einer Raststatte aus abgefragt werden kann, wieviel Vanillesauce
momentan noch in der entsprechenden Kartusche vorhanden ist, so da rechtzeitig

Ersatz bestellt werden kann.

Der eine wesentliche Teil des Systems ist die Dosier- und Abftllvorrichtung, die
gekennzeichnet ist durch Mittel zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder
pastdsen Stoffes aus einem mit der Dosier- und Abfiillvorrichtung gekoppelten

Behalter zum Aufbewahren eines zu dosierenden fluiden oder pastésen Stoffe.

Dabei kann die Dosier- und Abfullvorrichtung vorteilhaft so ausgebildet sein, dal} sie
gleichzeitig mit mehreren Behaltern zum Aufbewahren von zu dosierenden fluiden
oder pastdsen Stoffen koppelbar ist und tber individuell betétigbare Mittel zum
kontrollierten Austreiben eines fluiden oder pastosen Stoffes aus jedem mit ihr
gekoppelten Behalter verfiigt.

Ist der Behalter als Kartusche ausgebildet, so kann die Dosier- und
Abfullvorrichtung wenigstens eine Halterung fiir eine Kartusche mit einem Zylinder
und einem in den Zylinder in einer Ausschubrichtung beweglichen Kolben zum
Ausschieben eines in dem Zylinder befindlichen fluiden oder pastésen Stoffes aus
einer in den Zylinder eingebrachten Austritts6ffnung und Mitteln zum Bewegen des
Kolbens einer in die Halterung eingesetzten Kartusche entlang der
Ausschubrichtung umfassen. Eine solche Dosier- und Abfiillvorrichtung kann sehr
klein und kompakt gebaut werden, so dal sie problemlos im Kiichenbereich z.B.

einer Tank- oder Raststatte aufgestellt und betrieben werden kann.

Die Mittel zum Bewegen des Kolbens kdnnen, wie auch sonstige zum Austreiben
des fluiden oder pastdsen Stoffes vorsgesehene Mittel mechanisch,
elektromotorisch, hydraulisch oder pneumatisch angetrieben sein.

Bei einer bevorzugten Ausfiihrungsform einer dieser Dosier- und Abfllvorrichtung
sind die Mittel zum Bewegen des Kolbens einer Kartusche derart ausgebildet, da
sie bei Betatigung den Kolben um eine vordefinierte, vorzugsweise einstellbare

Weglange in Ausschubrichtung bewegen. Damit wird die ausgeschobene Menge
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des fluiden Stoffes automatisch bestimmt, da die Weglénge, um die der Kolben

bewegt wird, dem ausgeschobenen Volumen proportional ist.

In vorteilhafter Weiterbildung der Erfindung kann vorgesehen sein, dal die Mittel
zum Bewegen des Kolbens derart ausgebildet sind, dal} sie bei Betatigung den
Kolben nach dem Bewegen in Ausschubrichtung um eine vordefinierte,
vorzugsweise einstellbare Weglange entgegen der Ausschubrichtung in der
Kartusche zuriickziehen. Dies hat den grolRen Vorteil, da® ein Nachtropfen
vermieden wird, da durch das Zurlickziehen des Kolbens in dem Zylinder ein
Unterdruck erzeugt wird, der das Fluid oder die Paste zuverlassig am Auslaufen
hindert.

Der andere wesentliche Teil des Systems bilden die Behalter zum Aufbewahren von
fluiden oder pastosen Stoffen, insbesondere fluiden oder pastdsen Lebensmitteln
wie Marmeladen, Saucen, Pasten und Cremes.

Sind die Behélter als Kartuschen mit jeweils einem Aufnahmezylinder ausgebildet,
so kdnnen sie vorteilhaft jeweils eine Dichtung, insbesondere eine Dichtlippe
aufweisen, die beim Schieben eines Kolbens entgegen einer Ausschubrichtung um
ein mehr als vordefiniertes Mal bricht oder sonstwie undicht wird. Dies leistet einen
wichtigen Beitrag zur Manipulationssicherheit der Kartusche. Gerade im
Lebensmittelbereich kommt es immer wieder zu Manipulationen und
Erpressungsversuchen, bei denen in abgepackte Lebensmittel Zusatzstoffe
eingefligt oder der Inhalt komplett gegen einen anderen ersetzt werden soll.

In verfahrensmaRiger Hinsicht wird die genannte Aufgabe geldst von einem
Verfahren zum Dosieren und Abfiillen fluider oder pastéser Stoffe, insbesondere
fluider oder pastoser Lebensmittel wie Marmeladen, Saucen, Pasten und Cremes,
bei welchem unter Verwendung eines erfindungsgemalen Systems zunéchst ein
den fluiden oder pastésen Stoff enthaltender Behalter mit einer Dosier- und
Abfullvorrichtung gekoppelt wird, worauf Mittel zum kontrollierten Austreiben des
fluiden oder pastosen Stoffes aus dem Behalter betétigt werden.
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Ist der Behalter als Kartusche mit einem Aufnahmezylinder ausgebildet ist, so kann
das Verfahren so durchgefiihrt werden, daf} ein Kolben in dem Aufnahmezylinder
der Kartusche automatisch um ein vordefiniertes MaRl bewegt wird, wodurch der
fluide oder pastdse Stoffes in vordefinierter Menge aus der Kartusche

ausgeschoben wird.

Um ein Nachtropfen zu verhindern, kann vorgesehen werden, daR der Kolben nach
dem Ausschieben des fluiden oder pastdsen Stoffes automatisch um ein

vordefiniertes Maf in dem Aufnahmezylinder der Kartusche zurlickgezogen wird.

Die Menge des ausgetriebenen Stoffes kann Uber die Zeit, die die Mittel zum
Austreiben betétigt werden, oder z.B. auch Uber die Weglénge, die ein Kolben zum
Austreiben zuriicklegt, oder die Anzahl von Umdrehungen eines Spindeltriebs,
gesteuert werden.

KURZE BESCHREIBUNG DER ZEICHNUNG

Fig. 1 zeigt ein erfindungsgemaRes System zum Dosieren und Abfilllen
fluider oder pastdser Stoffe mit vier jeweils mit einer Austritisdiise
versehenen Behaltern in Form von Kartuschen und einer Dosier- und
Abflllvorrichtung, die zum Halten der Kartuschen und zum automatischen
Bewegen von Kolben in den Kartuschen ausgebildet ist.

BESCHREIBUNG EINER BEVORZUGTEN AUSFUHRUNGSFORM

Im folgenden wird unter Bezug auf die Zeichnungen rein beispielhaft und nicht
beschrénkend ein Ausfiihrungsbeispiel beschrieben.

In der Figur 1 ist ein in seiner Gesamtheit mit 10 bezeichnetes System zum
Dosieren und Abfiillen fluider oder pastdser Stoffe gezeigt, welches bei diesem
Ausflihrungsbeispiel vier Behalter in Form zylindrischer Kartuschen 12, 14, 16 und
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18 umfafdt, die Uiber entsprechende Halterungen 20 an einer Dosier- und
Abfiillvorrichtung 21 aufgehangt sind.

Jede Kartusche 12, 14, 16 und 18 ist mit einer bei diesem Ausflihrungsbeispiel
kanilenartigen Austrittsdiise 22 versehen, wobei aus Griinden der Ubersichtlichkeit
nur zwei Austrittsdiisen mit Bezugszeichen versehen wurden.

Jede Austrittsdlise 22 ist direkt an jeweils einer Kartusche befestigt, und zwar durch
Aufschrauben auf ein an der Kartusche angeformtes Gewinde.

In den Kartuschen sind Kolben 24, 26, 28 und 30 geflihrt, die zum Auspressen von
in der jeweiligen Kartusche befindlichen fluiden oder pastdsen Stoffen dienen. Die
Kolben sind an ihrer dem Zylinderinneren abgewandten Aufienseite an hier in Form
von elektromotorisch angetriebenen Zahnstangen 32, 34, 36 und 38 realisierten
Mitteln zum Bewegen der Kolben befestigt. Zum Bewegen der Kolben, die
vorteilhaft Verschlufiteil der vom Lieferanten der fluiden oder pastdsen Stoffe
gelieferten Kartuschen sind und deren luftdichten Anschluf bilden, haben sich
allerdings auch Spindeltriebe bewahrt.

Die Zahnstangen sind in einem Abschnitt eines Gehauses 40 der Dosier- und
Abfillvorrichtung 21 gefiihrt, in welchem sich die entsprechenden Antriebe und eine

Steuerung zur Steuerung der Antriebe befindet.

Es sei an dieser Stelle betont, da® die Erfindung nicht nur ein neues Verfahren und
die entsprechenden Vorrichtungen zum Befiillen von Backwaren und anderen
Lebensmitteln mit Saucen, Pasten, Cremes und dgl. enthalt, sondern auch neue
Geschaftsmethoden impliziert, insbesondere den wirtschaftlich besonders
interessanten Verkauf von erst am Ort der Verkaufsstelle auf Kundenwunsch
befiillten Backwaren und anderen Lebensmitteln, sowie den Verkauf
entsprechender Zubehdrteile, insbesondere von befliliten Kartuschen und anderen
mit fluiden oder pastdésen Lebensmitteln beflllten Behéltern zur Verwendung mit
entsprechenden Dosier- und Abfillvorrichtungen. Diese neuen Geschaftsverfahren
werden hiermit ausdriicklich als zur Erfindung gehdrig bezeichnet und in denjenigen
Landern, deren nationales Recht dies gestattet, als schutzfahig beansprucht.
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Im Rahmen des Erfindungsgedankens sind zahlreiche Abwandlungen und
Weiterbildungen mdglich, die sich z.B. auf die Ausbildung der Kartuschen beziehen.
Insbesondere ist es moglich, Kartuschen ohne Kolben vorzusehen, bei denen der
Aufnahmezylinder mittels einer Folie luftdicht verschlossen ist. Der zum Auspressen
dienende Kolben kann dann Teil der Dosier- und Abfllvorrichtung sein. Bei
Verwendung einer solchen Kartusche wird dann die Verschluffolie von dem
Zylinder abgenommen und der Zylinder in eine entsprechend ausgebildete Dosier-
und Abftllvorrichtung eingesetzt, deren Kolben dicht an der Zylinderinnenseite

anliegt.
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Patentanspriiche

1. System (10) zum Dosieren und Abflillen fluider oder pastdser Stoffe,
insbesondere fluider oder pastdser Lebensmittel wie Marmeladen, Saucen, Pasten
und Cremes, umfassend
- mit einer Dosier- und Abfillvorrichtung (21) koppelbare Behalter (12; 14; 16;
18) zur Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe und
- eine Dosier- und Abfiillvorrichtung (21) mit Mitteln (32; 34; 36; 38) zum
kontrollierten Austreiben eines fluiden oder pastésen Stoffes aus einem mit der
Dosier- und Abflillvorrichtung gekoppelten Behélter (12; 14; 16; 18).

kein Umfiilen, Transport und Lagerung (kein trichter)

2, System nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daR eine direkt an
einem Behélter (12; 14; 16; 18) zur Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder
pastsen Stoffe befestigbare Austrittsdise (22) vorgesehen ist.

3. System nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, daR die
Dosier- und Abflilivorrichtung (21) gleichzeitig mit mehreren Behaltern (12; 14; 16;
18) zur Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder pastésen Stoffe koppelbar
ist und Uber individuell betatigbare Mittel (32; 34; 36; 38) zum kontrollierten
Austreiben eines fluiden oder pastésen Stoffes aus jedem mit der Dosier- und
Abftlivorrichtung (21) gekoppelten Behalter (12; 14; 16; 18) verfiigt.

4, System nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dafy
die Behélter zur Aufbewahrung eines zu dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffes
als Kartuschen (12; 14; 16; 18) mit jeweils einem Aufnahmezylinder (***)
ausgebildet sind.

5. System nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, da wenigstens ein
Kolben (24; 26; 28; 30) zum Ausschieben des fluiden oder pastdsen Stoffes aus
einer Kartusche (***) vorgesehen ist.

6. System nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, daf an
den Behéltern (12; 14; 16; 18) zur Aufbewahrung der zu dosierenden fluiden oder
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pastésen Stoffe maschinenlesbare Informationstrager mit Informationen Uber den in
dem jeweiligen Behalter enthaltenen Stoff vorgesehen sind und dal} die Dosier- und
Abfillvorrichtung (21) tber Mittel zum automatischen Auslesen dieser
Informationstrager verfiigt.

7. Dosier- und Abfullvorrichtung (21) fur ein System nach einem der Anspriiche
1 bis 6, gekennzeichnet durch mit Mittel (32; 34; 36; 38) zum kontrollierten
Austreiben eines fluiden oder pastésen Stoffes aus einem mit der Dosier- und
Abflllvorrichtung gekoppelten Behalter (12; 14; 16; 18) zum Aufbewahren eines zu
dosierenden fluiden oder pastdsen Stoffe.

8. Dosier- und Abfiillvorrichtung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet,
daf sie gleichzeitig mit mehreren Behaltern (12; 14; 16; 18) zum Aufbewahren von
zu dosierenden fluiden oder pastésen Stoffen koppelbar ist und tUber individuell
betatigbare Mittel (32; 34; 36; 38) zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder
pastdsen Stoffes aus jedem mit ihr gekoppelten Behélter (12; 14; 16; 18) verfugt.

9. Dosier- und Abflillvorrichtung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch
gekennzeichnet, daR die Mittel zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder
pastdsen Stoffes aus einem mit der Dosier- und Abfillvorrichtung gekoppelten
Behalter mechanisch, elektromotorisch, hydraulisch oder pneumatisch angetrieben
sind.

10. Dosier- und Abfiillvorrichtung nach einem der Anspriiche 7 bis 9, dadurch
gekennzeichnet,

- daf} wenigstens eine Halterung fur einen als Kartusche mit einem Zylinder
ausgebildeten Behalter zum Aufbewahren von zu dosierenden fluiden oder
pastdsen Stoffen vorgesehen ist und

- daf die Mittel (32; 34; 36; 38) zum kontrollierten Austreiben Mittel zum
Bewegen eines in dem Zylinder in einer Ausschubrichtung beweglichen Kolbens
zum Ausschieben eines in dem Zylinder befindlichen fluiden oder pastosen Stoffes

aus einer in den Zylinder eingebrachten Austrittséffnung umfassen.
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11. Dosier- und Abflllvorrichtung nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet,
dafl} die Mittel zum Bewegen des Kolbens derart ausgebildet sind, daf} sie bei
Betétigung den Kolben um eine vordefinierte, vorzugsweise einstellbare Weglange
in Ausschubrichtung bewegen.

12. Dosier- und Abflllvorrichtung nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet,
daf} die Weglénge, um die ein Kolben bei Betétigung der jeweiligen Mittel zum
Bewegen des Kolbens bewegt werden, kartuschenspezifisch vorzugsweise
einstellbar vorgegeben ist.

13. Dosier- und Abfilivorrichtung nach einem der Anspriiche 10 bis 12, dadurch
gekennzeichnet, dal die Mittel zum Bewegen des Kolbens derart ausgebildet sind,
daf} sie nach dem Bewegen des Kolbens in Ausschubrichtung den Kolben um eine
vordefinierte, vorzugsweise einstellbare Weglange entgegen der Ausschubrichtung

in der Kartusche zuriickziehen.

14.  Dosier- und Abflllvorrichtung nach einem der Anspriiche 10 bis 13, dadurch
gekennzeichnet, daR die Mittel zum Bewegen eines Kolbens eine Zahnstange

umfassen.

15.  Dosier- und Abflllvorrichtung nach einem der Anspriiche 10 bis 13, dadurch
gekennzeichnet, daf die Mittel zum Bewegen eines Kolbens einen Spindeltrieb

umfassen.

16.  Dosier- und Abfllivorrichtung nach einem der Anspriiche 7 bis 15, dadurch
gekennzeichnet, dafl Mittel zum automatischen Erkennen von Informationen tber
einen mit der Dosier- und Abfiillvorrichtung gekoppelten Behalter und

automatischen Steuern der Dosier- und Abflllvorrichtung in Abh&ngigkeit von den

erkannten Informationen vorgesehen sind.

17. Dosier- und Abfillvorrichtung nach Anspruch 16, dadurch gekennzeichnet,
dald Mittel zum automatischen Speichern von Informationen tiber den/die mit der
Dosier- und Abfiillvorrichtung gekoppelten Behélter und die ausgegebenen Mengen

vorgesehen sind.
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18. Dosier- und Abflillvorrichtung nach Anspruch 16 oder 17, dadurch
gekennzeichnet, daR Mittel zum optischen und/oder akustischen Ausgeben von
Informationen tber den oder die mit der Dosier- und Abfllllvorrichtung gekoppelten
Behélter vorgesehen sind.

19.  Dosier- und Abfiillvorrichtung nach einem der Anspriiche 7 bis 18, dadurch
gekennzeichnet, dal® ein Endlagensensor vorgesehen ist, der dann, wenn die Mittel
zum kontrollierten Austreiben eines Stoffes aus einem mit der Dosier- und
Abflllvorrichtung gekoppelten Behélter eine vordefinierte Endlage erreichen, ein
Signal erzeugt.

20.  Behalter zur Aufbewahrung von fluiden oder pastésen Stoffen, insbesondere
fluiden oder pastésen Lebensmitteln wie Marmeladen, Saucen, Pasten und Cremes,
far ein System nach einem der Ansplirche 1 bis 6

21.  Behalter nach Anspruch 20, dadurch gekennzeichnet, dal direkt an ihm eine
Austrittsdlise (22) befestigbar ist.

22.  Behalter nach Anspruch 20 oder 21, dadurch gekennzeichnet, daR er als
Kartusche (12; 14; 16; 18) mit einem Aufnahmezylinder ausgebildet ist.

23.  Behalter nach Anspruch 22, dadurch gekennzeichnet, daR ein in dem
Aufnahmezylinder in einer Ausschubrichtung beweglicher, luftdicht an der
Zylinderinnenwand anliegender Kolben zum Ausschieben des fluiden Stoffes aus

einer in den Aufnahmezylinder eingebrachten Offnung vorgesehen ist.

24. Behalter nach Anspruch 23, dadurch gekennzeichnet, dal die
Zylinderinnenwand und die dem Zylinderinnenraum zugewandte Kolbenseite aus
lebensmittelechtem Material hergestellt sind.

25. Behalter nach Anspruch 23 oder 24, dadurch gekennzeichnet, dal an dem
Kolben eine Dichtung, insbesondere eine Dichtlippe vorgesehen ist.
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26.  Behalter nach Anspruch 25, dadurch gekennzeichnet, daf® die Dichtung,
insbesondere die Dichtlippe derart ausgebildet ist, dal} sie beim Schieben des
Kolbens entgegen der Ausschubrichtung um mehr als ein vordefiniertes Maf}
undicht wird.

27.  Behalter nach einem der Anspriiche 20 bis 26, dadurch gekennzeichnet, dal
eine Ansatzstelle, insbesondere in Form eines Gewindes, fiir eine Austrittsdlise
vorgesehen ist.

28.  Behaélter nach Anspruch 27, dadurch gekennzeichnet, daf die Ansatzstelle
derart ausgebildet ist, dal® bei wiederholtem Ansetzen der Austrittsdiise

Undichtigkeiten zwischen Austrittsdiise und Behélter auftreten.

29.  Behélter nach einem der Anspriiche 20 bis 28, dadurch gekennzeichnet, dafy
ein maschinenlesbarer Informationstréager mit Informationen Uber den Behélter,
insbesondere Uber den in dem Behélter enthaltenen Stoff vorgesehen ist.

30.  Austrittsduse fir ein System nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daf
Mittel zum dichten Befestigen der Austrittsdiise an dem Behalter vorgesehen sind.

31.  Austrittsdlise nach Anspruch 30, dadurch gekennzeichnet, daf? Mittel zum
automatischen Einbringen einer Offnung in den Zylinder eines als Kartusche
ausgebildeten Behalters beim Befestigen der Austrittsdiise an dem Behalter

vorgesehen sind.

32.  Austrittsdise nach Anspruch 30 oder 31, dadurch gekennzeichnet, daf? die
Austrittsdlise zum Einbringen eines fluiden oder pastésen Stoffes aus einem
Behalter in Backwaren wie z.B. Croissants oder Berliner ausgebildet ist.

33.  Austrittsdiise nach Anspruch 32, dadurch gekennzeichnet, daB sie Gber ein
kantlenartiges Miindungsstlick verfigt.
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34.  Austrittsdiise nach Anspruch 33, dadurch gekennzeichnet, daf das
kaniilenartige Miindungsstiick an eine in eine Haubenmutter eingebrachte Offnung
angeschweildt ist.

35.  Austrittsdlise nach einem der Anspriiche 30 bis 34, dadurch gekennzeichnet,
dal sie zur Halterung eines Behalters an einer Dosier- und Abflllvorrichtung
ausgebildet ist.

36.  Verfahren zum Dosieren und Abfiillen fluider oder pastéser Stoffe,
insbesondere fluider oder pastoser Lebensmittel wie Marmeladen, Saucen, Pasten
und Cremes, unter Verwendung eines Systems nach einem der Anspriiche 1 oder 6
mit den folgenden Schritten:

- Koppeln eines den fluiden oder past&sen Stoff enthaltenen Behélters mit
einer Dosier- und Abfullvorrichtung,

- Betatigen der Mittel zum kontrollierten Austreiben eines fluiden oder
pastosen Stoffes aus dem Behalter.

37.  Verfahren nach Anspruch 36, wobei der Behalter als Kartusche mit einem
Aufnahmezylinder ausgebildet ist, gekennzeichnet durch ein automatisches
Bewegen eines Kolbens in dem Aufnahmezylinder der Kartusche um ein
vordefiniertes Mafy und Ausschieben eines fluiden oder pastdsen Stoffes in
vordefinierter Menge aus der Kartusche.

38.  Verfahren nach Anspruch 37, dadurch gekennzeichnet, daR der Kolben nach
dem Ausschieben des fluiden oder pastésen Stoffes automatisch um ein

vordefiniertes Maf in dem Aufnahmezylinder der Kartusche zurlickgezogen wird.

39.  Verfahren nach einem der Anspriiche 36 bis 38, dadurch gekennzeichnet,
daR eine Steuerung der Menge des ausgetriebenen Stoffes Uiber die Zeit, die die
Mittel zum Austreiben betétigt werden, erfolgt.

40.Verfahren nach einem der Anspriiche 36 bis 38, dadurch gekennzeichnet, dak
eine Steuerung der Menge des ausgetriebenen Stoffes iber die Weglange, die ein
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Kolben zum Austreiben zurlicklegt, oder die Anzahl von Umdrehungen eines
Spindeltriebs, erfolgt.
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