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Machine a mouler des jambons sous vide.

La machine comporte un mandrin 8 dont la forme exté-
rieure correspond & la forme intérieure d'un moule & jambon 9
et est traversé par un cylindre creux 11. La partie haute du
cylindre 11 est reliée & la sortie d'un dispositif d'alimentation
1, 2 en morceaux de viande. Un moule 9 & remplir est enfilé
sur le mandrin 8 jusqu'a ce que son fond vienne toucher sa
face inférieure. Un joint est prévu entre le bord supérieur 33
du moule 9 et la surface extérieure du mandrin 8. Des
canalisations sous vide 24, 25 débouchent au fond du mandrin
8 et sont reliables & une source d'air comprimé 29. Des
moyens 26, 25 sont prévus pour déconnecter la pompe & vide
28 des canalisations 24, 25 et pour les connecter & la source
d'air comprimé 29 & la fin de chaque remplissage d’'un moule
9.

Les entrées des canalisations 24, 25 sont protégées par des
crépines 31. Dans I'épaisseur du fond du mandrin 8, est
prévue une plaque coulissante 15 dont la surface inférieure est
3 fleur de la surface du fond. La plague s'efface pendant le
remplissage et est poussée pour obturer partiellement la sortie
12 du cylindre 11 & la fin de chaque remplissage. Une lame
tranchante rotative 19 est prévue sous la face inférieure.
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La présente invention concerne une machine & mouler des Jjambons
sous vide et, plus particuliérement, une telle machine du'type de
celle qui est décrite dans le brevet FR 2 363 286.

Dans le brevet mentionné ci-dessus, il est décrit une machine
comportant un mandrin dont la forme extérieure correspbnd pratique-
ment & la forme intérieure d'un moule & jambon et qui est traversé
par un cylindre creux'déboﬁchant en haut et en bas du mandrin. La

partie haute du cylindre creux est relige a la sortie d'un dispositif

-

d'alimentation en morceaux de viande. Un moule & jambon A remplir est

enfilé par le bas sur le mandrin jusqu'd ce que son fond vienne en
contact avec la face inférieure du mandrin. Un joint d'étanchéité est
prévu entre le bord supérieur du moule et la surface ektérieure du
mandrin. Au fond du mandrin, débouchent des canalisations sous vide
qui assurent le collage du moule au mandrin au début du remplissage
du moule. Au cours du remplissage, les morceaux de viande poussés
hors du dispositif d'alimentation descendent dans le moule par le
cylindre creux en faisant descendre le moule par rapport au mandrin
jusqu'ada ce qu'il soit rempli. Le dispositif d'alimentation en mor-
ceaux de viande est constitué par une vis entrainée par un moteur et
alimentée par une trémie.

-

Un objet de la présente invention consiste & prévoir des
perfectionnements & la machine qui vient d'&tre mentionnée.

En effet, dans la machine précédemment mentionnée, les canalisa-
tions sous vide débouchant au fond du mandrin ont tendance & aspirer
de la viande pendant le remplissage. On a disposé dans le circuit de
vide un wvase &é dépdt de la viande aspiré, mais ce moyen ne constitue
qu'un palliatif car le vase se remplit relativement rapidement. Il
faut donc arréter la machine pour -vider le vase et le remetitre en
place. '

Un objet de 1'invention consiste donc & prévoir des moyens pour
éviter cet inconvénient,

Dans 14 machine de 1la technique antérieure mentionnée ci-
dessus, le fond du mandrin comportait autour de 1'ouverture basse du
cylindre, une double paroi dans laquelle on déplagait des lames
coupantes, effacées au cours du remplissage et obturant la sortie du
cylindre entre deux remplissages. Vu le diamétre relativement impor-
tant du cylindre, soit par exemple un diamétre de 5 cm, de simples

lames coupantes ont du mal & trancher un boudin de viande de ce
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diamdtre. Il en résultait que le ou les derniers morceaux tombds dans
le moule restaient partiellement accrochés aux lames. Une opération

manuelle é&tait donc nécessaire pour détacher le ou les bouts de
viande. ' 7 7

Un objet de l'invention consiste &galement & prévoir des moyens
assurant le tranchage net du boudin de viande.

Suivant® une caractéristique de 1'invention, il est prévu -me
machine de la technique antérieure, dans laquelle les canalisations
de vide débouchant sous le mandrin sont relides & une source d'air
comprimé, et des moyens pour déconnecter iz pompe & vide desdites
canalisations et pour les connecter & la source d'air comprimé & la
fin de chague remplissage d'un moule.

Suivant une autre caractéristiqué, les entrées desdites canali-
sations sont protégées par des petites plaquettes placées en'face des~
dites entrées et portées par des colonnettes solidaires de la face
inférieure du mandrin. 7

Suivant une autre caractéristique, dans 1'épaisseur de la face
inférieure du mandrin est prévue une plaque coulissante maintenue
dans les rainures creusées dans l'épaisseur de la face inférieure du
mandrin, la surface inférieure de la plaque &tant & fleur de 1la
surface de ladite face -inférieureg la plaque é&tant reculée pour
s'effacer pendant"le remplissage et &tant poussée pour obturer par-
tiellement - la sortie dudit cylindre & la fin de chaque remplissage,
une lame tranchante rotative &tant prévue sous la dite face inférieu-
re, ladite lame étant effacée pendant le remplissage et &tant tournée
aprés chaque remplissage poﬁr couper le reste du boudin de viande
passant par l'ouverture et de section réduite par ladite plaque.

Suivant une autre caractéristique, un robinet & hoisseau est
monté dans ledit cylindre, 1'axe du boisseau étant perpendiculaire 3
1'axe du cjlindrea )

Les caractéristiques de 1l'invention mentionnées ci-dessus, ain-
si que d'autres, apparaitront plus clairement a ia iecture de la des-
cription suivante d'exemples de réalisation, ladite description é&tant
faite en relation avec les dessins joints, parmi lesquels:

la Fig. 1 est une vue schématique en coupe verticale d'une
machine & mouler, suivant 1'invention, 1le remplissage d'un moule
étant en cours,

la Fig, 2 est une vue en coupe, & plus grande échelle, du fond

du mandrin de la machine sous lequel sont montés les moyens d'obtura-
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tion entre deux remplissages,

la Fig. 3 est une vue en coupe suivant la ligne III-III des
moyens de la Fig. 2,

la Fig. 4 est une vue schématique d'une prise ce vide wunie
d'une crépine,

la Fig. 5 est une en coupe du dispositif & joint ¢'étanchiité
monté entre un moule et le mandrin, comme le montre la Fig. 1, et

la Fig. 6 est une vue schématique montrant une variante des
moyens d'obturation des Figs. 2 et 3. 7

La machine é_mouler de la Fig. 1 comprenﬁ un vis d!“rchiméde
horizontale 1 montée dans un carter cylindrique 2 et entratnée par un
moteur électrique 3. Le carter 2 présente une ouverture 4 au~-dessus
de laquelle est montée une trémie 5. A 1l'autre bout de la vis 1 par
rapport au moteur 3, l'axe de la vis 1 est portée par un palier G. Du
cbté du palier 6, le carter cylindrique 2 est ouvert vers le.bas et
raccordé & un cylindre vertical se terminant par une bride 7. -

La machine & mouler comprend encore un mandrin 8 dont la forme

générale extérieufe correspond & la forme générale intérieure d'un
moule & jambon 9. Comme le montre la Fig. 1, le moule 9 repose sur un
plateau support 10 et est enfilé par le bas sur le mandrin 8.

Au céntre du mandrin 8, est prévu un cylindre 11 qui, & sa
partie inférieure, désouche dans une ouverture 12 ouverte dans le
fond 13 du mandrin et, A sa partie supérieure, est muni d'une bride
14 que l'on raccorde & la bride 7. L'extrémité supérieure du cylindre
11 est ouverte pour'communiquer avec l'intérieur du carter 2. .

Comme le montre la Fig. 2, dans la pladue_de fond 13, en face
de l'ouverture 12, est montée une plaquette 15, relativement épaisse.
La plaquette 15 est solidaire de la tige 16 d'un petit vérin'l7, qui
est aussi logé dans 1'épaisseur du fond 13. Sous la face inférieure
de la plaquette 15, est fixée un feuille rigide 18 quf s'étent du
bord avant de la.plaquette 15, prés du trou 12, assez loin en arriére
pour masquer le logement du vérin 17. Le niveau de la face inférieure
de la feuille 18 est pratiquement au niveau de la face inférieure du-
fond 13, autour de 15. .

De l'autre c6té du trou 12 par rapport & 15, une lame tranchan—
te 19 est montée sous le fond 13. En pratique, la lame 19 est
solidaire d'un axe vertical 20 qui traverse le fond 13. Au-dessus du

fond 13, un pignon 21 est monté sur l'axe 20, le pignon 21 é&tant
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engrené avec une crémailldre 22, solidaire de la tige d'un vérin 23.

A la Fig. 3, les vérins 17 et 23 sont montrés au repos. La
plaquette i5 et la lame 19 laissent alors l'ouverture 12 entiérement
libre. Quand on_désiré obstruer 1l'ouverture 12, le vérin est action-
né, dans un premier temps, et fait avancer la plaquette 15 jusqu'a ce
gue son bord avant atteigne sensiblement le centre de 12, ou le
dépasse un péu. Le vérin est actionné dans un second temps, pour

faire tourner la lame 19 dans le sens des aiguilles d'une montre

"jusqu'a ce qu'elle obstrue le reste de l'ouverture 12. Le bord de la

lame 19 dirigé vers l'ouverture 12 est afflité.

Au moins deux tubulures 24 et 25 débouchent & travers le fond

13. Elles sont relides, d'une part, par une vanne 26 a une pompe &

Qidef 27 et, d'autre part, par une vanne 28 & un réservoir d'air
comprimé 29. Une autre tubﬁlﬁre 30, débouchant dans le carter 2 de la
vis 3, est reliée a la pompe 3 vide 27. Les orifices des tubulures 24
et 25, dans le fond 13, sént protégées par des sortes de crépines,
constituées de petites plaquettés 31 montées devant les orifices des
tubulures au moyen de courtes tigéé 32, Ces crépines sont montrées en
détail a la Fig. 4. '

Autour du mandrin 8, au~dessus du bofd supérieur 33 d'un moule

-9, est prévu un joint d'étanchéité 34, qui est montré en détail a la

Fig. 5 et qui est du méme type que celui qui est utilisé dans la
machiné du brevet FR 2 363_286. Toutefois, dans'le tor; métallique 35
formant la base du joint, sont percés plusieurs des trous 36 débou-~
chant librement, & une wextrémité, entre la surface latérale du
mandrin 8 et la surface interne du moule 9. Les autres extrémités des
trous 36 sont reliées, par des raccords adéquats & la pompe & vide
27, par l'intermédiaire de la vanne 26,

Le support 10 du moule 9 peut &tre monté sur un dash pot, comme
dans le brevet FR 2 363 286. ) .

On va maintenant décrire le fonctionnement général de la machi-
ne & mouler, en se ré&férant A nouveau & la Fig. 1. Des morceaux de
viande sont déversés dans la trémie 5 et le moteur 3 est mis en route
pour entrainef la vis 1 qui force les morceaux de viande vers le
cylindre 11. La pompe & vide 27 est mise en route, immédiatement
aprds le moteur 3, de manidre 2 désaérer la viande qui descend de 1la

trémie. Les morceaux de viande é&tant éloignés de la tubulure 30 dés

que la vis tourne, la tubulure 30 peut rester en liaison bonstante
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avec la pompe 27, méme si 30 absorbe un peu de viande au moment des
arréts de la vis. | _ ,

Un moule est alors placé sur le plateau 10, qui est remonté
pour le moule vienne s'enfiler & fond sur le mandrin 8. Le joint 34
est descendu et abpliqué sur le bord dt_,l moule. La vanne 26 é&tant
ouverte, l'air qui se trouve entre le fond 13 et le fond du moule en
entre leurs parois latérales est aspiré par 24, 25 et 36,

Les vérins 17 et 23 sont actionnés pour démasquer 1'ouverture

12 et la viande entrainée par la vis 1 fait descendre des morceaux de

viande par le cylindre 11 et ces morceaux viennent appuyer sur le
fond de 9 el se répartissentsous 13. Au passage devant les tubulures
24 et 25, les bulles d'air qui pourraient &tre restées incluses dans
larmasse de viende du carter 2 sont aspirées. Les crépines 31-32
empéchent 1'absorption par les tubulures 24 et 25 de morceaux de
viande trop importants.

La pression de la viande entrant dans 9 et son poids font
descendre le plateau 10. Une fois que le moule 9 est rempli, sa
position détéctée par un microcontact arréte le moteur 3, provoque le
déplacement de la plaquette 15 Jusqu'a la moitié de 12 environ, puis
le déplacement de la lame 18. La plaquette 15 a simplement pour effet
de réduire la section du boudin de viande & trancher par la lame 19
Jusqu'ad ce que celle-ci ait sa pleine efficacité. On sait, en effet,
qu'il est plus facile de couper un cordon de faible section, méme
dur, qu'un cordon large et mou. L'épaisseur de la plaquette 15 doit
8tre suffisante pour déplacer la viande sans pratiquement la blesser.
Enfin, la vanne 26 est fermée et la vanne 28 est ouverte un cours
instant afin d'admettre dans 24 et 25 des Jjets d'air comprimé qui les
débouchent si des fragments de viande ¥y ont été absorbés malgré les
crépines. A l'installation d'un autre moule & remplir, on retrouve
les conditions initiales.

' A la Fig. 6, on a montré une variante des moyens d'obturation
du cylindre 11, sous la forme d'un boisseau 37 qui est montré en
position fermé., L'axe du boisseau 37 est perpendiculaire & celui du
cylindre; il est associé 3 des moyens moteurs, non montrés, capables
de le faire <ourner d'un quart de tour dans un sens, puis dans
1tautre; il comporte ‘un orifice 38, qui en position ouverte, se
trouve aligné avec le cylindre 12. La génératrice inférieure du

boisseau 37 est placée aussi bas que possible par rapport au fond 13,
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Entre le joint d'étanchéité 34 et le bord supérieur du moule,
on peut disposer une piéce torique intermédiaire permettant d'adapter

3 la machine des moules de formes variées.
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* REVENDICATIONS

1) Machine & mouler des jambons sous \}ide comportant un mandrin
(8) dont 1la forme extérieure correspond pratiquement & la forme
intérieure d'un moule & jambon (9) et qui est traversé par un
cylindre creux (11), la partie haute du cylindre cfeux (11) étant
reliée & la sortie d'un disposi;cif‘ d'alimentation (1, 2) en morceaux
de viande, un moule & jambon (9) & remplir &tant enfilé par le bas
sur le mandrin (8) jusqu'a ce que son fond vienne en contact avec la
face inférieure du mandrin, un joint d'étanchéité (34) étant prévu
entre le bord supérieur (33) du moule (9) et la surface extérieure du
mandrin “(8), des canalisations sous vide débouchant au fond du
mandrin, carac_:térisée en ce que lesdites. canalisations de vide (24,
25) débouchant sous le mandrin (8) sont reliables & une source d'air
comprimé (29), et des moyens (26, 28) sont prévus pour déconnecter la

-

pompe & vide (28) desdites canalisations (24,.25) et pour. les

~

_connecter & la source d'air comprimé (29) & la fin de chaque

remplissage d'un moule (9). 7

2) Machine suivant la revendicationm 1, caractérisée en ce que
les entrées desdites canalisations (24, 25) sont px:otégées par des
crépines (31). 7

3) Machine suivant la revendication 2, caractérisée en ce que
les crépines (31) sont des petites plaquettes placées en facé des
entrées des canalisations sous vide (24, :25) et portées par des
colonnettes (38) solidaires de la face inférieure du mandrin (8).

4) Machine suivant l'une des revendications 1 & 3, caractérisée
en ce que, dans l'épaisseur de la face inférie;ure du mandrin (85, est
prévue une plaque coulissante (15)7 mainfenue dans les rainures creu-—
sées dans l'épaisseuf de la face inférieure du mandrin (8), 1la
surface inférieure de la plague (15) étant & fleur de la surface de
ladite face inférieure, la plaque (15) étant reculée pour s'effacer
pendant le: remplissage et étant pouésée pour obturer partiellement la
sortie (12) dudit cylindre (11) & la fin de chaque remplissage, une
lame tranchante rotative (19) étant prévue sous la dite face inférieu-
re, ladite lame (19) é&tant effacée pendant le rempliésage et étant
tournée aprés. chaque remplissage pour couper le reste du boudin de
viande passan{: par l'oﬁver’cure, (12) et de section réduité par ladite
plaque (15). 7

5) Machine suivant l'une des revendications 1 & 3, caractérisée
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en ce qu'un robinet & boisseau (37) est monté dans iedit-cylindre
(11), l'axe du boisseau étant perpendiculaire & l'axe du cylindre. -

6) Machine suivan® l'une des revendications 1 3 5, caractérisée
en ce que le joint d'étanchéité (34) est percé de trous (36) sousmis
au vide et débouchant entre la paroi latérale externe du mandrin (8)

et la pardi latérale interne du moule (9).
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