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APPAREIL CULINAIRE ELECTRIQUE MULTI-FONCTIONS.

@ L’appareil comporte une base chauffante (20), au
moins deux récipients de cuisson amovibles (5, 6) pouvant
étre centrés et calés sur ladite base chauffante (20) et cons-
titués Fun par une cuve étanche (5), l'autre par une plaque
gril (6), ainsi qu’un couvercle amovible (7) adapté a fermer
la partie supérieure de ladite cuve (5) pour constituer une
enceinte de cuisson (30).

La plaque gril (6) est pourvue d’au moins un orifice tra-
versant (9) et comprend des moyens (61) permettant de la
positionner au-dessus de ladite cuve (5), pour une cuisson
a la vapeur dans ladite enceinte de cuisson (30).

Application au domaine culinaire.
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« Appareil culinaire électrique multi-fonctions »

La présente invention concerne un appareil culinaire
électrique multi-fonctions du type combinant sur une méme
base chauffante lés fonctions de sauteuse et de gril.

La base chauffante se compose généralement d’un
socle permettant de centrer et caler des récipients de
cuisson amovibles, et de moyens de chauffage comprenant
une résistance positionnée sur un réflecteur.

On connait des sauteuses électriques commercialisées
en particulier aux Etats-Unis sous le nom de « skillet ».
Certaines comportent une version gril, offrant
alternativement la possibilité de rissoler et de griller.

L'invention se proposer d’élargir les fonctions de
ce type d’appareil tout en se traduisant par un
encombrement minimum de ses éléments rangés.

L’appareil concerné comporte ainsi, de maniére
connue, une base chauffante, au moins deux récipients de
cuisson amovibles pouvant &tre centrés et calés sur
ladite base chauffante et constitués, 1’un par une cuve,
l’autre par une plaque gril 3 fond lisse ou strié, ainsi
qu’un couvercle amovible adapté a fermer la partie
supérieure de ladite cuve ou plaque gril pour constituer
une enceinte de cuisson.

L’appareil est caractérisé selon 1l’invention en ce
que ladite plaque gril est pourvue d'au moins un orifice
traversant et comprend des moyens permettant de la
positionner au-dessus de ladite cuve de cuisson, pour une

cuisson & la vapeur dans ladite enceinte de cuisson.
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La plaque gril remplit sa fonction premiére de
support pour grillades, l’orifice traversant permettant
1’écoulement des graisses et 3jus de cuisson vers un
récipient collecteur situé dessoﬁs.

Alternativemént, la plaque gril, positionnée au-
dessus de la cuve, 3 l’intérieur de l’enceinte de cuisson
- autrement dit la cuve étant fermée par le couvercle -,
sert de support a des aliments destinés 3 étre cuits & la
vapeur. La cuve ayant été préalablement remplie d‘eau
comme le lrequiert cette méthode de cuisson, 1l’orifice
traversant la plaque gril sert alors au passage de la
vapeur résultant de 1‘ébullition de 1l’eau dans la cuve.

L'appareil selon 1’invention est donc transformable
pour pouvoir constituer 1l’une des trois structures
suivantes supportées par ladite base chauffante
1) sauteuse composée de ladite cuve éventuellement fermée

par le couvercle ;

2) gril composé de ladite plaque gril, é&ventuellement
fermée par le couvercle, et d’un récipient collecteur
des jus de cuisson disposé en dessous ;

3) cuiseur-vapeur composé de ladite cuve, ladite plaque
gril fermée par le couvercle é&tant positionnée au-
dessus de ladite cuve.

De préférence, la plaque gril comporte des orifices
multiples pour que la vapeur chaude arrive en contact
direct avec les aliments, par exemple des légumes ou du
poisson, supportés par la plaque gril, avant de se
répartir dans la partie supérieure de 1’enceinte,

autrement dit dans le volume disponible entre la surface
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supérieure de la plagque gril ou les aliments et ie haut
du couvercle.

L'appareil et ses accessoires sont par ailleurs
avantageusement configurés de ‘maniére & présenter un
encombrement rédu{t aussi bien en utilisation qu’a 1l'’état
rangé.

Ainsi, dans un mode de réalisation préféré, la
plaque gril a une parol latérale évasée de section en S,
formant deux rebords successifs, & savoir un premier
rebord ou rebord intérieur adapté d’une part a prendre
appui sur un rebord de 1la base chauffante pour 1la
fonction gril et d’autre part & supporter une surface
d’appui du couvercle pour la fonction gril et cuisson
vapeur, et un second rebord ou rebord extérieur adapté a
prendre appul sur un rebord extérieur de 1la cuve en
fonctionnement de cuiseur vapeur.

De cette maniére, la plaque gril peut assumer ses
deux fonctions, l’une dans une position basse supportée
par la Dbase chauffante, 1l’autre en position haute
supportée par la cuve de cuisson, le couvercle reposant
sur ledit premier rebord ou rebord intérieur de la plaque
gril.

En position haute, du fait que son rebord extérieur
prend appul sur le rebord extérieur de la cuve de
cuisson, la plaque gril se trouve positionnée &
1’intérieur du volume défini par la cuve. Cet empilage de
deux récipients ne se traduit donc pas par un
encombrement supplémentaire, le volume de 1’enceinte
demeurant identique en mode sauteuse et en mode de

cuiseur vapeur.
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D’autres particularités et avantages apparaifront a
la lumiére de 1la description qui suit d’un mode de
réalisation préféré de 1’invention, donné a titre
d’exemple non limitatif. ‘

Aux dessins ;nnexés,

- la figure 1 est une vue en coupe d‘un appareil conforme
a4 l’invention, 1l’enceinte de cuisson étant préparée en
mode sauteuse ;

- la figure 2 est une vue en coupe de 1l'appareil de la
figure 1, 1l’enceinte de cuisson étant remplacée par des
accessoires propres a assumef la fonction gril ;

- la figure 3 est une vue en coupe de l’appareil de la
figure 1, l’enceinte de cuisson étant en mode de cuiseur
vapeur aprés interposition de la plaque gril ;

- la figure 4 est une vue agrandie du détail A de la
figure 3 ;

- la figure 5 est une vue en coupe de 1l’appareil selon
1l’invention, & 1l’état rangé aprés empilage des différents
accessoires sur la base chauffante.

L’appareil comprend une base chauffante 20
comportant un socle 1 en acier ou en une matiére
plastique résistant & la chaleur, au fond duquel est fixé
une résistance électrique 2 disposée de maniére
sensiblement circulaire au-dessus d’un réflecteur 3
destiné & rayonner vers le haut 1la chaleur de 1la
résistance. Des parois latérales 10 s’élévent du fond,

pour servir de support aux récipients culinaires

amovibles de l’appareil.
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La résistance électrique 2 est reliée & une prise
adaptée a étre connectée au secteur par un cordon
d’alimentation non représenté.

Sur les parois du socle 1 éont fixées des poignées 4
faisant égalemeng office de pieds pour reposer sur une
table ou un plan de travail 40, et pouvant intégrer les
organes de régulation thermique, thermostat et coupe-
circuit de 1’appareil.

La partie supérieure des parois verticales 10 du
socle 1 permet de centrer et de caler les différents
récipients amovibles que comporte 1’appareil, & savoir en
particulier une cuve de cuisson 5 et une plaque gril 6
comportant un fond 50, 60 respectivement, complémentaire
par sa forme de la partie supérieure des parois
verticales 10 destiné & le supporter.

La cuve de cuisson 5, par exemple en aluminium &
revétement intérieur anti-adhésif ou tout autre matériau
adapté, peut étre fermée & sa partie supérieure par un
couvercle 7, de préférence en verre, en forme de cuve
inversée, avec lequel la cuve constitue une enceinte de
cuisson 30 pour un fonctionnement en mode sauteuse (voir
figure 1) ou en mode cuiseur vapeur (voir figure 3).

La plaque gril 6, qui se présente sous la forme d’un
récipient creux peu profond, par exemple en aluminium &
revétement intérieur anti-adhésif, comporte & la surface
supérieure de son fond 60, des nervures paralléles 8 dont
certaines sont traversées en divers endroits par des
orifices 9 répartis au moins sur le centre sinon sur

1’ensemble du fond 60.
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En fonction gril (voir figure 2), les orifices 9
permettent 1’écoulement des graisses et jus de cuisson
vers un récipient collecteur 12 placé en dessous, sur le
fond du socle 1. ‘

En fonctio; de cuiseur vapeur, l’enceinte de
cuisson 30 intégre la plaque gril 6 disposée au-dessus du
fond 50 de la cuve 5. Celle-ci ayant été remplie
d’eau 13, 1les orifices 9 serviront au passage de la
vapeur qui s’élévera de la surface de 1l’eau  en
ébullition, débouchant directement au contact des
aliments disposés sur la pléque gril 6, comme représenté
par les fléches de la figure 3.

La plaque gril 6 est suspendue dans le volume défini
par la cuve 5 au-dessus du fond 50. A cette fin, 1la
plagque gril 6 présente une paroi verticale périphérique
61 évasée de section en S, définissant deux rebords
successifs

En référence a la figure 4, un premier rebord ou
rebord intérieur 62 formant ressaut dans la paroi 61 est
adapté par sa surface inférieure 3 prendre appui sur la
partie supérieure des parois latérales 10 du socle 1 et a
supporter  par sa surface supérieure une surface
d’appui 70 du couvercle, tandis qu’un second rebord ou
rebord extérieur 63 est adapté A& prendre appui sur un
rebord extérieur périphérique ou formant poignées 51 de
la cuve de cuisson 5.

Le couvercle 7 comporte quant a lui, & sa base, un
rebord extérieur périphérique ou formant poignées 71 qui,

en mode de fonctionnement sauteuse de 1l’appareil (voir
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figure 1), prend appui sur le rebord extérieur 51 de la
cuve de cuisson pour fermer celle-ci.

En mode de cuisson vapeur (voir figures 3 et 4), le
rebord extérieur 71 du couvercie, prenant appui sur le
rebord extérieur él de la cuve aprés interposition de la
plaque gril 6, vient pincer par gravité 1le rebord
extérieur 63 de cette dernié&re, compensant ainsi 1la
poussée qu’il exerce sur le rebord intérieur 62.

Une telle coopération de surfaces entre - le
couvercle'7, le bord de la cuve 5 et le bord de la plaque
gril 6 assure non seulement un calage efficace du
couvercle 7 et de la plaque gril 6 'suspendue dans le
volume intérieur défini par la cuve 5, mais également une
bonne étanchéité de 1’enceinte de cuisson 30 pour une
montée plus rapide en température de 1’eau.

Complémentairement, 1la forme évasée de 1la paroi
verticale 61 de la plaque gril 6 permet & cette derniére,
au moment du rangement des accessoires divers composant
1’appareil, de recevoir 1le fond 50 de 1la cuve de
cuisson 5, comme illustré & la figure 5.

Pour ranger 1" appareil et ses différents
accessoires, on le prépare comme en mode de fonction gril
(voir figure 2), le récipient de collecte des jus de
cuisson 12 reposant sur le fond du socle 1, et la plaque
gril 6 prenant appui sur le rebord 10 du socle 1.

Viennent alors la cuve de cuisson 5, s’emboitant par
son fond 50 dans la plaque gril 6, puis le couvercle 7,
inversé en cuve et s’emboitant par son fond 72 dans la

cuve de cuisson 5.
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Les formes des accessoires permettent leur empilage
judicieux, de sorte que 1l’appareil rangé présente un
encombrement minimum, inférieur & celui de 1’appareil
préparé avec une partie seulement de ses accessoires, en
mode sauteuse ou, cuiseur vapeur, l’enceinte de cuisson
étant constituée.

Du fait de sa forme de cuve inversée, le couvercle
peut également é&étre utilisé dans un four comme plat a
gratiner.

On a ainsi un appareil électrique culinaire
polyvalent qui, avec deux récipients amovibles et leur
combinaison, permet d’assumer trois fonctions : sauteuse
pour rissoler, gril pour griller et cuiseur vapeur ou
poissonniére.

Bien entendu, l’'invention n’est pas limitée au mode
de réalisation décrit, et de nombreuses variantes peuvent
étre envisagées sans sortir du cadre de 1’invention.

Par exemple, au lieu d’'étre suspendue dans la cuve
de cuisson par un rebord extérieur, la plaque gril
pourrait é&tre placée dans la cuve de cuisson sur une
entretoise indépendante ou des pieds solidaires de son

fond, de maniére & étre maintenue au-dessus du niveau

d’eau nécessaire a la cuisson vapeur.
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REVENDICATIONS
1. Appareil culinaire électrique multi-fonctions
comportant une base chauffante (20), au moins deux

récipients de cuisson amovibles (5, 6) pouvant é&tre
centrés et caléé sur ladite base chauffante (20) et
constitués l’un par une cuve (5), l’autre par une plaque
gril (6), ainsi qu’un couvercle amovible (7) adapté &
fermer la partie supérieure de ladite cuve (5) pour
constituer une enceinte de cuisson (30), caractérisé en
ce que lagite plagque gril (6) est pourvue d’au moins un

orifice traversant (9) et comprend des moyens (61)

permettaﬁt de la positionner au-dessus de ladite cuve

(5), pour une cuisson & la vapeur dans ladite enceinte de

cuisson (30).

2. Appareil culinaire électrique selon la
revendication 1, caractérisé en ce qu’il est
transformable pour pouvoir constituer 1’une des trois
structures suivantes supportées par ladite base
chauffante (20)

1) sauteuse composée de ladite cuve éventuellement fermée
par le couvercle (7);

2) gril composé de ladite plaque gril (6), éventuellement
fermée par le couvercle (7), et d’un récipient (12)
collecteur des jus de cuisson disposé en dessous ;

3) cuiseur-vapeur composé de ladite cuve (5), ladite
plaque gril (6) fermée par 1le couvercle (7) étant
positionnée au-dessus de ladite cuve (5).

3. Appareil culinaire électrique selon 1l’une des
revendications 1 ou 2, caractérisé en ce que la plaque

gril (6) est pourvue d’'orifices multiples (9).
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4. Appareil culinaire électrique selon la
revendication 3, caractérisé en ce que les orifices (9)
traversent des nervures (8) ménagées & la surface
supérieure de la plaque gril (6):

5. Appareii culinaire électrique selon l'une des
revendications 1 & 4, caractérisé en ce que la plaque
gril (6) comporte un rebord (63) prenant appui sur un
rebord (51) de la cuve (5) pour permettre sa suspension a
1’intérieur du volume défini par la cuve (5).

6. Appareil culinaire é&lectrique selon 1’une des
revendications 1 a 5, caraétérisé en ce que la plaque
gril (6) comporte une paroi latérale (61) formant un
ressaut (62) pour le support et le calage latéral du
couvercle (7).

7. Appareil culinaire électrique selon 1l’une des
revendications 1 & 6, caractérisé en ce que la plaque
gril (6) a une paroi latérale évasée (61) de section en
S, formant deux rebords successifs (62, 63), & savolir un
premier rebord ou rebord intérieur (62) adapté & prendre
appul sur un rebord (10) de la base chauffante (20) et a
supporter une surface d’appui (70) du couvercle (7), et
un second rebord ou rebord extérieur (63) adapté a
prendre appuil sur un rebord extérieur (51) de la cuve de
cuisson (5).

8. Appareil culinaire électrique selon la
revendication 7, caractérisé en ce que le couvercle
(7) comporte a sa base un rebord extérieur (71)
susceptible de prendre appui sur ledit rebord extérieur
(51) de la cuve de cuisson (5) pour fermer celle-ci et de

venir pincer par gravité ledit rebord extérieur (63) de
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la plaque gril (6) en appul sur ledit rebord extérieur
{(51) de la cuve de cuisson.

9. Appareil culinaire é&lectrique selon 1l’une des
revendications 1 & 8, caractériéé en ce que le couvercle
(7) a une forme dé cuve inversée.

10. Appareil culinaire électrique selon la
revendication 9, caractérisé en ce que le couvercle (7)
peut s’'emboiter par son fond (72) dans ladite cuve de

cuisson (5), laquelle peut elle-méme s’emboiter par son

fond (50) dans la plaque gril (6).
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