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Entsyymikoostumus leivonnaisten kuivumisen hidastamiseksi
Enzymkomposition for att forhindra att bakverk torkar

(57) Tiivistelmd - Sammandrag

Keksintd koskee koostumusta leivonnaisten
kuivumisen hidastamiseksi, joka késittéa
entsyymiaktiivisuuden relatiivisissa yksi-
k¥issd noin S5 - noin 100 happostabiilin
mikrobiaalisen alfa-amylaasientsyymin al-
fa-amylaasiyksikkoéd - noin 0,5 - noin 10
bakteriaalisen alfa-amylaasientsyywin al-

fa-amylaasiyksikkoa.

Uppfinningen avser en komposition f&r re-
tardering av torkningen hos bakade varor,
och kompositionen omfattar en enzymaktivi-
tet, vilken berdknat per enheter &stadkoms
med ett syrastabilt, mikrobiellt alfa-

amylasenzym i en mingd av ca. 5 - ca. 100
enheter och ett bakteriellt alfa-amylasen-
zym i en mdngd av ca. 0,5 - ca. 10 en-

heter.
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