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一种免煮即食燕麦面条制备装置

(57)摘要

本实用新型提供一种免煮即食燕麦面条制

备装置，包括依次设置的搅拌机、面条机和上架

装置，所述搅拌机与面条机之间连接设置有面粉

传送带；所述搅拌机搅拌杆本体可以保证燕麦粉

搅拌的均匀性，面条机通过搅拌杆、螺旋输送轴

两组加热搅拌筒及其内部的加热螺旋输送轴配

合面条成型装置和吹风装置可以让燕麦粉一次

成型为可食用燕麦面条，工序简单，温度控制精

确，操作方便，并且燕麦面条软硬适中，口感劲

道，上架装置利用机器计时切断，长度可控，并且

上架装置可以保证燕麦面条的机械上架，无需专

门人员实时监控，只需固定时间收取上架装置上

的面条进行晾晒即可，节约人力，保证质量，一体

化装置，省时省力，操作方便。
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1.一种免煮即食燕麦面条制备装置，包括依次设置的搅拌机、面条机和上架装置，其特

征在于：所述搅拌机的送料部（1053）与面条机的进料斗（203）之间连接设置有面粉传送带；

所述搅拌机包括支架（101），支架（101）的上端设置有驱动箱（102），所述驱动箱（102）

上设置有搅拌桶（103），所述驱动箱（102）内部设置有驱动电机，所述搅拌桶（103）内部设置

有搅拌杆本体（106），所述搅拌杆本体（106）与驱动电机相连接，所述搅拌桶（103）侧下方设

置有出料口，出料口外侧设置有输送装置（105）；

所述面条机包括上至下依次设置的进料斗（203）、加热挤出装置（202）和动力驱动箱

（201），所述加热挤出装置（202）包括左侧的加热挤出筒B（206）和右侧的加热挤出筒A

（205），所述加热挤出筒B（206）与的加热挤出筒A（205）通过上方设置的连接管（208）相连

接；加热挤出筒B（206）和加热挤出筒A（205）采用不同的加热温度；

所述进料斗（203）与加热挤出筒A（205）之间连接有混合挤出装置A（212），所述混合挤

出装置A（212）中设置有螺旋输送轴（216）；

所述加热挤出筒B（206）与加热挤出筒A（205）内部均设置有加热螺旋输送轴（218）；

所述上架装置，包括切断部（301），所述切断部（301）包括机架和安装在机架上的传输

带（304），所述传输带（304）上方设置吹风机（306）；

所述吹风机（306）固定于机架内部，所述机架左端设置有位于传输带上方的切刀

（308），以及切刀驱动装置；

所述上架装置还包括设置在切断部后面的上架部（302），上架部（302）包括左右相互连

接的支架A（317）和支架B（327）；所述支架B（327）的顶部与底部分别设置有从动轮A（315）和

主动轮（314），所述从动轮A（315）和主动轮（314）之间还设置有从动轮B（316）；从动轮A

（315）、主动轮（314）和从动轮B（316）之间通过链条（312）连接，主动轮（314）连接电机，且链

条（312）上均布有若干挡片（313），挡片（313）上放置有横杆（328）；所述支架A（317）顶部左

右两侧分别设置有从动轮D（319）和从动轮C（318），从动轮D（319）和从动轮C（318）之间设置

有链条。

2.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：搅拌机中所述输送装

置（105）由上至下依次设置有过渡部（1052）和送料部（1053），所述过渡部（1052）上端连接

于搅拌桶（103）上，上端设置有转轴A（1054），所述过渡部（1052）底部设置有转轴B（1055），

所述转轴B（1055）上固定有施力架（1151），转轴A（1054）上通过连接板一（1057）连接有封闭

板（1058），封闭板（1058）用于将搅拌桶（103）的出料口堵住或打开，所述封闭板（1058）上设

置有立板（1059），所述立板（1059）上设置有通槽（1150），所述施力架（1151）上端可滑动的

放置于通槽（1150）内部；转轴B（1055）一端设置有操纵杆（1056），来操纵转轴B（1055）、操纵

杆（1056）转动，以便使封闭板抬起或落下。

3.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：搅拌机中所述搅拌杆

本体（106）包括从上到下设置的若干个搅拌杆，各个搅拌杆中心贯通固定有转轴（1062），所

述支架（101）底部设置有万向轮（108），万向轮（108）上设置有固定装置。

4.如权利要求2所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：搅拌机中所述支架

（101）顶端边缘设置有挡板（110），所述过渡部（1052）上端设置有延伸端（1152），所述施力

架（1151）一端贯通转轴B（1055），施力架（1151）与转轴B（1055）连接处利用螺母固定。

5.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：面条机中所述动力驱
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动箱（201）上方还设置有控制器一（204），所述加热挤出筒B（206）外端设置有面条成型装置

（207），所述进料斗（203）一侧安装有电机一（213），电机分别通过齿轮副、链轮副或皮带轮

副连接搅拌轴（217）和加热螺旋输送轴（218）；进料斗（203）包括相互连接的上下两部分，下

部设置贯通左右的搅拌轴（217）。

6.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：面条机中所述动力驱

动箱（201）内部设置有驱动电机和吹风机，驱动电机分别通过皮带轮副或链轮副连接加热

挤出筒B（206）和加热挤出筒A（205），所述动力驱动箱（201）前侧设置有出风口（215）。

7.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：所述加热挤出筒A

（205）的进料口A（210）与混合挤出装置A（212）之间安装有进料口料斗（211）。

8.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：上架装置中设置有支

撑部（303），它支撑传输带（304），所述支撑部（303）前后两侧分别设置有控制器二（324）和

电机二（325）。

9.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：上架装置中所述切刀

（308）后端安装有连接板二（309），所述连接板二（309）上端安装有伸缩杆（310），伸缩杆

（310）另一端连接于气泵（307）上；上架装置中设置有固定外壳（305），它连接支撑部（303），

所述固定外壳（305）上还设置有进气口（311）和出气口（326），所述支架B（327）两侧通过其

上端设置的固定杆（321）连接固定，所述机架上端安装有气泵（307），所述气泵（307）与切刀

（308）相连接且气泵（307）为切刀（308）的动力源。

10.如权利要求1所述的免煮即食燕麦面条制备装置，其特征在于：上架装置中所述从

动轮C（318）与从动轮B（316）之间通过连接杆A（322）和连接杆B（323）连接，所述连接杆A

（322）端部铰接在从动轮B（316）上偏离中心处，连接杆B（323）端部铰接在从动轮C（318）偏

离中心处，由从动轮B（316）带动从动轮C（318）旋转，从而带动从动轮C（318）上的链条运转。
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一种免煮即食燕麦面条制备装置

技术领域

[0001] 本发明涉及食品加工领域，特别涉及一种免煮即食燕麦面条制备装置。

背景技术

[0002] 燕麦为禾本科植物，《本草纲目》中称之为雀麦、野麦子。燕麦是一种低糖、高营养、

高能食品。燕麦性味甘平。能益脾养心、敛汗。有较高的营养价值。可用于体虚自汗、盗汗或

肺结核病人。煎汤服，或“作面蒸食及作饼食。”(《救荒本草》).燕麦耐寒，抗旱，对土壤的适

应性很强，能自播繁衍。燕麦富含高膳食纤维，能促进肠胃蠕动，利于排便，热量低，升糖指

数低，降脂降糖，也是高档补品之一，在贫苦地区是不可缺少的干粮。

[0003] 1997年美国FDA认定燕麦为功能性食物，具有降低胆固醇、平稳血糖的功效。美国

《时代》杂志评选的“全球十大健康食物”中燕麦位列第五，是唯一上榜的谷类。

[0004] 谷粒供磨面食用，或作饲料，营养价值很高。在中国人日常食用的小麦、稻米、玉米

等9种食粮中，以燕麦的经济价值最高，其主要表现在营养、医疗保健和饲用价值均高。燕麦

中的β-葡聚糖可减缓血液中葡萄糖含量的增加，预防和控制肥胖症、糖尿病及心血管疾病。

燕麦富含的高膳食纤维具有清理肠道垃圾的作用。

[0005] 如若对燕麦进行加工成免煮即食面条食用，燕麦粉的搅拌质量和后续的输送加工

便捷性十分重要，另外燕麦一般是片状或粉状食用，加工成免煮即食面条难度较大，因燕麦

含淀粉少，含面筋少，燕麦粉较难成团，对水份、温度及时间等因素的要求较大，燕麦面粉在

被挤压为面条之后需要对面条进行吹风和切断，之后上架进行晾晒，但是大多面条切断需

要人工操作，面条长度有一定的误差，上架晾晒工序也许专门一人进行操作，比较浪费人

力，产品质量也不好控制，因此设计一种一体化免煮即食燕麦面条生产装置十分必要。

发明内容

[0006] 本发明为了弥补现有技术的不足，提供了一种结构简单，使用方便的免煮即食燕

麦面条制备装置。

[0007] 本发明是通过如下技术方案实现的：

[0008] 一种免煮即食燕麦面条制备装置，包括依次设置的搅拌机、面条机和上架装置，所

述搅拌机的送料部与面条机的进料斗之间连接设置有面粉传送带；

[0009] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机包括支架，支架的上端设置有

驱动箱，所述驱动箱上设置有搅拌桶，所述驱动箱内部设置有驱动电机，所述搅拌桶内部设

置有搅拌杆本体，所述搅拌杆本体与驱动电机相连接，所述搅拌桶侧下方设置有出料口，出

料口外侧设置有输送装置。

[0010] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机包括上至下依次设置的进料

斗、加热挤出装置和动力驱动箱，所述加热挤出装置包括左侧的加热挤出筒B和右侧的加热

挤出筒A，所述加热挤出筒B与的加热挤出筒A通过上方设置的连接管相连接；加热挤出筒B

和加热挤出筒A采用不同的加热温度。
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[0011] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述进料斗与加热挤出筒A之间连接有混

合挤出装置A，所述混合挤出装置A中设置有螺旋输送轴。

[0012] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述加热挤出筒B与加热挤出筒A内部均设

置有加热螺旋输送轴。

[0013] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置，包括切断部，所述切断部包

括机架和安装在机架上的传输带，所述传输带上方设置吹风机。

[0014] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述吹风机固定于机架内部，所述机架左

端设置有位于传输带上方的切刀，以及切刀驱动装置。

[0015] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置还包括设置在切断部后面的

上架部，上架部包括左右相互连接的支架A和支架B；所述支架B的顶部与底部分别设置有从

动轮A和主动轮，所述从动轮A和主动轮之间还设置有从动轮B；从动轮A、主动轮和从动轮B

之间通过链条连接，主动轮连接电机，且链条上均布有若干挡片，挡片上放置有横杆；所述

支架A顶部左右两侧分别设置有从动轮D和从动轮C，从动轮D和从动轮C之间设置有链条。

[0016] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机输送装置由上至下依次设置有

过渡部和送料部，所述过渡部上端连接于搅拌桶上，上端设置有转轴A，所述过渡部底部设

置有转轴B，所述转轴B上固定有施力架，转轴A上通过连接板连接有封闭板，封闭板用于将

搅拌桶的出料口堵住或打开，所述封闭板上设置有立板，所述立板上设置有通槽，所述施力

架上端可滑动的放置于通槽内部；转轴B一端设置有操纵杆，来操纵转轴B、操纵杆转动，以

便使封闭板抬起或落下。

[0017] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机搅拌杆本体包括从上到下设置

的若干个搅拌杆，各个搅拌杆中心贯通固定有转轴，所述转轴与驱动电机相连接，所述底部

的搅拌杆左右两侧厚度不同，一侧明显高于另一侧，所述驱动箱上端设置有推手和开关，所

述驱动箱侧面设置有若干散热孔，所述支架底部设置有万向轮，万向轮上设置有固定装置。

[0018] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机支架顶端边缘设置有挡板，所

述过渡部上端设置有延伸端，所述延伸端通过螺栓螺母固定于搅拌桶上，所述施力架一端

贯通转轴B，施力架与转轴B连接处利用螺母固定。

[0019] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机动力驱动箱上方还设置有控制

器，控制器采用单片机或PLC控制器，所述加热挤出筒B外端设置有面条成型装置，面条成型

装置的出口安装有控制面条粗细的多孔板，所述进料斗一侧安装有电机，电机分别通过齿

轮副、链轮副或皮带轮副连接搅拌轴和加热螺旋输送轴。

[0020] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机动力驱动箱内部设置有驱动电

机和吹风机，驱动电机分别通过皮带轮副或链轮副连接加热挤出筒B和加热挤出筒A，所述

动力驱动箱前侧设置有出风口。

[0021] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机进料斗包括相互连接的上下两

部分，下部设置有贯通左右的搅拌轴，所述加热螺旋输送轴材质为铜；连接管中间设置有阀

门，所述进料口A与混合挤出装置A之间安装有进料口料斗。

[0022] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置中支撑部前后两侧分别设置

有控制器和电机，所述切刀后端安装有连接板，所述连接板上端安装有伸缩杆，伸缩杆另一

端连接于气泵上，所述固定外壳上还设置有进气口和出气口，所述支架B两侧通过其上端设
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置的固定杆连接固定，所述支架B顶部与支架A顶部设置有档杆，所述机架上端安装有气泵，

所述气泵与切刀相连接且气泵为切刀的动力源。

[0023] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置中从动轮C与从动轮B之间通

过连接杆A和连接杆B连接，所述连接杆A和连接杆B连接通过转轴铰接，所述连接杆A端部铰

接在从动轮B上偏离中心处，连接杆B端部铰接在从动轮C偏离中心处，由从动轮B带动从动

轮C旋转，从而带动从动轮C上的链条运转。

[0024] 本发明的有益效果是：

[0025] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机搅拌杆本体可以保证燕麦粉搅

拌的均匀性，输送装置既可以保证粉料的快速输送又可以利用封闭板保证间歇输送供料，

面条机通过搅拌杆、螺旋输送轴两组加热搅拌筒及其内部的加热螺旋输送轴配合面条成型

装置和吹风装置可以让燕麦粉一次成型为可免煮即食燕麦面条，工序简单，温度控制精确，

操作方便，并且燕麦面条软硬适中，口感劲道，上架装置利用机器计时切断，长度可控，并且

上架装置可以保证燕麦面条的机械上架，无需专门人员实时监控，只需固定时间收取上架

装置上的面条进行晾晒即可，节约人力，保证质量，一体化装置，省时省力，操作方便。

附图说明

[0026] 下面结合附图对本发明作进一步说明。

[0027] 图1为搅拌机的剖视图；

[0028] 图2为搅拌机搅拌杆结构示意图；

[0029] 图3为搅拌机输送装置结构示意图，

[0030] 图4为面条机的侧视图；

[0031] 图5为面条机的主视图；

[0032] 图6为上架装置的结构示意图；

[0033] 图7为上架装置的局部立体结构示意图；

[0034] 图8为上架装置的切刀结构示意图；

[0035] 图9为上架装置的部分链条连接侧视图。

[0036] 图中，101支架；102驱动箱；103搅拌桶；104推手；105输送装置；106搅拌杆本体；

107散热孔；108万向轮；109开关；110挡板；1052过渡部；1053送料部；1054转轴A；1055转轴

B；1056操纵杆；1057连接板；1058封闭板；1059立板；1150通槽；1151施力架；1152延伸端；

1061上搅拌杆；1062转轴；1063下搅拌杆；201动力驱动箱；202加热挤出装置；203进料斗；

204控制器；205加热挤出筒A；206加热挤出筒B；207面条成型装置；208连接管；209阀门；210

进料口A；211进料口料斗；212混合挤出装置A；213电机；214进料口B；215出风口；216螺旋输

送轴；217搅拌轴；218加热螺旋输送轴；301切断部；302上架部；303支撑部；304传输带；305

固定外壳；306吹风机；307气泵；308切刀；309连接板；310伸缩杆；311进气口；312链条；313

挡片；314主动轮；315从动轮A；316从动轮B；317支架A；318从动轮C；319从动轮D；320挡杆；

321固定杆；322连接杆A；323连接杆B；324控制器；325电机；326出气口；327支架B；328横杆。

具体实施方式

[0037] 为了易于说明，在这里可以使用诸如“上”、“下”“左”“右”等空间相对术语，用于说
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明图中示出的一个元件或特征相对于另一个元件或特征的关系。应该理解的是，除了图中

示出的方位之外，空间术语意在于包括装置在使用或操作中的不同方位。例如，如果图中的

装置被倒置，被叙述为位于其他元件或特征“下”的元件将定位在其他元件或特征“上”。因

此，示例性术语“下”可以包含上和下方位两者。装置可以以其他方式定位（旋转90度或位于

其他方位），这里所用的空间相对说明可相应地解释。

[0038] 附图1-9为本发明的一种具体实施例。该实施例包括依次设置的搅拌机、面条机和

上架装置，所述搅拌机的送料部1053与面条机的进料斗203之间连接设置有面粉传送带；

[0039] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机包括支架101，支架101的上端

设置有驱动箱102，所述驱动箱102上设置有搅拌桶103，所述驱动箱102内部设置有驱动电

机，所述搅拌桶103内部设置有搅拌杆本体106，所述搅拌杆本体106与驱动电机相连接，所

述搅拌桶103侧下方设置有出料口，出料口外侧设置有输送装置105。

[0040] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机包括上至下依次设置的进料斗

203、加热挤出装置202和动力驱动箱201，所述加热挤出装置202包括左侧的加热挤出筒

B206和右侧的加热挤出筒A205，所述加热挤出筒B206与的加热挤出筒A205通过上方设置的

连接管208相连接；加热挤出筒B206和加热挤出筒A205采用不同的加热温度；

[0041] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机进料斗203与加热挤出筒A205

之间连接有混合挤出装置A212，所述混合挤出装置A212中设置有螺旋输送轴216。

[0042] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机加热挤出筒B206与加热挤出筒

A205内部均设置有加热螺旋输送轴218。

[0043] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置，包括切断部301，所述切断

部301包括机架和安装在机架上的传输带304，所述传输带304上方设置吹风机306。

[0044] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置吹风机306固定于机架内部，

所述机架左端设置有位于传输带上方的切刀308，以及切刀驱动装置。

[0045] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置还包括设置在切断部后面的

上架部302，上架部302包括左右相互连接的支架A317和支架B327；所述支架B327的顶部与

底部分别设置有从动轮A315和主动轮314，所述从动轮A315和主动轮314之间还设置有从动

轮B316；从动轮A315、主动轮314和从动轮B316之间通过链条312连接，主动轮314连接电机，

且链条312上均布有若干挡片313，挡片313上放置有横杆328；所述支架A317顶部左右两侧

分别设置有从动轮D319和从动轮C318，从动轮D319和从动轮C318之间设置有链条。

[0046] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机输送装置105由上至下依次设

置有过渡部1052和送料部1053，所述过渡部1052上端连接于搅拌桶103上，上端设置有转轴

A1054，所述过渡部1052底部设置有转轴B1055，所述转轴B1055上固定有施力架1151，转轴

A1054上通过连接板1057连接有封闭板1058，封闭板1058用于将搅拌桶103的出料口堵住或

打开，所述封闭板1058上设置有立板1059，所述立板1059上设置有通槽1150，所述施力架

1151上端可滑动的放置于通槽1150内部；转轴B1055一端设置有操纵杆1056，来操纵转轴

B1055、操纵杆1056转动，以便使封闭板抬起或落下。

[0047] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机搅拌杆本体106包括从上到下

设置的若干个搅拌杆，各个搅拌杆中心贯通固定有转轴602，所述转轴602与驱动电机相连

接，所述底部的搅拌杆601左右两侧厚度不同，一侧明显高于另一侧，所述驱动箱102上端设

说　明　书 4/6 页

7

CN 210382400 U

7



置有推手104和开关109，所述驱动箱102侧面设置有若干散热孔107，所述支架101底部设置

有万向轮108，万向轮108上设置有固定装置。

[0048] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述搅拌机支架101顶端边缘设置有挡板

110，所述过渡部1052上端设置有延伸端1152，所述延伸端1152通过螺栓螺母固定于搅拌桶

103上，所述施力架1151一端贯通转轴B1055，施力架1151与转轴B1055连接处利用螺母固

定。

[0049] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机动力驱动箱201上方还设置有

控制器204，控制器采用单片机或PLC控制器，所述加热挤出筒B206外端设置有面条成型装

置207，面条成型装置207的出口安装有控制面条粗细的多孔板，所述进料斗203一侧安装有

电机213，电机分别通过齿轮副、链轮副或皮带轮副连接搅拌轴217和加热螺旋输送轴218。

[0050] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机动力驱动箱201内部设置有驱

动电机和吹风机，驱动电机分别通过皮带轮副或链轮副连接加热挤出筒B206和加热挤出筒

A205，所述动力驱动箱201前侧设置有出风口215。

[0051] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述面条机进料斗203包括相互连接的上

下两部分，下部设置有贯通左右的搅拌轴217，所述加热螺旋输送轴218材质为铜；连接管

208中间设置有阀门209，所述进料口A210与混合挤出装置A212之间安装有进料口料斗211。

[0052] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置支撑部303前后两侧分别设

置有控制器324和电机325，所述切刀308后端安装有连接板309，所述连接板309上端安装有

伸缩杆310，伸缩杆310另一端连接于气泵307上，所述固定外壳305上还设置有进气口311和

出气口326，所述支架B27两侧通过其上端设置的固定杆21连接固定，所述支架B27顶部与支

架A17顶部设置有档杆20，所述机架上端安装有气泵7，所述气泵7与切刀8相连接且气泵7为

切刀8的动力源。

[0053] 本发明的免煮即食燕麦面条制备装置，所述上架装置从动轮C318与从动轮B316之

间通过连接杆A322和连接杆B323连接，所述连接杆A322和连接杆B323连接通过转轴铰接，

所述连接杆A322端部铰接在从动轮B316上偏离中心处，连接杆B323端部铰接在从动轮C318

偏离中心处，由从动轮B316带动从动轮C318旋转，从而带动从动轮C318上的链条运转。

[0054] 使用时，首先在搅拌桶103中放入适量的燕麦粉和少量纯净水，之后打开开关109，

驱动电机带动搅拌杆本体106转动，对燕麦粉进行充分的搅拌混匀，搅拌均匀后，拉动操纵

杆1056，封闭板1058被拉开，混合后的燕麦粉进过开口进入到输送装置105，经过过渡部

1052和送料部1053进入到下一工序，也可以通过封闭板1058与开口之间的距离控制粉料输

送的速度，也可以间隔一端时间打开闭合粉笔版1058达到间歇供料的目的，之后物料经过

传输带进入面条机进料斗203中，之后分别经过搅拌轴217搅拌，螺旋输送轴216挤压搅拌成

团，进而通过进料口B214进入加热挤出筒A205中，加热挤出筒A205中的燕麦粉经过初步加

热搅拌挤压进入连接管8进而进入加热挤出筒B206进一步搅拌加压最终经过面条成型装置

207挤压成燕麦面条，加热挤出筒A205的第一个发热管到加热挤出筒B206内的第二个发热

管中，经过50-60℃，熟化1-3分钟，吹风干燥，吹风机通过出风口215对成型后的燕麦面条进

行吹干防止黏连，之后，面条进入传输带304之后吹风机对燕麦面条进行吹风，达到一定时

间后控制器324控制气泵307带动切刀308对面条进行切断，之后又面条落入链条312上的横

杆328上，跟随横杆328向上运动，之后进入支架A317上的链条312上，由于从动轮C318与从
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动轮B316之间的连接方式，横杆328在支架A317上运动较慢，多组面条及横杆328在支架

A317上依次排列，一定时间后工作人员把横杆328及面条放入专门的晾晒架上进行晾晒烘

干（3-3.5小时，控制温度35-40度，百克含水量11-12）。

[0055] 以上对本发明的具体实施进行了详细描述，但是只是作为一个范例，本发明并不

限制于以上描述的具体实施案例，对本发明进行的等同修改也在本发明的保护范围之内。
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