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DESCRIPCION
Céapsula y método para la preparacion de una bebida por centrifugacion

Campo de la invencién

La presente invencion se refiere al campo de bebidas en porciones que utilizan capsulas para la preparacion de una
bebida en un dispositivo de preparacion de bebidas. Mas en particular, la invencion se refiere a una capsula
perfeccionada y a un método para preparar la bebida.

Antecedentes de la invencién

La preparacion de una bebida con una capsula que contiene ingredientes para una bebida es conocida. En general,
la capsula se coloca en un dispositivo de produccién de bebidas, tal como una cafetera, el liquido se suministra en la
capsula, el liquido interactia con los ingredientes de la bebida y se extrae una bebida a partir de la capsula bajo
presion o por gravedad.

La preparacion de una bebida mediante el uso de la centrifugacion es conocida. El principio consiste principalmente
en proporcionar ingredientes de bebida en un recipiente de la capsula, alimentar liquido en el receptaculo y girar el
receptaculo a una velocidad elevada para garantizar la interaccion de liquido con los ingredientes mientras se crea
un gradiente de presion de liquido en el receptaculo; tal presion incrementandose gradualmente desde el centro
hacia la periferia del receptaculo. A medida que el liquiido atraviesa los ingredientes, por ejemplo, café molido, tiene
lugar la extraccion de los componentes de la bebida y se obtiene un extracto de liquido que fluye hacia fuera en la
periferia del receptaculo.

El término “capsula” se refiere a cualquier recipiente flexible, rigido o semirrigido que contiene ingredientes para una
bebida. Otros sin6nimos de una capsula son: “vaina”, “almohadilla”, “cartucho” o “sobre”. La capsula puede ser de un
solo uso. El recipiente también puede llenarse con ingredientes por el usuario para formar la capsula justo antes de
utilizarse.

El término “ingredientes” se entiende por cualquier sustancia de bebida adecuada tal como café molido, café soluble,
té de hojas, té soluble, t¢ de hierbas, polvo lacteo, polvo culinario, comida para bebés, otros ingredientes
nutricionales de bebida y cualquier combinacion de éstos.

El documento WO2006030461 se refiere a una capsula desechable para bebidas que tiene un film de cierre que es
perforado en el momento de utilizar cuando el agua de preparacion presurizada se suministra a la capsula y deforma
el film, llevandolo en contacto con los medios de perforacion subyacentes fijados en la misma cépsula. Sin embargo,
en dicha cépsula, la pluralidad de agujeros provistos en la pared superior de la cdpsula permite que el agua
presurizada suministrada por la bomba entre en la cépsula montada tras haber atravesado el film. El
posicionamiento de los agujeros no es adecuado para la extraccion centrifuga porque el film cubriria los agujeros a
medida que la bebida pasase a través.

Un sistema de cépsula que utiliza fuerzas centrifugas se describe en los siguientes documentos: EP2210539,
W02008/148604, W0O2008148650, WO2008/148646, WO2008/148656 y WO2010/026045.

Es conocido el uso de una cépsula en un dispositivo de preparacion de bebidas que utiliza la centrifugaciéon en el
gue una pared de cierre de la capsula se extrae o perfora para permitir la colocacion de unos medios de inyeccion
de liquido y/o medios de extraccion de bebida.

Sin embargo, la apertura de la capsula requiere que la capsula se coloque en un dispositivo de preparacion concreto
que comprende medios de perforacion. El tamafio y ubicacién de las oberturas de este modo depende
esencialmente de la configuracion de los medios de perforacion del dispositivo de preparacion. Por lo tanto, no es
posible variar el tamafio y ubicacidon de las oberturas tales que se adapten las condiciones de circulacién al tipo
deseado de bebida.

Ademas, tales medios pueden convertirse en romos con el transcurso del tiempo haciendo asi que la apertura sea
menos efectiva o requiera mas fuerza del dispositivo para llevar a cabo la perforacion.

La presente invencién tiene por objeto mejorar tal principio al facilitar y proporcionar mayor libertad para la apertura
de la capsula.

También puede ser necesario adaptar las oberturas al tipo de cépsula (por ejemplo, su volumen) y/o a los
ingredientes de la bebida (por ejemplo, diferentes mezclas de café o té) y/o tipo de bebida a preparar (por ejemplo,
ristretto, espresso, lungo, americano, etc.). En particular, puede ser Util el uso de la capsula en un dispositivo de
preparacion que comprende medios de perforacion asi como también en un dispositivo que no tenga tales medios
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de perforacién mientras la capsula puede abrirse adecuadamente. Por ejemplo, también puede resultar util tener una
capsula que pueda ser perforada manualmente antes de colocarse.

Resumen de la invencién

La invencién proporciona una solucién a tales objetivos asi como también a posibles ventajas adicionales. La
capsula de la invencion se describe en la reivindicacion independiente 1.

La cépsula puede configurarse para que se deforme al menos parcialmente mediante presion mecéanica, tal como
una presion ejercida por el dispositivo de preparacion de bebida o manualmente; provocando tal deformacion el
acoplamiento relativo de la pared de cierre y la pared de deformacion. Por lo tanto, la pared de cierre y/o pared de
perforacion puede configurarse para deformarse con la presibn mecanica externa para proporcionar la perforacion
de una o mas salidas para bebida en la pared de cierre. La capsula también puede configurarse para deformarse
durante dicha perforacion con la presion interna de liquido y/o el fluido que se acumula en la capsula.

En un primer modo posible, la pared de cierre esta situada entre la pared de perforacion y los ingredientes de
bebida. En este modo, la pared de perforacion puede estar hecha deformable hacia dentro para perforar la pared de
cierre. En particular, la pared de perforacion es al menos parcialmente convexa hacia fuera antes de la deformacion.

En un segundo modo posible, la pared de perforacién se sitla entre los ingredientes de bebida y la pared de cierre
para separar el compartimento de dicha pared de cierre. Por ejemplo, la pared de perforacién puede posicionarse
paralela o convexa hacia dentro para mantener una cierta distancia con la pared de cierre exterior antes de la
perforacion.

Preferentemente, medios de perforacion se colocan mas cerca del resalte periférico del cuerpo que del eje central
(). Estos medios de perforacion forman mas concretamente medios para perforar salidas de bebida a través de la
pared de cierre; tales salidas estando asi ubicadas para permitir el suministro de la bebida fuera de la capsula
cuando tiene lugar la centrifugacién de la capsula. Los medios de perforacion se posicionan preferentemente dentro
de un area distanciada del resalte entre 0,5 y 12 mm, mas preferentemente entre 1 y 8 mm. Tal distancia garantiza
que las salidas resultantes crean un recorrido de circulacion de liquido a través de toda la masa de ingredientes
durante la centrifugacion.

Preferentemente, estos medios de perforacion estan formados por una pluralidad de elementos en relieve
(perforantes) que sobresalen de la pared de perforacion en la direccion de la pared de cierre. Los elementos de
perforacion estan preferentemente ubicados axialmente por encima del compartimento pero periféricamente
desplazados con relacion al eje central para perforar las salidas de bebida en la pared de cierre en areas
promoviendo tanto la circulacion hacia dentro y hacia fuera de la bebida en el compartimento. Estos elementos de
perforacion también estan preferentemente distribuidos a lo largo de al menos un recorrido circular. Pueden estar
uniformemente distribuidos a lo largo de dicho recorrido para proporcionar una pluralidad de salidas uniformemente
distribuidas en la pared de salida. Preferentemente, se proporcionan al menos 3 elementos, preferentemente al
menos 4 elementos. Mas preferentemente el nimero de elementos de perforacion estd comprendido entre 5 y 30.
Los medios de perforacion pueden estar hechos de agujas, cuchillas o conos o pirdmides.

La pared de perforacién también comprende salidas de bebida en la periferia de la pared de perforacion, llegando a
posicionarse dichas salidas por encima del compartimento y comunicandose con el compartimento tras la
perforacion de la pared de cierre para la liberacion de la bebida a través de la pared de perforacion. Las salidas de
perforacion se proporcionan a través de los medios de perforacion.

Estas caracteristicas hacen que la distribucion de liquido en la capsula a través de la masa de ingredientes sea mas
regular, evitan desviaciones de liquido a través de la masa de ingredientes y mejoran de este modo la preparacion
de los ingredientes, por ejemplo, la extraccién de café.

Ademas, en un posible modo un elemento de perforacion adicional esta configurado para formar una obertura
central a través de la capsula. Este elemento de perforacion esta preferentemente configurado para proporcionar
una entrada de liquido para la colocacion de un inyector liquido y/o para el suministro de liquido en el compartimento
de la capsula. Los medios de perforacion para hacer las salidas de la bebida y los medios de perforacion adicionales
para hacer la entrada de liquido estan preferentemente presentes en la misma pared de perforacion. Como
resultado, las perforaciones de las salidas de bebida y la entrada de liquido se proporcionan en la misma pared de
cierre.

En una alternativa, el elemento perforador, o elemento en relieve, para los medios de perforacion adicionales puede
estar presente en el cuerpo de la capsula, por ejemplo, en una base o pared lateral del cuerpo, para perforar una
segunda pared de cierre que es diferente de la primera pared de cierre. Por ejemplo, la segunda pared de cierre
puede estar ubicada en la parte opuesta de la primera pared de cierre.
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En general, al menos uno de dichos elementos de perforacion en relieve comprende un agujero pasante que
atraviesa la pared de perforacion. En un posible modo, cada elemento de perforacién comprende un agujero pasante
que atraviesa la pared de perforacion.

Preferentemente, al menos una pared de cierre esta formada de una membrana estanca. Mas preferentemente, la
pared de cierre y cuerpo de la capsula son estancos al gas para garantizar que no se transfiere gas entre el
compartimento de la capsula y el medio externo que afectaria la frescura de estos ingredientes antes del uso (es
decir, perforacién) de la capsula. Mas preferentemente, el compartimento contiene ademas un gas inerte tal como
nitrégeno y/o didxido de carbono o no o una cantidad residual de oxigeno.

La(s) membrana(s) estanca(s) al gas esta(n) hecha(s) de aluminio y/o polimeros.

La capsula puede comprender ademas un filtro para filtrar la bebida. El filtro es preferentemente un elemento que
estd separado de la pared de perforacion. El filtro preferentemente se extiende en una direccion transversal (es
decir, sensiblemente perpendicular al eje 1) y por encima del compartimento. El filtro, por ejemplo, puede ubicarse
adyacente a la pared de perforacion. Puede estar por fuera o por dentro de dicha pared. El filiro preferentemente
esta hecho de un material que soporta o se deforma bajo las fuerzas de perforacion tal como un tejido elastico y/o
blando (textil o no tejido) o un papel de filtro.

Protuberancias o canales pueden proporcionarse en la parte superior del resalte; ya sea directamente o en tramos
de resaltes de la pared de cierre y/o la pared de perforacion conectada al resalte del cuerpo. Preferentemente, la
profundidad de las protuberancias y/o canales es de entre 0,02 y 0,5 mm, mas preferentemente entre 0,05y 0,3 mm.

El cuerpo y la pared de perforacion de la capsula pueden estar formados de aluminio y/o polimero tal como PP, PE,
PA, PET, PLA, un polimero biodegradable tal como un material basado en almidén o polisacéridos y combinaciones
de éstos.

La pared de cierre es preferentemente una membrana delgada tal como aluminio o polimero tal como PE, PET, PP,
y combinaciones de éstos o una lamina polimérica biodegradable metalizada tal como polihidroxibutirato-metal-
celofan. La membrana puede tener un espesor comprendido entre 10 y 300 micras, mas preferentemente 20 y 150
micras.

En un modo, los medios de perforacion y la pared de cierre estan disefiados para proporcionar un efecto filtrante a
través de los orificios perforados, tales como en el intersticio limitado entre los bordes de los orificios perforados y la
superficie de los medios de perforacién. Para esto, los medios de perforacién estan formados preferentemente como
una pluralidad de crestas o piramides truncadas y la pared de cierre se elige entre una lamina de aluminio de
espesor entre 20 y 120 micras o una lamina de polimero tal como PP o PE de espesor entre 10 y 60 micras o un
laminado de aluminio y polimero (PE o PP) o laminado de aluminio y papel de filtro con un espesor total
comprendido entre 20 y 120 micras. En este caso, no es necesario una capa de filtro adicional o separada.

La invencién se refiere ademas a un método para preparar una bebida en un dispositivo de preparacion centrifuga
mediante el uso de una capsula como se ha mencionado anteriormente y comprendiendo dicho método:
- suministrar liquido en el compartimento de la capsula,
- girar la capsula a lo largo del eje central (I) de la capsula para producir fuerzas centrifugas en el liquido
que atraviesa la capsula obligando asi la salida de la bebida de la capsula por tales fuerzas centrifugas,
en el que comprende una etapa de perforar la pared de cierre de la capsula al aplicar una presién sobre la
pared de cierre transversal y/o pared de perforacion; siendo tal presion efectiva para perforar la pared de
cierre por dichos medios de perforacion.

En el método de la invencion, la presién se aplica mecanicamente antes de la colocacion de la capsula en el
dispositivo o cuando en el dispositivo por una parte del dispositivo que se mueve relativamente y se acopla con la
pared de perforacién o pared de cierre; siendo dicha parte también movible giratoriamente para girar conjuntamente
con la capsula durante la centrifugacion.

La presente invencion se define por lo general con las reivindicaciones adjuntas.

Breve descripcién de los dibujos:

Caracteristicas adicionales de la invencion seran evidentes en la descripcion detallada de las figuras que siguen:

La figura 1 es una representacion en seccion transversal de una capsula de la invencién a lo largo de la
linea A-A de la figura 2;

La figura 2 es una representacion superior de la capsula de la invencion de acuerdo con un primer modo;

La figura 3 es una representacion detallada de la capsula de las figuras 1y 2;

La figura 4 muestra la capsula de las figuras 1-3 en un dispositivo de preparacion de bebida centrifugo;

4



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

ES 2 529 646 T3

La figura 5 es una representacion en seccion transversal de una cdpsula de la invencion de acuerdo con un
segundo modo;

La figura 6 es una representacion detallada de la capsula de la figura 5;

La figura 7 muestra la capsula de las figuras 5-6 en un dispositivo de preparacion de bebida centrifugo;

La figura 8 es una representacion en seccion transversal de una céapsula de la invenciéon de acuerdo con un
tercer modo;

Descripcién detallada de los dibujos

Un primer modo de la capsula se ilustra en las figuras 1 y 2. La capsula 1A de acuerdo con este primer modo
comprende un cuerpo 2 que presenta paredes de contencion, es decir, una pared inferior 3 y una pared lateral 4. El
cuerpo puede presentar una forma en general de taza. Una pestafa periférica 5 sobresale por fuera desde el tramo
superior de la pared lateral 4. Una obertura 6 esta definida por el borde interior de la pestafia. Dicha obertura puede
ser circular. Sin embargo, la seccién transversal de la obertura no esta necesariamente limitada a un circulo y puede
ser oval o poligonal dependiendo de la forma de las paredes de contencién. Por lo tanto, el resalte forma un limite
anular que rodea la obertura. De este modo el cuerpo forma un compartimento 7 de eje central “I” para recibir
ingredientes de bebida tal como una cantidad medida de café molido. El compartimento 7 esta cerrado mediante una
pared de cierre 8 que puede estar sellada en el resalte 5. El compartimento 7 por lo tanto est4 delimitado por las
paredes de contencion 3, 4 y la pared de cierre 8.

También se proporciona una pared de perforacion 9 cerca de la pared de cierre 8. En particular, la pared de
perforacion 9 cubre la pared de cierre 8 y esta sellada al resalte 5, por superposicién con la parte de cierre de la
pared de cierre.

La pared de perforacién 9 comprende medios de perforacion tales como una serie de elementos en relieve 10, 11,
12, 13, 14, 15. Estos elementos pueden adoptar varias formas tales como puas, cuchillas, agujas, piramides y
similares. Se posicion preferentemente mas cerca del resalte que del eje central “I”. Mas preferentemente, se
posicionan dentro del primer tramo longitudinal que representa el primer tercio, mas preferentemente, se posicionan
el primer cuarto del radio “R” de la obertura que empieza desde el borde del resalte.

La pared de perforacion 9 comprende la perforacion dentro del primer tramo de longitud que representa el primer
tercio, mas preferentemente el primer cuarto del radio “R” de la obertura que empieza desde el borde del resalte. El
posicionamiento periférico de los elementos de perforacién 10-15 es importante para proporcionar salidas de bebida
en la pared de cierre 8 que permiten la salida del extracto liquido o de bebida por efecto de la centrifugacion, es
decir, cuando la capsula es llevada de forma giratoria a alta velocidad alrededor de su eje central “I”.

Los elementos de perforacion 10-15 estan distribuidos preferentemente a lo largo de un recorrido circular. Sin
embargo, es posible otra distribucion de estos elementos. El nimero de elemento puede variar de 3 a 50. Un
numero preferido estd comprendido entre 4 y 20. Un nimero demasiado alto de elementos requerird una fuerza de
perforacion elevada mientras que un numero demasiado pequefio podria provocar una distribucion de liquido
inconsistente dentro de los ingredientes y un posible desequilibrio de masas en la capsula durante el giro y en
consecuencia posibles vibraciones del dispositivo y ruidos.

En general, la seccién transversal de los elementos de perforacion es preferentemente pequefia, en particular, esta
comprendida 0,1 y 5 mm2, méas preferentemente entre 0,5 y 2 mm2. La seccién transversal aqui es la seccion
transversal mas grande en el plano transversal de los elementos capaz de proporcionar una obertura en la pared de
cierre. La longitud axial del elemento de perforacién puede estar comprendida entre 2,5 y 15mm, mas
preferentemente entre 3 y 8mm. Los medios de perforacion pueden comprender elementos de perforacion con
diferentes longitudes para reducir las fuerzas de perforacion asociadas en la pared de cierre, en particular, cuando el
numero de elementos es alto (por ejemplo, superior a 10 elementos). Por ejemplo, pueden usarse dos series de
elementos de perforacion de dos longitudes diferentes.

La pared de perforacion esta posicionada con relacion a la pared de cierre a una cierta distancia que permite que
sobresalgan los elementos 10-15 en un espacio estrecho 16.

La pared de perforacion esta posicionada con relacion a la pared de cierre a una cierta distancia que permite que
sobresalgan los elementos 10-15 en un espacio estrecho 16. Los medios de perforacion estan posicionados
preferentemente dentro de un area separada del borde del resalte 5 de entre 0,5 y 12mm, méas preferentemente
entre 1 y 8mm. La perforacion de la pared de cierre esta controlada aqui por la deformacion de la pared de
perforacién en la direccion de la pared d cierre al aplicar una presidon mecanica en la pared de perforacion. La pared
de perforacion tiene una forma a modo de un elemento convexo con un area central elevada 17, un area de resalte
rebajado 18 y un area de transicion 19 de altitud que se incrementa gradualmente que estan vinculadas a las dos
primeras areas 17, 18 conjuntamente. El area de transicién 19 puede estar formada con un espesor reducido en
comparacion con el espesor de las otras dos areas 18, 21. El area de transicién 19 también puede estar formada
como un fuelle o acordedn que favorezca una deformacién de la pared de perforacion en la direccion de la pared de
cierre.
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La pared de perforacion comprende agujeros pasantes 20 para evacuar la bebida de la capsula. Tales agujeros
pueden proporcionarse a través de cada uno o solamente algunos de los elementos de perforacion 10-15 que en tal
caso tienen forma de agujas huecas. Estos agujeros podrian estar ademéas cerca pero fuera de la seccion
transversal de los elementos de perforacion. El nimero de agujeros puede ser inferior, igual o superior al nimero de
elementos de perforacion. La seccion transversal de las oberturas puede ser mas pequefia que el tamafio medio de
las particulas de los ingredientes, por ejemplo, café molido, formando asi un filtro incorporado en la pared de
perforacion. La seccién transversal de los agujeros también puede ser mayor que el tamafio medio de las particulas.

Puede proporcionarse un filtro separado 21 que asegura el filtrado de la bebida. El filtro 21 puede estar dispuesto en
una ubicacién distinta, tal como en una posicion adyacente a la pared de perforacion y externa con relacién a la
pared, tal como se ilustra en la figura 3. En distintos modos posibles, el filtro esta posicionado en el compartimento 7
o en el espacio 16 entre la pared de cierre y la pared de perforacion. El filtro puede estar hecho de papel o tejido o
tela no tejida (natural y/o sintética) o combinaciones de éstos.

La capsula puede comprender ademas una estructura para guiar el flujo de la bebida tal como canales radiales 23
ylo protuberancias 22 en su resalte. Dicha estructura para guiar el flujo de la bebida puede proporcionarse en la
superficie externa de la pared de perforacion. También podria estar formada en la resalte entre las paredes de cierre
y perforacién 8, 9 o entre la pared de cierre 8 y el cuerpo 2 o también en la base de la pestafia 5 del cuerpo. En
general, los canales y/o protuberancias tienen poca profundidad (dimensién axial) para garantizar una restriccion lo
suficientemente pequefia del caudal de bebida en el resalte. Preferentemente, la profundidad esta entre 0,02 y 0,5
mm, méas preferentemente entre 0,05 y 0,3 mm. La dimension de los canales y/o protuberancias puede estar
disefiada para obtener un gradiente de presién en la capsula. En tal caso, la pérdida de presién a través de las areas
abiertas creadas por los canales y/o protuberancias es inferior a la pérdida de presion creada por las salidas 20 y por
el filtro.

El funcionamiento de la capsula en un dispositivo de preparacion centrifugo se describe ahora con relacion a la
figura 4. La capsula se coloca en el dispositivo 30, en particular, en un soporte para capsulas montado
giratoriamente 31 con unas formas y unas dimensiones para referenciar adecuadamente el cuerpo de la capsula. Un
elemento interfaz de liquido 32 se acopla relativamente a la pared de perforacion 9 de la capsula de tal manera que
deforma dicha pared hacia dentro. Como resultado, la pared de cierre es perforada por los elementos de perforacion
10-15 en muchas ubicaciones periféricas 24. Al mismo tiempo, una entrada central también puede ser perforada por
un inyector central 33 a través de la pared de perforacién y de cierre. La pared de perforacion puede formarse de un
material maleable liquido y/o caliente o relativamente blando que permite proporcionar una estanqueidad a los
liquidos en contacto con el inyector 33.

La unidad de preparacion formada por el soporte de la capsula 31 y el elemento interfaz con el liquido 32, ambos
retienen la capsula de forma fijada. En particular, una parte de apriete periférica 34 del elemento interfaz con el
liquido 32 se acopla con el resalte de la capsula de forma empujada por muelle o fija. El resalte de la capsula llega a
apretarse entre tal parte de apriete y la parte de soporte 35 del soporte de la capsula. Ya que las protuberancias y/o
canales estan presentes en el resalte, un espacio puede mantenerse permitiendo que la bebida centrifugada se
libere a través del resalte pellizcado.

Para llevar a cabo la extraccion de bebida, la unidad de preparacion es accionada con un giro a alta velocidad (por
ejemplo, entre 500-10000 rpm), por medio de un motor giratorio 51 y se suministra el liquido en la capsula a través
del inyector 33. Dicho liquido puede ser agua caliente que procede de un depdsito 36 y que circula por un calentador
de liquidos 37 (por ejemplo, termobloque, calentador de cartucho o caldera) por medio de gravedad o una bomba
(no representada). A medida que la unidad de preparacion gira, la masa de los ingredientes de la bebida se
compacta en la periferia interior de las paredes de contencion y el liquido atraviesa la masa resultante compactada e
interactla con los ingredientes para formar una bebida o extracto liquido. Esta bebida encuentra su camino a través
de los agujeros 20 presentes en la pared de perforacién y se proyecta en un caudal centrifugo “F” a través de los
canales 23 y contra una pared de impacto de un recogedor 38. La bebida a continuacién se recoge a través de un
conducto de bebida 39.

Las figuras 5 y 6 ilustran un segundo modo posible de la capsula de la invencion.

En esta capsula, una pared de cierre 8 esta conectada al resalte 5 del cuerpo 2 de la capsula para cerrar la capsula,
por ejemplo, de una manera estanca a los gases. Una pared de perforacién 9 se proporciona entre la pared de cierre
8 y la cavidad para los ingredientes. Dicha pared 9, por ejemplo, puede estar formada por un inserto que esta
sellado y/o ajustado por presion en la cavidad del cuerpo. La pared de perforacion esta provista de elementos de
perforacion 40, 41 o elementos en relieve. Estos elementos estan dirigidos hacia la pared de cierre 8 en el espacio
16 presente entre las dos paredes. La pared de perforacion esta provista de agujeros pasantes 20, por ejemplo,
provistos a través de los elementos de perforacion. También se proporciona un filtro 21 para cubrir los agujeros
pasantes. El filtro puede estar situado entre la pared de perforacion y los ingredientes. También deberia destacarse
que el filtro podria colocarse a través del espacio 16. De una forma similar a la realizacién anterior, las
protuberancias 22 y/o canales pueden proporcionarse en el resalte de la capsula para delimitar un espacio para la

6



10

15

20

25

30

ES 2 529 646 T3

bebida centrifugada. Tales protuberancias 22 y/o canales pueden estar formados en la superficie de la pared de
cierre 8 o en la superficie del resalte 5 del cuerpo. Cuando en la superficie del resalte, esta estructura sobresale
preferentemente hacia arriba al deformar 6 atravesar simplemente la pared de cierre en el resalte 5. Por ejemplo, la
pared 8 puede ser una fina lamina flexible tal como aluminio, un laminado de plastico-aluminio o plastico.

En la figura 7, la capsula 1B de acuerdo con el segundo modo se muestra colocada en la unidad de preparacion de
un dispositivo de preparacion de bebida. La pared de cierre 8 esta perforada contra los elementos de perforacion 40,
41 de la pared interior 9 por efecto del elemento de interfaz con el liquido 32 que acopla y deforma la pared de cierre
8. La pared de cierre 8 se deforma hacia dentro hasta que alcanza la base de los elementos salientes. El extracto de
liquido centrifugado deja la unidad de preparacién entre la pared de cierre y el interfaz con el liquido y a través de los
canales 23 presentes en el resalte de la capsula. La figura 8 ilustra una tercera realizacion en la que unos medios de
perforacion adicionales 50 estan presentes en la pared de perforacién para proporcionar una apertura de entrada
central en la pared de cierre 8. La apertura de entrada por lo tanto se proporciona con la deformacion relativa de la
pared de perforacion y/o pared de cierre. Los medios de perforacion 50 pueden comprender un tramo tubular que
puede acoplarse al menos parcialmente por el inyector del dispositivo. Por ejemplo, el inyector y el tramo tubular
pueden formar un acoplamiento hermético mediante un encaje intimo de sus dimensiones y forma.

En una posible variante (no ilustrada), los medios de perforacion y la pared de cierre estan disefiados para
proporcionar un filtro de los orificios perforados. El efecto filtrante se obtiene entre los bordes de los orificios
perforados de la pared de cierre y la superficie exterior de los medios de perforacion. Los medios de perforacion de
este modo pueden estar formados a modo de una pluralidad de crestas y/o piramides truncadas. La pared de cierre
es preferentemente una pared que encaja estrechamente con los medios de perforacion para no producir orificios
demasiado grandes que crearian una liberacion de los sélidos fuera de la capsula. En particular, la pared de cierre
se elige entre una lamina de aluminio de espesor entre 20 y 120 micras o una lamina de polimero tal como PP o PE
de espesor entre 10 y 60 micras o un laminado de aluminio y polimero (PE o PP) o laminado de aluminio y papel de
filtro con un espesor total comprendido entre 20 y 120 micras.

Debe resaltarse que son posibles otras posibles variantes de la capsula tales como soluciones que utilizan la presion
interior del liquido o gas en la capsula que resultan de las fuerzas centrifugas para provocar la deformacion relativa
de la pared de perforacion y/o cierre dando lugar asi a la perforacion de la pared de cierre. En otra variante, la
presion puede obtenerse al forzar un gas tal como aire a presion en la pared de perforacién y/o cierre.
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REIVINDICACIONES

1. Capsula (1A, 1B) disefiada en particular para la preparacion de una bebida en un dispositivo de preparacion
centrifuga (30) mediante el suministro liquido en la capsula y el giro de la capsula a lo largo de un eje central () para
producir fuerzas centrifugas en el liquido que atraviesa la capsula obligando asi la salida de la bebida fuera de la
capsula por tales fuerzas centrifugas, en el que la capsula comprende: un cuerpo (2) que comprende paredes de
contencion (3, 4), una obertura principal (6) de eje central (I) cerrada por una pared de cierre (8), un compartimento
(7) que contiene ingredientes de bebida y un resalte (5) que limita periféricamente dicha obertura, en el que la
capsula comprende una pared de perforacién (9) situada cerca de la pared de cierre (8) y comprendiendo medios de
perforacion (10-15, 40, 41) para perforar la pared de cierre cuando se aplica una presion en la pared de cierre
transversal (8) y/o la pared de perforacién (9); estando dicho compartimento formado por las paredes de contencion
(3, 4) y la pared de cierre (8) con dicha pared de cierre estando situada entre la pared de perforacion (9) y los
ingredientes de bebida para cerrar el compartimento, o estando el compartimento formado por las paredes de
contencion (3, 4) y la pared de perforacion (9) y dicha pared de perforacion (9) estando situada entre los ingredientes
de bebida y la pared de cierre (8) para separar el compartimento de la pared de cierre (8);caracterizada por el hecho
de que la pared de perforacién (9) comprende salidas de bebida (20) en la periferia de la pared de perforacion (9),
llegando dichas salidas a posicionarse por encima del compartimento (7) tras la perforacién de la pared de cierre por
los medios de perforacion (10-15, 40, 41) y que comunican con el compartimento tras la perforacion de la pared de
cierre por dichos medios de perforacion (10-15, 40, 41) para liberar la bebida a través de la pared de perforacién (9)
y en el que las salidas de bebida se proporcionan a través de los medios de perforacion (10-15, 40, 41).

2. Capsula segun la reivindicacion 1, caracterizada por el hecho de que los medios de perforacién (10-15, 40, 41)
estan colocados mas cerca del resalte periférico (5) del cuerpo (2) que el eje central (l).

3. Cépsula segun las reivindicaciones 1 o 2, en el que los medios de perforacion (10-15, 40, 41) estan formados por
una pluralidad de elementos en relieve que sobresalen de la pared de perforacion (9) en la direccién de la pared de
cierre (8).

4. Capsula segun la reivindicacion 3, en el que los elementos de perforacion estan distribuidos a lo largo de un
recorrido circular.

5. Capsula segun las reivindicaciones 3 o 4, en el que se proporcionan al menos 3 elementos de perforacion,
preferentemente al menos 4 elementos de perforacion.

6. Capsula segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que al menos unos medios de perforacién
adicionales (50) estan configurados para proporcionar tras la perforacién de la pared de cierre una obertura central
en la capsula.

7. Capsula segun la reivindicacion 6, en el que los medios de perforacién adicionales (50) estan presentes en la
misma pared de perforacion (9).

8. Capsula segun cualquiera de las reivindicaciones 3 a 4, en el que al menos uno de dichos elementos de
perforacién en relieve comprende un agujero pasante (20) que atraviesa la pared de perforacion.

9. Capsula segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que la(s) pared(es) de cierre (8) esta(n)
formada(s) de membrana(s) estanca(s) al gas.

10. Capsula segln cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que la pared de cierre (8) estd hecha de
aluminio y/o polimero.

11. Capsula segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que comprende un filtro (21) para filtrar la
bebida.

12. Capsula segun la reivindicacion 11, en el que el filtro (21) esta colocado curso abajo de agujeros pasantes (20)
provistos en la pared de perforacion.

13. Capsula segun cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que las protuberancias (22) y/o canales (23)
se proporcionan en la parte superior del resalte (5); ya sea directamente o en tramos de resaltes de la pared de
cierre (9) y/o pared de perforacion (8) conectada al resalte (5) del cuerpo.

14. Método para preparar una bebida en un dispositivo de preparacion centrifugo mediante el uso de una capsula
disefiada en particular para la preparacion de una bebida en un dispositivo de preparacion centrifugo (30) mediante
el suministro de liquido en la capsula y la rotacion de la capsula a lo largo de un eje central (I) para producir fuerzas
centrifugas en el liquido que atraviesa la capsula obligando asi a que la bebida salga de la capsula por tales fuerzas
centrifugas, en el que la capsula comprende: un cuerpo (2) que comprende paredes de contencion (3, 4), una
obertura principal (6) de eje central (I) cerrada por una pared de cierre (8) formando un compartimento (7) que
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contiene ingredientes de bebida y un resalte (5) que limita periféricamente dicha obertura, caracterizado por el hecho
de que comprende una pared de perforacién (9) situada cerca de la pared de cierre (8) y que comprende medios de
perforacion (10-15, 40, 41) para perforar la pared de cierre cuando se aplica una presién sobre la pared de cierre
transversal (8) y/o pared de perforacion (9), comprendiendo dicho método:

- suministrar liquido en el compartimento de la capsula,

- girar la capsula a lo largo del eje central (I) de la capsula para producir fuerzas centrifugas en el liquido
que atraviesa la capsula obligando asi la salida de la bebida de la capsula por tales fuerzas centrifugas,

en el que comprende una etapa de perforar la pared de cierre (8) de la capsula al aplicar una presién sobre
la pared de cierre transversal y/o pared de perforacion (10-15, 40, 41).

15. Método segun la reivindicacion 14, en el que la presiéon se aplica mecanicamente antes de la colocacion de la
capsula en el dispositivo o, cuando en el dispositivo, mediante una parte del dispositivo que se mueve relativamente
y se acopla con la pared de perforacién o pared de cierre; siendo dicha parte también movible de forma giratoria
para girar junto con la capsula durante la centrifugacion.
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