FR 2 893 832 - A1

REPUBLIQUE FRANCAISE

INSTITUT NATIONAL
DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE

PARIS

@ N° de publication :

(a n'utiliser que pour les
commandes de reproduction)

@ N° d’enregistrement national :

2 893 832

05 12181

@ Int CI® : A 47 J 37/06 (2006.01), A 47 J 37/07

®

DEMANDE DE BREVET D’INVENTION

A1

@ Date de dép6t : 30.11.05.

Priorité :

Date de mise a la disposition du public de la
demande : 01.06.07 Bulletin 07/22.

Liste des documents cités dans le rapport de
recherche préliminaire : Se reporter a la fin du
présent fascicule

Références a d’autres documents nationaux
apparentés :

@ Demandeur(s) : SEB SA Société anonyme — FR.

@ Inventeur(s) : BESSON JEAN CHRISTOPHE, DAU-
VERGNE FRANCOIS et SIMOND THIERRY.

@ Titulaire(s) :

Mandataire(s) : NOVAGRAAF TECHNOLOGIES.

APPAREIL DE CUISSON.

L’invention concerne un appareil de cuisson (1) com-
prenant une base (2) dans laquelle est réalisée un ouvertu-
re, une surface de cuisson (5) supportée par la base (2) au
niveau supérieur de I'ouverture, une résistance électrique
de chauffe disposée sous la surface de cuisson (5), un ré-
flecteur thermique ayant un fond s’étendant sous la résis-
tance, et une cuve a eau disposée sous le réflecteur quand
elle est dans sa position d’utilisation.

Selon l'invention, la base (2) comprend une ouverture la-
térale (26) réalisée dans au moins une de ses parois latéra-
les (4) permettant le coulissement de la cuve dont
Pextrémité supérieure des parois latérales est sous le fond
du réflecteur quand elle est dans sa position d’utilisation.
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APPAREIL DE CUISSON

La présente invention concerne un dispositif de cuisson
du type adapté a étre utilisé sur une table, par exemple un
barbecue électrique de table ou d’intérieur.

On connait un tel dispositif de cuisson du type
comprenant une base dans laquelle est réalisée un ouverture
dont le fond forme une cuve adapté & contenir de 1’eau, une
surface de cuisson adaptée a recevoir un aliment & cuire et
supportée par la base au niveau de 1’ouverture, un sous-
ensemble chauffant comportant une résistance électrique de
chauffe disposée sous la surface de cuisson, un réflecteur
thermique ayant un élément de fond s’étendant sous la
résistance électrique de chauffe.

Un tel dispositif est par exemple décrit dans la
demande de brevet CH 684 383, présente 1’inconvénient
d"étre difficilement nettoyable du fait devl'agencement des
différents éléments constitutifs.

La présente invention vise & réaliser un appareil de
cuisson de table pouvant étre facilement nettoyé.

Selon 1'invention, la cuve de 1’appareil du type
précité est distincte de la base, cette derniére comprenant
une ouverture latérale réalisée dans une de ses parois
latérales permettant 1le coulissement de la cuve dont
1"extrémité supérieure des parois latérales sont sous
17élément du réflecteur quand elle est dans sa position
d"utilisation.

D"autres particularités et avantages de la présente
invention apparaitront dans la description du mode de
réalisation donné & titre d’exemple non limitatif et

illustré par les dessins mis en annexe dans lesquels
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La figure 1 est une vue de dessus en perspective
éclatée d’un appareil de cuisson conforme au mode de
réalisation de la présente invention,

La figure 2 est une vue similaire a 1la figure 1, les
éléments constitutifs de 1'appareil n’étant pas séparés les
uns des autres,

La figure 3 est une vue de dessus d’un appareil de
cuisson des figures précédentes, la surface de cuisson
ayant été changée,

La figure 4 est une vue en coupe du méme appareil de
cuisson selon la ligne IV-IV de la figure 3,

La figure 5 est une vue en coupe du méme appareil de
cuisson selon la ligne V-V de la figure 3, et

La figure 6 est une vue agrandie de la zone VI de la
figure 4.

Comme on peut le voir aux figures 1 & 5, un dispositif
de cuisson 1 (tel qu’un barbecue ou un grill de table)
comprend une base 2 qui forme le corps principal de
1l7appareil 1 et dans laquelle est réalisée une ouverture 3.
L’ ouverture 3 est ainsi délimitée par des parois
latérales 4 de 1la base 2. Dans le présent mode de
réalisation, les parois latérales 4 (comme le reste de la
base 2) sont réalisées en une matiére thermoplastique.

Le dispositif de cuisson 1 comprend également une
surface de cuisson 5 adapté & recevoir un aliment a cuire.
La surface de cuisson 5 est supportée par la base 2 au
niveau supérieur de 1’ouverture 3. Dans le présent mode de
réalisation, la surface de cuisson 5 est formée par une
plaque de cuisson comportant des orifices d’ écoulement 6
des jus de cuisson. Cette plague de cuisson 5 est réalisée
en aluminium embouti, ce qui permet d’obtenir une plaque de

cuisson 5 dont 1’épaisseur est moitié moins importante
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qu’une plague de cuisson réalisée en fonte d’aluminium. Par
ailleurs, la fabrication d’une telle plaque de cuisson est
de faible colt.

Le dispositif de cuisson 1 comprend aussi un Sous-
ensemble chauffant 7 qui est adapté & transmettre la
chaleur de cuisson & la surface de cuisson 5. Dans le
présent mode de réalisation, le sous-ensemble chauffant 7,
séparable de la base 2, comprend une résistance électrique
de chauffe 8 et un boitier de connexion 9 comprenant les
différents organes de régulation électrique. Le sous-
ensemble chauffant 7 est disposé dans la base 2 de sorte
que la résistance électrique de chauffe 8 s’étende sous la
surface de cuisson 5, entre les orifices d’écoulement 6. Le
boitier de connexion 9 est logé dans un logement 10 réalisé
dans la base 2, a la périphérie de 1l’ouverture 3.

Par ailleurs, le dispositif de cuisson 1 comprend un
dispositif de sécurité 11 qui est adapté & permettre
1’alimentation électrique de la résistance électrique de
chauffe 8 quand le sous—ensemble chauffant 7 est
correctement placé sur la base 2, et plus précisément,
quand le boiltier de connexion 9 est correctement disposé
dans le logement 10. A cet effet, le bolitier de connexion 9
comprend un interrupteur de sécurité 12 difficile d’acces
qui posséde un état de mise hors tension dans lequel la
résistance électrique de chauffe 8 ne peut étre alimentée,
et un état d’alimentation dans laquelle 1la résistance
électrique de chauffe 8 peut étre alimentée. Parallélement,
le logement 10 est délimité par une paroi de fond 13 qui
porte un pion 14. Quand le bolitier de connexion 9 est
correctement disposé dans le logement 10, le pion 14 est

adapté & venir coopérer avec l'interrupteur de sécurité 12
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de maniére a l’entralner de son état naturel de mise hors
tension a son état d’alimentation.

Le dispositif de cuisson 1 comprend en outre un
réflecteur thermique 15 qui est adapté a protéger les
parois latérales 4 de la base 2 en matiére plastique du
rayonnement thermique émis par la résistance électrique de
chauffe 8. Par ailleurs, afin de limiter le transfert de
chaleur vers la base 2, le réflecteur thermique 15 est
supportée par la base 2, par 1"intermédiaire
d’intercalaires 16 réalisés en une matiére supportant la
chaleur. Dans le présent mode de réalisation, le réflecteur
thermique 15 comprend une paroi de fond 17 qui s’étend
horizontalement sous la résistance é¢lectrique de chauffe 8
et des parois latérales 18 qui s’étendent verticalement le
long des parois latérales 4 de la base 2 depuis la paroi de
fond 17 jusqu’a la surface de cuisson 5 qui y repose. Dans
le présent mode de réalisation, les parois latérales 18 du
réflecteur thermique 15 ont deux fonctions : d’une part, du
fait de leur «continuité aussi bien verticale que
circonférentielle, elles protégent les parcis latérales 4
de la base 2, et, d’autre part, elles servent de seul
support a la surface de cuisson 5 qui, de ce fait est sans
contact avec la base (dans le présent mode de réalisation,
la surface de cuisson 5 est distante de la base 2 d’au
moins 5 mm).

Par ailleurs, du fait que la surface de cuisson 5 est
en aluminium embouti, 1" absence des rainures
traditionnelles des plaques de cuisson en fonte d”aluminium
servant de guide et de pont thermique avec la résistance
électrique de chauffe 8 est compensée par la proximité de
la résistance électrique de chauffe 8 avec 1la plaque de

cuisson 5 et la paroi de fond 17 du réflecteur 15.
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Dans le présent mode de réalisation, la paroi de
fond 17 du réflecteur 15 comprend des bossages 18b adaptés
a supporter la résistance électrique de chauffe 8. Le sous-
ensemble chauffant 7, le réflecteur 15 et le logement 10 du
boitier 9 sont conformés de sorte que, quand le boitier 9
est dans son logement 10, le réflecteur thermique 15 sur
lequel la résistance électrique de chauffe 8 prend appui
empéche le pivotement du sous-ensemble chauffant 7 sur lui-
méme et donc le soulévement du boitier 9 de la paroi de
fond 13. Ainsi, en cas d’absence du réflecteur 15 amovible
de la base 2, la masse de la résistance électrique de
chauffe 8 entraine le dégagement de 1’interrupteur de
sécurité 12 du pion 14 et donc la mise hors tension de la
résistance électrique de chauffe 8.

La paroi de fond 17 du réflecteur 15 comprend des
orifices de passage 19 qui permettent 1’écoulement des 7jus
de cuisson que le réflecteur 15 a récupéré du fait de la
présence des orifices d’écoulement 6 de la surface de
cuisson 5. Dans le présent mode de réalisation, quand la
surface de cuisson 5 est correctement centrée par rapport
au réflecteur 15 (par l’emploi des parois latérales 18 du
réflecteur 15), les orifices de passage 19 de la paroi de
fond 17 du réflecteur 15 sont disposés dans 1”’alignement
des orifices d’écoulement 6 de la surface de cuisson 5, ce
qui limite (voire élimine) la quantité de graisse de
cuisson tombant sur la paroi de fond 17 et limite de 1la
méme facon les désagréments (résistance au nettoyage,
fumées, odeur) liés a la combustion plus ou moins prononcée
des graisses due & la température élevée du réflecteur 15.
Dans le présent mode de réalisation, la paroi de fond 17 a
une surface réfléchissante particuliérement limitée du fait

qu'elle est formée par une seule piéce ayant la forme d'un
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cadre associé a une bande médiane. Ainsi, le réflecteur 15
est essentiellement formé des parois latérales 18 qui
protegent le base 2 et supportent la surface de cuisson 5,
le cadre et la bande médiane délimitant deux orifices de
passage 19.

Par ailleurs, 1’appareil de cuisson 1 comprend une
cuve 20 qui est portée par la base 2 et qui s’étend sous le
réflecteur 15. Cette cuve 20 est adaptée a contenir de
1"eau quand 1’appareil de cuisson 1 est en configuration
d’utilisation et & recevoir les graisses de cuisson qui
s’écoulent au travers des orifices d’écoulement 6 de la
surface de cuisson 5 et des orifices de passage 19 du
réflecteur 15. La cuve 20 qui est amovible de la base 2
sert d’ intercalaire thermique entre la résistance
€lectrique de chauffe 8 et le plan de travail sur lequel
repose la base 2, du fait du rapport plus ou moins é&levé
entre la surface des orifices de passage 19 sur la surface
totale de la paroi de fond 17 (surface réfléchissante plus
surface des orifices de passage 19).

Dans le présent mode de réalisation, le dispositif de
sécurité 11 est conformé de sorte que l’alimentation
électrique de la résistance é&lectrique de chauffe 8 est
possible uniquement quand la cuve 20 est disposée sur la
base 2. A cet effet, le dispositif de sécurité 11 comprend
un levier 21 portant le pion 14 (ici, supportant la paroi
de fond 13 portant le pion 14) et monté pivotant autour
d’un axe de pivotement 21b sur la base 2 entre une position
de fonctionnement dans laguelle le pion 14 est adapté a
coopérer avec 1’interrupteur de sécurité 12 et une position
de mise hors tension dans laguelle le pion 14 ne peut venir
en contact avec 1’interrupteur 12. Le levier 21 est par

nature sollicité dans sa position de mise hors tension et
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la cuve 20, quand elle est mise dans sa positon de
fonctionnement, entraine le levier 21 dans sa position de
fonctionnement. En 1’occurrence, la cuve 20 comprend une
paroi de fond 22, des parois latérales 23 qui s’étendent
vers le haut depuis la paroi de fond, un rebord
périphérique 24 qui s’ étend horizontalement vers
1’ extérieur depuis les parois latérales 23, et un bord
tombant 25 qui s’étend vers le bas depuls les parois
latérales 23 et qui est adapté & prendre appui sur une
patte 21c portée par le levier 21 guand la cuve est dans sa
position de fonctionnement.

Afin de permettre le déplacement rapide et direct de la
cuve 20 par rapport a la base 2, la cuve 20 est montée
coulissante horizontalement. A cet effet, la base 2
comprend une ouverture latérale 26 qui est réalisée dans
une de ses parois latérales 4. En 1’occurrence, 1l’ouverture
latérale 26 est réalisée dans deux parois latérales 4 qui
se font face de facon & permettre la manipulation de 1la
cuve d’un cbété comme de 1l'autre, et ces parois latérales 4
sont les parois les plus longues, c’est-a-dire celles
perpendiculaires & la paroi latérale dans laquelle est
réalisé le logement 10 du boitier de connexion 9. Afin de
permettre le coulissement, 1’extrémité supérieure 24 des
paroilis latérales 23 de la cuve 20 est disposée sous la
paroi de fond 17 du réflecteur 15, gquand la cuve 20 et le
réflecteur 25 sont dans leur position d’utilisation
respective. La partie des parois latérales 4 de la base 2
qui se trouve entre l’extrémité supérieure de 1’ouverture
latérale 26 et la paroi de fond 17 du réflecteur 15 est
protégée du rayonnement thermique émis par la résistance
électrique de chauffe 8 par la paroi de fond 17, et, en

1" occurrence, par le cadre.
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Dans le présent mode de réalisation, la position
verticale d’utilisation de la cuve 20 est définie par des
regles 27 fixées a la base 2 et sur lesquelles repose la
paroi de fond 22 de la cuve 20. Ces regles 27 s’étendent
parallelement au plan des ouvertures latérales 26. Ces
régles 27 permettent également de définir 1la position
d’utilisation correcte de la cuve 20 au niveau de son
aplomb par rapport a la base 2, la résistance électrique de
chauffe 8, le réflecteur 15 et la surface de cuisson 5. A
cet effet, la paroi de fond 22 de la cuve 20 comprend deux
rainures qui sont adaptées a reposer sur les régles 27 en y
épousant la forme générale et a immobiliser la cuve 20 dans
sa position d’utilisation. De plus, afin le dispositif de
sécurité 11 est conformé de sorte que 1’alimentation
électrique de la résistance électrique de chauffe 8 n’est
possible que lorsque la cuve 20 est correctement disposée
sur la base 2 (c’est-a-dire quand les rainures reposent sur
les regles 27). A cet effet, la patte 21c du levier 21 est
de faible largeur et elle est adaptée a étre entrainée, non
pas par l’ensemble du bord tombant 25 de la cuve 20, mais
par une portion active plus longue que le reste du bord
tombant 25 et qui ne se trouve face & la patte 21c que
lorsque la cuve 20 est dans sa position d’utilisation.

Cet agencement particulier du réflecteur 15 (qui est
principalement utilisé pour protéger la partie haute des
parois latérales 4 de la base 2) et de la cuve 20 (qui est
principalement utilisé pour protéger la partie basse des
parois latérales 4 de la base 2 et le support sur lequel
repose l’appareil 1) permet de réduire considérablement la
hauteur de 1’appareil 1. Il est ainsi possible d’avoir une
cuve 20 dont la hauteur est comprise entre 18 et 22 mm (de

préférence 20 mm), un réflecteur 15 dont 1la hauteur est
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comprise entre 20 et 24 mm (de préférence 23 mm), et une
hauteur entre la paroi de fond 17 du réflecteur 15 et
17 extrémité supérieure 24 de la cuve 20 comprise entre 6 et
8 mm (de préférence 7 mm) qui est protégée du rayonnement
thermique par la paroi de fond 17 du réflecteur 15 formé
par un cadre s’étendant horizontalement vers 1’intérieur
d’environ 5 mm des parois latérales 18, le réflecteur ayant
une forme générale rectangulaire de 25 cm par 32 cm.

Par ailleurs, 1" appareil de cuisson 1 comprend
également un espace de rangement 28 qui est délimitée par
la base 2, sous la cuve 20. Cet espace de rangement 28 est
adapté pour recevoir une surface de cuisson. Comme en ce
qui concerne la cuve 20, 1l’appareil de cuisson 1 est
conformé de facon & permettre le déplacement rapide et
direct de la surface de cuisson dans son espace de
rangement 28. A cet effet, les ouvertures latérales 26 qui
permettent le coulissement de la cuve 20 permettent
également le coulissement de la surface de cuisson. La
position rangée de la plaque de cuisson est définie
verticalement par des épaulements 29 qui s’étendent
perpendiculairement au plan des ouvertures latérales 26 sur
lesquelles elle repose, et, dans le plan horizontal, par
des échancrures portées par le bord tombant de la plaque de
cuisson qui sont adaptées & coopérer avec des nervures
réalisées dans les épaulements 29. Le systéme de
positionnement dans le plan horizontal permet d’immobiliser
et de stabiliser la plaque dans son espace de rangement.

Le présent appareil de cuisson peut étre employé pour
plusieurs modes de cuisson, selon la surface de cuisson 5
livrée avec le reste de 1l’appareil 1 : cette surface de
cuisson (en lfoccurrence rectangulaire du fait de la forme

de 1l'ouverture 3) peut étre une plaque de type avec
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rainures et orifices d’écoulement (du type grille viande),
une plaque pour crépes, une plaque de cuisson lisse (du
type plancha), une plaque ayant un rebord périphérique
permettant la réception d’un couvercle (du type
« skillet »), ou encore une pierre de cuisson (disposée
alors dans 1le réflecteur). Dans le présent mode de
réalisation, 1'appareil de cuisson comprend une plaque de
cuisson 5 munie d’orifices d’écoulement 6 (plaque portée
par le reflecteur dans les figures 1 et 2) et une plaque de
cuisson lisse 5b (plaque rangée dans la base dans les
figures 1 et 2 et portée par le réflecteur dans les
figures 3 & 5).

Il est également possible que le méme appareil de
cuisson 1 soit livré avec plus de deux surfaces de cuisson
différentes.

Du fait de sa structure, 1’appareil de cuisson 1 est
tres facilement nettoyable, méme & grandes eaux une fois le
sous-ensemble chauffant 7 séparé de la base 2 et du
réflecteur 15).

Par ailleurs, de nombreuses modifications peuvent &tre
apportées & 1’appareil de cuisson. Ainsi, il serait
possible d’avoir un appareil dont la paroi de fond du
réflecteur soit formée par un cadre périphérique d’ou
s’étendent les paroils latérales du réflecteur. Il serait
aussi possible d’avoir un appareil dont la paroi de fond du
réflecteur ait la forme générale d’un cadre, avec
éventuellement des bandes de renfort, quelle que soit les
caractéristiques des autres éléments constitutifs de
1"appareil, notamment celles concernant 1’agencement de la

cuve dans la base.
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REVENDICATIONS

1. Appareil de cuisson (1) comprenant une base (2)
dans laquelle est réalisée un ouverture (3), une surface de
cuisson (5) adaptée a recevoir un aliment a cuire et
supportée par la base (2) au  niveau supérieur de
1’ouverture (3), un sous-ensemble chauffant (7) comportant
une résistance électrique de chauffe (8) disposée sous la
surface de cuisson (5), un réflecteur thermique (15) ayant
une paroi de fond (17) s’étendant sous la résistance
électrique de chauffe (8), et une cuve (20) adaptée a
contenir de l’eau et disposée sous le réflecteur (15) quand
elle est dans sa position d’utilisation, caractérisé en ce
que la base (2) comprend une ouverture latérale (26)
réalisée dans au moins une de ses parois latérales (4)
permettant le coulissement de la cuve (20) dont 1'extrémité
supérieure (24) des parois latérales est sous la paroi de
fond (17) du réflecteur (15) quand elle est dans sa
position d’utilisation.

2. Appareil de cuisson (1) selon la revendication 1,
caracterisé en ce que le réflecteur (15) comprend des
parois latérales (18) qui s’étendent depuis 1la paroi de
fond (17) et supportent la surface de cuisson (5).

3. Appareil de cuisson (1) selon la revendication 1
ou 2, caractérisé en ce que la surface de cuisson (5) est
formée par une plaque de cuisson en aluminium embouti.

4. Appareil de cuisson (1) selon 1’une des
revendications 1 a 3, caractérisé en ce que la paroi de
fond (17) du réflecteur (15) est adaptée a supporter la
résistance de chauffe (8).

5. Appareil de cuisson (1) selon 1'une des

revendications 1 & 4, caractérisé en ce que la paroi de
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fond (17) du réflecteur (15) comprend essentiellement un

cadre.
6. Appareil de cuisson (1) selon 1’ une des
revendications 1 a 5, caractérisé en ce que le sous-

ensemble chauffant (7) est amovible.

7. Appareil de cuisson (1) selon 17 une des
revendications 1 & 6, caractérisé en ce qu’il comprend un
dispositif de sécurité (11) adapté a permettre
l7alimentation électrique de la résistance électrique de
chauffe (8) uniquement quand le sous-ensemble chauffant (7)
et la cuve (20) sont correctement disposés sur la base (2).

8. Appareil de cuisson (1) selon la revendication 7,
caractérisé en ce que le dispositif de sécurité (11)
comprend un levier (21) qui est adapté a coopérer avec la
cuve (20), qui porte un pion (14) adapté & coopérer avec un
interrupteur de sécurité (12) monté dans un boltier (9) du
sous-ensemble chauffant (7), et quli est mobile entre une
position de fonctionnement dans laquelle la cuve (20) est
dans sa position d’utilisation et le pion (14) est dans une
position permettant sa coopération avec 1’interrupteur de
sécurité (12), et une position de mise hors circuit dans
lagquelle la cuve (20) est hors de sa position d’utilisation
et le pion (14) ne peut coopérer avec 1’interrupteur de
sécurité (12).

9. Appareil de cuisson (1) selon 17 une des
revendications 1 & 8, caractérisé en ce que la base (2)
comprend, sous la cuve (20), un espace de rangement (28)
adapté a recevoir une surface de cuisson (5).

10. Appareil de cuisson (1) selon la revendication 9,
caractérisé en ce que chaque ouverture latérale (26)

permettant le coulissement de 1la cuve (20) permet le
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coulissement de la surface de cuisson (5) par rapport a

1" espace de rangement (28).
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