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(57) Zusammenfassung: Eine Auftaumatte (1) weist einen
gesteuert erwarmbaren Auflagebereich (2) zum Auflegen
mindestens eines Guts (L) auf, wobei die Auftaumatte (1;
9) mindestens einen Gewichtssensor (6; 10) zum Messen
eines Gewichts des auf den Auflagebereich (2) aufgeleg-
ten mindestens einen Guts (L) aufweist. Ein Haushaltsgerat
(12), insbesondere Kihlgerat, weist einen Auftaubereich (2)
mit einer Auftaumatte (1) und eine Steuereinrichtung (14),
die dazu eingerichtet ist, eine Erwarmung des Auftaube-
reichs (2) zu steuern, auf, wobei die Steuereinrichtung (14)
dazu eingerichtet ist, den Auftaubereich (2) abhangig von
einem von der Auftaumatte (1) gemessenen Gewicht zu er-
warmen. Bei einem Verfahren zum Auftauen von Gitern in
einem Haushaltsgerat (12) wird ein Gewicht mindestens ei-
nes gefrorenen Guts (L) mittels einer Auftaumatte (1; 9) ge-
messen und ein Auftauablauf zum Auftauen des gefrorenen
Guts (L) abhangig von dem gemessenen Gewicht festgelegt.
Die Erfindung ist insbesondere vorteilhaft zur Verwendung in
Haushalten, insbesondere in Auftaufachern von Haushalts-
geraten, insbesondere Kuhlgeraten.




DE 10 2018 212 441 A1

Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft eine Auftaumatte, die ei-
nen gesteuert erwarmbaren Auflagebereich zum Auf-
legen mindestens eines Guts aufweist. Die Erfindung
betrifft auch ein Haushaltsgerat, das einen Auftaube-
reich mit einer bodenseitig angeordneten Auftaumat-
te und eine Steuereinrichtung, die dazu eingerichtet
ist, eine Erwarmung des Auftaubereichs zu steuern,
aufweist. Die Erfindung betrifft ferner ein Verfahren
zum Auftauen von Gitern in einem Haushaltsgerat.
Die Erfindung betrifft auch ein Verfahren zum Zube-
reiten von Lebensmitteln. Die Erfindung ist insbeson-
dere vorteilhaft zur Verwendung in Haushalten, ins-
besondere in Auftaufdchern von Haushaltsgeraten,
insbesondere Kiihlgeraten.

[0002] Es sind Haushalts-Kihlgerate bekannt, die
ein Auftaufach, das mit einer darin bodenseitig ange-
ordneten Auftaumatte ausgeristet ist, und eine Steu-
ereinrichtung zur Steuerung einer Erwarmung der
Auftaumatte aufweisen. Hierbei ist nachteilig, dass
ein zugehoriger Auftauablauf entweder nur grob steu-
erbar ist und/oder von einem Nutzer nur aufwéndig
einstellbar ist.

[0003] Es ist die Aufgabe der vorliegenden Erfin-
dung, die Nachteile des Standes der Technik zumin-
dest teilweise zu Uberwinden und insbesondere ei-
ne verbesserte Mdglichkeit zur bedienerfreundlichen
Nutzung eines mit einer Auftaumatte ausgerusteten
Auftaufachs bereitzustellen.

[0004] Diese Aufgabe wird gemall den Merkma-
len der unabhangigen Anspriche geldst. Vorteilhaf-
te Ausfihrungsformen sind Gegenstand der abhan-
gigen Anspriche, der Beschreibung und der Zeich-
nungen.

[0005] Die Aufgabe wird gel6st durch eine Auftau-
matte, aufweisend einen gesteuert erwarmbaren Auf-
lagebereich zum Auflegen mindestens eines Guts,
wobei die Auftaumatte mindestens einen Gewichts-
sensor zum Messen eines Gewichts des auf den Auf-
lagebereich aufgelegten mindestens einen Guts auf-
weist.

[0006] Dies ergibt den Vorteil, dass das aufzutauen-
de Gut, wenn es auf die Auftaumatte gelegt wird, au-
tomatisch wiegbar ist, so dass auf eine gesonderte
Waage verzichtet werden kann. Die mittels der Auf-
taumatte ermittelten Gewichtsdaten kénnen vorteil-
hafterweise automatisch fir weitere Zwecke verwen-
det werden, beispielsweise dazu, einen Zielzeitpunkt
eines Auftauprozesses zu bestimmen, einen vorge-
gebenen Zielzeitpunkt besonders genau zu errei-
chen, rezeptbasierte Mengenangeben anzupassen,
usw. Die obige Auftaumatte kann auch als ,Auftau-
Waage"“ oder ,Auftau-Wiegematte“ bezeichnet wer-
den. Die Auftaumatte kann auch als Waage verwen-
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det werden, wenn sie nicht zum Auftauen benutzt
wird.

[0007] Es ist eine Ausgestaltung, dass der mindes-
tens eine Gewichtssensor datentechnisch mit min-
destens einer externen Instanz koppelbar oder ver-
bindbar (,connectable®) ist. So wird der Vorteil er-
reicht, dass die mittels der Gewichtssensoren gemes-
senen oder bestimmten Gewichtsdaten besonders
einfach zur weiteren Verwendung nutzbar sind, da
sie insbesondere automatisch auf die mindestens ei-
ne externe Instanz Ubertragbar sind. Die datentechni-
sche Kopplung kann drahtgebunden oder drahtlos er-
folgen. Bei drahtloser Kopplung kann die Auftaumat-
te mindestens ein drahtloses Kommunikationsmodul
wie ein Bluetooth-Modul, einen RFID-Transponder
usw. aufweisen. Die Datenverbindung kann direkt
(zum Beispiel Uber Drahte) oder indirekt (lber eine
Datenverarbeitungseinrichtung und oder ein Kommu-
nikationsmodul) erfolgen.

[0008] Die mindestens eine externe Instanz kann
z.B. ein den Auftaubereich aufweisendes Haushalts-
gerat, insbesondere Kihlgerat, ein Nutzerendgerat
wie ein Smartphone, Tablet-PC, Laptop usw., ei-
ne netzwerk-basierte Datenverarbeitungseinrichtung
wie ein Netzwerk-Server oder die sog. Cloud, auf de-
nen entsprechende Applikationsprogramme ablau-
fen, usw. sein.

[0009] Alternativ oder zusatzlich kann die Auftau-
matte eine Anzeige aufweisen, auf der das gemes-
sene Gewicht anzeigbar ist. Eine solche Auftaumat-
te bzw. dessen mindestens ein Gewichtssensor kann
datentechnisch mit mindestens einer externen In-
stanz koppelbar sein, braucht es aber nicht.

[0010] Die Auftaumatte weist insbesondere eine Di-
cke oder Hohe auf, die merklich geringer ist als ihre
ebene Dimension (Breite und Tiefe). Es ist besonders
vorteilhaft, wenn eine Dicke der Auftaumatte 10 mm
nicht Gberschreitet.

[0011] Der Auflagebereich der Auftaumatte stellt ins-
besondere seine oberseitige Flache als Auflagefla-
che zum Auflegen des mindestens eines aufzutau-
enden Guts bereit. Der Auflagebereich ist vorteilhaf-
terweise ein plattenférmiger Auflagebereich. Er weist
fur eine flachig gleichférmige und verlustarme Erwar-
mung vorteilhafterweise eine hohe Warmeleitfahig-
keit auf, insbesondere von mindestens 75 W/(m.K).
Aufgrund der sehr hohen Wéarmeleitfahigkeit von ca.
236 W/(m-K) in Verbindung mit einer preiswerten Her-
stellung und einer geringen Anfélligkeit gegenlber
auReren Einflissen ist es vorteilhaft, dass der Auf-
lagebereich aus Aluminium besteht. Der Auflagebe-
reich kann insbesondere an ausgesetzten Flachen ei-
ne Schicht aus lebensmittelechtem Material aufwei-
sen. Jedoch kann der Auflagebereich auch aus ande-
ren geeigneten Metallen oder Metalllegierungen, Ke-
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ramik usw. bestehen. Grundsatzlich kann der Aufla-
gebereich auch aus Materialien bestehen die eine ge-
ringere Warmeleitfahigkeit als 75 W/(m-K) aufweisen,
beispielsweise aus Silikon, Glas usw.

[0012] Der gesteuert erwarmbare Auflagebereich
kann mindestens eine Heizvorrichtung aufweisen.
Die Heizvorrichtung kann fur ihre Erwdrmung mit
einem oder mehreren Widerstands-Heizleitern ver-
sehen sein, insbesondere an einer Unterseite des
Auflagebereichs. Alternativ oder zusétzlich kann der
Auflagebereich als Wéarmetauscher eines Kuihlkreis-
laufs ausgebildet sein, z.B. eines Warmepumpen-
kreislaufs. Dazu kénnen entsprechende Kanéle fir
das Kéltemittel des Kiihlkreislaufs an dem Auflagebe-
reich angebracht sein oder in den Auflagebereich in-
tegriert sein. Die Auftaumatte weist dann insbesonde-
re entsprechende Anschlisse fir den Kuhlkreislauf
auf.

[0013] Alternativ oder zusatzlich kann der Auflage-
bereich induktiv erwarmbar ausgestaltet sein.

[0014] Die Auftaumatte kann hédngend oder liegend
aufgestellt oder angebracht sein. Bei liegender An-
ordnung liegt der Auflagebereich insbesondere auf
dem mindestens einen Gewichtssensor auf.

[0015] Der mindestens eine Gewichtssensor kann in
die Auftaumatte integriert sein und/oder extern an der
Auftaumatte angebracht sein. Die Gewichtssensoren
kdénnen z.B. an einem seitlichen Bereich und/oder an
einer Unterseite der Auftaumatte angeordnet sein.

[0016] Der mindestens eine Gewichtssensor kann
einen oder mehrere Gewichtssensoren umfassen.
Beispielsweise kénnen ein, zwei, vier usw. Gewichts-
sensoren vorhanden sein. Beispielsweise kann die
Auftaumatte bei hangender Anbringung ein, zwei
oder vier Gewichtssensoren aufweisen, insbesonde-
re an einem seitlichen Bereich, an einer Oberseite
der Auftaumatte oder an einer Unterseite der Auftau-
matte. Bei liegender Anordnung kann es vorteilhaft
sein, wenn vier Gewichtssensoren an einer Untersei-
te der Auftaumatte angeordnet sind und diese tra-
gen. Bei Vorhandensein mehrerer Gewichtssensoren
kann ein Gesamtgewicht z.B. durch Addition der von
den einzelnen Sensoren gemessenen Gewichtsda-
ten berechnet werden.

[0017] Es ist eine Ausgestaltung, dass die Auftau-
matte oder deren mindestens ein Gewichtssensor da-
zu eingerichtet ist, ein Gewicht eines auf dem Aufla-
gebereich aufgelegten Guts ortsaufldsend zu bestim-
men. Dadurch wird der Vorteil erreicht, dass auch die
Gewichte unterschiedlicher auf der Auftaumatte ab-
gelegter Guter individuell bestimmbar sind. Zudem
kann so eine Flache des gewogenen Guts zumindest
grob bestimmt werden und daraus ggf. dessen Volu-
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men oder Menge abgeschéatzt werden. So wiederum
kann eine Auftauzeit noch genauer bestimmt werden.

[0018] Es ist eine Weiterbildung, dass die Auftau-
matte zur ortsauflésenden Gewichtsbestimmung ein
Feld oder ,Array“ aus mehreren (z.B. mehr als vier)
Gewichtssensoren aufweist oder mit einem solchen
Feld verbunden ist. Diese kénnen insbesondere in
Form eines regelméaRigen Musters angeordnet sein,
z.B. eines Matrixmusters oder eines hexagonalen
Musters.

[0019] Es ist noch eine Weiterbildung, dass die Auf-
taumatte mindestens einen (insbesondere genau ei-
nen) lokal ortsauflésenden Gewichtssensor aufweist.
Dies ergibt den Vorteil, dass die gewichtsbelaste-
te Flache besonders genau bestimmbar ist und/oder
ein besonders preiswerter und einfach auszuwer-
tender Gewichtssensor nutzbar ist. Ein solcher lo-
kal ortsauflésender Gewichtssensor kann eine flachi-
ge, ortsauflésend gewichtssensitiven Struktur aufwei-
sen oder ein flachig ausgebildetes, ortsauflésend ge-
wichtssensitives Material oder Materialverbund auf-
weisen. Dazu kann der Gewichtssensor beispielswei-
se als kapazitiver, resistiver, piezoelektrischer mes-
sender oder aus QTC (,Quantum Tunneling Compo-
site”)-Material bestehender Gesichtssensor ausgebil-
det sein.

[0020] Das Gewicht kann auch, beispielsweise in
Abhangigkeit verschiedener Anwendungsfalle, in un-
terschiedlichen Genauigkeitstufen gewogen werden,
ggf. mit verschiedenen Gewichtsensor-Technologi-
en und/oder Datenauswertungsalgorithmen. Die Aus-
wertung der Gewichtsdaten kann in von der Auftau-
matte und/oder von einer dazu externen Instanz vor-
genommen werden. Kann die Auswertung der Ge-
wichtsdaten von der Auftaumatte vorgenommen wer-
den, weist diese eine entsprechend eingerichtete Da-
tenverarbeitungseinrichtung auf.

[0021] Die Aufgabe wird auch gelést durch ein Haus-
haltsgerat, aufweisend einen Auftaubereich mit einer
insbesondere bodenseitig angeordneten Auftaumat-
te und eine Steuereinrichtung, die dazu eingerichtet
ist, eine Erwarmung des Auftaubereichs oder des dort
vorhandenen aufzutauenden Guts zu steuern, wobei
die Auftaumatte wie oben beschrieben ausgebildet ist
und die Steuereinrichtung dazu eingerichtet ist, den
Auftaubereich oder das darin vorhandene Gut abhan-
gig von einem von der Auftaumatte gemessenen Ge-
wicht zu erwarmen.

[0022] Das Haushaltsgerat kann analog zu der Auf-
taumatte ausgebildet sein und weist die gleichen Vor-
teile auf. Beispielsweise kann eine Heizleistung zum
Auftauen eines (gefrorenen) Guts erhéht werden,
wenn ein Gewicht des Guts festgestellt worden ist,
dass oberhalb eines Normal- oder Referenzgewichts
liegt. Lasst sich die Heizleistung nicht erhdhen, kann
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bei einem besonders hohen Gewicht des Guts ent-
weder ein friherer Anfangszeitpunkt eines Auftauvor-
gangs festgelegt werden und/oder ein spaterer Ziel-
zeitpunkt angegeben werden, usw.

[0023] Wahrend des Auftauens verbleibt das aufzu-
tauende Gut typischerweise auf der Auftaumatte. So
wird der weitere Vorteil ermdglicht, dass das Gewicht
des Guts wéahrend des Auftauvorgangs uberwacht
werden kann und der Auftauvorgang als Reaktion auf
Gewichtsanderungen (die sich z.B. durch abflielen-
des Schmelzwasser ergeben kénnen) automatisch
anpassbar ist.

[0024] Der Auftaubereich kann ein dediziertes Auf-
taufach sein, insbesondere eines Kuhlgerats. Das
Auftaufach kann zur besonders einfachen Auftau-
ung im geschlossenen Zustand gegenuber anderen
Bereichen des Haushaltsgerats zumindest thermisch
abgeschlossen oder getrennt sein.

[0025] Es ist eine Weiterbildung, dass das Haus-
haltsgerat ein Kuhlgerat ist. Das Kihlgerat kann bei-
spielsweise ein Klhlschrank, ein Gefrierschrank, ei-
ne Kombination davon, usw. sein. Das aufzutauende
Gut kann dann mindestens ein Lebensmittel sein. Es
ist grundsatzlich mdéglich, dass in dem Auftaubereich
einzelne oder mehrere Lebensmittel gleichzeitig auf-
getaut werden. Die mehreren Lebensmittel kénnen
gleiche oder unterschiedliche Lebensmittel sein.

[0026] Es ist eine Weiterbildung, dass die Auftau-
matte aus dem Auftaubereich, insbesondere Auftau-
fach, entnehmbar, teilweise aus dem Auftaubereich
entnehmbar oder fest in dem Auftaubereich integriert
ist. Ist die Auftaumatte an einen Kaltekreislauf eines
Kuhlgerats angeschlossen, ist sie vorteilhafterweise
entweder fest im Auftaubereich, insbesondere Auft-
aufach, verbaut oder nur teilweise entnehmbar. Die
zumindest teilweise Entnehmbarkeit ergibt den Vor-
teil einer einfacheren Reinigbarkeit der Auftaumatte.

[0027] Ist die Auftaumatte mit mindestens einem
Heizelement ausgerlstet, kann dieses an eine pas-
sende Stromversorgung des Haushaltsgerats ange-
schlossen sein, wobei die Heizleistung uber die Steu-
ereinrichtung einstellbar ist.

[0028] Es ist eine Weiterbildung, dass die in dem
Auftaubereich untergebrachte Auftaumatte, insbe-
sondere ihr Auflagebereich, induktiv erwdrmbar ist.
Dazu kénnen in dem Auftaubereich oder in der Nahe
des Auftaubereichs ein oder mehrere Spulen zur Er-
zeugung eines Wirbelstroms in der Auftaumatte vor-
handen sein, deren Betrieb mittels der Steuereinrich-
tung steuerbar ist.

[0029] Es ist eine Weiterbildung, dass der Auftaube-
reich nur durch Erwdrmung der Auftaumatte gezielt
erwarmbar ist.
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[0030] Es ist eine Weiterbildung, dass der Auftaube-
reich, insbesondere das Auftaufach, mindestens ein
zusatzlich zu der Auftaumatte vorhandenes Heizmit-
tel zum Erwérmen des Auftaubereichs aufweist. Dies
ergibt den Vorteil, dass der Auftaubereich besonders
schnell und/oder mit einem besonders komplexen
Temperaturprofil erwarmbar ist. So kann der Auftau-
bereich im Rahmen eines Basis-Auftauvorgangs nur
mittels der durch das zusatzlich vorhandene Heizmit-
tel abgegebenen Warmeleistung erwdrmbar sein. Die
Auftaumatte kann z.B. dann aktiviert werden, wenn
eine zusatzliche Warmeleistung bendtigt wird, bei-
spielsweise fur ein beschleunigtes Auftauen.

[0031] Es ist eine Weiterbildung, dass das zusatz-
lich vorhandene Heizmittel mindestens einen Wider-
standsheizleiter und/oder mindestens einen Warme-
strahler wie einen Infrarotstrahler und/oder einen Mi-
krowellenstrahler aufweist.

[0032] Alternativ oder zusatzlich kann mindestens
ein zusatzlich zu der Auftaumatte vorhandenes Heiz-
mittel vorhanden sein, dass nicht der Auftaubereich,
sondern das in dem Auftaubereich befindliche Gut di-
rekt erwarmt, beispielsweise ein Mikrowellenstrahler.

[0033] Es ist eine Ausgestaltung, dass das gemes-
sene Gewicht mittels einer Anzeigeeinrichtung des
Haushaltsgerats anzeigbar ist. Dadurch wird der Vor-
teil erreicht, dass das von der Auftaumatte gemes-
sene Gewicht einem Nutzer besonders gut erkenn-
bar anzeigbar ist. Auch kann so auf eine Anzeigevor-
richtung an der Auftaumatte selbst verzichtet werden.
Die Anzeigeeinrichtung kann ein Bildschirm (LCD-
Bildschirm, Segmentanzeige usw.), ein Lichtprojektor
usw. sein.

[0034] Alternativ oder zuséatzlich ist das gemessene
Gewicht an einer Anzeigeeinrichtung einer von dem
Haushaltsgerat unterschiedlichen externen Instanz
anzeigbar. Dies erhoht eine Nutzungsbequemlichkeit
weiter, insbesondere falls der Nutzer sich nicht in der
Néhe des Haushaltsgerats befindet. Eine solche ex-
ternen Instanz kann beispielsweise ein mobiles Nut-
zerendgerat sein, z.B. ein Smartphone, ein Tablet-
PC, ein Laptop usw. Die Ubertragung der Gewichts-
daten auf eine solche externe Instanz kann durch
direkten Datenaustausch zwischen der Auftaumatte
und dieser externen Instanz oder indirekt unter Zwi-
schenschaltung des Haushaltsgerats erfolgen.

[0035] Die Auswertung der von der Auftaumatte ge-
messenen Gewichtsdaten, um den Auftaubereich
bzw. das in dem Auftaubereich vorhandene Gut ab-
hangig von einem von der Auftaumatte gemesse-
nen Gewicht zu erwarmen, kann in einer Datenver-
arbeitungseinrichtung des Haushaltsgerats durchge-
fuhrt werden, z.B. in der Steuereinrichtung, und/oder
in einer weiteren externen Instanz wie einem mo-
bilen Nutzerendgerat, einem Server in einem Netz-
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werk und/oder in einem Rechnernetzwerk wie der
sog. Cloud. Die weitere externe Instanz ist vorteil-
hafterweise mit dem Haushaltsgerat datentechnisch
koppelbar, braucht es aber nicht zu sein.

[0036] Das Ergebnis der Auswertung kann einem
Nutzer als Vorschlag ausgegeben werden und/oder
dem Haushaltsgerat zur automatischen Einstellung
eines Auftauvorgangs zur Verfigung gestellt werden.
Das Ergebnis der Auswertung kann z.B. einen Vor-
schlag oder eine Einstellung eines Startzeitpunkts,
eines End- oder Zielzeitpunkts, einer Auftau-Heiz-
leistung, eines Auftau-Heizleistungsprofils, einer Nut-
zung eines beschleunigten Austauens usw. umfas-
sen. Der Nutzer kann diese Parameter bestétigen
oder andern, beispielsweise Uiber eine Nutzerschnitt-
stelle des Haushaltsgerats oder Uber ein mit dem
Haushaltsgerat direkt oder indirekt (z.B. das Internet)
gekoppeltes Nutzerendgerat. Alternativ kann der Nut-
zer die gewlinschten Parameter an dem Haushalts-
gerat manuell einstellen. Das Haushaltsgerat kann
dann auf der Basis dieser Parameter einen Auftau-
vorgang automatisch ausfiihren.

[0037] Es ist eine Ausgestaltung, dass die Steuer-
einrichtung dazu eingerichtet ist, den Auftaubereich
zusatzlich abhangig von einer Art des zu erwarmen-
den Guts zu erwarmen. So lasst sich ein beson-
ders praziser, auf die Art des Guts abgestimmter Auf-
tauvorgang durchfiihren. Ist das Gut ein Lebensmit-
tel, kann dessen Art eine grébere Einteilung oder
Lebensmittelkategorie (z.B. Fleisch, Fisch, Gemi-
se, usw.), einen feineren Lebensmitteltyp (z.B. Rind,
Schwein, Forelle, Spinat, usw.), eine Darreichungs-
form (Braten, Schnitzel, Fischfilet, usw.) umfassen.

[0038] Es ist eine Weiterbildung, dass die Art des
aufzutauenden Guts von einem Nutzer eingebbar
oder einstellbar ist, beispielsweise an einer Nutzer-
schnittstelle des Haushaltsgerats. So lasst sich die
Art des aufzutauenden Guts besonders prazise be-
stimmen. Fir eine besonders hohe Nutzerfreundlich-
keit ist die Auswahl menlgesteuert eingebbar.

[0039] Es ist eine zur besonders nutzerfreundlichen
Bestimmung der Art des aufzutauenden Guts vor-
teilhafte Ausgestaltung, dass das Haushaltsgerat da-
zu eingerichtet ist, die Art des aufzutauenden Guts
automatisch zu erkennen. In einer Weiterbildung ist
das Ergebnis des automatischen Erkennungspro-
zess nutzerseitig korrigierbar, z.B. falls die Lebens-
mittelart falsch erkannt wurde.

[0040] Zur automatischen Erkennung der Art des
Guts kann das Haushaltsgerét in einer Weiterbildung
mit einer Kamera ausgeristet sein und dazu einge-
richtet sein, die Art des auf der Auftaumatte abge-
legten Guts mittels Objekterkennung 0.8. zu bestim-
men. Die Objekterkennung kann von dem Haushalts-
gerats selbst oder von einer damit verbundenen wei-
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teren externen Instanz wie der Cloud durchgefuhrt
werden. Beispielsweise kann das Haushaltsgerat ein
Kihlschrank sein und die Kamera zur Uberwachung
eines Kihlraums vorgesehen sein (sog. ,Camera in
Fridge“). Insbesondere ist es so auch mdglich, un-
terschiedliche auf der Auftaumatte vorhandene Le-
bensmittel zu identifizieren und ggf. auch zu lokali-
sieren. Die Lokalisierung unterschiedlicher Lebens-
mittel auf der Auftaumatte kann zusammen mit einer
ortsauflésend wiegenden Auftaumatte dazu verwen-
det werden, das Gewicht mehrerer Lebensmittel an
einer Auftaumatte individuell zu bestimmen und mit
der jeweiligen Art des Lebensmittels zu verknipfen.

[0041] Es ist eine alternativ oder zusatzliche Ausge-
staltung, dass das Haushaltsgerat mit einem RFID-
Lesegerat ausgerustet ist. Dies ist besonders vor-
teilhaft, wenn das aufzutauende Gut in einer Verpa-
ckung in den Auftaubereich, insbesondere in das Auf-
taufach, gelegt wird, falls Verpackung einen RFID-
Transponder aufweist. Aus dem RFID-Transponder
kénnen eine Art des Guts und ggf. weitere Eigen-
schaften des Guts ausgelesen werden. Auch durch
Verwendung einer RFID-Erkennung kénnen unter-
schiedliche in dem Auflagebereich befindliche Giiter
identifiziert werden.

[0042] Es ist eine Weiterbildung, dass der automa-
tische Erkennungsablauf durch Interaktion mit dem
Nutzer anlernbar ist. Dies erhdht eine Erkennungs-
genauigkeit weiter. Beispielsweise kann das zugeho-
rige Erkennungssystem ein Gut, das zunachst auto-
matisch falsch erkannt und durch einen Nutzer korri-
giert worden ist, beim nachsten Mal richtig erkennen.

[0043] Es ist eine Weiterbildung, dass das Haus-
haltsgerat dazu eingerichtet ist, mit der Art des aufzu-
tauenden Lebensmittels verknipfte Auftauinformati-
on (Auftauempfehlungen) aus einer Datenbank abzu-
rufen und zur Einstellung eines Auftauablaufs zu be-
ricksichtigen. Die Auftauempfehlungen kénnen z.B.
besonders geeignete Auftautemperaturen, Tempera-
turprofile, Maximaltemperaturen zum mikrobiologisch
sicheren Auftauen usw. umfassen.

[0044] Die Datenbank kann in das Haushaltsgerat
integriert sein oder in einer weiteren externen Einheit
gespeichert sein, z.B. in einem Netzwerk-Server, in
der Cloud, usw. Die Datenbank kann einen Teil eines
Anwendungsprogramms zur Einstellung des Auftau-
vorgangs und/oder eines Lagerhaltungssystems dar-
stellen.

[0045] Auch kann der Auftauablauf abhéngig von ei-
ner Gefriertemperatur des Guts eingestellt werden.
Die Gefriertemperatur kann einer Temperatur eines
Gefrierfachs, in dem das Gut gefroren eingelagert
ist, entsprechen. Die Gefriertemperatur kann auto-
matisch festgestellt werden (z.B. mittels eines Lager-
haltungssystems) oder von einem Nutzer eingege-
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ben werden. Alternativ oder zusatzlich kann die Tem-
peratur des Guts mittels eines Temperatursensors
des Haushaltsgerats gemessen werden.

[0046] Es ist eine Ausgestaltung, dass die Steuer-
einrichtung dazu eingerichtet ist, den Auftaubereich
abhéngig von einem eingestellten Zielzeitpunkt des
Auftauvorgangs zu erwarmen. Dies ergibt den Vorteil,
dass ein aufzutauendes Gut mittels der Auftaumat-
te bzw. des zugehdrigen Auftaubereichs zeitlich ziel-
genau auftaubar ist. Méchte beispielsweise ein Nut-
zer, dass ein bestimmtes Gut oder bestimmte Gu-
ter - insbesondere Lebensmittel - zu einer bestimm-
ten Uhrzeit (zum Beispiel 12:15 Uhr) zur weiteren
Verwendung aufgetaut sind, kann mittels des Haus-
haltsgerats eine Startzeit des Auftauvorgang fest-
gelegt werden. Die Startzeit ist abhdngig von dem
Gewicht des in dem Auftaubereich untergebrachten
Guts, der Art des Guts, ggf. von Auftauempfehlun-
gen usw. Der Auftauvorgang kann von einem Nutzer
oder von dem Haushaltsgerat automatisch gestartet
werden. Fir Fall, dass der Auftauvorgang automa-
tisch gestartet wird, kann ein Nutzer das aufzutauen-
de Gut eine grundsatzlich beliebige Zeitdauer vor Be-
ginn des Startzeitpunkts in den Auftaubereich legen,
in dem es bis zum Beginn des Auftauvorgangs kuihl-
bar, ggf. sogar gefroren, bleibt. Dies ergibt den Vor-
teil, dass ein Nutzer das aufzutauende Gut zu einem
ihm genehmen Zeitpunkt in den Auftaubereich einle-
gen kann (beispielsweise, wenn ein Nutzer morgens
das Haus verlasst) und er bei Riickkehr das fertig auf-
getaute Gut vorfindet.

[0047] Der gewlinschte Zielzeitpunkt, also der Zeit-
punkt, zu dem ein Nutzer das aufgetaute Gut wei-
terverarbeiten (z.B. garen) kann, kann manuell ein-
gestellt werden, automatisch vom System empfoh-
len oder anhand von fir einen bestimmten Nutzer
bzw. Haushalt ublichen Nutzerangewohnheiten ab-
geschatzt werden. So kann der Zielzeitpunkt fir Le-
bensmittel anhand Ublicher Essens- bzw. Kochzeiten
abgeschéatzt werden.

[0048] Es ist eine Weiterbildung, dass das Haus-
haltsgerat dazu eingerichtet ist, einen Auftauprozess
zu beschleunigen, z.B. durch erhohte Auftautempe-
raturen, beispielsweise erreicht durch zusatzliche Ak-
tivierung einer Warmeabgabe durch die Auftaumat-
te. Dies ist besonders vorteilhaft, wenn die Zeitspan-
ne zwischen einem aktuellen Zeitpunkt und dem Ziel-
zeitpunkt fir einen ,normalen® Auftauprozess (z.B.
beruhend auf einer Aktivierung des Auftaubereichs
durch mindestens ein zusétzlich zu der Auftaumatte
vorhandenes Heizmittel zum Erwérmen des Auftau-
bereichs ohne Aktivierung einer Warmeabgabe durch
die Auftaumatte; Basis-Auftauvorgang) zu kurz ist.
Dieser beschleunigte Auftauprozess kann automa-
tisch durch das Haushaltsgerat eingestellt werden,
ggf. nach Bestétigung durch einen Nutzer.
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[0049] Es ist eine Weiterbildung, dass die Tempera-
tur in dem Auftaubereich automatisch absenkbar ist
(zum Beispiel auf eine Temperatur (,Lagertempera-
tur®) leicht Uber dem Gefrierpunkt oder auf eine Ge-
friertemperatur), falls aufgetautes Gut nicht innerhalb
einer vorgegebenen (ggf. von der Art des Guts ab-
hangigen) Zeitdauer (,Lagerzeit®) enthommen wor-
den ist. Dadurch wird ein Verderben des Guts, ins-
besondere Lebensmittels, und/oder eine Bildung von
Versetzungsprodukten, Bakterien usw. wirkungsvoll
unterdrickt.

[0050] Es ist eine Weiterbildung, dass in dem Auf-
taubereich, insbesondere Auftaufach, eine Feuchtig-
keit einstellbar ist. So kann der Auftauvorgang beson-
ders prazise und schonend durchgefiihrt werden.

[0051] Die Aufgabe wird auch geldst durch ein Sys-
tem, aufweisend mindestens ein Haushaltsgerat wie
oben beschrieben und mindestens eine weitere ex-
terne Einheit, die mit dem Haushaltsgerat datentech-
nisch gekoppelt ist. So wird der Vorteil erreicht, dass
Funktionen des Auftauvorgangs wie eine Auswer-
tung der Gewichtsdaten, eine Berechnung eines Ziel-
zeitpunkts, eine Berechnung einer Temperatur oder
eines Temperaturprofils in dem Auftaubereich, eine
Verknupfung der Gewichtsdaten mit der Art des Guts,
Auftauempfehlungen usw. zumindest teilweise in der
weiteren externen Einheit durchgefihrt werden kon-
nen, wodurch das Haushaltsgerat entlastet und einfa-
cher und preiswerter ausgestaltet war ist. In anderen
Worten kénnen eine oder mehrere Funktionalitaten
oder Abldufe des Auftauvorgangs zumindest teilwei-
se dezentral oder verteilt durchgefiihrt werden. Die
mindestens eine weitere externe Einheit kann ein La-
gerhaltungssystem umfassen oder mit einem Lager-
haltungssystem verbunden sein.

[0052] In einem moglichen Nutzungsszenario mdch-
te ein Nutzer eines Kiihlschranks ein eingefrorenes
Lebensmittel zu einem von ihm gewiinschten Zielzeit-
punkt aufgetaut haben. Dazu gibt er - beispielswei-
se an dem Haushaltsgerat oder einer weiteren exter-
nen Instanz wie seinem Smartphone - diesen Ziel-
zeitpunkt ein und legt das Lebensmittel in ein mit der
oben beschriebenen Auftaumatte versehenes Auft-
aufach des Kihlschranks ein. Mittels einer Kamera
und/oder eines RFID-Lesegerats des Kihlschranks
wird die Art des Lebensmittels automatisch erkannt
und - beispielsweise durch den Kiihischrank und/oder
das Smartphone 0.4. - angezeigt. Der Nutzer kann
die Art des Lebensmittels andern. Gleichzeitig wird
dem Nutzer das Gewicht des Lebensmittels ange-
zeigt. Dies gibt dem Nutzer die Méglichkeit, die Men-
ge des aufzutauenden Lebensmittels zu &ndern und/
oder eine Menge weiterer Zutaten eines Rezepts an
das Gewicht des aufzutauenden Lebensmittels anzu-
passen.
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[0053] Zusatzlich werden auf der Basis der erkann-
ten Art des Lebensmittels aus einer Datenbank pas-
sende Auftauempfehlungen (zum Beispiel umfas-
send geeignete Auftautemperaturen, Temperaturpro-
file, Maximaltemperaturen usw.) abgerufen.

[0054] Der Kiihlschrank oder eine weitere externe
Instanz wie das Smartphone, die Cloud usw. be-
stimmt aus der Angabe des Zielzeitpunkts, des Ge-
wichts des Lebensmittels, der Art des Lebensmit-
tels, der Auftauempfehlungen usw. einen geeigneten
Auftauvorgang. Parameter des Auftauvorgang kén-
nen z.B. eine Auftautemperatur, ein entsprechen-
des Temperaturprofil, ggf. eine Feuchtigkeit usw. um-
fassen. Der Nutzer kann diese Einstellungen oder
Parameter &ndern oder bestatigen. Mit Bestatigung
der Einstellungen wird der Auftauvorgang durch
den Kihlschrank insbesondere automatisch durch-
gefihrt.

[0055] Die Aufgabe wird ferner gelést durch ein Ver-
fahren zum Auftauen von Gitern in einem Haushalts-
gerat, bei dem

- ein Gewicht mindestens eines gefrorenen Guts
mittels einer Auftaumatte wie oben beschrieben
gemessen wird,

- ein Auftauablauf zum Auftauen des gefrorenen
Guts abhangig von dem gemessenen Gewicht
festgelegt wird und

- das gefrorene Gut entsprechend dem festge-
legten Auftauablauf erwarmt wird.

[0056] Das Verfahren kann analog zu der Auftau-
matte, dem Haushaltsgerat und dem System ausge-
bildet werden und weist die gleichen Vorteile auf.

[0057] Die Aufgabe wird zudem gel6st durch ein Ver-
fahren zum Zubereiten von Lebensmitteln, bei dem

- auf Basis eines ausgewahlten Rezepts ein
Hinweis zum Auftauen eines Lebensmittels in
dem Auftaubereich des Kiihlgerats wie oben be-
schrieben gegeben wird;

- mittels der Auftaumatte das Gewicht dieses Le-
bensmittels gemessen wird;

- Uberprift wird, ob das gemessene Gewicht ei-
nem durch das Rezept vorgebebenen Soll-Ge-
wichts entspricht; und

- falls nicht, ein Hinweis an einen Nutzer ausge-
geben wird.

[0058] So wird der Vorteil erreicht, dass ein Nutzer
Sollangaben eines Rezepts anhand der ist Menge
mindestens eines von der Auftaumatte gemessenen
Gewichts besonders einfach anpassen kann.

[0059] Die Auftaumatte kann zum Durchfiihren des
Verfahrens mit einer entsprechenden Einrichtung zur
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rezeptbasierten Lebensmittelzubereitung datentech-
nisch verbunden sein. Insbesondere kann dieses
System ein oder mehrere Instanzen aufweisen, die
dazu eingerichtet sind, ein oder mehrere Haushalts-
gerate wie Kiihlschranke, Kochfelder, Ofen usw. zum
Zubereiten eines Rezepts oder einer Rezeptfolge zu
koordinieren, insbesondere zu steuern.

[0060] Die oben beschriebene Erfindung ermdglicht
es also insbesondere zum Auftauen von Lebensmit-
teln, dass ein Nutzer nur einen Zielzeitpunkt eines
Auftauvorgangs einzugeben braucht und dann eine
Lebensmittelart, insbesondere Fleischart oder Fisch-
art, automatisch erkannt und ein Auftauablauf daran
angepasst (z.B. beschleunigt) werden kann. Vor dem
Auftauen kann ein Nutzer eigene Rezepte auswah-
len, wobei die eingefrorene Lebensmittel rechtzeitig
vor dem Behandeln (Kochen, Braten, usw.) aufge-
taut. AulRerdem koénnen die Mengenangaben in den
Rezeptvorschlagen je nach Anzahl und Portionen an-
gepasst werden, die sich aus dem Gewicht der auf-
zutauenden Lebensmittel ergeben.

[0061] Diese Informationen kdénnen z.B. Uber eine
App angezeigt werden. Zusatzlich kénnen die Le-
bensmittel nach dem Auftauprozess dahingehend
automatisch uberwacht werden, dass, falls die auf-
getauten Lebensmittel zu lange auf der Auftaumat-
te bzw. in dem Auftaufach verbleiben, die Tempera-
tur bzw. Feuchtigkeit in diesem Fach flexibel auf eine
Lagerumgebung eingestellt wird. Damit kann verhin-
dert werden, dass die Lebensmittel, vor allem Fleisch
oder Fisch, nicht schlecht werden bzw. etwaige Ver-
derbensprozesse verlangsamt werden. Das Produkt
kann ,sicher” aufgetaut werden, damit mikrobiologi-
sche Grenzwerte nicht Gberschritten werden kénnen.

[0062] Die oben beschriebenen Eigenschaften,
Merkmale und Vorteile dieser Erfindung sowie die Art
und Weise, wie diese erreicht werden, werden kla-
rer und deutlicher versténdlich im Zusammenhang
mit der folgenden schematischen Beschreibung ei-
nes Ausfuhrungsbeispiels, das im Zusammenhang
mit den Zeichnungen naher erldutert wird.

Fig. 1 zeigt in Ansicht von schrag oben eine Auf-
taumatte geman einem ersten Ausflhrungsbei-
spiel;

Fig. 2 zeigt in teilweise Explosionsansicht von
schrdg oben eine Auftaumatte gemafl einem
zweiten Ausfiihrungsbeispiel;

Fig. 3 zeigt als Schnittdarstellung in Seitenan-
sicht einen Kiihlschrank mit einem Auftaufach,
in dem eine Auftaumatte bodenseitig angeordnet
ist; und

Fig. 4 zeigt einen mdglichen Ablauf zum Durch-
fuhren eines Auftauens.
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[0063] Fig. 1 zeigt in Ansicht von schrdg oben eine
erfindungsgemafle Auftaumatte 1 in liegender Auf-
stellung. Die Auftaumatte 1 weist einen plattenférmi-
gen Auflagebereich 2 aus Aluminium auf, an dem,
z.B. unterseitig, mindestens eine Heizvorrichtung 3
zum Erwarmen des Auflagebereichs 2 angeordnet
ist. Eine Oberseite 4 des Auflagebereichs 2 ist als
Auflageflache zum Auflegen mindestens eines gefro-
renen oder aufzutauenden Guts L (siehe Fig. 3) vor-
gesehen. Die Heizeinrichtung 3 kann z.B. ein oder
mehrere elektrische Widerstandsbahnen (0. Abb.)
und/oder einen Kanal fur Kaltemittel eines Kaltekreis-
laufs (0. Abb.) usw. aufweisen.

[0064] An einer Unterseite 5 des Auflagebereichs 2
sind gepunktet angedeutet vier Gewichtssensoren 6
zum Messen eines Gewichts des auf die Oberseite 4
des Auflagebereichs 2 aufgelegten Guts L angeord-
net.

[0065] Die Gewichtssensoren 6 sind mit einer Daten-
verarbeitungseinrichtung 7 datentechnisch verbun-
den, welche die von den Gewichtssensoren 6 ausge-
gebenen Messignale verarbeiten kann, z.B. digitali-
sieren und/oder inhaltlich verkniipfen, z.B. zu einem
Gesamtgewicht addieren, kann. Die Datenverarbei-
tungseinrichtung 7 ist mit einem Kommunikationsmo-
dul 8 verbunden, Uber welches Daten mit einer ex-
ternen Instanz austauschbar sind. So kann das Kom-
munikationsmodul 8 das Gesamtgewicht, ggf. eine
Kennung der Auftaumatte 1 usw. aussenden. Die Da-
tenverarbeitungseinrichtung 7 ist hier als ein drahtlo-
ses Kommunikationsmodul 8 ausgebildet, z.B. als ein
Bluetooth-Modul.

[0066] Fig. 2 zeigtin teilweise Explosionsansicht von
schrag oben eine Auftaumatte 9 gemaR einem zwei-
ten Ausfihrungsbeispiel. Die Auftaumatte 9 ist ahn-
lich zu der Auftaumatte 1 ausgebildet, weist aber an-
dere Gewichtssensoren 10 auf. Die Gewichtssenso-
ren 10 sind ebenfalls an der Unterseite 5 des Aufla-
gebereichs 2 angeordnet und hier von den anderen
Komponenten der Auftaumatte 9 getrennt dargestellt.

[0067] Die Gewichtssensoren 10 bilden ein Feld von
in einem regelmaRigen Muster verteilten Gewichts-
sensoren 10, die ebenfalls mit der Datenverarbei-
tungseinrichtung 7 verbunden sind. Die Gewichts-
sensoren 10 kdnnen in einer gemeinsamen Sensor-
folie oder Sensormatte 11 vorhanden sein, z.B., ein-
gebettet sein. Dadurch wird der Vorteil erreicht, dass
die Auftaumatte 9 dazu eingerichtet ist, ein Gewicht
eines auf dem Auflagebereich 2 aufgelegten Guts mit
hoher Genauigkeit ortsauflésend zu bestimmen.

[0068] Alternativ kann die Sensormatte 11 aus einen
QTC-Material oder einem Material oder einer Struk-
tur mit ahnlichen kontinuierlich oder quasi-kontinuier-
lich ortsauflésend gewichtsmessenden Eigenschaf-
ten bestehen.
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[0069] Fig. 3 zeigt als Schnittdarstellung in Seiten-
ansicht einen Kihlschrank 12 mit einem Auftaufach
13, in dem eine gewichtsmessende Auftaumatte, z.B.
die Auftaumatte 1 oder 9, bodenseitig angeordnet ist.
Der Kiihlschrank 12 weist ferner eine Steuereinrich-
tung 14 auf, die dazu eingerichtet ist, eine Erwarmung
des Auftaufachs 13 zu steuern.

[0070] Die Steuereinrichtung 14 ist mit der Auftau-
matte 1 oder 9 datentechnisch gekoppelt und kann
von ihr Gewichtsdaten empfangen. Die Steuerein-
richtung 14 ist ferner dazu eingerichtet ist, das Auf-
taufach 13 abhangig von einem von der Auftaumat-
te 1 oder 9 gemessenen Gewicht zu erwdrmen. So
kann eine Dauer eines Auftauvorgangs, eine wah-
rend des Auftauvorgang in dem Auftaufach 13 ein-
gestellte Temperatur oder Temperaturprofil usw. in
Abhéngigkeit von dem gemessenen Gewicht variiert
werden. Je hdher das Gewicht ist, desto tendenziell
langer ist die Dauer des Auftauvorgang und/oder die
in dem Auftaufach 13 eingestellte Temperatur, da ei-
ne grolRere Menge an Lebensmittel aufzutauen ist.
Das gemessene Gewicht kann an einer Anzeigeein-
richtung (0. Abb.) einer Bedienblende 15 des Kiihl-
schranks 12 angezeigt werden.

[0071] Der Kihlschrank 12 verfiigt auBerdem Uber
eine in einer Tur 16 angeordnete Kamera 17, die
dazu eingerichtet und angeordnet ist, Bilder des in
dem Auftaufach 13 befindlichen Lebensmittels L (hier
symbolisch als Fisch dargestellt) aufzunehmen. Die
Kamera 17 ist datentechnisch mit der Steuereinrich-
tung 14 gekoppelt und kann die Bilder an die Steu-
ereinrichtung 14 senden. In der Steuereinrichtung 14
oder einer ersten externen Instanz 15 wie der Cloud
CL o.4. kann anhand der Bilder eine Objekterken-
nung des Lebensmittels L durchgeflhrt werden, um
eine Art des Lebensmittels L automatisch zu bestim-
men. Dazu ist die Steuereinrichtung 14 mit einem
Kommunikationsmodul 18 gekoppelt, ber welches
es mit externen Instanzen in Datenverbindung tre-
ten kann. Das Kommunikationsmodul 18 kann bei-
spielsweise ein Bluetooth-Modul oder ein WLAN-Mo-
dul sein.

[0072] Istdie Artdes Lebensmittels L (z.B. Fischfilet)
erkannt worden, kann der Kihlschrank 12 aus dazu
internen oder externen Datenbank (0. Abb.) Auftau-
vorschlage zum Auftauen dieses Lebensmittels L ab-
rufen.

[0073] Der Kihlschrank 12 kann alternativ oder zu-
satzlich einen mit der Steuereinrichtung 14 daten-
technisch gekoppelten oder verbundenen RFID-Le-
ser 19 aufweisen, um die Art des Lebensmittels L zu
bestimmen.

[0074] Uber das Bedienfeld 15 kann ein Nutzer ei-
nen Zielzeitpunkt einstellen, zudem das gefrorene
Lebensmittel L aufgetaut sein soll. Alternativ oder
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zusatzlich zu dem Bedienfeld 15 (falls vorhanden)
kann ein Nutzer Einstellungen auch an einem Uber
das Kommunikationsmodul 18 mit der Steuereinrich-
tung 14 verbundenes Nutzerendgerat wie ein Smart-
phone 20 o.4. als zweiter externer Instanz eingeben.
An dem Smartphone 20 kann einem Nutzer zudem
das von der Auftaumatte 1 oder 9 angezeigte Ge-
wicht und weitere Informationen Uber einen Auftau-
vorgang angezeigt werden. Das Smartphone 20 kann
allgemein als eine Benutzerschnittstelle zum Bedie-
nen des Kihlschranks 12 verwendet werden.

[0075] Die Steuereinrichtung 14 kann das Auftau-
fach 13 folgend abhéngig von dem durch die Auf-
taumatte 1 oder 9 gemessenen Gewicht, der Art
des Lebensmittels L, damit verknlpften Auftauinfor-
mationen und dem eingestellten Zielzeitpunkt erwar-
men. Dazu kann die Steuereinrichtung 14 eine Dauer
des Auftauvorgangs, eine Auftautemperatur oder ein
Temperaturprofil usw. einstellen.

[0076] Fig. 4 zeigt einen moglichen Verfahrensab-
lauf zum Durchfiihren eines Auftauens.

[0077] In einem Schritt $1 wird mittels der Auftau-
matte 1 oder 9 das Gewicht eines darauf abgelegten
Lebensmittels L gewogen.

[0078] In einem Schritt $2 wird eine Art des Lebens-
mittels L bestimmt, z.B. durch nutzerseitige Eingabe,
die Kamera 17 und/oder den RFID-Leser 19.

[0079] In einem Schritt S3 werden aus einer Daten-
bank Auftauempfehlungen zu der Art des Lebensmit-
tels L abgerufen.

[0080] In einem Schritt S4 werden beruhend auf den
verfigbaren Informationen, einschliellich der Ge-
wichtsdaten des Lebensmittels L, Auftauparameter
eines Auftauablaufs festgelegt, beispielsweise eine
Auftautemperatur oder ein Temperaturprofil usw. Ist
zuvor ein Zielzeitpunkt eingegeben worden, werden
die Parameter des Auftauvorgangs so eingestellt,
dass das Lebensmittel L zum Zielzeitpunkt gerade
oder mit einer nur geringen Lagerzeit aufgetaut ist. Ist
kein Zielzeitpunkt vorgegeben worden, wird ein Auf-
tauvorgang bestimmt, mittels dessen das Lebensmit-
tel L besonders schonend und sicher aufgetaut wird.
Die sich dann ergebende Auftaudauer oder der sich
dann ergebende Zielzeitpunkt kann einem Nutzer an-
gezeigt werden. Folgend kann der Nutzer den Ziel-
zeitpunkt &ndern, einen Startzeitpunkt des Auftauvor-
gangs vorgeben oder den Auftauvorgang sofort star-
ten.

[0081] In einem Schritt S5 wird der Auftauvorgang
mit den dann gultigen Auftauparametern durchge-
fuhrt. Mit Beendigung des Auftauvorgangs kann ein
Hinweis an einen Nutzer ausgegeben werden.
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[0082] In einem Schritt S6 wird, wenn nach dem Er-
reichen des Zielzeitpunkts das Lebensmittel L nicht
entnommen worden ist (was beispielsweise durch ei-
ne Gewichtsentlastung an der Auftaumatte 1 oder 9
feststellbar ist), das Lebensmittel L automatisch auf
eine Lagertemperatur abgekdhlt.

[0083] Selbstverstandlich ist die vorliegende Erfin-
dung nicht auf das gezeigte Ausflihrungsbeispiel be-
schrankt.

[0084] Allgemein kann unter ,ein“, ,eine“ usw. eine
Einzahl oder eine Mehrzahl verstanden werden, ins-
besondere im Sinne von ,mindestens ein“ oder ,ein
oder mehrere” usw., solange dies nicht explizit aus-
geschlossen ist, z.B. durch den Ausdruck ,genau ein*
usw.

[0085] Auch kann eine Zahlenangabe genau die an-
gegebene Zahl als auch einen Ublichen Toleranzbe-
reich umfassen, solange dies nicht explizit ausge-
schlossen ist.

Bezugszeichenliste

1 Auftaumatte

2 Auflagebereich

3 Heizvorrichtung

4 Oberseite des Auflagebereichs
5 Unterseite des Auflagebereichs
6 Gewichtssensor

7 Datenverarbeitungseinrichtung
8 Kommunikationsmodul

9 Auftaumatte

10 Gewichtssensor

1" Sensormatte

12 Kuhlschrank

13 Auftaufach

14 Steuereinrichtung

15 Bedienblende

16 Tar

17 Kamera

18 Kommunikationsmodul

19 RFID-Leser

20 Smartphone

CL Cloud

L Lebensmittel

S$1-S6 Verfahrensschritte
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Patentanspriiche

1. Auftaumatte (1; 9), aufweisend einen gesteuert
erwarmbaren Auflagebereich (2) zum Auflegen min-
destens eines Guts (L), dadurch gekennzeichnet,
dass die Auftaumatte (1; 9) mindestens einen Ge-
wichtssensor (6; 10) zum Messen eines Gewichts des
auf den Auflagebereich (2) aufgelegten mindestens
einen Guts (L) aufweist.

2. Auftaumatte (1; 9) nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, dass der mindestens eine Ge-
wichtssensor (6; 10) datentechnisch mit mindestens
einer externen Instanz (12; 20; CL) verbindbar ist.

3. Auftaumatte (9) nach einem der vorhergehen-
den Anspruche, dadurch gekennzeichnet, dass die
Auftaumatte (9) dazu eingerichtet ist, ein Gewicht ei-
nes auf dem Auflagebereich (2) aufgelegten Guts (L)
ortsauflésend zu bestimmen.

4. Auftaumatte (9) nach Anspruch 3, dadurch
gekennzeichnet, dass die Auftaumatte (9) ein Feld
aus mehreren Gewichtssensoren (10) aufweist und/
oder einen lokal ortsauflésenden Gewichtssensor
aufweist.

5. Haushaltsgerat (12), insbesondere Kiihlgerat,
aufweisend einen Auftaubereich (2) mit einer Auftau-
matte (1; 9) und eine Steuereinrichtung (14), die dazu
eingerichtet ist, eine Erwarmung des Auftaubereichs
(2) zu steuern, dadurch gekennzeichnet, dass die
Auftaumatte (1; 9) als eine Auftaumatte (1; 9) nach
Anspruch 1 ausgebildet ist und die Steuereinrichtung
(14) dazu eingerichtet ist, den Auftaubereich (2) ab-
hangig von einem von der Auftaumatte (1; 9) gemes-
senen Gewicht zu erwarmen.

6. Haushaltsgerat (12) nach Anspruch 5, dadurch
gekennzeichnet, dass das gemessene Gewicht mit-
tels einer Anzeigeeinrichtung (15) des Haushaltsge-
rats (12) anzeigbar ist.

7. Haushaltsgerat (12) nach einem der Anspriiche
5 bis 6, dadurch gekennzeichnet, dass die Steuer-
einrichtung (14) dazu eingerichtet ist, den Auftaube-
reich (2) zusatzlich abhangig von einer Art des zu er-
warmenden Guts (L) und/oder abhangig von einem
eingestellten Zielzeitpunkt zu erwarmen.

8. Haushaltsgerat (12) nach Anspruch 7, dadurch
gekennzeichnet, dass das Kihlgerat dazu einge-
richtet ist, die Art des zu erwarmenden Guts (L) auto-
matisch zu erkennen.

9. Haushaltsgerat (12) nach einem der Anspriiche
7 oder 8, dadurch gekennzeichnet, dass das Haus-
haltsgerat (12) dazu eingerichtet ist, mit der Art des
aufzutauenden Guts (L) verknipfte Auftauinformation
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aus einer Datenbank abzurufen und zur Einstellung
eines Auftauablaufs zu beruicksichtigen.

10. Verfahren zum Auftauen von Gltern in ei-
nem Haushaltsgerat (12), insbesondere Kiihlgerat,
bei dem
- ein Gewicht mindestens eines gefrorenen Guts (L)
mittels einer Auftaumatte (1; 9) nach einem der An-
spriche 1 bis 4 gemessen wird,

- ein Auftauablauf zum Auftauen des gefrorenen Guts
(L) abhangig von dem gemessenen Gewicht festge-
legt wird und

- das gefrorene Gut (L) entsprechend dem festgeleg-
ten Auftauablauf erwadrmt wird.

11. Verfahren zum Zubereiten von Lebensmitteln
(L), bei dem
- auf Basis eines ausgewahlten Rezepts ein Hinweis
zum Auftauen eines Lebensmittels (L) in dem Auftau-
bereich (2) eines Kihlgerats nach einem Anspriiche
5 bis 9 gegeben wird;
- mittels der Auftaumatte (1; 9) das Gewicht dieses
Lebensmittels (L) gemessen wird;
- Uberprift wird, ob das gemessene Gewicht einem
durch das Rezept vorgebebenen Soll-Gewichts ent-
spricht; und
- falls nicht, ein Hinweis an einen Nutzer ausgegeben
wird.

12. Verfahren nach Anspruch 11, bei dem, falls das
gemessene Gewicht nicht dem Soll-Gewichts ent-
spricht, eine entsprechende Mengenanpassung min-
destens eines weiteren in dem Rezept verwendeten
Lebensmitteln vorgeschlagen wird.

Es folgen 3 Seiten Zeichnungen
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