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@ Dispositif de transport et de stockage de produits ali-

mentaires comprenant une caisse jetable comprenant des

parois latérales et une paroi supérieure réalisées essentiel-

lement en panneaux biodégradables et un socle capable de )
supporter la caisse et pourvu de moyens pour chauffer et/ou ) /
refroidir l'intérieur de la caisse.
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Dispositif de transport et de stockage de produits alimentaires.

La présente invention concerne le domaine de la conservation
et de la manutention de produits sensibles a la température, notamment
de produits alimentaires.

On connait a cet égard le document FR-A-2 677 000, qui décrit
un conditionnement calorifugé pour le transport réfrigéré ou chaud de
récipients contenant des produits alimentaires. Le conditionnement est
formé par un caisson dont au moins une partie est conformeée pour
constituer un plateau de centrage et de support pour au moins un
récipient, le plateau délimitant autour du récipient une enceinte
communiquant avec une source de production d’un fluide froid ou
chaud, permettant de créer une circulation du fluide en vue de placer a
une température respectivement froide ou chaude les produits
alimentaires. Le caisson comprend une série de plateaux amovibles
montés de maniére superposée entre le couvercle et le fond et
maintenus a 1’aide de moyens d’assemblage.

Toutefois, ce type de conditionnement est relativement
complexe, en ce sens qu’il nécessite d’assembler un grand nombre de
piéces, notamment le fond, les plateaux et le couvercle. Le fait de
disposer une cartouche de génération de froid ou de chaud complique
le conditionnement. Le conditionnement est difficile a recycler.

La présente invention vise & remédier aux inconvénients du
conditionnement ci-dessus.

La présente invention propose un dispositif de transport et de
stockage de produits alimentaires, de structure et d’utilisation simples,
permettant le respect des régles d’hygiene et une manipulation aisée.

Le dispositif de transport et de stockage de produits alimentaires,
comprend une caisse jetable comprenant des parois latérales et une paroi

supérieure réalisées essenticllement en panneaux biodégradables, et un
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socle capable de supporter la caisse et pourvu de moyens pour chauffer
et/ou refroidir 1’intérieur de la caisse jetable. Le contenu de la caisse
peut étre refroidi ou chauffé ou maintenu & une température inférieure
ou supérieure a la température ambiante de fagon simple. Le cotlt de la
caisse est raisonnable. La caisse jetable est avantageuse sur le plan de
I'hygi¢ne. Les panneaux de la caisse peuvent étre recyclés ou valorisés
par combustion avec récupération de l'énergie. Les panneaux de la
caisse peuvent étre réalisés a partir de maticres recyclées ou
renouvelables, notamment la fibre de cellulose. La caisse présente, a la
fois, des qualités écologiques, économiques et d'hygiéne. En vue d'une
combustion propre ou d'un recyclage plus aisé, la caisse peut étre
réalisée entiérement ou en partie en carton.

Avantageusement, les panneaux sont ondulés ou alvéolés,
enfermant une couche d'air entre des feuilles pour former un panneau
isolant. La consommation d'énergie pour le refroidissement ou le
maintien a une température inférieure a la température ambiante est
réduite.

Dans un mode de réalisation, le dispositif comprend au moins
deux trous traversant la paroi de fond pour permettre 1'entrée d'un fluide
réfrigérant et la sortie du fluide réchauffé ou refroidi par la circulation
autour des produits alimentaires. Le fluide peut étre refroidi ou
réchauffé a nouveau. Lorsque le fluide réfrigérant réchauffé est a une
température inférieure a la température ambiante, la consommation
énergétique est réduite.

Dans un mode de réalisation, la caisse est dépliable.

Dans un autre mode de réalisation, la caisse est non repliable.

Dans un mode de réalisation, précédentes, la caisse est gerbable.

Dans un mode de réalisation, la caisse comprend au moins un

trou traversant la paroi supérieure pour permettre la circulation d'un

fluide réfrigérant vers le haut. Plusieurs caisses superposées du méme
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type peuvent ainsi recevoir un fluide réfrigérant. Les caisses
superposées peuvent présenter des dimensions différentes.

Dans un mode de réalisation, le socle comprend des moyens de
refroidissement d'un fluide réfrigérant, une surface supérieure preévue
pour supporter au moins une caisse, et au moins une conduite d'amenée
du fluide réfrigérant en provenance des moyens de refroidissement,
débouchant sur la surface supérieure. L'emplacement de ladite conduite
peut correspondre au trou traversant la paroi de fond de la caisse de
facon que le fluide réfrigérant pénétre dans ladite caisse. On peut ainsi
associer un socle, le cas échéant muni de roues, capable de supporter au
moins une caisse et d'en refroidir le contenu, au moins et une telle
caisse. Le socle est pourvu d'un élément de stockage d'énergie, par
exemple une batterie. Le socle peut étre pourvu d'un moyen de
rechargement de 1'élément de stockage d'¢nergie.

Dans un mode de réalisation, le socle comprend des moyens de
chauffage d'un fluide caloporteur, et au moins une conduite d'amenée du
fluide caloporteur en provenance des moyens de chauffage, débouchant
sur la surface supérieure. L'emplacement de la conduite peut
correspondre a un trou traversant la paroi de fond de la caisse de fagon
que le fluide caloporteur pénetre dans ladite caisse. On peut chauffer le
contenu de la caisse aprés l'avoir maintenu au froid. Pour des produits
alimentaires, la température de chauffage pourra étre de l'ordre de 60 a
80°C et la température de refroidissement pourra étre de l'ordre de 1 a
10°C.

Dans un mode de réalisation, un trou traversant une paroi de fond
de la caisse est commun au fluide réfrigérant et au fluide caloporteur.

Dans un mode de réalisation, les moyens de chauffage et les
moyens de refroidissement comprennent un compresseur commun. Le
compresseur commun est relié a un échangeur thermique faisant partie

des moyens de chauffage et a un échangeur frigorifique faisant partie
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des moyens de refroidissement. Les échangeurs peuvent se présenter
sous la forme d'un serpentin.

Dans un mode de réalisation, les moyens de chauffage
comprennent une résistance électrique. La résistance électrique peut
venir en plus ou non de I'échangeur thermique.

Bien entendu, le dispositif peut comprendre a la fois une
résistance électrique ou un moyen de chauffage chimique, d’une part, et
un serpentin de dissipation thermique, d’autre part, faisant partie des
moyens de chauffage. Le fluide caloporteur utilisé par les moyens de
chauffage peut étre I’air ambiant, ou encore 1’air contenu a I’intérieur de
la caisse. Il en va de méme pour les moyens de refroidissement.

On dispose ainsi d’un systéme complet comprenant, d’une part,
un socle facile a déplacer, notamment au moyen de roues, et qui est
prévu pour étre réutilisé de nombreuses fois, et d’une armoire
frigorifique jetable, de masse et de cout faibles, et pouvant étre congue
pour un usage unique, ce qui est particuliérement avantageux en termes
d’hygiéne. L’armoire jetable peut é&tre de relativement grandes
dimensions, permettant d’accueillir un chariot a plateaux sur lequel
peuvent étre disposées un grand nombre d’assiettes préalablement
dressées qui peuvent ainsi étre conservées a une température froide de
conservation lors du chargement dans un camion, puis €tre transportées
dans un camion qui peut étre dépourvu d’installation frigorifique, ce qui
s’avére particuliérement économique, puis déchargé sur le lieu
d’utilisation des plats dressés, et ce en diminuant le risque de rupture de
la chaine du froid. En effet, les aliments et les plats dressés eux-mémes
ne font plus 1’objet de manipulation directe entre I’installation sur le
chariot et leur sortie de I’armoire en vue de leur distribution. Peu avant
la distribution, les moyens de chauffage peuvent étre activés afin de

mener les plats dressés a la température convenable, par exemple de

I’ordre de 60 a 80°C.
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La présente invention sera mieux comprise a la lecture de la
description détaillée de quelques modes de réalisation pris a titre
d’exemples nullement limitatifs et illustrés par les dessins annexés, sur
lesquels:

-les figures 1 a 4 illustrent différents modes de réalisation du
dispositif.

Comme on peut le voir sur la figure 1, le dispositif de transport
et de stockage 1 comprend une caisse 2 réalis¢e essentiellement ou
uniquement en carton et un socle frigorigéne 3. La caisse 2 comprend
une paroi de fond 4, des parois latérales 5 et une paroi supérieure 6.
L’une des parois latérales 5 peut former une porte 7, qui peut étre
ouverte ou fermée et qui peut étre articulée par un pli vertical formé
dans une ou plusieurs feuilles de carton de faible épaisseur et bloquée
en position fermée par des rabats de carton, non représentés. Un trou
traversant 8 est formé dans la paroi inférieure 4. La caisse 2 définit un
espace intérieur utile, de forme générale parallélépipédique, dans lequel
peuvent étre disposés des produits alimentaires, ou plus généralement
des produits que 1’on souhaite maintenir a une température déterminé¢e.
Le trou 8 permet de faire entrer dans I’espace intérieur de la caisse 2 un
fluide réfrigérant, par exemple de 1’air & une température basse, par
exemple légérement inférieure a la température a laquelle on souhaite
conserver les produits disposés dans la caisse. Des trous de petites
dimensions, non visibles sur la figure 1, peuvent étre prévus dans les
parois latérales 5 pour éviter de créer une surpression dans [’espace
intérieur de la caisse 2.

Les parois inférieures 4, latérales 5 et supérieures 6 peuvent étre
formées a partir d’un méme panneau de carton découpé, plié et
assemblé. Le panneau de carton peut présenter une €paisseur de I’ordre
de 5 4 10 cm. Le panneau de carton peut étre pourvu de deux feuilles

pleines de bord, entre lesquelles sont formees des alvéoles
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perpendiculaires auxdites feuilles de bord, conférant ainsi audit panneau
de carton d’excellentes propriétés d’isolation thermique et une bonne
résistance mécanique. Le panneau de carton présente ainsi une structure
de sandwich en nid d’abeilles a alvéoles réguli¢res ou irrégulieres. La
caisse 2 est légére et non polluante en étant fabriquée en matériau
renouvelable. Les panneaux peuvent aussi comprendre des matériaux
synthétiques biodégradables.

Le socle frigorigéne 3 est prévu pour supporter au moins une
caisse 2, tout en fournissant un fluide réfrigérant vers I’espace intérieur
de ladite caisse 2. Le socle frigorifique 3 comprend un bati 9 supporté
par des roues 10 prévues pour contact avec le sol et permettant un
déplacement aisé du socle 3. Le bati 9 est pourvu d’une surface
supérieure 11, sur laquelle est disposée la paroi inférieure 4 de la caisse
2. Le socle 9 peut également étre pourvu d’un rebord 12 en saillie vers
le haut par rapport a la surface supérieure 11 pour faciliter le
positionnement précis de la caisse 2 sur le socle 3 et faciliter le
déplacement de 1’ensemble du dispositif lorsqu’un opérateur exerce une
poussée sur 1’une des parois latérales 5 de la caisse 2. En variante, le
rebord 12 peut étre continu ou discontinu, et peut étre formé sur les
quatre c6tés de la surface supérieure 11 du bati 9.

A T’intérieur du bati 9, sont disposés les moyens frigorifiques.
Plus précisément, le socle 3 comprend un compresseur 13, un échangeur
thermique 14 et un évaporateur 15. Une conduite 16 de sortie du
compresseur 13 passe dans 1’échangeur thermique 14, ce qui permet le
refroidissement du gaz comprimé qui a subi un échauffement lors de la
compression. Le gaz comprimé refroidi par 1’échangeur thermique 14
passe ensuite dans I’évaporateur 15, également dénommé « détendeur »,
dans lequel la diminution de pression provoque un refroidissement du
gaz. Le gaz détendu et réchauffé dans I’évaporateur 15 retourne ensuite

au compresseur 13. Ledit gaz passant dans le compresseur 13 peut étre
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un gaz couramment utilisé dans le domaine frigorifique. Le compresseur
13 est alimenté en énergie électrique par une batterie 17. L échangeur
thermique 14 est pourvu d’une conduite 18 d’amenée d’air extérieur, sur
laquelle est disposé un ventilateur 19, et d’une conduite de sortie 20. Le
ventilateur 19 est également alimenté, de fagon non représentée, par la
batterie 17. L’air entre a la température ambiante dans la conduite 18, se
réchauffe dans 1’échangeur thermique 14 en refroidissant le gaz
comprimé issu du compresseur 13 et sort a une température supcrieure a
la température ambiante par la conduite de sortie 20.

De fagon similaire, 1’évaporateur 15 est pourvu d’une conduite
d’entrée 21 équipée d’un ventilateur 22 alimenté, de fagon non
représentée, par la batterie 17 et d’une conduite de sortie 23 débouchant
dans la surface supérieure 11 du bati 9 au droit du trou 8 formé dans la
paroi inférieure de la caisse 2. L’air entre dans la conduite 21, est
refroidi dans le détendeur 15 en réchauffant le gaz détendu provenant de
la conduite 16 et retournant ensuite au compresseur 13. L’air refroidi
dans ’évaporateur 15 passe ensuite dans la conduite 23, puis dans le
trou 8 et se répand dans ’espace intérieur de la caisse 2, ce qui assure
une baisse de la température a I’intérieur de la caisse 2.

Pour des raisons de simplicité du dessin, la conduite 16 a éte
représentée de fagon schématique et simplifiée dans 1’échangeur
thermique 14 et dans I’évaporateur 15. Néanmoins, 1’on cherchera a
augmenter les surfaces d’échange thermique. A cette fin, la conduite 16
se présentera avantageusement sous la forme d’un serpentin présentant
une longueur développée importante.

La paroi inférieure 4 comprend un trou supplémentaire 25 formé
a une certaine distance du trou 8 et traversant également la paroi
inférieure 4. Au droit du trou 25 et dans la surface supérieure 11 du
socle 3 est prévue l’entrée de la conduite 21 qui débouche dans

I’évaporateur 15. Ainsi, la conduite 21 préléve de I’air dans I’espace
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intérieur de la caisse 2, ledit air étant ensuite refroidi dans I’évaporateur
15, puis envoyé dans I’espace intérieur de la caisse 2 par I’intermédiaire
de la conduite 23 et du trou 8. On établit ainsi une circulation d’air
entre 1’intérieur de la caisse 2 et le détendeur 15, ce qui assure
d’excellentes performances énergétiques dans le cas du maintien
d’aliments a une température basse.

Le mode de réalisation illustré sur la figure 2 est distinct du
précédent en ce que la batterie 17 est en outre pourvue d’un chargeur 24
qui peut étre relié de fagon filaire a une alimentation électrique, en
particulier au secteur électrique. On facilite ainsi I"utilisation du socle
frigorifique 3 dont la batterie 17 peut, de fagon aisée, étre rechargée.
Par ailleurs, la caisse 2 est dépourvue de paroi inférieure, le socle 3
étant pourvu d’une isolation sous la surface supérieure 11. La quantité
de panneaux de carton utilisés pour former la caisse 2 est ainsi réduite.

Comme illustré sur la figure 2, un chariot 26 comprenant un
chassis 27, des roues 28 supportant le chassis 27 et une pluralité de
plateaux 29 superposés, est disposé dans I’espace intérieur de la caisse
2. Sur les plateaux 29, peuvent étre disposées des assiettes 30 dressées
au préalable, c’est-a-dire entiérement préparées et prétes a servir. Bien
entendu, en pratique, ’ensemble des plateaux 29 est chargé avec des
assiettes 30.

Le dispositif peut étre utilisé comme suit. Un traiteur prépare en
un premier lieu, par exemple 1’établissement principal dudit traiteur, des
assiettes 30 prétes a servir. Les assiettes 30 peuvent comprendre, & titre
d’exemple, un mets a servir a froid comme une entrée a base de crudités.
Au fur et 2 mesure de leur préparation, les assiettes 30 sont disposées
sur les plateaux 29 du chariot 26. Une fois que I’ensemble des assiettes
30 est ainsi disposé dans le chariot 26 ou que le chariot 26 est rempli,
un opérateur dispose ledit chariot 26 dans une caisse 2 d’un dispositif 1,

par exemple au moyen d’un petit quai de chargement permettant de faire
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monter le chariot 26 sur le socle 3. La mise en fonctionnement du socle
frigorifique 3 est alors déclenchée. La batterie 17 fournit de 1’énergie au
compresseur 13. Les ventilateurs 19 et 22 sont mis en fonctionnement,
ce qui permet de faire entrer par le trou 8 de I'air froid qui forme un
fluide réfrigérant. Les assiettes 30 sont ainsi maintenues a une
température basse, par exemple de I’ordre de 3 a 6°C, ce qui permet leur
conservation dans d’excellentes conditions.

Le dispositif 1 peut ensuite étre chargé dans un véhicule de
transport, par exemple un camion standard dépourvu d’installation
frigorifique, et amené en un deuxiéme lieu, par exemple une salle ou se
tient un banquet. Lorsque les assiettes 30 doivent étre disposées sur les
tables, la porte 7 de la caisse 2 est ouverte et, soit les assiettes 30 sont
prises par des serveurs et posées sur les tables, soit le chariot 26 est
sorti de la caisse 2, puis les assiettes 30 disposées sur les tables. La
caisse 2 peut ensuite étre jetée, ce qui évite une possible contamination
bactérienne, au cas peu probable, mais qui ne peut étre totalement exclu,
ot un aliment serait venu en contact avec ’une des parois de la caisse 2,
en particulier dans I’espace intérieur. En raison de la composition de la
caisse 2, essentiellement ou totalement en carton, la caisse 2 peut étre
facilement recyclée ou brilée avec valorisation énergétique. Le socle
frigorifique 3 protégé du contact avec les aliments qui sont disposés
dans la caisse 2, pourra lui étre ramené au premier lieu en vue d’autres
utilisations.

Le mode de réalisation illustré sur la figure 3 se rapproche de
celui illustré sur la figure 1, a ceci prés qu’une pluralité de caisses 2
dépourvues de paroi inférieure sont disposées sur le socle frigorifique 3.
Une premiére caisse 2 est disposée en contact avec la surface supéricure
11 du bati 9 du socle frigorifique 3 et est pourvue d’un trou 31 formé

dans la paroi supérieure 6. On assure ainsi une communication entre
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plusieurs caisses 2 superposées, ce qui permet de refroidir 1’espace
intérieur d’une pluralité de caisses 2.

Par ailleurs, le socle frigorifique 3 est pourvu d’un moyen de
chauffage sous la forme d’une résistance électrique 32 disposée sur la
conduite 21 et alimentée par la batterie 17. Un utilisateur peut ainsi se
servir du socle 3 comme élément de refroidissement ou comme ¢lément
de chauffage. Des assiettes contenant les aliments qui doivent étre servis
chauds peuvent ainsi étre disposées dans une caisse 2 apreés avoir été
dressées et maintenues a une température élevée, par exemple comprise
entre 50 et 80° par le socle chauffant 3. Dans le cas du chauffage, le
compresseur 13 et le ventilateur 19 sont arrétés, le ventilateur 22 et les
résistances électriques 32 sont alimentés par la batterie 17, ce qui assure
la circulation d’un air chaud dans I’espace intérieur des caisses 2.

Une autre utilisation possible du socle 3 consiste a maintenir
’espace intérieur des caisses 2 a une température basse pour la
conservation des aliments, puis avant un service, par exemple 30 a 60
minutes auparavant, le compresseur 13 et le ventilateur 19 sont arrétés,
le ventilateur 22 est maintenu en fonctionnement. La résistance
électrique 32 est alimentée et I’espace intérieur des caisses 2 est chauffé
jusqu’a une température suffisante pour servir les assiettes qui peuvent
y étre disposées.

Une autre possibilité d’utilisation du dispositif de transport et de
stockage 1 consiste a disposer dans les caisses 2 des aliments
relativement chauds qui viennent d’étre préparés, puis a effectuer une
étape de refroidissement pour les amener a une température de
conservation, par exemple inférieure a 10°C, a les transporter a
’intérieur des caisses 2. Avant de servir les aliments, une étape de
réchauffage est mise en ceuvre pour porter les aliments a la température
a laquelle ils doivent étre servis. Les aliments peuvent ainsi subir une

étape de refroidissement, une étape de maintien a température basse, y
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11

compris lors d’un transport, puis une étape de réchauffage, et ce tout en
restant disposés dans une méme caisse 2 associée a un méme socle 3, ce
qui garantit une grande simplicité d’utilisation, une diminution du
risque de mauvaise manipulation des aliments, un excellent respect de la
continuité de la chaine du froid et par conséquent des aliments
présentant une sfreté hygiénique plus ¢levée et une manutention
particulierement simple.

Le mode de réalisation illustré sur la figure 4 se rapproche de
ceux qui sont illustrés sur les figures 1 et 2. Le socle frigorifique
comprend une conduite 21 pourvue d’une vanne trois voies 33 en amont
de laquelle sont disposées une conduite 34 débouchant a I’extérieur du
socle 3 et une conduite 35 débouchant sur la surface supérieure 11 du
socle 3. La vanne 33 peut mettre en communication les conduites 21 et
34 pour prélever de l’air extérieur a température ambiante lorsque la
température dans 1’espace intérieur de la caisse 2 est supérieure a la
température ambiante. Dans une autre position, la vanne 33 met en
communication les conduites 21 et 35 en obturant la conduite 34, ce qui
permet de prélever de I’air dans I’espace intérieur de la caisse 2 et de
faire circuler ledit air dans le détendeur 15, ce qui s’avere plus
intéressant d’un point de vue énergétique lorsque la température a
l’intérieur de la caisse 2 est inférieure a la température ambiante, en
d’autres termes, pour une étape de maintien a température basse.

Par ailleurs, la conduite 20 est également pourvue d’une vanne
trois voies 36 permettant de mettre la sortie de I’échangeur thermique 14
en communication avec 1’extérieur du socle 3 par la conduite 20 ou en
communication avec l’intérieur de la caisse 2 par I’intermédiaire d’une
conduite 37 débouchant sur la surface supérieure 11 du socle 3 dans la
caisse 2. Lors d’une étape de refroidissement ou de maintien &
température basse, 1’air réchauffé dans 1’échangeur thermique 14 est

rejeté a ’extérieur par la conduite 20. Au cours d’une opération de
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chauffage ou de maintien & température élevée, 1’air réchauffé dans
I’échangeur thermique 14 est envoyé dans la conduite 37 et pénétre dans
la caisse 2. Dans ces deux cas, le compresseur 13, le ventilateur 19 et le
ventilateur 22 sont mis en fonctionnement. Les vannes 33 et 36 sont
préférablement des électrovannes commandées par une unité de
commande non représentée, également apte & commander le compresseur
13 et les ventilateurs 19 et 22. Des capteurs de température peuvent
également étre prévus et reliés a l'unité de commande pour fournir une
information de température ambiante et de température dans la conduite
35 proche de la température dans la caisse 2. Le compresseur 13 peut
donc a la fois servir au chauffage lors de certaines périodes et au
refroidissement lors d’autres périodes pour une utilisation souple du
dispositif de transport et de stockage. Une résistance électrique, du type
de la résistance 32 de la figure 3, peut étre prévue pour un chauffage
plus rapide en plus de I’échangeur thermique.

On bénéficie d’un ensemble formé par au moins une caisse en
carton & paroi inférieure perforée et un socle frigorifique 3,
éventuellement calorifique, permettant de soumettre des produits
alimentaires disposés dans la caisse en carton a des temperatures
contrdlées, et ce sans avoir a extraire lesdits produits alimentaires de
ladite caisse et au contraire en les maintenant a l’intérieur de ladite
caisse entre le moment ou lesdits produits alimentaires ont été prépares
et le moment ou lesdits produits alimentaires seront consommeés, ce qui
évite a la fois les souillures et les expositions a des températures
inadaptées. Lorsque les produits alimentaires sont préparés sur le lieu de
leur consommation, les caisses peuvent étre transportées vers ledit lieu a
’état plié, puis dépliées et disposées sur un socle. Le volume a
transporter est réduit et se limite aux socles pérennes et aux caisses

jetables pliées.
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REVENDICATIONS

1-Dispositif de transport et de stockage de produits alimentaires
(1), caractérisé par le fait qu'il comprend une caisse jetable (2)
comprenant des parois latérales (5) et une paroi supérieure (6) réalisées
essentiellement en panneaux biodégradables et un socle (3) capable de
supporter la caisse et pourvu de moyens pour chauffer et/ou refroidir
I’intérieur de la caisse.

2-Dispositif selon la revendication 1, caractérisé par le fait que
les panneaux sont ondulés ou alvéolés, enfermant une couche d'air entre
des feuilles pour former un panneau isolant.

3-Dispositif selon la revendication 1 ou 2, caractérisé par le fait
qu'il comprend au moins deux trous (8, 25) traversant une paroi de fond
(4) pour permettre l'entrée d'un fluide et la sortie du fluide réchauffé ou
refroidi par la circulation autour des produits alimentaires.

4-Dispositif selon 1'une quelconque des revendications
précédentes, caractérisé par le fait qu’au moins un trou (31) traverse la
paroi supérieure (6) pour permettre la circulation d'un fluide vers le
haut.

5-Dispositif selon l'une quelconque des revendications
précédentes, caractérisé par le fait que le socle (3) comprend des
moyens de refroidissement (15) d'un fluide réfrigérant, une surface
supérieure (11) prévue pour supporter au moins une caisse (2), et au
moins une conduite (23) d'amenée du fluide réfrigérant en provenance
des moyens de refroidissement, débouchant sur la surface supérieure.

6-Dispositif selon 1’une quelconque des revendications
précédentes, caractéris¢ par le fait que le socle (3) comprend des
moyens de chauffage (14, 32) d'un fluide caloporteur, et au moins une
conduite d'amenée du fluide caloporteur en provenance des moyens de

chauffage, débouchant sur la surface supérieure (11).
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7-Dispositif selon la revendication 6, caractérisé par le fait
qu’un trou (8) traversant une paroi de fond de la caisse est commun au
fluide réfrigérant et au fluide caloporteur.

8-Dispositif selon la revendication 6 ou 7, caractérisé par le fait
que les moyens de chauffage et les moyens de refroidissement
comprennent un compresseur (13) commun.

9-Dispositif selon la revendication 6, 7 ou 8, caractérisé par le
fait que les moyens de chauffage comprennent une résistance électrique
(32).

10-Dispositif selon 1’une quelconque des revendications 5 ao,

caractérisé par le fait que le socle (3) est pourvu de roues (10).
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