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Sdilyvid, runsaasti tehoaineita sis#lti#viid kosmeettisina
aineina kaytettdvis kamomillauutteita

Tama hakemus on jakamalla erotettu hakemuksesta 85 3562.

Keksinndn kohteena on s#ilyvdt, runsaasti tehoainei-
ta sisdltavidt kosmeettisina aineina kaytettdvat kamomil-
lauutteet.

Nestemdisid kamomillauutteita voidaan saada eri
tavoilla, esimerkiksi liottamalla, perkolaatiolla, toisto-
perkolaatiolla tai sarjaperkolaatiolla. Kaikille menetel-
mille on yhteistd, ettd niiss#d kéytetdin lihtdaineena kamo-
millarohdosta, toisin sanoen kuivattuja kukkamykerdita.
Kamomillan kukkien ja kamomillauutteiden laadunarvostelussa
on ratkaiseva tekij3 bisabololpitoisuuden ohella eteerisen
6ljyn, kamatsuleenin ja flavonien pitoisuus.

Kuivausprosessissa kamomillan kukat menettdvit pai-
nostaan 75 - 85 %. Samalla kukista h#vi#i kuitenkin my&s
tehoaineita m88rd, joka riippuu kuivatustavasta. Kuivatet-
taessa bisabololtyyppistd tuorekamomillaa tuotanto-olosuh-
teissa, on ldhdettdvi siitid, ettd esimerkiksi suhteellisen
alhaisissakin kuivatuslémp®tiloissa hividid 47 % eteerisists
6ljyistd tai vastaavasti 48 % kamatsuleenista ja 48 %
(-)-a-bisabololista.

Lisdd tehoainehdvi®itid tapahtuu kamomillarohdoksen
varastoinnin aikana. Siten havaittiin esimerkiksi wuoden
kestdneen varastoinnin j#lkeen kamomillarohdoksen eteerisen
6ljyn pitoisuuden v&hentyneen 43,8 %, jolloin eteerisen
61jyn kamatsuleenipitoisuus oli v#hentynyt suhteellisesti
vieldkin enemm&n eli 68,4 %.

Lisdksi kamomillan tehoaineet ovat vaikeasti uutet-
tavissa kamomillarohdoksesta. Siten esimerkiksi valmistet-
taessa nestemdisid uutteita 45-%:isella alkoholilla, menee
vain noin puolet rohdoksessa olevasta eteerisestid 8ljyst4

uutteeseen.
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Tuorekamomillan (siis juuri poimittujen kukkamyke-
réiden) uuttamista ei ole suoritettu tihin asti, koska
juuri kerdtyiss#d kasveissa tai kasvinosissa tapahtuu lukui-
sia entsymaattisesti ohjattuja tai mikrobien aiheuttamia
prosesseja, joiden seurauksena on kasviin sisdltyvien ai-
neiden muuttuminen. Vasta kuivatuksessa tapahtuva veden
poistuminen inaktivoi tai vastaavasti denaturoi kasvissa
olevat entsyymit. Vain julkaisussa Arch. Pharm. 280
(1942), s. 437 - 438 kuvataan tapaus, jossa tuoreita kamo-
milloja uutetaan 86-%:isella alkoholilla, jolloin kuitenkin
uuttamista seuraa kuumentaminen kiehumislamp®dtilassa 20
minuutin ajan entsyymien tuhoamiseksi. Atsuleenisaanto oli
t4118in kKuitenkin vain 18,4 % ja jo viiden kuukauden kulut-
tua oli k#ytdnndllisesti katsoen kaikki atsuleeni kadonnut.

Tunnetuissa kamomillauutteissa ovat tehoaineet myds
vain rajoitetusti sdilyvia. Varsinkin kamatsuleenipitoisuus
pienenee nopeasti, mitd ei voida estds alkalilisdyksilla-
k&aan.

Nyt on yllittdvdsti osoittautunut, ettd selostetulla
tuorekamomillauuttamisella on tunnettuun kamomillarohdoksen
uuttamiseen ndhden etuja. Erityisesti se mahdollistaa teho-
ainesaannon ja tehoaineiden sdilyvyyden parantamisen.

vVastoin ennakko-odotuksia ei t&4lld6in ole tarpeen
stabiloida tuorekasviuutetta kuumentamalla. Huolimatta
edelleen jaljelld olevasta entsyymiaktiivisuudesta, taytyy
tuorekamomillauutteen kuumentamista jopa valttadsa, jotta
varmistetaan kuvatut edut.

Keksinndn mukaiselle kamomillauutteelle on tunnus-
omaista, ettd ne on saatu uuttamalla tuoreita tai pakastet-
tuja kamomillan kukkia vesipitoisilla C, -C, -alkanoleilla,
joiden alkanolipitoi suus on alueella 40 - 100 %.

Tuoreiden kamomillan kukkien uuttaminen suoritetaan
tyydyttyneilla alifaattisilla alkoholeilla, joissa on 1-
4 hiiliatomia. Alkoholeina tulevat kysymykseen esimerkik-

si: metanoli, etanoli, propan-1-oli, propan-2-oli, erityi-
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sesti etanoli ja isopropanoli. Voidaan kdytt#4 puhtaita
alkoholeja (100 %) tai ndiden alkoholien vesiseoksia, jois-
sa alkoho lipitoisuus on 40 ja 100 paino-%:n v&lilla, eri-
tyisesti 50 - 90, edullisesti 55 - 85 paino-%. Uuttaminen
voidaan suorittaa esimerkiksi ldmp&tila-alueella 10 - 60°
C, edullisesti 10 - 40 °C:ssa.

Uuttoliuottimen alkoholipitoisuus riippuu kamomillan
rohdosekvivalentista eli muodostuvassa uutteessa olevan
kamomillan kuivapainosta. Tuorekamomillan rohdosekvivalent-
ti on kamomillarohdoksen painom##rs, joka saadaan t4sta
tuorekamomillasta tavanomaisella kuivaamisella eli siten
kuin kuivaus tapahtuu valmistettaessa kamomillarohdoksia
tavanomaiseen tapaan, esimerkiksi kuivaamalla ohuina ker-
rok sina suojattuna suoralta auringonvalolta ilman l&mpdti-
lassa 40 - 60 °C. Sellainen rohdos sis#lt#i yleensid viels
jopa 10 paino-% vettd. Kamomillan kuivapaino sit#d vastoin
on kdytdnnSllisesti katsoen vedett®m&n rohdoksen paino.
Jos esi merkiksi tuorekamomillan suhde uuttoliuottimeen
on suuri, niin uuttoliuottimen alkoholipitoisuuden tdytyy
olla suureh ko. Tuorekamomillan kuivapainon (m##ritettyni
kuivaamalla n#ytettd kolme tuntia 105 °C:ssa kuivatuskaa-
pissa) yhtd paino-osaa t#ytyy kuitenkin vastata vidhint#in
4 paino-osaa, edullisesti 4 - 8 paino-osaa, erityisesti 5-
6 paino-osaa uutetta, jolloin uuttoliuottimen alkoholipi-
toisuus on mitoitettava siten, ettd uutteessa ei aliteta
alkoholipitoisuutta 20 paino-%. Yleensd tdytyy uutteen
alkoholipitoisuuden olla 20 - 50, edullisesti 20 - 40 pai-
no-%, varsinkin 20 - 35 paino-%. 100 g tuorekamomillaa vas-
taa yleensd 20 - 30 g kuiva painoa. Uutteen alkoholipitoi-
suudesta riippuen tulevat 100 g:n tuorekamomillaer#4 kohti
kysymykseen seuraavat alkoholim#dr#t alkoholipitoisuudesta
riippuen (jolloin tuore kamomillan kuivapaino on esimerkik-
si 24,6 g, mikd vastaa 73,6 paino-%:n kosteutta): 57 g
etanolia (96 tilavuus-%) t#llaista 100 g:n tuorekamomilla-
erdd kohti esimerkiksi antaa uutteen alkoholipitoisuudeksi
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40 paino-%.

Tehoainesaanto riippuu uuttoliuottimen alkoholipi-
toisuudesta samoin kuin rohdosuutossakin. Tuorekamomillaan
sitoutunut vesi (= kosteus) muodostaa yhdesséa lisdtyn alko-
holin kanssa uuttoliuottimen. Alkoholilisdys on sen vuoksi
valittava ottaen huomioon tuorekamomillan kosteus siten,
ettd tulokseksi saadaan uutteen alkoholipitoisuus, joka
oli tavoitteena.

Tuoreilla kamomillan kukilla (tuorekamomillalla)
tarkoitetaan kamomillan kukkia, joita uutetaan 24 tunnin
kuluessa poimimisesta tai jotka pakastetaan tdmdn ajan ku-
luessa. T&alldin ndiden 24 tunnin kuluessa tapahtuu kuivu-
mista vain Kkohtuullisesti eli enint&&n 10 % (laskettuna
tuoreiden kamomillan kukkien vesipitoisuudesta), joka mddra
riippuu ympdristoOn ilmasto-olosuhteista (l&mpdtilasta,
ilmankosteudesta).

Tavallisesti kamomillan kukat uutetaan ensimmdisten
24 tunnin kuluessa poimimisen j&lkeen. Mikali tdm&n ajan
kuluessa ei voida suorittaa uuttamista, voidaan kamomilla
pakastaa siksi kunnes se uutetaan.

Tissd selostetussa menetelmdssd voidaan kdyttdd myos
pakastettuja kamomillan kukkia, mik#li pakastettaessa kay-
tetidsn tuoreita kamomillan kukkia (kuten edelld miaritel-
tiin). Tuoreet kamomillan kukat voidaan pakastaa esimerkik-
si seuraavasti: Tuorekamomilla j&&hdytet&an esimerkiksi
kylmdll3d ilmalla -10 - -50 °C:ssa, varsinkin -30 - -50 °C
:ssa ja edullisesti -35 - -45 °C:ssa tai nestemdisilld kaa-
suilla panosprosessina tai jatkuvatoimisesti ja varastoi-
daan lamp®lila-alueella esimerkiksi -10 - -50 °C. Jatkuva-
toiminen pakastaminen nestemdisilli kaasuilla voidaan suo-
rittaa esimerkiksi hiilidioksidilla, typelléd tai frigeenil-
14, edullisesti nestetypelld, tunnelijdsdyttimessa. Varas-
toidaan edelld mainituissa lémpdtiloissa. Uuttamisessa
voidaan pakastettuja kamomillan kukkia k#yttd& suoraan tai

ne sulatetaan varovasti kokonaan tai osaksi (esimerkiksi
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kaatamalla niiden p##dlle uuttoliuotinta, jonka l&mpétila
on 30 - 60 °C).
Kun kamomillarohdoksen sijasta k&ytet#in uuttamises-

5

sa tuorekamomillaa, niin tehoainesaanto paranee. Niinpd
samaa kuivapainoa ja samaa rohdosekvivalenttia (1 osa kui-
vapainoa = 5 osaa uutetta) kohti ja uutteen etanolipitoi-
suuden ollessa noin 33 $ saatiin seuraavat tehoainesaannot
laskettuna tuorekamomillan (= 100 %) pitoisuuden ja sen
kuivapainon perusteella:

Tuorekamomillauute Rohdosuute
Eteerinen 61jy 54,6 % 39,5 %
Kamatsuleeni 100,0 % 24,1 §
(~-)-a-bisabolol 58,8 % 26,7 %

Tatd vertailua varten tuorekamomilla kuivattiin lie-
vissd olosuhteissa. N4m# lievdt olosuhteet eivit kuitenkaan
ole tdysin toisinnettavissa tuotantomittakaavassa. Sen
vuoksi vertailukokeessa, joka suoritettaisiin kdyttden roh-
dosta, joka saadaan tavanomaisen tuotantomenettelyn mukaan,
saataisiin keksinntn mukaisella menetelm#lli vield parempi
tehoainesuhde.

Uutettaessa tuorekamomillaa saavutetaan siis sen
lis8ksi, ettd kamomillan kukkien kuivatuksessa tapahtuva
tehoainehdvid j#4 pois, myds se etu, etti uuttosaanto, var-
sinkin kamatsuleeni- ja (-)-a-bisabololisaanto paranee.
Suurempi tehoainesaanto sallii lis#ksi runsaammin kasvin
vihreit8 osia sis#ltdvan kamomillan k#yt&n. T&4118in ei ole
endd tarpeen seuloa pois vihreit# osia, joita valttémitta
tulee mukaan kukkia poimittaessa.

Tuorekamomillan uuttamisella ei ole ainoana etuna,
ettd kustannuksiltaan kalliiden kulvaamojen k#ytt$ kiy tar-
peettomaksi. My®ds niiden k&éyttédn liittyvdt huomattavat
energiakustannukset j##4vdt pois. Kustannukset uutteen val-
mistamiseksi pienenevdt tdten selvisti.

Kuten kokeet ovat osoittaneet, voidaan tuorekamomil-
laa uuttamalla valmistaa my®s runsaasti tehoaineita sisal-
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tivia kamomillauutteita, joiden alkoholipitoisuus on pie-
nempi (esim. sellaisia, joiden alkoholipitoisuus on 25 %)
kuin kirjallisuudessa suositeltu 45 %. Yllattdvasti osoit-
tautui, ettd sellaisissakaan tuorekamomillauutteissa, joi-
den alkoholipitoisuus on 25 %, ei tapahtu tehoaineiden ent-
symaattista muuttumista. Pienent#m#llid alkoholipitoisuus
25 %:iin saadaan uute, jossa uuteaineiden (vesiliukoisten
ja veteen liukenemattomien) kokonaispitoisuus on noin 20
% suurempi kuin kamomillarohdoksesta valmistetussa uuttees-
sa, jonka alkoholipitoisuus on 45 %.

Lopuksi on tdysin odottamatta ilmennyt, ettd tuore-
kamomillauutteiden tehoaineiden sdilyvyys on huomattavasti
parempi kuin tehoaineiden sdilyvyys kamomillarohdosuutteis-
sa. Siten esimerkiksi tuorekamomillasta valmistetuissa uut-
teissa, joissa etanolipitoisuus oli 26 % tai 40 %, ei ollut
havaittavissamatrisiinintai vastaavasti kamatsuleenin va-
henemistd sen jdlkeen, kun uutteita oli varastoitu huoneen
1dmmdssd yhdeksdn kuukautta. Tim3 oli sitékin vdhemmdn en-
nalta oletettavissa, koska uuttamistavan voitiin odottaa
paremminkin aiheuttavan voimakkaampaa hajoamista entsyymi-
aktiivisuuden kautta. Kirjallisuudesta tunnetaan, ettd var-
sinkin kamatsuleenissa, joka on itse kamomillassa ja kamo-
millauutteissa esiasteenaan matrisiinina, tapahtuu varas-
toinnin aikana nopea hajoaminen. T&hdn saakka ei ole tun-
nettu menetelmii, jolla voitaisiin varmistaa matrisiinin
sta biilisuus kamomillauutteissa pysyvésti.

Taulukko 1

Tehoainepitoisuus kamomillauutteissa yhdeksdn Kkuu
kauden kuluttua (l8htdarvo = 100)

Rohdosuutto Tuorekamomillauutto
Alkoholipitoi-
suus uutteessa 40 % 40 % 25 %
Eteerinen 0ljy 86 % 91 % 86 %
Kamatsuleeni 27 % 130 % 109 %

(-)-a-bisabolol 98 % 102 % 83 %
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Kuten taulukosta 1 ilmenee, pienenee atsuleenipitoi-
suus kamomillarohdoksesta valmistetussa uutteessa odotusten
mukaisesti yhdeksdn kuukauden varastointiajan kuluessa jyr-
k&sti, kun taas eteerisen 8ljyn ja bisabololin pitoisuus
pysyy suhteellisen stabiilina. Tuorekamomillauutteissa on
eteerisen 81jyn ja bisabolin pitoisuuden muutos verratta-
vissa rohdosuutteeseen. Kamatsuleenipitoisuus sen sijaan
on pysynyt h&mm#styttdvén stabiilina, l&htdarvoon verrat-
tuna se on jopa hieman noussut.

Tuorekamomillauutossa voidaan ldhted tunnetusta uut-
tamismenetelmistsd. Koska tuorekamomilla vie suuremman tilan
kuin kamomillarohdos, on kuitenkin tarkoituksenmukaista
kadyttds liotusmenettelvd tai sekoitettua liotusmenettelyd,
esimerkiksi DE-patenttijulkaisussa 1 093 951 kuvattua mene-
telmda.

T4yssd selostettu menetelmd on kdyttdkelpoinen aivan
yleisesti, toisin sanoen se soveltuu kdytettidvdksi kaikille
esiintyville kamomilloille. Erityisen hyvin menetelma sopii
kdytettdviksi kamomillalajikkeeseen Degumill (DDR-Sorten-
schutzrecht Degumill; DE-patentti 2 402 802; IT-patentti
1 035 096), kamomillalajikkeeseen Manzana (DE-hakemusjul -
kaisu 3 423 207) sekd DE-patenttihakemuksen P 3 446 216.3
mukaisiin kamomilloihin.

Siten esimerkiksi keksinnén mukaiset, lajikkeen
Degumill kamomillan kukista saadut tuorekamomillauutteet
sisdltidvat vahintdsn 19 mg-% (-)-a-bisabololia ja alle 9
mg-% muita bisaboloideja (kuten bisabololoksideja).

Kdytettdessd lajikkeen Manzana kamomillan kukkia
tai DE-patenttihakemuksen P 3 446 216.3 mukaisen lajikkeen
kukkia sis#lt#vit keksinndén mukaiset kamomillauutteet esi-
merkiksi v#hint#in 24 mg-% (-)-a-bisabololia ja alle 12
mg-% muita bisaboloideja.

Koska tuoreissa kamomillan kukissa on yleensd viela
niihin kuuluvat laitakukat kokonaan tai osittain jdljells,
on keksinn®n mukaisissa uutteissa my®s suurempi flavonipi-
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on keksinndén mukaisissa uutteissa myds suurempi flavonipi-
toisuus kuin t8h&n asti kuivatuista kukista valmistetuissa
uutteissa. Luonnollisesti on myd%s mahdollista keksinndn
mukaisen uutteen valmistamisessa lis&dtd tuoreita kamo-
millan laitakukkia, pakastettuja kamomillan 1laitakukkia
tai my&s kuivattuja kamo millan laitakukkia, mink3 avulla
voidaan vield suurentaa flavonipitoisuutta. Kamomillan
laitakukissa on suuri pitoisuus flavoneja (kuten esimer-
kiksi apigeniini8 ja sen glykosideja).
Esimerkki 1

200 g:n kamomillarohdoserdlle ekvivalenttista tuore-
kamomillaerdd (758 g, vesipitoisuus 73,6 %, eteeristd oljya
876 mg¥, atsuleenia 57 mg%, bisabololia 151 mg$% uutetaan
510 g:1la etanolia (84 paino-%) sekoitusaltaassa sekoitti-
menkierrosnopeudella 65 kierrosta minuutissa. 30 minuutin
kuluttua uuttoseos puristetaan ja uute suodatetaan. Uut-

teen tehoainepitoisuus m&&ritetddn tunnetulla tavalla:

atsuleeni 14,7 mg-%
eteerinen 61jy 105,7 mg-%
bisabolol 20,4 mg-%
apigeniini ja apigeniiniglukosidit 73,1 mg-%
(laskettuna'apigeniinina)

uuteaineet 5,9 mg-%
etanoli 39,6 paino-%

Vertailuesimerkki (tunnettu menetelmd)
200 g edelléd kuvatulla tavalla kdytettyja, nyt kui-
tenkin kuivattuja kamomillan kukkia (kuivatus tapahtuu suo-

jassa suoralta auringonvalolta ohuena kerroksena alle 40°
C:n ldmpdtilassa; eteerinen 6ljy 598 mg-%; atsuleeni 22,7
mg-%; bisabolol 150 mg-%; vesipitoisuus 9 %) uutetaan 1.050
g:1lla etanolia (40 paino-%) sekoitusaltaassa sekoitti men
nopeudella 65 kierrosta minuutissa. 30 minuutin kuluttua
uuttoseos puristetaan ja uute suodatetaan. Uutteen teho-
aine pitoisuus mdidritetddn tunnetulla tavalla:
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atsuleeni 4,7 mg-%
eteerinen 8ljy 87,0 mg-%
bisabolol 12,9 mg-%
apigeniini ja apigeniiniglukosidit 59,9 mg-%
(laskettuna apigeniinind)

uuteaineet 5,3 mg-%
etanoli 37,9 paino-%

Esimerkki 2
200 g:n kamomillarohdoserdlle ekvivalenttista tuore-

kamomillaerds (952 g; vesipitoisuus 79 %; eteerinen 06ljy
876 mg-%; atsuleeni 57 mg-%; bisabolol 151 mg-%) uutetaan
540 g:1lla etanolia (80 paino-%) sekoitusaltaassa sekoitti-
men kierrosnopeudella 65 kierrosta minuutissa. 30 minuutin
kuluttua uuttoseos puristetaan ja uute suodatetaan. Uutteen
tehoainepitoisuus m#dritet&sdn tunnetulla tavalla:

atsuleeni 8,2 mg-%
eteerinen 8ljy 75,5 mg-%
bisabolol 9,1 mg-%
apigeniini ja apigeniiniglukosidit 62,2 mg-%
(laskettuna apigeniinind)

uuteaineet 6,6 mg-%
etanoli 26,5 paino-%

Vertailuesimerkki tunnettu menetelmd)

200 g edelld kuvatulla tavalla kdytettyjd, nyt kui-
tenkin kuivattuja kamomillan kukkia (kuivatus kuten vertai-
luesimerkissd 1; eteerinen 8ljy 598 mg-%; atsuleeni 22,7
mg-%; bisabolol 150 mg-%; vesipitoisuus 9 %) uutetaan 1.050
g:1lla etanolia (25 paino-%) sekoitusaltaassa sekoittimen
kierros nopeudella 65 kierrosta minuutissa. 30 minuutin

kuluttua uuttoseos puristetaan ja uute suodatetaan. Uutteen
tehoaine pitoisuus m#dritetddn tunnetulla tavalla:

atsuleeni 3,6 mg-%
eteerinen 861jy 66,0 mg-%
bisabolol 6,5 mg-%
apigeniini ja apigeniiniglukosidit 48,9 mg-%
(laskettuna apigeniinind)

uuteaineet 6,3 mg-%

etanoli 25,4 paino-%
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Esimerkki 3
300 g:n erdlle kamomillarohdosta ekvivalenttista

tuorekamomillaerdd (1.154 g; vesipitoisuus 74 %; eteerinen
8ljy 950 mg-%; atsuleeni 92 mg-%; bisabololoksidi A 180
mg-%) uutetaan 1.330 g:1la propan-2-olia (52 paino-%) se-
koitusaltaassa sekoittimen kierrosnopeudella 65 kierrosta
minuutissa. 90 minuutin kuluttua uuttoseos puristetaan ja
uute suodatetaan. Uutteen tehoainepitoisuus mddritetdsn
tunnetulla tavalla:

atsuleeni 14,2 mg-%
eteerinen 61ljy 101,5 mg-%
bisabololoksidi A 26,0 mg-%
apigeniini ja apigeniiniglukosidit 57,0 mg-%
(laskettuna apigeniininé)

uuteaineita 6,9 mg-%
propan-2-oli 26,0 paino-%

Vertailuesimerkki (tunnettu menetelmd)
300 g edelld kuvatulla tavalla kdytettyjd, nyt kui-
tenkin kuivattuja kamomillan kukkia (kuivatus kuten vertai-

luesimerkissd 1; eteerinen 6l1jy 740 mg-%; atsuleeni 56 mg-
%; bisabololoksidi A 168 mg-%; vesipitoisuus 9 %) uutetaan
2.100 g:1la propan-2-olia (33 paino-%) sekoitusaltaassa
sekoittimen kierrosnopeudella 65 kierrosta minuutissa. 90
minuutin kuluttua uuteseos puristetaan ja uute suodatetaan.
Uutteen tehoainepitoisuus mddritetddn tunnetulla tavalla:

atsuleeni 6,7 mg-%
eteerinen 6ljy 85,2 mg-%
bisabololoksidi A 17,4 mg-%
apigeniini ja apigeniiniglukosidit 52,4 mg-%

(laskettuna apigeniinind)
uuteaineet 6,6 mg-%
propan-2-oli 28,5 paino-%
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Patenttivaatimukset

1. S#ilyvdt, runsaasti tehoaineita sisiltavat kos-
meettisina aineina kdytettdvat kamomillauutteet, t u n-
nettusiiti, ettd ne on saatu uuttamalla tuoreita tai
pakastettuja kamomillan kukkia vesipitoisilla C, -C, -alka-
noleilla, joiden alkanolipitoisuus on alueella 40 - 100
%.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukaiset kamomillauutteet,
tunnettusiitd, ettd ne sisiltévét vdhintaan 18 mg-
% (-)-a-bisabololia ja alle 9 mg-% muita bisaboloideja.

3. Siilyvat, runsaasti tehoaineita sisidltidvéat kos-
meettisina aineina k#yettdvit kamomillauutteet, joissa on
suurempi flavonipitoisuus, tunne t t u siitd, ettd ne
on saatu uuttamalla tuoreita tai pakastettuja kamomillan
kukkia vesipitoisilla Cl—C4—alkanoleilla, joiden alkanoli-
pitoisuus on alueella 40 - 100 %, lis#ddmdalld samalla tuo-
reita, pakastettuja tai kuivattuja laitakukkia.
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Patentkrav

1. Hallbara kamomillaextrakt, som innehdller rikligt
med aktiva &mnen och som anvdnds som kosmetiska medel,
kdnnetecknat dirav, att de erhdllits genom att
extrahera fdrska eller djupfrysta kamomillblommor med vat-
tenhaltiga C, -C, -alkanoler, vars alkanolhalt &r inom omra-
det 40 - 100 %.

2. Kamomillextrakt enligt patentkravet 1, Kk & n-
netecknat dirav, att de innehdller minst 18 mg-%
(-)-a-bisabolol och under 9 mg-% évriga bisaboloider.

3. Hadllbara kamomillaextrakt med st®rre flavonhalt,
vilka innehdller rikligt med aktiva #&mnen och vilka anvinds
som kosmetiska medel, k4 nnetecknat darav, att
de erhdllits genom att extrahera fidrska eller djupfrysta
kamomillblommor med vattenhaltiga C, -C, -~alkanoler, vars
alkanolhalt &r inom omradet 40 - 100 %, genom att samtidigt
tillsdtta fdrska, djupfrysta eller torkade kantblommor.
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