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(57) Ein Backofen weist eine einen Backgut tragenden
Stickermagen aufnehmende Backkammer mit einer Tirwand
(10) auf, die mittels einer Tiiranordnung verschliefibar
ist, welche eine Haupttiir (12) mit iiber ihre Hohe ver-
teilt angeordneten Einzeldurchgéngen umfaBt, deren Un-
terkanten biindig zu je einem Etagenboden eines Sticken-
wagens bzw. eines Etagenrahmens liegen. Fir jeden Ein-
zeldurchgang ist eine Etagentiir vorgesehen, die als an
ihrem oberen Rand um eine horizontale Achse schwenkbar
an der Haupttiir (12) gelagerte Etagenklappe (14) mit
einem Schauglas (64) ausgebildet ist.

ST

INR Qo7en8



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

Nr. 389803

Die Erfindung betrifft einen Stickenbackofen nach dem Oberbegriff des Anspruches 1.

Typisch fiir einen Stickenbackofen ist, da8 das Backgut in die Backkammer auf einem sogenannten
Stickenwagen ein- und ausgefahren wird. Der Stickenwagen ist ein auf Radern laufender Rahmen mit einer
Vielzahl von Béden, insbesondere aus gelochtem Blech. Ein solcher Stickenbackofen ist beispiclsweise aus der
DE-OS 27 09 068 der Anmelderin bekannt,

Der Stickenbackofen hat sich insbesondere bei der Herstellung von Kleinbrot und Homchen als sehr
vorteilhaft erwiesen. Man kann den Stickenwagen mit den belegten Lochblechen die Nacht iiber in einem
klimatisierten Géirraum stehenlassen, in dem die Girung durch entsprechende Temperatureinstellung unterbrochen
wird. Bei Beginn der Backarbeit am Morgen wird dann der Stickenwagen mit dem schon am Tag zuvor
ausgeformten Backgut in den Backofen eingefahren.

Nun ist aber héufig in Béickereibetricben tagsiiber keine ausreichende Auslastung fiir Stickenbackdfen bei der
Herstellung von Kleinbrot gegeben. Grundsitzlich kénnte man zwar auch GroBbrot auf Stickenwagen in
Stickendfen backen. Traditionell wird es aber haufig von vielen Bickern vorgezogen, GroBbrot und Kuchen in
sogenannten Etagenbackofen zu backen. Etagenbackéfen sind beispielsweise aus der DE-PS 1 206 824 bekannt,
Bei den Etagenbackdfen befindet sich die Heiz- und Gebliseanordnung in dem Bodenteil des Backofens, und
oberhalb der Heiz- und Gebléseanordnung sind iibereinander einzelne Etagenbdden angeordnet, die jeweils eine
Etagenkammer bilden. Die Etagenkammern sind durch einzelne Etagenklappen verschlossen. Der
Backatmosphirenkreislauf erfolgt von der Heiz- und Gebliseanordnung ausgehend nach oben durch jeweils einen
Luftverteilerschacht, durch die Etagenkammem hindurch und dann den jeweils anderen Luftverteilerschacht nach
unten zuriick zu der Heiz- und Gebliseanordnung.

Bei allem Vorteil der sogenannten Stickenbackofen hinsichtlich der Herstellung von Semmeln und Hémchen
bietet der Etagenbackofen bei der Herstellung insbesondere von Kuchen entscheidende Vorteile, jedenfalls fiir den
kleineren und mittleren Béickereibetrieb. Es ist zu bedenken, daB im kleineren und mittleren Béickereibetrieb oder
Konditoreibetrieb Kuchen h#ufig nur in einer Menge zu backen sind, welche keine ausreichende Fiillung der
Backfldche auf einem Stickenwagen gewihrleistet. Es bringt keinen wesentlichen Vorteil, wenn man einen
Stickenbackofen mit verschiedenem Backgut betreibt, also zum Beispiel verschiedene Kuchenarten gleichzeitig
backt, weil die verschiedenen Gebicksorten in der Regel verschiedenen Backtemperaturen und insbesondere
verschiedene Backzeiten erfordern. Wollte man dem Bediirfnis verschiedener Backzeiten Rechnung tragen, so
miifite man also die Tiir des Stickenofens jeweils nach Beendigung der Backzeit fiir eine Gebéicksorte A &ffnen,
den Stickenwagen herausfahren, die Gebicksorte A entnehmen und schlieBlich den Stickenwagen wieder in die
Backkammer einfahren, um eine Gebéicksorte B mit langerer Backdauer fertigzubacken. Es ist ohne weiteres
ersichtlich, daB dies zu einem unertréiglichen Verlust an Backatmosphire in dem Backofen fiihrt, der nicht nur
vom Energieverbrauchsstandpunkt zu beanstanden ist, sondern auch wegen des Austritts der Backatmosphire in
die Backstube. Es konnen also die Nachteile des Stickenbackofens auch dann nicht vermieden werden, wenn man
besondere Stickenwagen mit Backblechen fiir Kuchenbacken bereitstellt oder wenn man die iiblichen
Stickenwagen zum Backen von Kleinbrot mit Kuchenbackblechen belegt.

Aus der DE-AS 28 07 430 ist es bekannt, die Haupttiir aus einzelnen Etagentiirteilen zusammenzusetzen, die
wahlweise einzeln oder gemeinsam gedffnet werden konnen. Dabei diirften erhebliche Abdichtungsprobleme
bestehen, weil zwischen den einzelnen Etagentiiren, sofern diese in beliebiger Reihenfolge zu 6ffnen sein sollen,
Gleitdichtungen vorgesehen werden miissen.

Aus dem DE-GM 78 36 794 ist ein Stickenbackofen bekannt, bei dem in einer sich im wesentlichen iiber die
ganze Hohe der Tiirwand erstreckenden, in sich starren Haupttiir tiber deren Hohe eine Mehrzahl von Etagentiiren
verteilt sind. Uber die Zielsetzung dieser bekannten Losung ist keine Aussage gemacht. Es ist nicht erkennbar,
ob der von den Etagentiiren eingenommene Flichenbereich der Etagentiire zusammenhzingend oder durch Sprossen
der Haupttiir unterteilt ist. Es ist auch nicht erkennbar, in welcher Weise die Etagentiiren zu 6ffnen sind.

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen Backofen der eingangs bezeichneten Bauart so auszubilden,
daB er neben seinem Einsatz als Stickenofen auch einem Einsatz als vollwertiger Etagenbackofen zugefiihrt
werden kann,

Zur Losung dieser Aufgabe wird erfindungsgema8 vorgeschlagen, daB die Haupttiir mit iibereinanderliegenden
Einzeldurchgingen versehen ist, deren Unterkante jeweils biindig zu einem Etagenboden eines Stickenwagens
bzw. eines Etagenrahmens ist, und daB die Etagentiiren als Etagenklappen ausgebildet sind, welche jeweils an
ihrem oberen Rand um eine horizontale Achse schwenkbar an der Haupttiir gelagert sind.

Dadurch, daB der von den Etagentiiren eingenommene Flichenbereich der Haupttiir in iibereinanderliegende
Einzeldurchgénge mit zwischen den Einzeldurchgéingen liegenden Sprossen unterteilt ist, konnen die Unterkanten
der Einzeldurchgénge jeweils biindig zu einem Etagenboden des Stickenwagens bzw. Etagenrahmens eingestellt
werden, so daf, wie bei einem herkdmmlichen Etagenbackofen, Kanten geschaffen sind, auf denen
Rolltuchabsetzrahmen oder Backbleche eingeschoben werden konnen, um auf den jeweiligen Etagenboden
aufzuliegen zu kommen. Dadurch, daB die Etagenklappen jeweils an ihrem oberen Rand um eine horizontale
Achse schwenkbar an der Haupttiir gelagert sind, wird das Einfiihren eines Rolltuchabsetzrahmens bzw. eines
Backbleches erleichtert, insbesondere dann, wenn der Backofen neben einer Wand steht, die das vollstindige
180°-Offnen einer um eine vertikale Achse schwenkbaren Etagentiir nicht gestatten wiirde. Der Vorteil der nach
oben aufklappbaren Etagenklappe liegt dabei darin, daB die Bedienungsperson mit der den Rolltuchabsetzrahmen
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bzw. das Backblech einschicbenden Hand bis an die Unterkante des jeweiligen Einzeldurchgangs ohne
Behinderung durch die Etagenklappe herangehen kann.

Dadurch, daB bei dem erfindungsgeméBen Backofen die Haupttiir mit iibereinanderliegenden Einzeldurchgingen
versehen ist, d. h. mit Einzeldurchgéingen, die durch Sprossen voneinander getrennt sind, werden auch
Dichtungsprobleme vermieden, da die Etagenklappen an der Umrandung der Einzeldurchginge mit Uberschlag
anliegen kdnnen, so daB eine Abdichtung ohne Gleitdichtungen méglich ist.

Man kann so einen Stickenbackofen wie einen Etagenbackofen betreiben, indem man jeweils nach Offnung
einer Etagenklappe den jeweiligen Etagenboden beschickt bzw. entleert, wobei die Beschickung entweder direkt
auf den jeweiligen Etagenboden erfolgen kann, z. B. mittels eines in der GroBbrotherstellung auf Etagentfen
iiblichen Rolltuchabsetzrahmens. Es ist aber auch denkbar, das Backgut, insbesondere Kuchen, auf den einzelnen
Etagenbtden auf mit der jeweiligen Backcharge einfithrbaren und wihrend des Backvorgangs auf den Etagenbtden
verbleibenden Blechen zu backen.

Es bereitet dann keine Probleme mehr, auch kleinere Chargen eines bestimmten Backgutes zu backen, weil
man zur Einfiihrung und Entnahme einer bestimmten Sorte Backguts jeweils nur die entsprechenden
Etagenklappen zu 6ffnen braucht. Gegeniiber bekannten Etagenbackéfen besitzt der erfindungsgemiBe Ofen, wenn
er als Etagenbackofen betricben wird, den Vorteil einer gréBeren Gesamtbackfliiche dank der Anordnung der Heiz-
und Gebliseanordnung oberhalb der Backkammer, welche eine volle Ausnutzung der fiir einen Mann erreichbaren
Backkammerhéhe zur Unterbringung von Etagenbtiden gestattet.

Andererseits bietet der erfindungsgeméfie Backofen alle Méglichkeiten fiir einen Stickenbackbetrieb.

Die Merkmale der Unteranspriiche zeigen Weiterbildungen der Erfindung auf.

Durch die MaBnahme des Anspruches 2 wird das Ein- und Herausfiihren von Rolltuchabsetzrahmen bzw.
Backblechen erleichtert,

Die Etagenbtden kénnen aus vollwandigen, ungelochten Blechen bestehen.

Auch wenn der Etagenrahmen wihrend des Etagenbackbetriebs im Backofen verbleibt, so ist es doch im
Hinblick auf die alternative Mglichkeit des Betriebs als Stickenbackofen vorteilhaft, wenn der Etagenrahmen auf
Laufréidern oder dergleichen fahrbar ist.

Um dem Etagenrahmen zwangsl4ufig die richtige Stellung innerhalb der Backkammer zu vermitteln, sind
Justiermittel zum Justieren der Lage des Etagenrahmens innerhalb der Backkammer vorgesehen.

Um beim Ein- und Ausfithren von Rolltuchabsetzrahmen bzw. Backblechen die Lage des Etagenrahmens
unverdnderbar festzulegen, empfehlen sich Fixiermittel zum Fixieren des Etagenrahmens innerhalb der
Backkammer.

Um das Backgut wihrend des Backprozesses auf jedem einzelnen Etagenboden beobachten zu kénnen,
empfiehlt es sich, daB die Etagenklappen jeweils ein Sichtfenster aufweisen und da8 ggf. jeder Klappe eine
Beleuchtungsquelle an der Tiirinnenseite zugeordnet ist.

Um die gesamte Backkammer zum Backen ausniitzen zu kénnen und gleichzeitig eine gleichmiBige
Beaufschlagung des Backguts zu gewihrleisten, wird vorgeschlagen, daB sich die Luftverteilerschichte im
wesentlichen iiber die gesamte Hohe der Backkammer und die gesamte Tiefe der Backkammer senkrecht zur
Tiirebene erstrecken.

Zur Becinflussung des Backatmosphérenstroms iiber das Backgut empfiehlt es sich, daB die
Luftverteilerschéchte von der Backkammer durch Schlitzwénde, Lochbleche oder dergleichen getrennt sind.

Um bei unterschiedlicher Beschickung des Backraums die jeweilige Heizleistung dem Beschickungsvolumen
anpassen zu kénnen, empfiehlt es sich, dafl die Heizleistung der Heiz- und Gebl4seanordnug an die jeweilige
gesamte Backfliche eines Etagenrahmens bzw. eines Stickenwagens anpaBbar ist.

Bei einem Stickenwagen ist nimlich der Abstand der gelochten Boden in der Regel geringer als der Abstand
der Etagenbdden bei einem Etagenbackofen. Diese Abstandsverhiltnisse werden auch bei dem erfindungsgeméiBen
System im wesentlichen beibehalten. Es ist also dann davon auszugehen, daB bei Betrieb des erfindungsgemiBen
Backofens als Stickenbackofen der Stickenwagen pro Lingeneinheit in Tiefenrichtung der Backkammer mehr
Backflidche aufweist und damit im vollbeladenen Zustand mehr Backgut trigt als ein Etagenrahmen im
Etagenofenbackbetrieb. Dies fordert auch unterschiedliche Leistungen der Heiz- und Gebliiseanordnung. Man kann
diese unterschiedlichen Leistungsanforderungen bei der Programmwahl beriicksichtigen, wobei dann eben die
Geblése- und/oder die Heizbrenner oder elektrischen Heizelemente mit jeweils entsprechender Leistung betrieben
werden.

Der erfindungsgemédBe Backofen wird bevorzugt in seiner Tiefe entsprechend der Backkammertiefe
herkommlicher Etagenbackdfen bemessen, also ca. 2m Backkammertiefe. Im Gegensatz hierzu haben
herkémmliche Stickenbackdfen eine erheblich geringere Backkammertiefe in der Gréfenordnung von einem
Meter.

Man koénnte nun zwar daran denken, bei dem erfindungsgemiBen Backofen iibergroBe Stickenwagen
einzusetzen, die der vollen Tiefe des Backofens entsprechen. Hiufig wird man aber solche iiberlangen
Stickenwagen als unhandlich empfinden und aus diesem Grunde mit Vorzug Stickenwagen iiblicher Linge
cinsetzen. Dies ist auch erwiinscht im Hinblick darauf, daf8 die Boden der Stickenwagen dann in ihren
Abmessungen den vorangehenden und nachfolgenden Stationen der Brotherstellung angepaBt bleiben, die auf
herkdémmliche Stickenwagenabmessungen abgestellt sind.
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Der Einsatz von Stickenwagen, deren Linge geringer ist als die Tiefe der Backkammer, fiihrt zu dem
Vorschlag des Anspruchs 11, daB némlich der Backatmosphiirenumwalzkreislauf durch eine Klappenanordnung
wahlweise fiir den Betrieb mit einem die ganze Tiefe der Backkammer einnechmende Etagenrahmen mit
Etagenbdden auf die ganze Tiefe der Backkammer oder fiir den Betrieb mit einem nur einen Teil der Tiefe der
Backkammer einnehmenden Stickenwagen auf diesen Teil der Tiefe einstellbar ist.

Aus der DE-OS 16 32 339 ist es an sich bekannt, dic Backkammertiefe geringer zu wihlen als die
entsprechende Abmessung von Stickwagen. Hierbei werden dann allerdings zwei aufeinanderfolgende
Stickenwagen in eine Backkammer eingefiihrt. Dank der MaBnahme des Anspruchs 11 kann der
Backatmosphérenumwilzkreislauf jeweils auf den von dem Backgut eingenommenen Bereich der Backkammertiefe
eingestellt werden. Bevorzugt sieht man dabei vor, daB die Stickenwagen im Stickenofenbackbetrieb den jeweils
tiimahen Bereich der Backkammertiefenerstreckung einnehmen und sieht deshalb vor, daB in dem von der Tiirwand
fernen Bereich der Backkammertiefenerstreckung eine Klappenanordnung vorgesehen ist, welche die
Unterbrechung des Backatmosphirenumwilzkreislaufs in diesem Bereich gestattet (Anspruch 12). Durch diese
Ausbildung wird dann erreicht, daB auch im Stickenofenbackbetrieb mit einem gegeniiber der Backkammertiefe
geringeren Linge des Stickenwagens das Wirmeangebot an das Backgut auf dem Stickenwagen iiber dessen ganze
Lénge annshernd dem Wiarmebedarf entspricht, und es wird insbesondere die miBliche Situation vermieden, die
darin bestehen konnte, daB am Ende eines Stickenwagens bezogen auf die Menge des Backguts ein groBeres
Warmeangebot zur Verfiigung stiinde, als an einer mittleren Stelle der Léngserstreckung des Stickenwagens.

Geht man davon aus, daB der Stickenwagen im Stickenofenbackbetrieb im tiirnahen Tiefenerstreckungsbereich
der Backkammer steht, so ergibt sich, daB der tiirferne Bereich nur dann besetzt wird, wenn ein Etagenrahmen in
die Backkammer eingefahren wird. Dann kann man gem#8 Anspruch 13 die Klappenanordnung in Richtung auf
die Absperrstellung vorspannen und im tiirfernen Bereich der Backkammer einen die Klappenanordnung steuernden
Taster vorsehen, welcher nach Einfahren eines sich iiber die gesamte Tiefe der Backkammer erstreckenden
Etagenrahmens von dem Etagenrahmen beaufschlagbar ist im Sinne einer Offnung der Klappenanordnung. Damit
wird erreicht, daB sich die Klappenanordnung jeweils automatisch an den Stickenofenbetricb bzw. den
Etagenofenbetrieb anpaBt.

Die Breite der Backkammer kann bei der erfindungsgeméBen Ausbildung etwa zwischen 80 und 100 cm liegen
und liegt damit etwas iiber den Breitenabmessungen der Backkammer bei bekannten Stickenbackdfen.

Die beiliegenden Figuren erliutern die Erfindung anhand eines Ausfithrungsbeispieles; es stellen dar: Fig. 1
eine Frontansicht eines erfindungsgemiiBen Backofens; Fig. 2 die Frontansicht gemiB Fig. 1 bei gedffneter Tiir
und teilweise aufgebrochen und Fig. 3 einen Lingsschnitt durch den Backofen der Fig. 1 und 2 gemiB
Schnittlinie (ITI-IIT) der Fig. 2.

In Fig. 1 ist die Tiirwand eines Backofens mit (10) bezeichnet. Diese Tiirwand nimmt eine Tiir (12) auf.
Innerhalb der Tiir (12) ist eine Vielzahl von Etagenklappen (14) angeordnet, die jeweils langs ihrer oberen
Kante um eine horizontale Schwenkachse schwenkbar sind.

Innerhalb des Backofens ist, wie aus Fig. 2 zu ersehen, eine Backkammer (16) ausgebildet, die nach vorne
durch die Tiir (12), seitlich durch Lochbleche (18) und (20) und an ihrem tiirfernen Ende durch eine Riickwand
(22) begrenzt ist. Seitlich der Backkammer (16) sind im Bereich der Seitenwinde (24) und (26)
Luftverteilerschéchte (28) und (30) ausgebildet. Oberhalb der Backkammer befindet sich eine Heiz- und
Gebldseanordnung (32) mit einem zentralen Heizrohr (34) und seitlichen Querstromgeblisen (36) und (38).
Das Heizrohr (34) und die Querstromgebldse (36, 38) erstrecken sich annihernd iiber die gesamte Tiefe der
Backkammer senkrecht zur Zeichenebene der Fig. 1 und 2. Die Querstromgeblise (36, 38) sind zur
Strémungsumkehr des Backatmosphirenkreislaufs mit unterschiedlicher Drehrichtung zu betreiben oder, wie
bekannt, sténdig mit gleicher von Geblise zu Geblise jedoch verschiedener Drehrichtung, wobei abwechselnd das
eine Geblise langsam und das andere schnell und danach das eine schnell und das andere langsam Liuft. Im Bereich
der Heiz- und Geblidseanordnung konnen auch Schwadenapparate (40) angeordnet sein.

Innerhalb der Backkammer (16) steht ein Etagenrahmen (42) fiir den Etagenofenbackbetrieb. Dieser
Etagenrahmen umfat eine Vielzahl von Etagenboden (44). Die Hohenverteilung der Etagenbden (44) ist so,
daB diese jeweils biindig liegen mit der Unterkante des einer zugehorigen Klappe (14) entsprechenden
Durchgangs (14a) durch die Tiir (12). Der Etagenrahmen (42) steht auf Riidern (46) und ist in der
Backkammer (16) durch Justierleisten (48) seitlich justiert und durch Fixierbolzen (50) in Léngsrichtung
fixiert. Die Etagenbdden (44) sind mit dem Rahmen (42) fest verschweift.

In Fig. 3 erkennt man einen herkmmlichen Stickenwagen, welcher strichpunktiert dargestellt ist, und sich
nur iiber etwa die halbe Tiefe der Backkammer (16) erstreckt. Dieser Stickenwagen ist ebenfalls auf Rédern (54)
fahrbar. Der Stickenwagen umfaBt etwa die doppelte Anzahl von Béden iibereinander.

Um fiir den Stickenofenbackbetrieb den Umwilzkreislauf der Backatmosphiire auf den vorderen Tiefenbereich
der Backkammer zu beschriinken, in welchem der Stickwagen (52) steht, ist eine Klappenanordnung (56)
vorgesehen, die sich, wie aus Fig. 3 zu ersehen, etwa iiber die halbe Lénge der Backkammertiefenerstreckung
erstreckt, und zwar {iber den tiirfernen Bereich. Die Klappenanordnung (56) umfat eine Klappe (58), die, wie in
Fig. 2 zu ersehen, zwischen einer vertikalen Offnungsstellung und einer horizontalen Sperrstellung
verschwenkbar ist. An der Riickseite der Backkammer ist, wie aus Fig. 2 und 3 zu ersehen, ein Taster (60)
angeordnet, welcher von dem Etagenrahmen (42) beaufschlagt wird, wenn dieser in die Backkammer (16)
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einfihrt. Die Klappe (58) ist in Richtung auf die VerschluBstellung vorgespannt und wird nur ge6ffnet, wenn der
Etagenrahmen (42) auf den Taster (60) trifft.

An der Tiir (12) sind, wie aus Fig. 3 zu ersehen, den einzelnen Etagenklappen zugeordnete Lichtquellen (62)
angebracht. Die einzelnen Etagenklappen (14) sind mit Schaugliisern (64) ausgestattet.

Da ein Stickenwagen pro Lingeneinheit mehr Backgut aufnimmt als ein Etagenwagen mit seinem gréBeren
Etagenbodenabstand, trigt die Umstellung der Klappenanordnung auch zur Leistungsanpassung bei, indem eine
gegebene Leistung beim Stickenwageneinsatz auf einem geringeren Tiefenbereich konzentriert wird, entsprechend
der grioBeren Backgutdichte pro Léngeneinheit beim Stickenwagen.

PATENTANSPRUCHE

1. Backofen mit einer Backkammer zur Aufnahme eines Backgut tragenden Stickenwagens, deren Boden im
wesentlichen biindig mit dem Boden des Aufstellraums ist, einer die Backkammer verschlieBenden Tiiranordnung
in einer Tiirwand, einer Heiz- und Gebliseanordnung und Luftverteilerschichten, wobei ein
Backatmosphirenumwilzkreislauf mit gegebenenfalls wechselnder Strémungsrichtung von der Heiz- und
Gebliseanordnung durch die Backkammer erzeugbar ist und wobei die Tiiranordnung eine sich im wesentlichen
iiber die ganze Hohe der Tiirwand erstreckende, in sich starre Haupttiir umfaBt, iiber deren Hohe eine Mehrzahl
von Etagentiiren verteilt sind, dadurch gekennzeichnet, daf die Haupttiir mit iibereinanderliegenden
Einzeldurchgiingen (14a) versehen ist, deren Unterkante jeweils biindig zu einem Etagenboden (44) eines
Stickenwagens bzw. eines Etagenrahmens (42) ist, und daB die Etagentiiren als Etagenklappen (14) ausgebildet
sind, welche jeweils an ihrem oberen Rand um eine horizontale Achse schwenkbar an der Haupttiir (12) gelagert
sind.

2. Backofen nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB die Etagenbdden (44) starr an dem
Etagenrahmen (42) angebracht sind.

3. Backofen nach einem der Anspriiche 1 und 2, dadurch gekennzeichnet, daB die Etagenbtden (44) aus
vollwandigen, ungelochten Blechen bestehen.

4. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dal der Etagenrahmen (42) auf
Laufréidern (46) oder dergleichen fahrbar ist.

5. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 4, gekennzeichnet durch Justiermittel (48) zum Justieren der
Lage des Etagenrahmens (42) innerhalb der Backkammer (16).

6. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 5, gekennzeichnet durch Fixiermittel (50) zum Fixieren des
Etagenrahmens (42) innerhalb der Backkammer (16).

7. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daB die Etagenklappen (14)
jeweils ein Sichtfenster (64) aufweisen und daB ggf. jeder Klappe (14) eine Beleuchtungsquelle (62) an der
Tiirinnenseite zugeordnet ist.

8. Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daB sich die Luftverteilerschiichte
(28, 30) im wesentlichen iiber die gesamte Hthe der Backkammer (16) und die gesamte Tiefe der Backkammer
(16) senkrecht zur Tiirebene erstrecken.

9. Backofen nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, daB die Luftverteilerschichte (28, 30) von der
Backkammer (16) durch Schlitzwinde, Lochbleche (18, 20) oder dergleichen getrennt sind.

10. Backofen nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, da die Heizleistung der Heiz- und
Gebldseanordnung (32) an die jeweilige gesamte Backflidche eines Etagenrahmens (42) bzw. eines
Stickenwagens (52) anpaBbar ist.
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11. Backofen mit einer Backkammer zur Aufnahme eines Backgut tragenden Stickenwagens, deren Boden im
wesentlichen biindig mit dem Boden des Aufstellraums ist, einer die Backkammer verschlieBenden Tiiranordnung
in einer Tirwand, einer Heiz- und Gebldseanordnung und Luftverteilerschichten, wobei ein
Backatmosphirenumwilzkreislauf mit gegebenenfalls wechselnder Strémungsrichtung von der Heiz- und
Geblseanordnung durch die Backkammer erzeugbar ist und wobei die Tiiranordnung eine sich im wesentlichen
iiber die ganze Hohe der Tiirwand erstreckende, in sich starre Haupttiir umfa8t, iiber deren Héhe eine Mehrzahl
von Etagentiiren verteilt sind, nach einem der Anspriiche 1 bis 10, dadurch gekennzeichnet, daB der
Backatmosphérenumwilzkreislauf durch eine Klappenanordnung (56) wahlweise fiir den Betrieb mit einem die
ganze Tiefe der Backkammer (16) einnehmenden Etagenrahmen (42) mit Etagenboden (44) auf die ganze Tiefe
der Backkammer (16) oder fiir den Betrieb mit einem nur einen Teil der Tiefe der Backkammer (16)
einnechmenden Stickenwagen auf diesen Teil der Tiefe einstellbar ist.

12. Backofen nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, daB die Klappenanordnung (56) im von der
Tiirwand (10) fernen Bereich der Backkammertiefe vorgesehen ist, so daB sie die Unterbrechung des
Backatmosphirenumwilzkreislaufs in diesem Bereich gestattet.

13. Backofen nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, daB die Klappenanordnung (56) in Richtung auf
die Absperrstellung vorgespannt ist und daB im tiirfernen Bereich der Backkammer (16) ein die
Klappenanordnung steuernder Taster (60) vorgesehen ist, welcher nach Einfahren eines sich iiber die gesamte
Tiefe der Backkammer (16) erstreckenden Etagenrahmens (42) von dem Etagenrahmen (42) beaufschlagbar ist
im Sinne einer Offnung der Klappenanordnung (56).

Hiezu 2 Blatt Zeichnungen
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