
(57)【要約】
【課題】新たな食感、風味をもつ固形食品を創製するための製造方法の開発
【解決手段】糖類結晶またはその微粉末と他の粉末食品素材を混合したものを加熱し、溶
融した糖の粘性により粉末食品素材を結着させた後、冷却して固形化させることによる粉
末食品素材の固形化方法。
【選択図】　なし
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
ブ ド ウ 糖 、 果 糖 、 麦 芽 糖 な ど の 約 １ ５ ０ ℃ 以 下 の 融 点 を も つ 糖 類 を 加 熱 溶 融 さ せ て バ イ ン
ダ ー と す る 粉 末 食 品 素 材 の 固 形 化 方 法
【 請 求 硬 ２ 】 シ ョ 糖 、 乳 糖 な ど の 約 １ ５ ０ ℃ 以 上 の 融 点 を も つ 糖 類 を 加 熱 溶 融 さ せ て バ イ
ン ダ ー と す る 粉 末 食 品 素 材 の 固 形 化 方 法
【 請 求 項 ２ 】
請 求 項 １ お よ び 請 求 項 ２ の 記 載 に よ る 固 形 化 方 法 に お い て 、 使 用 す る 糖 類 は 、 微 細 な 結 晶
ま た は そ れ ら を 微 粉 化 し て 用 い る こ と を 特 徴 と す る 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 ０ ０ ０ １ 】
【 発 明 の 属 す る 技 術 分 野 】
糖 類 を 基 材 と す る 低 水 分 固 形 食 品 製 造 の た め の 技 術 で あ る た め 、 主 と し て 製 菓 技 術 分 野 に
適 用 さ れ る も の で あ る が 、 調 味 料 、 イ ン ス タ ン ト 食 品 、 健 康 食 品 な ど の 分 野 お よ び 他 の 工
業 、 医 薬 品 な ど の 技 術 分 野 で も 応 用 可 能 と 考 え ら れ る 。
【 ０ ０ ０ ２ 】
【 従 来 の 技 術 】
本 発 明 の 製 造 方 法 に 関 係 の あ る 菓 子 類 の 例 と し て 、 「 落 雁 」 は 粉 末 食 品 素 材 で あ る と こ ろ
の 米 粉 （ み じ ん 粉 ） と 砂 糖 の 混 合 物 を 水 で 加 湿 し て 僅 か に 溶 解 し た 砂 糖 の 接 着 力 で 固 形 化
し て か ら 乾 燥 し た も の で あ り 、 「 角 砂 糖 」 は グ ラ ニ ュ ー 糖 を 少 量 の シ ョ 糖 飽 和 糖 液 で 粘 着
成 型 し た 後 乾 燥 し て 作 ら れ る 。 「 ラ ム ネ 菓 子 」 は ブ ド ウ 糖 、 有 機 酸 、 炭 酸 塩 な ど の 粉 末 状
の 原 料 を 高 圧 で プ レ ス （ 打 錠 ） し て 固 着 さ せ た も の で あ る 。 各 種 の ス ナ ッ ク 菓 子 に は 、 エ
ク ス ト ル ダ ー に よ り 粉 体 原 料 を 膨 化 さ せ て 作 ら れ る も の が あ る 。
そ の 他 、 低 水 分 固 形 食 品 に 類 す る も の は 「 せ ん べ い 」 、 「 あ ら れ 」 「 飴 玉 」 「 キ ャ ン デ ー
」 な ど 様 々 な も の が あ る が 、 本 発 明 の 方 法 に よ り 粉 末 食 品 素 材 を 固 化 し て 製 造 さ れ た 菓 子
、 食 品 な ど は 市 場 で は 見 当 た ら な い 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
食 生 活 の 多 様 化 に よ り 、 食 品 製 造 業 は 新 た な 嗜 好 に 応 え る た め に 様 々 な 新 製 品 を 開 発 し て
お り 、 特 に 製 菓 業 界 で は 和 洋 菓 子 と も 伝 統 的 な 技 術 に 新 た な 工 夫 を 加 え 、 あ る い は 新 素 材
を 用 い て 新 製 品 の 開 発 を 競 っ て い る が 、 何 れ も 既 存 の 技 術 を 活 用 し て い る た め 、 独 特 の 特
長 を 持 っ た 商 品 の 開 発 に 役 立 つ 何 か 目 新 し い 基 本 的 な 技 術 が 求 め ら れ て い る 。 本 発 明 の 方
法 に よ れ ば 、 粉 末 の 粒 度 特 性 に よ り 様 々 な 食 感 お よ び 各 種 食 品 素 材 の 風 味 を 活 か し た 新 た
な 製 品 の 開 発 が 可 能 で あ り 、 ま た 、 菓 子 以 外 の 食 品 お よ び そ の 他 の 製 品 開 発 に も 役 立 つ こ
と が 期 待 さ れ る 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
本 発 明 の ポ イ ン ト は 、 糖 類 の 結 晶 ま た は 糖 類 の 固 溶 体 の 粉 砕 物 を 他 の 粉 体 と 混 合 し 、 加 熱
す る こ と に よ り 、 溶 融 し た 糖 類 が バ イ ン ダ ー と な っ て 、 他 の 粉 体 を 接 着 し 、 冷 却 に よ り 固
形 化 す る 性 質 を 利 用 す る こ と で あ る 。
こ の 際 、 粉 末 食 品 素 材 の 加 熱 に よ る 食 品 成 分 の 化 学 的 変 化 を で き る だ け 抑 制 す る 場 合 は 、
約 １ ０ ０ ℃ 前 後 の 低 融 点 を も つ 糖 類 を 使 用 し て 短 時 間 加 熱 を 行 い 、 加 熱 に よ る 風 味 や 色 調
の 生 成 を 期 待 す る 場 合 は 、 加 熱 時 間 を 長 く す る か 、 約 １ ５ ０ ℃ 以 上 の 糖 類 を 使 用 し て 高 温
加 熱 す る な ど の 方 法 に よ る こ と が で き る 。
こ の 方 法 に よ る 固 形 化 物 は 、 原 料 素 材 が 低 水 分 含 量 で あ り 、 粉 体 間 に 空 隙 が 生 ず る た め 低
水 分 の 多 孔 質 組 織 と な る 。 こ の た め 固 形 化 物 は 口 中 で 唾 液 を 吸 収 し 易 く 、 糖 の 溶 解 性 が 高
い の で 易 崩 壊 性 で あ り 、 そ の 後 の 食 感 は 素 材 の 性 質 に よ り 様 々 な 口 ど け 感 を 生 ず る も の と
な る 。
具 体 的 方 法 の 概 要 は 以 下 の 通 り で あ る 。 固 形 化 し よ う と す る 粉 末 食 品 素 材 （ デ ン プ ン 、 米
粉 、 黄 粉 な ど ） に 対 し て 適 量 の 糖 類 （ 果 糖 、 ブ ド ウ 糖 、 麦 芽 糖 な ど ） の 結 晶 ま た は 粉 末 を
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混 合 し 、 加 熱 に 用 い る オ ー ブ ン の 天 板 上 に 任 意 な 形 状 の 型 枠 を 置 き 、 そ の 中 に 混 合 粉 末 を
盛 り 付 け 成 型 し て か ら 、 １ ２ ０ ℃ 前 後 で 約 １ ０ 分 程 度 ま た は ２ ０ ０ ℃ で ５ 分 程 度 加 熱 後 取
り 出 し 、 室 温 ま で 冷 却 す る こ と に よ り 固 形 化 物 と な る 。
こ の 方 法 に よ り 、 多 孔 質 で 噛 み 砕 け や 口 ど け が よ く 、 適 度 な 甘 味 を も つ 製 品 を 作 る こ と が
で き る た め 、 こ れ ま で に な い 物 性 や 食 感 あ る い は 呈 味 性 を も つ 食 品 の 開 発 が 可 能 で あ る 。
次 に 、 本 発 明 に 使 用 で き る 主 な 糖 類 結 晶 の 融 解 温 度 及 び 甘 味 度 （ シ ョ 糖 を １ と し た 場 合 ）
は 以 下 の 通 り で あ る 。
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
上 掲 の よ う に 含 水 ブ ド ウ 糖 、 ト レ ハ ロ ー ス 、 果 糖 お よ び 麦 芽 糖 の 結 晶 は 融 解 温 度 が １ ０ ０
℃ 前 後 で あ り 、 食 品 成 分 の 熱 に よ る 化 学 的 変 化 が 少 な い た め 、 粉 末 食 品 素 材 の 風 味 を 損 な
う 恐 れ が 少 な い の で バ イ ン ダ ー と し て 適 し て い る 。
ま た 、 ２ 種 以 上 の 糖 類 を 混 合 す る と 結 晶 の 混 融 点 降 下 の 原 理 に よ り 、 同 一 加 熱 温 度 に お い
て は よ り 確 実 に 溶 融 さ せ る こ と が で き る と 考 え ら れ 、 果 糖 に ブ ド ウ 糖 や 麦 芽 糖 を 混 合 す る
こ と は 、 果 糖 の 高 甘 味 度 を 抑 え る 効 果 も あ る 。
逆 に 加 熱 に よ る 色 づ け や 風 味 付 け （ メ イ ラ ー ド 反 応 な ど に よ る ） が 必 要 な と き は 加 熱 温 度
を 高 め た り 、 時 間 を 長 く す る な ど 加 熱 条 件 を 変 更 す る こ と に よ り 可 能 と な る 。 こ の よ う な
場 合 に は 無 水 ブ ド ウ 糖 、 シ ョ 糖 な ど の 比 較 的 高 融 点 の 糖 類 を 用 い る こ と が で き る 。
本 発 明 に よ る 固 形 化 食 品 の 組 織 の 均 一 性 と 物 理 的 性 質 （ 主 と し て 硬 度 と 噛 み 砕 け ） を 良 く
す る た め に は 、 糖 類 を で き る だ け 微 粉 化 す る こ と が 望 ま し い 。
特 に 果 糖 結 晶 は 微 粉 砕 し や す く 、 か さ 高 な も の と な る た め 、 他 の 粉 末 と の 均 一 混 合 が 容 易
で あ り 、 融 点 も 低 い の で 最 も 利 用 し 易 い も の で あ る 。 ま た 、 ト レ ハ ロ ー ス の 水 ２ 分 子 を 含
む 結 晶 も 融 点 が 低 く 、 微 粉 砕 し 易 い 上 に 、 非 還 元 糖 で あ る た め 加 熱 に よ る 褐 変 反 応 が 起 き
難 く 、 吸 湿 性 が 少 な い た め 、 機 能 性 食 品 成 分 ・ 生 理 活 性 成 分 な ど を 安 定 に 固 形 化 す る な ど
の 特 別 な 利 用 が 考 え ら れ る 。
糖 の 種 類 や 配 合 量 な ど に よ っ て 他 の 粉 体 を 結 合 さ せ る 強 度 や 固 形 物 の 物 性 に か な り の 影 響
を 与 え る 。
な お 、 糖 結 晶 ま た は 糖 結 晶 粉 末 の 粒 度 に つ い て は 、 粉 末 食 品 素 材 の 粒 子 特 性 に よ っ て は 粗
い 粒 子 が 適 し て い る 場 合 も あ る の で 、 実 験 に よ り 適 度 な 粒 度 の 選 択 が 必 要 で あ る 。 ま た 、
糖 類 は 一 般 的 に 吸 湿 性 が 高 く 、 固 形 化 物 が 多 孔 質 組 織 の た め 、 保 存 に は 防 湿 包 装 な ど の 対
策 が 重 要 で あ る 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
【 発 明 実 施 の 形 態 】
本 発 明 に よ る 固 形 食 品 の 基 本 的 製 造 条 件
基 本 配 合 例
果 糖 結 晶 の 微 粉 末 　 　 　 　 １ 部
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ポ テ ト ス タ ー チ 　 　 　 　 　 ３ 部
上 記 の 原 料 を よ く 混 合 し て か ら 、 天 板 上 に 置 い た 型 枠 （ 例 ： 紙 ま た は 金 属 板 製 の 高 さ 約 ４
ミ リ メ ー ト ル 、 直 径 約 ４ ０ ミ リ メ ー ト ル の リ ン グ 状 の も の ） の 中 に 盛 り 付 け て 軽 く 押 し 固
め る 。 こ れ を 所 定 の 温 度 （ 約 １ ２ ０ ℃ 前 後 ） に 設 定 さ れ た オ ー ブ ン に 入 れ 所 定 時 間 （ 約 １
０ 分 程 度 や ） 加 熱 し た 後 、 直 ち に 取 り 出 し て 室 温 に 放 冷 す る こ と に よ り 完 全 に 固 形 化 す る
。 こ の 際 幾 分 収 縮 す る が 、 ほ ぼ 型 枠 の 形 状 （ コ イ ン 状 ） の 扁 平 な 固 形 製 品 が 得 ら れ る 。 型
枠 は 円 形 、 ハ ー ト 型 な ど 色 々 な 形 状 の も の が 使 用 で き る 。 ま た 、 型 物 チ ョ コ レ ー ト の よ う
に 流 し 込 み の 型 を 使 用 す る こ と も で き る 。 さ ら に 、 鋳 物 分 野 で 使 用 さ れ る 雌 雄 の 鋳 型 の よ
う な も の に よ り 複 雑 な 立 体 形 の 固 形 物 を つ く る こ と も 可 能 で あ る 。 そ の 他 、 混 合 粉 末 原 料
を シ ー ト 状 に 成 型 し て 加 熱 し た も の を 、 熱 可 塑 性 の あ る う ち に 葉 巻 状 に 整 形 し て か ら 冷 却
し 、 固 形 化 す る な ど の 手 を 加 え る こ と に よ り 多 様 な 形 状 に 加 工 す る こ と が 可 能 で あ る 。
固 形 食 品 の 硬 さ は 、 糖 粉 末 と ポ テ ト ス タ ー チ の 配 合 比 に よ り 、 か な り 大 幅 に 変 え る こ と が
で き る 。 ま た 、 ポ テ ト ス タ ー チ は 味 が 殆 ど 無 い た め 、 こ れ に 粉 末 の コ ー ヒ ー 、 コ コ ア 、 抹
茶 、 各 種 ス パ イ ス 等 の 風 味 の 強 い 材 料 を 配 合 す る こ と に よ り そ れ ぞ れ の 特 徴 あ る 固 形 食 品
が 得 ら れ る 。
水 分 の 多 い 食 品 原 料 を 用 い る 場 合 は ペ ー ス ト 状 に し た も の を ス タ ー チ と 混 合 し て 乾 燥 し て
か ら 固 形 化 す る こ と が で き る 。
ポ テ ト ス タ ー チ に 替 え て 、 各 種 の 米 粉 製 品 （ 寒 梅 粉 、 上 南 粉 、 α 化 う る ち 米 な ど ） や パ ン
粉 微 粉 末 な ど の 比 較 的 淡 白 な 味 の 粉 末 食 品 を ベ ー ス 原 料 と す る こ と も で き る 。 ま た 、 普 通
の 食 材 を 乾 燥 、 粉 末 化 す る こ と に よ り 新 た な 材 料 に す る こ と が 可 能 で あ り 、 き な 粉 、 こ う
せ ん な ど の 粉 末 食 品 は そ の ま ま 糖 を 加 え て 固 形 製 品 と す る こ と が で き る 。 そ の 他 、 固 形 化
に 用 い る 糖 類 の 配 合 比 が 高 く す れ ば キ ャ ン デ ー 状 に な り 、 シ ュ ガ ー パ ウ ダ ー 、 デ キ ス ト リ
ン 、 粉 飴 な ど の 水 溶 性 食 品 素 材 を 配 合 し て キ ャ ン デ ー 状 に す る こ と も 可 能 で あ る 。
さ ら に 、 せ ん べ い 、 あ ら れ 、 ク ッ キ ー な ど の 製 品 屑 を 粉 砕 し て か ら こ の 方 法 に よ り 固 化 す
れ ば 別 の 付 加 価 値 の あ る 製 品 に 出 来 る 可 能 性 が あ り 、 資 源 の 有 効 利 用 に も つ な が る 。
な お 、 糖 結 晶 ま た は そ の 微 粉 末 と 粉 末 食 品 素 材 の 配 合 比 が 同 一 の 場 合 は 、 一 般 的 に 粉 末 食
品 素 材 の 平 均 粒 度 が 大 き い ほ ど 固 形 物 の 硬 さ が 大 き く な る 傾 向 が あ る 。 換 言 す れ ば 、 硬 さ
が 同 一 の 場 合 は 粉 末 食 品 素 材 の 平 均 粒 度 が 小 さ い ほ ど 糖 結 晶 ま た は そ の 微 粉 末 の 配 合 比 を
大 き く す る 必 要 が あ る 。
以 上 が 本 発 明 の 基 本 的 な 実 施 形 態 の 概 要 で あ る 。
以 下 に 具 体 的 な 実 施 例 の 概 要 を 述 べ る 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
【 実 施 例 １ 】
予 め 微 粉 砕 し た 果 糖 の １ 部 に 対 し て 、 バ レ イ シ ョ デ ン プ ン ３ 部 を 混 合 し た も の を 天 板 上 の
リ ン グ 枠 （ 高 さ 約 ４ ミ リ メ ー ト ル 、 直 径 約 ４ ０ ミ リ メ ー ト ル の リ ン グ 状 の も の ） に 盛 り 付
け 成 型 し た 後 、 １ ２ ０ ℃ に 予 熱 し た オ ー ブ ン に 入 れ 、 １ ０ 分 間 後 に オ ー ブ ン か ら と り だ し
て 常 温 ま で 放 冷 し た 。 天 板 か ら 外 し 、 枠 を 除 い て 固 形 化 物 が 得 ら れ た 。 こ の も の は 、 適 度
な 硬 さ で 、 噛 み 砕 け 、 口 ど け も 良 好 で あ っ た 。 た だ し 、 デ ン プ ン は 殆 ど 無 味 、 無 臭 で あ る
た め 、 こ れ に 様 々 な 呈 味 成 分 を 加 え る こ と に よ り 、 そ の 成 分 の 特 長 を も つ 製 品 と な る こ と
が 考 え ら れ た 。 糖 と デ ン プ ン の 配 合 割 合 の 調 整 に よ り 固 形 化 物 の 硬 さ を 自 由 に 変 え る こ と
が で き た 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
【 実 施 例 ２ 】
実 施 例 １ に お け る バ イ シ ョ デ ン プ ン に 対 し て コ コ ア 粉 末 を ０ ． １ 部 加 え て 、 実 施 例 １ と 同
様 に 加 工 操 作 を 行 っ て 、 コ コ ア 風 味 の あ る 固 形 製 品 が 得 ら れ た 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
【 実 施 例 ３ 】
実 施 例 １ に お け る バ レ イ シ ョ デ ン プ ン に 替 え て 、 ア ル フ ァ ー 化 う る ち 米 （ デ ン プ ン が 糊 化
し て い る も の ） を 果 糖 粉 末 に 対 し て ２ 部 加 え て 同 様 に 加 工 操 作 を 行 っ て 、 米 の 風 味 の 良 い
固 形 製 品 が 得 ら れ た 。
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【 ０ ０ ０ ９ 】
【 実 施 例 ４ 】
実 施 例 ３ に お け る ア ル フ ァ ー 化 う る ち 米 の 量 を 果 糖 粉 末 に 対 し て １ ． ５ 部 と し 、 青 海 苔 の
粉 末 を ０ ． １ 部 加 え て 、 同 様 に 加 工 操 作 を 行 っ て 、 青 海 苔 の 風 味 の あ る 固 形 製 品 が 得 ら れ
た 。
【 ０ ０ １ ０ 】
【 実 施 例 ５ 】
炒 り ゴ マ １ 部 に 対 し て 、 水 ０ ． １ 部 を 加 え て ゴ マ の 表 面 を 湿 ら せ て か ら 、 果 糖 粉 末 と ブ ド
ウ 糖 結 晶 （ 市 販 製 品 の ま ま ） の 混 合 糖 を 炒 り ゴ マ に 対 し て ０ ． ３ 部 を 加 え て よ く 混 合 し た
後 、 他 の 実 施 例 と 同 様 な 工 程 に よ り ゴ マ 粒 を 透 明 な 糖 固 形 物 で 固 め た 製 品 に な っ た 。 こ の
も の は 、 ゴ マ の 風 味 と 甘 味 が マ ッ チ し た も の で あ っ た 。
こ の 場 合 に 、 少 量 の 水 を 用 い る の は 、 ゴ マ の 粒 度 が 大 き く て 糖 粉 末 と の 均 一 混 合 が 困 難 で
あ っ た た め 、 ゴ マ 表 面 の 水 に 溶 け た 一 部 の 糖 の 粘 着 力 を 利 用 し て ゴ マ と 糖 の 分 離 を 防 ぐ た
め で あ る 。
【 ０ ０ １ １ 】
【 実 施 例 ６ 】
果 糖 粉 末 と 麦 芽 糖 結 晶 （ 市 販 品 の ま ま ） を １ ： １ に 混 合 し た も の の １ 部 に 対 し て 、 ア ル フ
ァ ー 化 う る ち 米 ２ 部 を 混 合 し た も の を 他 の 実 施 例 と 同 様 な 工 程 に よ り 、 実 施 例 ３ で 得 ら れ
た 固 形 物 よ り や や 硬 く 歯 応 え の あ る も の が 得 ら れ た 。 ま た 、 パ ン 粉 の 微 粉 末 も 同 様 の 固 形
物 が 得 ら れ た 。 こ れ ら は 、 他 の 粉 末 食 品 素 材 を 固 形 化 す る 場 合 の 基 材 と し て 広 く 利 用 で き
る と 考 え ら れ る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
【 実 施 例 ７ 】 パ ン 粉 微 粉 末 ２ 部 に 対 し て 、 上 白 糖 微 粉 末 １ 部 を 混 合 し 、 他 の 実 施 例 と 同 様
に 混 合 粉 末 を 成 型 し た 後 、 ２ ０ ０ ℃ 、 ５ 分 間 の 加 熱 処 理 に よ り 、 ク ッ キ ー 様 の 褐 色 と 風 味
の あ る 噛 み 砕 け の よ い 固 形 物 に な っ た 。
【 ０ ０ １ ３ 】
【 実 施 例 ８ 】
こ う せ ん （ 麦 こ が し ） １ 部 に 対 し 、 果 糖 粉 末 と 麦 芽 糖 結 晶 の １ ： １ 混 合 物 の １ 部 を 混 合 し
、 他 の 実 施 例 と 同 様 の 工 程 に よ り 、 こ う せ ん の 風 味 が 良 く ソ フ ト な 噛 み く だ け の 固 形 物 が
得 ら れ た 。 き な 粉 に つ い て も 同 様 で あ っ た が 、 風 味 が 強 す ぎ た た め ア ル フ ァ ー 化 し た 米 粉
を き な 粉 と 等 量 加 え た も の が 適 度 な 風 味 の も の と な っ た 。
【 ０ ０ １ ４ 】
【 実 施 例 ９ 】
上 白 糖 １ ０ 部 に 対 し 、 ト レ ハ ロ ー ス 微 粉 末 １ 部 を 加 え た も の を 、 直 径 １ ５ ミ リ メ ー ト ル 高
さ １ ５ ミ リ メ ー ト ル の 円 筒 に 充 填 し 、 １ ２ ０ ℃ 、 １ ０ 分 加 熱 に よ り 、 い わ ゆ る 角 砂 糖 と 同
じ よ う な 物 性 の 円 柱 状 固 形 物 と な っ た 。
【 ０ ０ １ ５ 】
【 実 施 例 １ ０ 】
上 白 糖 １ ０ 部 に 対 し コ コ ア パ ウ ダ ー １ 部 、 ト レ ハ ロ ー ス 結 晶 微 粉 末 ３ 部 を 混 合 し て コ イ ン
状 に 固 形 化 し た も の は 、 好 み に よ り １ カ ッ プ の 熱 湯 に １ ～ ３ 個 加 え て 撹 拌 す る と 速 や か に
溶 解 し て コ コ ア 飲 料 と な っ た 。
こ の よ う に 上 白 糖 を ベ ー ス に し て 、 コ ー ヒ ー 、 抹 茶 な ど の 様 々 な 応 用 製 品 を つ く る こ と が
で る 。
以 上 の 実 施 例 の 他 に も 様 々 な 種 類 の 粉 末 食 品 や 粉 末 化 し 得 る 食 品 素 材 使 用 し て 新 た な 固 形
食 品 を 作 る こ と が で き る 。 特 に 健 康 食 品 素 材 ・ 栄 養 剤 ・ 機 能 性 成 分 な ど を 摂 取 し 易 い 形 に
し た り 、 薬 事 法 に 則 し て 医 薬 品 の 製 剤 化 に 応 用 す る こ と も 可 能 で あ る と 考 え ら れ る 。
【 ０ ０ １ ６ 】
【 発 明 の 効 果 】
以 上 の 説 明 の よ う に 、 粉 末 食 品 素 材 を 糖 類 の 低 融 点 温 度 を 利 用 し て 固 形 化 す る こ と に よ り
、 粉 末 食 品 素 材 の 風 味 を 活 か し た 新 た な 固 形 食 品 の 製 造 が 可 能 と な り 特 に 菓 子 製 造 分 野 に
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お い て 新 製 品 の 開 発 手 段 と し て の 効 果 が 大 き い 。 ま た 、 こ の 固 形 化 物 は 基 本 的 に 口 中 で 易
崩 壊 性 で あ る こ と か ら 、 老 人 や 摂 食 障 害 者 の た め の 食 品 開 発 に も 役 立 つ と 考 え ら れ る 。
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