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Mini laiterie mobile a petite capacité de traitement de pasteurisation.

@La présente invention a pour objet une mini laiterie
mobile a petite capacité de traitement de pasteurisation.

Il est constitué par un ensemble de traitement et de
conditionnement du lait installé sur une semi-remorque at-
telée a un tracteur et équipée de systémes de raccorde-
ments rapides et simplifi€s pour I'eau, I'électricité et les
eaux usées, et comportant une installation de conditionne-
ment (15), une unité de pasteurisation (3, 4) a alimentation
gravitaire sans pompe de transfert, un équipement de
contrdle de température a trois vannes électriques (6, 7, 8)
a trois voies pilotées par un régulateur a deux seuils de
consigne, et un systéme de lavage a deux phases, a recy-
clage partiel avec traitement de I'eau, utilisant les circuits
de transfert du lait.

Elle est destinée au traitement du lait a proximité des
lieux de production, particulierement pour des exploitations
de faible ou de moyenne importance, mais peut également
;atre adaptée au traitement d’autres produits tels que jus de
Tuits.
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MINI LAITERIE MOBILE A PETITE CAPACITE DE TRAITEMENT DE
PASTEURISATION

La présente invention a pour objet une mini laiterie mobile a
petite capacité de traitement de pasteurisation.

Elle est destinée au traitement du lait a proximité des lieux de
production, particuliérement pour des exploitations de faible ou
de moyenne importance, mais peut également &tre adaptée au
traitement d'autres produits tels que jus de fruits.

Les dispositifs réalisés a ce jour sont le plus souvent fixes et
nécessitent le transport et le stockage du produit avant traite-
ment, ce qui entrafne des manipulations et des délais souvent
préjudiciables a la qualité finale du produit. Les laiteries mobiles
existantes sont généralement équipées d'un systéme de réglage -
manuel des températures de pasteurisation, et de cycles de
lavages longs, complexes, peu efficaces et exigeant une source
d'eau abondante.

Le dispositif suivant la présente invention supprime tous ces
inconvénients. En effet, il permet d'obtenir des températures de
traitement parfaitement contrdlées durant tout le cycle et est
pourvu d'un systéme de lavage rapide et conforme aux réglementa-
tions relatives a 1'hygiéne, permettant d'améliorer la productivité
de 1l'installation.

11 est constitué par un ensemble de traitement et de conditionne-
ment du lait installé sur une semi-remorque attelée & un tracteur
et équipée de systémes de raccordements rapides et simplifiés
pour l'eau, 1l'électricité et les eaux usées, et comportant une
installation de conditionnement, une unité de pasteurisation a
alimentation gravitaire sans pompe de transfert, un équipement de

. s

contrdle de température a trois vannes électriques a trois voies
pilotées par un régulateur a deux seuils de consigne, et un
systéme de lavage a deux phases, a recyclage partiel avec
traitement de 1'eau, utilisant les circuits de transfert du lait.
Sur le dessin annexé, donné & titre d'exemple non limitatif d'une
des formes de réalisation de l'objet de 1l'invention, la figure

1 représente le schéma de principe de 1l'installation.
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Le dispositif est constitué d'une cuve de stockage 2 d'une capa-
cité de 5000 litres & déversement gravitaire, d'une unité de
pasteurisation 3 & trois compartiments, d'un chambreur 4 avec
production de chaleur, d'un groupe froid 5, d'une installation

de lavage avec ballon d'eau chaude 9 servant également de source
thermique pour la pasteurisation, d'un ensemble de régulation

de température avec trois vannes trois voies 6, 7, 8, et d'un
équipement de conditionnement 15.

L'ensemble peut &tre installé sur une semi-remorque attelée a

un tracteur. Le raccordement en eau effectué par un raccord
rapide type raccord pompier, 1l'alimentation électrique par prise
raccordée au secteur et le rejet aux égouts par tuyauterie souple
permettent une installation trés rapide. 7 '
Le traitement est effectué par lots de 5000 litres précédemment
stockés dans la cuve de stockage 2 via le point de chargement

1. Le lait est d'abord déversé par gravitation dans une prépa-
rante 10, puis passe successivement dans les trois étages 11,

12, 13 de 1'unité de pasteurisation 3 avant d'étre envoyé vers
1'unité de conditionnement 15 aprés stockage temporaire dans

un tampon d'emballage 14.

Le contrdle de la température est permanent durant toute la durée
du cycle et est obtenu grdce & trois vannes trois voies 6, 7,

8 & boisseau sphérique, cylindrique ou papillon piloté par vérin
a commande entiérement électrique, ces vannes étant couplées

et commandées par un régulateur a4 deux points de consigne
permettant de garantir une opération de pasteurisation conforme
aux normes en vigueur. Les vannes trois voies agissent sur le
débit d'eau glacée et d'eau chaude en provenance respectivement
du groupe froid 5 et du ballon d'eau chaude 9, ainsi que sur
celui du passage du produit a traiter dans le chambreur 4.

Le lavage de l'installation se fait a l'eau chaude, éventuellement
traitée, en deux étapes, au lieu de cing sur les autres systémes.
Durant la premiére étape, il est procédé au lavage de deux
ballons de stockage temporaire, la préparante 10 et le tampon

d'emballage 14, grdce aux diffuseurs 17 et 18, de 1'unité de
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de pasteurisation 3 et du chambreur 4 en bipassant une partie
de 1'eau du compartiment 13 de 1'unité de pasteurisation 3 pour
abaisser la vitesse de passage du fluide de lavage. La deuxiéme
étape consiste au lavage de la cuve de stockage 1, grdce au
diffuseur 16. Aprés cette opération, les eaux de lavage sont
récupérées dans la préparante 10 pour le premier lavage s'effec~
tuant le lendemain matin, avec injection de javel par un doseur
volumétrique 19 électro-commandé.

Grdce a sa mobilité, & sa facilité d'installation, & son volume
réduit et & son efficacité, le dispositif qui vient d'&tre décrit

se préte particuliérement bien a la réalisation d'unités de
pasteurisation pouvant intervenir dans des zones défavorisées

et permettant une consommation immédiate du produit fini emballé.
Le positionnement des divers éléments constitutifs donnent & ce
dispositif un maximum d'effets utiles qui n'avaient pas été obtenus

a ce jour par des dispositifs similaires.
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REVENDICATIONS

1° Mini laiterie mobile a petite capacité de traitement de pasteuri-
sation, ayant pour objet la pasteurisation et le conditionnement
du lait, ou d'autres liquides alimentaires tels que jus de fruits,
a proximité des lieux de production, particuliérement pour des
exploitations de faible ou de moyenne importance, caractérisé
par un ensemble de traitement équipée de systémes de raccorde-
ments rapides et simplifiés pour 1l'eau, 1'électricité et les eaux
usées, et comportant une installation de conditionnement (15),
une unité de pasteurisation (3, 4) & trois compartiments (11,

12, 13) et & alimentation gravitaire sans pompe de transfert,

un équipement de contrdle de température & trois vannes trois
voies (6, 7, 8) électriques pilotées par un régulateur, et un
systéme de lavage a deux phases, & recyclage partiel utilisant
les circuits de transfert du produit a traiier.

2° Dispositif suivant la revendication 1, se caractérisant par

le fait que 1l'ensemble de la mini laiterie est installée sur une
semi-remorque attelée & un tracteur.

3° Dispositif suivant 1'une quelconque des revendications précé-
dentes, se caractérisant par le fait que le produit & traiter est
d'abord stocké dans une cuve de stockage (2) puis déversé par
gravitation dans une préparante (10) et passe successivement
dans les trois compartiments (11, 12, 13) de 1l'unité de pasteuri-
sation (3) ainsi que dans un chambreur (4) pourvu d'une source
de chaleur, avant d'étre envoyé vers 1'équipement de conditionne-
ment (15) aprés stockage temporaire dans un tampon d'emballage
(14).

4°" Dispositif suivant 1'une quelconque des revendications précé-
dentes, se caractérisant par le fait que le contrdle de la tempé-
rature est permanent durant toute la durée du cycle et est obtenu
grdce a trois vannes trois voies (6, 7, 8) & boisseau sphérique,
cylindrique ou papillon piloté par un vérin a commande -entiére-

ment électrique, ces vannes étant couplées et commandées par
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un régulateur a deux points de consigne, et agissant sur le débit
d'eau glacée et d'eau chaude en provenance respectivement d'un
groupe froid (5) et d'un ballon d'eau chaude (9), ainsi que

sur celui du passage du produit a traiter dans le chambreur

(4).

5° Dispositif suivant 1'une quelconque des revendications précé-
dentes, se caractérisant par le fait que le lavage de 1'installa-
tion se fait & 1'eau chaude, éventuellement traitée, en deux
étapes, la premiére étape consistant & laver la préparante (10)
et le tampon d'emballage (14), grdce a des diffuseurs (17, 18)
1'unité de pasteurisation (3) et le chambreur (4) en bipassant
une partie de 1'eau du compartiment (13) de 1'unité de pasteu-
risation (3) pour abaisser la vitesse de passage du fluide de
lavage, la deuxiéme étape consistant a laver la cuve de stockage
(1) grdce & un diffuseur (16), les eaux de lavage étant récupérées
dans la préparante (10) pour le premier lavage s'effectuant le
lendemain matin, avec injection de javel par un doseur volumé-
trique (19) électro-commandé.

6° Dispositif suivant 1'une quelconque des revendications précé-
dentes, se caractérisant par le fait que la cuve de stockage (2)
a une capacité de cing mille litres, et que le traitement est

effectué par lots de cing mille litres.
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