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(57) Abstract:  The invention
relates to methods for simultane-
ously slicing at least two food bars
which are delivered to a knife. The
invention further relates to a device
for separating slices of food, a
means for artificially lengthening
product bars, particularly food
bars, in an axial direction, and a
corresponding slicing device.
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(57) Zusammenfassung: Die
vorliegende Erfindung Dbetrifft
Verfahren zum  gleichzeitigen
Aufschneiden von mindestens
zwei einem Messer zugefiihrte
Lebensmittelriegel. Des weiteren
betrifft die vorliegende Erfindung
eine Vorrichtung zum Abtrennen
von Lebensmittelscheiben
sowie ein Mittel zur kiinstlichen
Verldngerung von Produktstangen,
insbesondere Lebensmittelriegeln,
in axialer Richtung und eine
entsprechende  Aufschneidevor-
richtung.
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Verfahren und Vorrichtung zum Aufschneiden von Lebensmittelriegeln

Die vorliegende Erfindung betrifft Verfahren zum gleichzeitigen Aufschneiden von
mindestens zwei einem Messer zugefiihrte Lebensmittelriegel. Des weiteren betrifft
die vorliegende Erfindung eine Vorrichtung zum Abtrennen von
Lebensmittelscheiben sowie ein Mittel zur kiinstlichen Verlangerung von
Produktstangen, insbesondere Lebensmittelriegeln, in axialer Richtung und eine
entsprechende Aufschneidevorrichtung.

Mit Hochleistungsaufschneidemaschinen, sogenannten "Slicern”, werden
stangenférmige Lebensmittel, beispielsweise Wurst, Kase oder dergleichen mit einer
sehr hohen Schneidleistung in Scheiben geschnitten. Dabei wird die
Lebensmittelstange mittels eines geregelten Antriebs durch eine ortsfeste
Schneidebene, in der der Schnitt durch ein schnell bewegtes Messer erfolgt,
transportiert. Die Scheibenstérke ergibt sich aus der Vorschubstrecke des
Lebensmittelriegels zwischen zwei Schnitten. Demnach erfolgt bei einer konstanten
Messergeschwindigkeit die Regelung der Scheibenstarke tber die
Vorschubgeschwindigkeit des Lebensmittelriegels. Die geschnittenen Scheiben
werden in der Regel mit konstanter Scheibenzahl zu Portionen zusammengefasst
und verpackt. Das Gewicht dieser Portion soll mdglichst genau eingehalten werden.
Uber die Scheibenstarke kann das Gewicht regelungstechnisch mittels der
Vorschubgeschwindigkeit beeinflusst werden. Bei Slicern werden heutzutage aus
Leistungsgriinden oftmals mehrere Produkistangen nebeneinander durch ein Messer
aufgeschnitten. Der Stand der Technik kennt sowohl kontinuierlich als auch
diskontinuierlich beschickte Maschinen.

Bei den kontinuierlich beschickten Aufschneidemaschinen besteht die
Vorschubeinrichtung des Lebensmittelriegels in der Regel aus mehreren,
vorzugsweise zwei, Forderbandern, zwischen denen die Lebensmittelstangen
eingeklemmt und tUber Haftreibung durch die Schneidebene geférdert werden. Die
Forderbander sind einlaufseitig offen, so dass das Folgeprodukt stirnseitig das Ende
des im Aufschnitt befindlichen Produktes beriihren kann und damit ein annahernd
kontinuierlicher Schneidprozess stattfindet. Nachteilig an diesem System ist, dass

gegen Ende des Aufschneidprozesses des Produktes der Produktrest des
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Lebensmittelriegels nicht mehr fest genug zwischen den Transportbandern

einspannbar ist, so dass er oftmals durch das Messer herausgerissen und .
weggeschleudert wird.

Bei den diskontinuierlich beschickten Aufschneidemaschinen wird die Produktstange,
auch Lebensmittelriegel genannt, an seinem dem Messer abgewandten Ende von
einem Greifer erfasst und von diesem in Richtung des Messers transportiert. Diese
Aufschneidemaschinen haben beispielweise den Nachteil, dass sehr lange
Lebensmittelriegel auf diesen Maschinen nicht bearbeitet werden kénnen und dass
beim Aufschneiden von mehreren parallelen Lebensmittelriegeln und mechanisch

fest verbundenen Greifern die Lebensmittelriegel vor dem Aufschneiden teilweise
stark komprimiert werden.

Es war deshalb die Aufgabe der vorliegenden Erfindung, Verfahren zur Verfligung zu
stellen, die die Nachteile des Standes der Technik nicht aufweisen.

Geldst wird die Aufgabe mit einem Verfahren gemaR Patentanspruch 1.

Die Mittel im Sinne der Erfindung, die mit dem dem Messer abgewandten Enden der
Lebensmittelriegel in Kontakt gebracht werden, kénnen beliebige dem Fachmann
bekannte Mittel sein. Beispielsweise und bevorzugt sind die Mittel Greifer, deren
Krallen in die Lebensmittelriegel gedriickt werden, oder die einen sonstigen,
vorzugsweise reversiblen Form-, Kraft- und/oder Formschluss mit dem
Lebensmittelriegel eingehen. Ein Mittel im Sinne der Erfindung ist jedoch auch eine
Produktverlangerung, die weiter unten beschrieben ist.

Es war fiir den Fachmann iberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass mit dem
erfindungsgeméafen Verfahren Lebensmittelriegel beliebiger Lange aufgeschnitten
werden kdnnen. Das erfindungsgeméaRe Verfahren ist auf vergleichsweise kieinen
Aufschneidemaschinen durchzufiihren, weil das Mittel beispielsweise ein Greifer erst
zu einem vergleichsweise spaten Zeitpunkt mit dem Lebensmittelriegel in Kontakt
gebracht werden muss.
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Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist ein Verfahren zum
gleichzeitigen Aufschneiden von mindestens zwei einem Messer parallel zugefGhrten
Lebensmittelriegeln, bei dem die Lebensmittelriegel jeweils in eine Vorschubtrasse
eingelegt und gegebenenfalls mit einem Anschlag in Kontakt gebracht und in
Richtung des Messers transportiert und aufgeschnitten werden und die dem Messer
abgewandten Enden der Lebensmittelriegel jeweils mit einem Mittel in Kontakt
gebracht werden, so dass die Lebensmittelriegel durch die Mittel nicht oder nur
unwesentlich komprimiert werden.

Die Mittel im Sinne der Erfindung, die mit dem dem Messer abgewandten Enden der
Lebensmittelriegel in Kontakt gebracht werden, kénnen beliebige dem Fachmann
bekannte Mitte! sein. Beispielsweise und bevorzugt sind die Mittel Greifer, deren
Krallen in die Lebensmittelriegel gedriickt werden, oder die einen sonstigen,
vorzugsweise reversiblen Form-, Kraft- und/oder Formschluss mit dem
Lebensmittelriegel eingehen. Ein Mittel im Sinne der Erfindung ist jedoch auch eine
Produktveriangerung, die weiter unten beschrieben ist.

Es war fur den Fachmann tiberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass es mit
dem erfindungsgematen Verfahren moglich ist, Lebensmittelriegel parallel
zueinander aufzuschneiden, ohne dass ein Trimmschnitt durchgefiihrt werden muss.
Das erfindungsgemale Verfahren ist einfach und kostengunétig durchzufihren.

Des weiteren betrifft die vorliegende Erfindung ein Verfahren zum Aufschneiden von
einem einem Messer zugefithrten Lebensmittelriegel, wobei der Lebensmittelriegel
mit mindestens einem Transportmittel in Richtung des Messers transportiert wird und
bei dem zu einem beliebigen Zeitpunkt vor oder wahrend des Aufschneidens des
Lebensmittelriegels das hintere Ende des Lebensmittelriegels mit einem Mittel in
Kontakt gebracht wird und das Mittel wahrend des Kontaktes mit dem

Lebensmittelriegel durch den Lebensmittelriegel und/oder das Transportmittel
angetrieben wird.

Das Mittel, das mit dem dem Messer abgewandten Enden der Lebensmittelriegel in
Kontakt gebracht wird, kann ein beliebiges dem Fachmann bekanntes Mittel sein.
Beispielsweise und bevorzugt ist das Mittel ein Greifer, dessen Krallen in die
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Lebensmittelriegel gedriickt werden, oder die einen sonstigen, vorzugsweise

reversiblen Form-, Kraft- und/oder Formschluss mit dem Lebensmittelriegel
eingehen. Ein Mittel im Sinne der Erfindung ist jedoch auch eine
Produktverldngerung, die weiter unten beschrieben ist.

Vorzugsweise werden mehrere Lebensmittelriegel parallel aufgeschnitten.

Es war fiir den Fachmann {iberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass es mit
dem erfindungsgemaRen Verfahren in einfacher Weise gelingt, beliebig lange
Lebensmittelriegel nahezu vollsténdig aufzuschneiden. Es kénnen Lebensmittelriegel
beliebiger Lénge aufgeschnitten werden. Das erfindungsgemaRe Verfahren ist
einfach und kostengtnstig durchzufiihren.

Ein zuséatzlicher Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist ein Verfahren zum
gleichzeitigen Aufschneiden von mindestens zwei einem Messer parallel zugefiihrte
Lebensmittelriegel, bei dem die Lebensmittelriegel jeweils in eine Vorschubtrasse
eingelegt und gegebenenfalls mit einem Anschlag in Kontakt gebracht, in Richtung
des Messers transportiert und aufgeschnitten werden und die dem Messer
abgewandten Enden der Lebensmittelriegel jeweils mit einem Mittel in Kontakt
gebracht werden, wobei die vorderen Enden der Lebensmittelriegel so angeordnet
werden, dass sie sich vor dem ersten Schnitt auf einer Ebene im wesentlichen

parallel zu der Schneidebene des Messers befinden, so dass kein Trimmschnitt
durchgefiihrt werden muss.

Die Mittel, die mit dem dem Messer abgewandten Enden der Lebensmittelriegel in
Kontakt gebracht werden, konnen beliebige dem Fachmann bekannte Mittel sein.
Beispielsweise und bevorzugt sind die Mittel Greifer, deren Krallen in die
Lebensmittelriegel gedriickt werden, oder die einen sonstigen, vorzugsweise
reversiblen Form-, Kraft- und/oder Formschluss mit dem Lebensmittelriegel
eingehen. Ein Mittel im Sinne der Erfindung ist jedoch auch eine

Produktverlangerung, die weiter unten beschrieben ist.

Es war fur den Fachmann tiberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass es mit
dem vorliegenden Verfahren gelingt, mehrere Lebensmittelriegel parallel
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aufzuschneiden, ohne dass Trimmschnitte durchgefiihrt werden mussen. Das

erfindungsgemale Verfahren ist einfach und kostengtinstig durchzufiihren.

Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist ein Verfahren zum
Aufschneiden von Lebensmittelriegeln bei dem ein Lebensmittelriegel vor und/oder
wahrend des Aufschneidens mit einem Mittel zur Verlangerung von
Lebensmittelriegeln kinstlich verlangert wird.

Die Mittel, die mit dem dem Messer abgewandten Enden der Lebensmittelriegel in
Kontakt gebracht werden, kénnen beliebige dem Fachmann bekannte Mittel sein.
Beispielsweise und bevorzugt sind die Mittel Greifer, deren Krallen in die
Lebensmittelriegel gedriickt werden, oder die einen sonstigen, vorzugsweise
reversiblen Form-, Kraft- und/oder Formschluss mit dem Lebensmittelriegel
eingehen. Ein Mittel im Sinne der Erfindung ist jedoch auch eine
Produktverlangerung, die weiter unten beschrieben ist.

Es war fir den Fachmann iberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass es mit
dem erfindungsgemaRen Verfahren méglich ist, einen Lebensmittelriegel nahezu
vollsténdig aufzuschneiden. Das Mittel kann wahrend des Aufschneidens mit dem
Lebensmittelriegel in Kontakt gebracht werden, so dass durch das Ansetzen der
Produktverlangerung an den Lebensmittelriegel kein Zeitverlust entsteht und sich
damit die Leistung einer Aufschneidemaschine, auf der das erfindungsgeméaRle
Verfahren durchgefiihrt wird, erhoht. Das érﬁndungsgemé(&e Verfahren ist einfach
und kostenglinstig durchzufiihren.

Die nachfolgend beschriebenen bevorzugten Ausfiihrungsformen beziehen sich auf
alle vorgenannten erfindungsgeméafen Verfahren.

Vorzugsweise ist das Mittel beispielsweise ein Greifer mit dem Lebensmittelriegel

kraft-, form- und/oder stoffschliissig sowie reversibel verbunden werden.

Weiterhin bevorzugt erfolgt die Verbindung zwischen dem Mittel vor oder besonders
bevorzugt nach dem Beginn des Aufschneidens. Eine Verbindung des Mittels
beispielsweise eines Greifers nach dem Beginn des Aufschneidens hat den Vortell,
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dass Lebensmittelriegel beliebiger Lange aufgeschnitten werden kénnen. Die

Verbindung zwischen dem Mittel und dem Lebensmittelriegel erfolgt beispielsweise
kurz bevor sich das hintere Ende des Lebensmittelriegels im Bereich der
Transportmittel befindet oder kurz bevor der Lebensmittelriegel soweit aufgeschnitten

ist, dass ein sicherer Halt zwischen den Transportbandern nicht mehr gewéhrleistet
ist.

In einer anderen bevorzugten Ausfithrungsform wird das Mittel nach dem
Aufschneiden aus der Vorschubtrasse entfernt. Vorzugsweise erfolgt dies durch ein
Zuriickziehen des Mittels aus der Vorschubtrasse. In einer anderen bevorzugten
Ausfithrungsform wird das Mittel so aus der Vorschubtrasse entfernt, dass ein
méglichst geringer Zeitveriust entsteht. Dies erfolgt vorzugsweise durch ein
Bewegung des Mittels quer zur Vorschubtrasse.

In einer weiteren bevorzugten Ausfilhrungsform der vorliegenden Erfindung wird die
Verbindung zwischen den Mitteln und den Lebensmittelriegeln nach Beendigung des
Aufschneidens mindestens eines Lebensmittelriegels gelost. Dies bedeutet, dass es
vorteilhaft sein kann, dass das Aufschneiden der anderen Lebensmittelriegel, die
noch nicht nahezu vollsténdig aufgeschnitten sind, ebenfalls geldst wird und die
diese Endstiicke einer Restverwertung zugefihrt werden. Diese Verfahrensweise
fuhrt zu einer vergleichsweise hohen durchschnittlichen Aufschneideleistung. In einer
anderen bevorzugten Ausfiihrungsform der vorliegenden Erfindung wird jeder
Lebensmittelriegel maximal aufgeschnitten und daraus resultierende unvollstandige
Portionen mit nachfolgend aufzuschneidenden Lebensmittelriegeln ergénzt. Diese
Verfahrensweise fithrt zu einer maximalen Materialausnutzung. Der Betreiber kann
zwischen diesen beiden Betriebsarten jederzeit wahlen und sie beispielsweise dem
jeweils aufzuschneidenden Produkt anpassen.

In einer weiteren bevorzugten Ausfithrungsform des erfindungsgemafen Verfahrens
wird das Mittel zumindest zeitweise ausschlieRlich durch die Transportmittel,
vorzugsweise Transportbénder, die die Lebensmittelsriegel in Richtung des Messers
transportieren und/oder den Lebensmittelriegel selbst angetrieben; d.h. in Richtung
des Messers bewegt. Dies bedeutet, dass das Mittel beispielsweise ein Greifer
zeitweise keinen eigenen Antrieb aufweist. Die Bewegung des Greifers in Richtung
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des Messers erfolgt demnach beispielsweise dadurch, dass er mit dem

Lebensmittelriegel kraftschliissig verbunden ist. Weiterhin kann der Transport
dadurch erfolgen, dass sich ein Kraftschluss beispielsweise ein Reibschluss
zwischen dem Mittel und den Transportbandern, die auch den Lebensmittelriegel
transportieren, einstelit und das Mittel dadurch in Richtung des Messers transportiert
wird. Diese Ausfiihrungsform des erfindungsgemafen Verfahrens hat den Vorteil,
dass die Mittel nur angetrieben und die Antriebe nur geregelt werden missen, um
einen Kontakt zwischen dem Mittel und dem Lebensmittelriegel herzustellen und
gegebenenfalls spater um die Mittel aus der Vorschubtrasse zu entfernen. Zumindest
in der Zeit dazwischen wird das Mittel nicht selbstandig angetrieben.

Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist eine Vorrichtung zum
Abtrennen von Lebensmittelscheiben von mindestens einem Lebensmittelriegel mit
einem Messer, bei der der Lebensmittelriegel mit mindestens einem Transportmittel
in Richtung des Messers transportierbar ist und sein hinteres Ende zumindest
zeitweise mit einem Mittel in Kontakt steht, wobei das Mittel zumindest wahrend des
Kontaktes mit dem Lebensmittelriegel keinen eigenen Antrieb aufweist.

Die Mittel, die mit dem dem Messer abgewandten Enden der Lebensmittelriegel in
Kontakt gebracht werden, kdnnen beliebige dem Fachmann bekannte Mittel sein.
Beispielsweise und bevorzugt sind die Mittel Greifer, deren Krallen in die
Lebensmittelriegel gedriickt werden, oder die einen sonstigen, vorzugsweise
reversiblen Form-, Kraft- und/oder Formschluss mit dem Lebensmittelriegel
eingehen. Ein Mittel im Sinne der Erfindung ist jedoch auch eine
Produktverlangerung, die weiter unten beschrieben ist.

Es war fiir den Fachmann tiberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass die
erfindungsgemafe Vorrichtung einfach und kostenguinstig herzustelien ist. Des
weiteren ist die erfindungsgemafe Vorrichtung einfach und kostenglinstig zu

betreiben, weil die Mittel nur zeitweise oder gar nicht selbstandig angetrieben werden
mussen.

In einer bevorzugten Ausfiihrungsform der vorliegenden Erfindung werden
mindestens zwei Lebensmittelriegel jeweils mit mindestens einem Transportmittel in
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Richtung des Messers transportiert und ihr hinteres Ende zumindest zeitweise jeweils

mit einem Mittel in Kontakt gebracht, wobei die Mittel an einer zentralen Einheit
angeordnet sind, die zumindest zeitweise parallel zur Drehachse des Messers
verschieblich an der Vorrichtung angeordnet ist.

In einer anderen bevorzugten Ausflihrungsform der vorliegenden Erfindung werden
mindestens zwei Lebensmittelriegel jeweils mit mindestens einem Transportmittel in
Richtung des Messers transportiert und ihr hinteres Ende zumindest zeitweise mit
jeweils einem Mittel in Kontakt gebracht, wobei das Mittel an einer zentralen Einheit
zumindest zeitweise jeweils verschieblich gelagert sind.

Vorzugsweise ist an den Mitteln jeweils ein Geber angeordnet, mit dem ihre Lage
relativ zu der zentralen Einheit feststellbar ist.

Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Erfindung Mittel zur Verlangerung von
Lebensmittelriegeln in axialer Richtung mit einer Flache, die mit Transportmitteln, die
die Lebensmittelriegel innerhalb einer Aufschneidvorrichtung in Richtung der
Schneidebene transportieren, kraft- und/oder formschliissig zusammenwirken und
einem stirnseitig angeordneten Mittel, das einen Kraft- Form- und/oder Stoffschluss
zwischen dem Mittel und dem Lebensmittelriegel bewirkt.

Es war fir den Fachmann tiberaus erstaunlich und nicht zu erwarten, dass es mit
dem Mittel zur Produktverlangerung gelingt, einen Lebensmittelriegel fast bis zum
Ende kontrolliert aufzuschneiden, so dass der Produktausschuss minimiert wird. Das
erfindungsgemafe Mittel ist einfach und kostengiinstig herzustellen und einfach in
einer Aufschneidemaschine einzusetzen.

Vorzugsweise ist die Flache die Mantelfliche eines Koérpers, beispielsweise eines
Zylinders. Der Querschnitt der Mantelflache des Mittels zur Produkiverlangerung
kann entweder dem Querschnitt des aufzuschneidenden Lebensmittelriegels
entsprechen oder nicht. Beispielsweise kann es vorteilhaft sein, wenn der
Querschnitt der Mantelflache des Mittels zur Produktverlangerung rechteckig ist, um
die Anlageflache zwischen dem Mittel und den Transportbé&ndern, mit denen der
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Lebensmittelriegel und das Mittel zur Produktverlangerung transportiert werden, zu

vergréRern.

In einer anderen bevorzugten Form ist der Querschnitt der Mantelflache des Mittels
zur Produktverlangerung flexibel, so dass ein Mittel zur Produktverlangerung far
Lebensmittelriegel unterschiedlichster Querschnitte einsetzbar ist.

Vorzugsweise weist das Mittel zur Produktverlangerung zumindest in
Transportrichtung des Lebensmittels und nach dem Kraft-, Form- und/oder
Stoffschluss keinen eigenen Antrieb mehr auf, sondern wird durch die

Transportmittel, die auch den Lebensmittelriegel in Richtung des Schneidmessers
transportieren, angetrieben.

Der Kraft-, Form- und/oder Stoffschluss zwischen dem Lebensmittelriegel und der
Produktverlangerung kann durch jede dem Fachmann gelaufige Art und Weise
erfolgen. Vorzugsweise ist das Mittel jedoch ein Krallen- bzw. Greifsystem, das
derzeit schon zum Transport von Lebensmittelriegeln in Aufschneidemaschinen
eingesetzt wird, wobei das Krallen- bzw. Greifsystem so ausgelegt sein kann, dass
ein Kraft- und/oder Formschluss auch dann erhalten bleibt, wenn das Krallen- bzw.

Greifsystem nicht mehr an eine Energiequelle angeschlossen ist.

In einer anderen bevorzugten Ausfuhrungsform erfolgt die Verbindung zwischen dem
Mittel zur Produktverlangerung und dem Lebensmittelriege! durch Ansaugung mittels
Unterdruck, der einmal aufgebracht wird und dann bis zum Abschluss des
Aufschneidens erhalten bleibt, vorzugsweise auch dann wenn das Mittel nicht mehr
an eine Saugvorrichtung angeschlossen ist.

Vorzugsweise weist das Mittel zur Produktverlangerung auf der dem
Lebensmittelriegel abgewandten Stirnseite ein Mittel auf, mit dem das Mittel zur

Produktverlangerung an den zu verlangernden Lebensmittelriegel herangefiihrt
werden kann.

Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist eine Aufschneidevorrichtung
mit einem Messer, das von einem Lebensmittelriegel Lebensmittelscheiben
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abschneidet, der von Transportmitteln in einer Vorschubtrasse in Richtung des

Messers transportiert wird, wobei die Aufschneidevorrichtung ein Mittel aufweist, das

eine Lebensmittelverlangerung aus der Produkttrasse entfernt.

Die erfindungsgemafe Aufschneidevorrichtung hat den Vorteil, dass selbst bei einer
kontinuierlichen Forderung des Lebensmiittelriegels das Produkt nahezu bis zu
seinem Ende kontrolliert aufgeschnitten werden kann. Weiterhin vorteilhaft ist, dass

die Produktverlangerung zumindest gréftenteils keinen eigenen Antrieb bendtigt.

Vorzugsweise weist die Aufschneidevorrichtung ein Mittel auf, das die entfernte
Lebensmittelverlangerung aufgreift und an das Ende eines weiteren zu
verlédngernden Produktriegels heranfiihrt.

Vorzugsweise weist die Aufschneidemaschine ein Mittel auf, mit der ein Kraft-, Form—
und/oder Stoffschluss zwischen dem Lebensmittelriegel und der
Produktverlangerung erzeugbar ist. Beispielsweise kann dieses Mittel ein elektrischer
Anschluss oder Druckluft sein, mit der ein Krallen- bzw. Greifsystem betreibbar ist.
Des weiteren kann dieses Mittel ein Unterdruckanschluss oder eine Station sein, in
der eine Klebstoff auf die Produktverlangerung und/oder den Lebensmittelriegel

aufgetragen wird, durch die ein Stoffschluss zwischen den beiden Komponenten
erzeugbar ist.

In einer bevorzugten Ausfihrungsform der vorliegenden Erfindung wird die
Produktverlangerung zumindest in Transportrichtung des Lebensmittelriegels und
nachdem der Kraft-, Form- und/oder Stoffschluss erzeugt worden ist, von dem
Transportmittel, das auch den Produktriegel in Richtung des Schneidmessers
transportiert, angetrieben.

Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist ein Verfahren zum
Aufschneiden von Produktriegeln, bei dem der Produktriegel vor und/oder wihrend

des Aufschneidens mit einem Mittel zur Verlangerung von Produktriegeln kiinstlich
verlangert wird.

10
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Das vorliegende Verfahren hat den Vorteil, dass der Produktriegel auch bei einer

kontinuierlichen Férderung nahezu vollstandig aufschneidbar ist. Das Verfahren ist
einfach und kostengiinstig durchzufiihren.

Vorzugsweise wird das Mittel zur Verlangerung von Produktriegeln mit dem zu

verlangemnden Lebensmittel kraft-, form- und/oder stoffschliissig sowie reversibel
verbunden.

In einer weiteren bevorzugten Ausfiihrungsform des erfindungsgemafen Verfahrens
erfolgt die Verbindung des Mittels zur Verléngerung von Produktriegeln und des zu
verlangernden Produktriegels vor oder vorzugsweise nach dem Beginn des
Aufschneidens.

Weiterhin bevorzugt wird das Mittel zur Verléngerung von Lebensmittelriegeln nach
dem Aufschneiden des Produktriegels aus der Vorschubtrasse, in der der
Lebensmittelriegel in Richtung des Schneidmessers transportiert wird, entfernt.

Vorzugsweise wird die Verbindung zwischen dem Mittel zur Verldngerung von
Lebensmittelriegeln und dem Lebensmittelriegel nach der Beendigung des
Aufschneidens, vorzugsweise, nachdem beide Komponenten aus der
Vorschubtrasse entfernt worden sind, wieder gelost. Das Mittel zur
Produktverléngerung kann dann zurticktransportiert, gereinigt und/oder desinfiziert
und mit einem neuen aufzuschneidenden Lebensmittelriegel verbunden werden.

Weiterhin bevorzugt wird das Mittel zur Verlangerung von Produktriegeln, zumindest
zeitweise, ausschlieBlich durch die Transportmittel, die auch den Lebensmittelriegel

in Richtung des Schneidmessers transportieren, angetrieben.

Im folgenden wird die Erfindung anhand der Figuren 1 - 6 erlautert. Diese
Erlauterungen sind lediglich beispielhaft und schranken den allgemeinen
Erfindungsgedanken nicht ein. Die gemachten Ausfiihrungen gelten sowohl fiir die
erfindungsgemaRen Verfahren als auch fiir die erfindungsgeméfen Vorrichtungen,
das Mittel zur Verlangerung und die Aufschneidevorrichtungen.

11
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Figur 1 zeigt eine Aufschneidemaschine mit einer nahezu kontinuierlichen Foérderung

des Produktes.

Figur 2a, 2b zeigt eine erfindungsgemafe Aufschneidevorrichtung in zwei Ansichten.

Figur 3a - 3c zeigt den Aufschnitt von vier Lebensmittelriegeln in drei Phasen

Figur 4a — 4c zeigt den Aufschnitt von vier Lebensmittelriegeln in drei Phasen

Figur 5 zeigt die Lebensmittelriegelverlzangerung und den dazugehorigen
Lebensmittelriegel.

Figur 6 zeigt die Verléangerung des Lebensmittelriegels in der Aufschneidemaschine.

Figur 1 zeigt eine Aufschneidemaschine, die nahezu kontinuierlich beschickt wird.
Die Aufschneidemaschine 5 weist ein Messer 11 auf, das ein Lebensmittelriegel 2 in
Lebensmittelscheiben 12 schneidet. In der Regel werden die aufgeschnittenen
Lebensmittelscheiben 12 zu Portionen konfiguriert und danach verpackt. Der
Fachmann erkennt, dass mehrere Lebensmittelriegel gleichzeitig aufgeschnitten
werden kdnnen. Die Lebensmittelriegel 2 werden mit zwei Forderbandern 4
kontinuierlich in Richtung der Schneidebene 6 des Messers 11 transportiert. Die
Scheibenstarke ergibt sich aus der Vorschubstrecke des Lebensmittelriegels
zwischen zwei Schnitten. Bei konstanter Messergeschwindigkeit erfolgt die Regelung
der Scheibenstarke tiber die Vorschubgeschwindigkeit des Lebensmittelriegels. Die
Férderbénder 4 sind einlaufseitig offen, so dass das Folgeprodukt stirnseitig das
Ende des im Aufschnitt befindlichen Produktes beriihren kann und damit ein
annahernd kontinuierlicher Schneidprozess stattfindet.

Die Figuren 2a und 2b zeigen eine erfindungsgemaRe Aufschneidemaschine in
zwei Ansichten. In Figur 2a ist der Messerkopf dargestellt, an dem sich das Messer
11 befindet, mit dem Lebensmittelriegel 2 in Lebensmittelscheiben 12 aufgeschnitten
werden. Der Lebensmittelriegel 2 wird von den Férderbandern 4 entlang der
Vorschubtrasse 14 in Richtung des Messers transportiert. An seinem hinteren Ende
ist der Lebensmittelriegel mit einem Greifer 18 in Kontakt gebracht worden, dessen
eigner Antrieb 20, 21 in Figur 2b detailliert dargestellt ist. Zwischen dem Greifer 18
und den Transportbandern 4 besteht ein Reibschluss, so dass der Greifer, sobald mit

12
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den Transportbéndern im Eingriff steht von diesen und nicht von dem Antrieb 20, 21

in Richtung des Messers transportiert wird. Dementsprechend dient der Greifer nur
zum Halten nicht jedoch zum Antreiben des Lebensmittelriegels.

Figur 2b zeigt die Aufschneidemaschine gemaR Figur 2a in einer Draufsicht, wobei
die Forderbander 4 aus Ubersichtsgriinden weggelassen wurden. Die vorliegende
beispielhafte Aufschneidemaschine eignet sich zum Aufschneiden vom vier parallel
in einer Ebene angeordneten Lebensmittelriegeln. Dementsprechend hat die
Aufschneidemaschine vier Greifer 18, die jeweils mit einem Lebensmittelriegel in
Kontakt gebracht werden und deren Krallen 7 dabei in den Lebensmittelriegel (nicht
dargestellt) gefahren werden. Die Greifer 18 sind an einer zentralen Einheit 20
angeordnet, die entlang einer Fiihrung 22 verschiebbar ist. Die Verschiebung der
zentralen Einheit 20 kann entweder durch einen Motor oder durch die
Lebensmittelriegel, die mit den Greifern verbunden sind und die mittels der
Transportbander 4 in Richtung des Messers transportiert werden, oder durch die
Transportbénder erfolgen. Die Einheit 20 kann auch in ihrer Lage relativ zur Fiihrung
22 fixiert werden. Jeder Greifer 18 weist des weiteren einen Antrieb 21 auf, mit dem
der Greifer relativ zu der zentralen Einheit 20 bewégbar oder fixierbar ist. Dieser
Antrieb 21 kann so umgestelit werden, dass er als oder ghnlich wie ein Loslager
funktioniert, d. h. dass der Greifer 18 relativ zu der zentralen Einheit 20 axial
verschiebbar ist. Ein Mittel, das gleichzeitig als Antrieb und &hnlich wie ein Loslager
fungieren kann, ist beispielsweise ein Zylinder, der, wenn er mit Druckluft
beaufschlagt ist, einen Antrieb darstellt, und bei dem Drucklosigkeit eine
kraftemé&Rige Entkopplung zwischen der Zentraleinheit 20 und dem Greifer 18
bewirkt. Zusétzlich stellt die Hubbegrenzung des Zylinders in seinen Endlagen einen
Anschlag dar, so dass sichergestellt ist, dass der Greifer in Transportrichtung des
Lebensmittelriegels nicht zu weit bewegt werden kann und damit mit dem Messer in
Kontakt kommt. Die Funktionsweise der erfindungsgeméafen Aufschneidevorrichtung
wird in den Figuren 3a bis 3¢ und 4a bis 4c erlautert.

In den Figuren 3a bis 3¢ ist eine Funktionsweise der erfindungsgemaRen
Vorrichtung dargestelit. Figur 3a zeigt den Zustand vor dem Aufschneiden der
Lebensmittelriegel 2. Die Lebensmittelriegel 2 werden jeweils manuell oder
maschinell in eine Fithrungstrasse eingelegt und mit einem Anschlag 16, in dem

13
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vorliegenden Fall ein Schieber, in Kontakt gebracht, so dass sich die dem Messer 11

(nicht dargestellt) zugewandten Enden auf einer Ebene parallel zu dem Messer
befinden. Der Fachmann erkennt, dass dazu nicht notwendigerweise ein Anschlag
benétigt wird. Des weiteren erkennt der Fachmann, dass die Lebensmittelriegel
unterschiedlich lang sind, was erfahrungsgemaf der Praxis entspricht. Die
Lebensmittelriegel 2 werden durch Transportbander 4 in Richtung des Messers
transportiert. Die Transportbander sind individuell antreibbar, so dass der Vorschub
jedes einzelnen Lebensmittelriegels und damit die jeweilige Starke der
abgeschnittenen Scheiben einstellbar ist; d.h. dass die Geschwindigkeit mit der die
Lebensmittelriegel jeweils aufgeschnitten werden unterschiedlich sein kann. Die
Greifer 18 befinden sich in dem vorliegenden Fall hinter dem hinteren Ende der
Lebensmittelriegel 2. Vor oder wahrend des Aufschneidens wird die zentrale Einheit
20, an der die Greifer angeordnet sind, mit einem Motor entlang der Fithrung 22 in
Richtung der hinteren Enden der Lebensmittelriegel bewegt, bis ein Greifer 18 einen
Lebensmittelriegel berthrt. Die Krallen dieses Greifers werden dann mit diesem
Lebensmittelriegel in Eingriff gebracht wird. Die Greifer 18 sind so relativ zu der
Zentraleinheit 20 gelagert bzw. angetrieben, dass sie nacheinander oder gleichzeitig
mit den jeweiligen Lebensmittelriegeln in Kontakt gebracht und mit diesen Verbunden
werden kénnen, ohne dass die Lebensmittelriegel nennenswert komprimiert werden.
Diese Verfahrensweise hat insbesondere vor dem Beginn des Aufschneidens den
Vorteil, dass die Lebensmittelriegel nicht nennenswert gegen den Anschlag 16
gedriickt werden, so dass der Anschlag entfernt werden kann, ohne die
Lebensmittelriegel beschadigt werden. Die Greifer missen die Lebensmittelriegel
auch nicht zurlickziehen, wie es beispielsweise in der DE 100 50 713 A1 gelehrt wird,
damit der Anschlag iberhaupt entfernt werden kann. Ein weiter Vorteil der
vorliegenden Erfindung ist, dass die parallel Ausrichtung der vorderen Enden der
Lebensmittelriegel auch nach deren Verbund mit den Greifern erhalten bleibt. Diese
Ausfiihrungsform der vorliegenden Erfindung hat den Vorteil, dass vor dem
Aufschneiden der Lebensmittelriegel nicht notwendigerweise ein sogenannter
Trimmschnitt, der Materialverlust bedeutet durchgefiihrt werden muss, um eine
parallel Ausrichtung der Lebensmittelriegel auf einer Linie zu erreichen. Wahrend des
Aufschneidens hat diese erfindungsgemafie Verfahrensweise den Vorteil, dass bei
der Herstellung des Kontakts zwischen Greifer und Lebensmittelriegel nicht
unkontrolliert dicke Lebensmittelscheiben entstehen. Nachdem alle Greifer mit den
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jeweiligen Lebensmittelriegeln in Kontakt gebracht wurden, kénnen sowohl der

Antrieb der Zentraleinheit als auch die Antriebe 21 der jeweiligen Greifer 18 so
eingestellt werden, dass sowohl die Zentraleinheit 20 entlang der Fiihrung 22 als
auch die Greifer 18 in den Fithrungen 21 frei verschieblich gelagert sind, so dass die
Greifer 18 und damit die Zentraleinheit 20 von den Lebensmittelriegeln 2 in Richtung
des Messers gezogen werden. Des weiteren ist es moglich, dass die Zentraleinheit
20 mit einem Motor mit einer mittleren Geschwindigkeit entlang der Fithrung 22
bewegt wird. In diesem Fall sind die Greifer 18 verschieblich gelagert und kénnen mit
einem Geber versehen sein, der ihre jeweilige Position an eine Steuereinheit
Ubermittelt, so dass die Steuereinheit beispielsweise Informationen dariiber erhalt, ob
ein Lebensmittelriegel schneller als andere aufgeschnitten wird. Weiterhin ist es
moglich, dass die Zentraleinheit 20 entlang der Fuhrung 22 frei verschiebbar gelagert
ist und die Greifer nicht relativ zu der Zentraleinheit bewegbar sind, so dass
sichergestellt ist, dass zumindest nach dem Kontakt mit den Greifern 18 alle
Lebensmittelriegel mit derselben Geschwindigkeit aufgeschnitten werden. In jedem
Fall weisen die Greifer weisen nach dem Kontakt mit dem Lebensmittelriegel keinen
eigenen Antrieb auf und sind deshalb auch nicht in der Lage die Lebensmittelriegel in
Richtung des Messers anzutreiben. Die Greifer 18 werden entweder durch den
Lebensmittelriegel und/oder bevorzugt durch die Transportbander 4 in Richtung des
Messers bewegt. In Figur 3c ist ein Stadium kurz vor Beendigung des
Aufschneidens dargestellt. Da die Lebensmittelriegel zum einen ungleich lang sind
und zum anderen auch unterschiedlich schnell aufgeschnitten werden kénnen, ist der
zweite Lebensmittelriegel von links bis kurz vor die Krallen des Greifers
aufgeschnitten. An dieser Stelle muss zumindest das Aufschneiden dieses
Lebensmittelriegels beendet werden, dadurch dass dieser Lebensmittelriegel
beispielsweise durch seinen Antrieb 21 zuriickgezogen wird. Es ist jedoch auch
denkbar, dass an dieser Stelle das Aufschneiden aller vier Lebensmittelriegel
beendet wird, indem die Zentraleinheit 20 von dem Messer wegbewegt wird und
danach oder gleichzeitig die Krallen aus den Lebensmittelriegein gelost werden. Die
nicht vollstandig aufgeschnittenen Lebensmittelriegel kénnen gesammelt und einer
Wiederverwertung zugefiihrt werden. Nachdem das Aufschneiden der
Lebensmittelriegel beendet wird, wird Zentraleinheit 20 und die Krallen 18 relativ zu

der Zentraleinheit 20 zu der Ausgangsposition gemaR Figur 3a zuriickgefahren und
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die Fihrungstrassen kénnen mit neuen Lebensmittelriegeln beladen werden, diese

dann aufgeschnitten werden.

In den Figuren 4a bis 4c ist eine andere mdgliche Ausfithrungsform der
erfindungsgemafen Vorrichtung bzw. der erfindungsgemafen Verfahren dargestellt.
Wie aus Figur 4a ersichtlich, sind in dem vorliegenden Fall die Lebensmittelriegel so
lang, das ihr hinteres Ende hinter den Greifern und der Lebensmittelriegel zumindest
teilweise unterhalb der Greifer liegt. Die Lebensmittelriegel werden auch in dem
vorliegenden Fall so angeordnet und durch die Transportbénder fixiert, dass sich ihre
vorderen Enden auf einer Ebene parallel zu dem Messer befinden, so dass bei
Beginn des Aufschneidens kein Trimmschnitt durchgefiihrt werden muss. Die
Lebensmittelriegel werden so lange aufgeschnitten, bis sich ihr hinteres Ende vor
den Greifern 18 befinden, die dann zu einem beliebigen Zeitpunkt, jedoch spatestens
dann, wenn ein sicherer Halt der Lebensmittelriegel zwischen den Transportbandern
4 nicht mehr gewahrleistet ist, mit den Lebensmittelriegeln in Eingriff gebracht

werden. Ansonsten gelten die zu den Figuren 3a bis 3c gemachten Ausfiihrungen.

Figur 5 zeigt einen Lebensmittelriegel 2 und eine Produktverléangerung 1, wobei im
oberen Teil der Figur die beiden Komponenten getrennt dargestellt sind und im
unteren Teil der Figur 2 ein Kraftschluss zwischen dem Lebensmittelriegel und der
Produktverlangerung dargestellt ist. Der Lebensmittelriegel 2 ist in dem vorliegenden
Fall ein Zylinder, so dass die Querschnittsflache 9, d. h. der Lebensmittelriegel von
vorne betrachtet ein Kreis ist. Die Produktveriangerung 1 weist eine zylindrische
Mantelflache 3 auf, die mit den Transportbandemn 4 der Aufschneidemaschine 5
zusammenwirken kénnen, um die Produktverlangerung 1 in der Vorschubtrasse zu
der Schneidebene 6 zu transportieren. Der Querschnitt 8 der
Verlangerungsvorrichtung 1 ist in dem vorliegenden Fall ebenfalls ein Kreis. An
seiner Stimnseite 10 weist die Produktverlangerung 1 Krallen auf, mit denen eine
kraftschliissige, reversible Verbindung zwischen der Produktverlangerung 1 und dem
Lebensmittelriegel 2 hergestellt werden kann. Auf der gegentiberliegenden Stimseite
weist die Produktverldngerung 1 ein Mittel 15 auf, mit dem die Produktverléngerung
vor und nach dem Aufschneiden des Produkiriegels innerhalb einer
Aufschneidemaschine bewegt wird.
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Im unteren Teil der Figur 2 ist die Verbindung der Produktveriangerung mit dem

Lebensmittelriegel dargestellt. Es ist zu erkennen, dass das Krallen- bzw.
Greifsystem 7 der Produktverlangerung 1 erst mit dem Lebensmittelriegel in Eingriff
gebracht worden ist, nachdem von diesem eine gewisse Anzahl von
Lebensmittelscheiben abgeschnitten worden sind. Der Fachmann erkennt jedoch,
dass der Eingriff der Produktverlangerung bereits vor dem Aufschneiden erfolgen
kann oder erst dann erfolgen werden muss, wenn der Lebensmittelriegel so kurz
geworden ist, dass eine geregelte Abtrennung von Lebensmittelscheiben von dem
Produktriegel nicht mehr sicher gewahrleistet ist. Die erfindungsgemalie
Produktverlangerung hat den Vorteil, dass der Lebensmittelriegel bis zu einer
Beriihrung des Messers mit den Krallen 7 aufgeschnitten werden kann. Die Art des
Eingriffs der Krallen, die Tiefe des Eingriffs und die Kraft des Eingriffs in den
Lebensmittelriegel kann produktabhéngig gesteuert werden.

Figur 6 zeigt eine nahezu kontinuierliche Aufschneidevorrichtung mit einem
Lebensmittelriegel und einer Produktverlangerung in dem Vorschubkanal. In dem
vorliegenden Fall befindet sich die Produktverlangerung 1 bereits im Eingriff mit dem
Lebensmittelriegel 2. Beide Komponenten werden gemeinsam von den
Transportbandern 4 in Richtung des Schneidmessers 11 transportiert, so dass die
Produktverlangerung wahrend des Aufschneidens keinen Antrieb aufweist. Nachdem
der Lebensmittelriegel aufgeschnitten worden ist, wird die Produktverlangerung mit
dem daran noch anhaftenden Ende des Lebensmittelriegels aus der Vorschubtrasse
entfernt, die Verbindung zwischen dem Ende des Lebensmittelriegels und der
Produktverlangerung geldst und die Produktverlangerung 1 mit dem Antriebsmittel 13
mit dem dann im Aufschnitt befindlichen Lebensmittelriegel in Eingriff gebracht.
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Bezugszeichenliste

Verlangerung von Lebensmittelriegeln

Lebensmittelriegel

Mantelflache

Transportmittel

Aufschneidevorrichtung

Schneidebene

Mittel zur Erzeugung eines Kraft-, Form- und/oder Stoffschlusses
Querschnitt des Mittels zur Verlangerung von Lebensmittelriegeln
Querschnitt des Lebensmittelriegels

© 0 N O oA W N~

-
(@)

Stirnseite des Mittels zur Verlangerung von Lebensmittelriegeln

-—
—

Messer

-
N

Lebensmittelscheiben

-
w

Mittel zum Heranfiihren der Lebensmittelriegelverlangerung an den
Lebensmittelriegeln

14 Vorschubtrasse

15 Mittel

16 Anschlag

17 dem Messer abgewandtes Ende eines Lebensmittelriegels
18 Greifer

19 dem Messer zugewandtes Ende eines Lebensmittelriegels
20 zentrale Einheit

21 Antrieb der Greifer

22 Fuhrung der Zentraleinheit
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Patentanspriiche:

1. Verfahren zum gleichzeitigen Aufschneiden von mindestens zwei einem

Messer (11) parallel zugefiihrte Lebensmittelriegel (2), bei dem

- die Lebensmittelriegel (2) jeweils in eine Vorschubtrasse (14) eingelegt

- gegebenenfalls mit einem Anschlag (16) in Kontakt gebracht,

- in Richtung des Messers (11) transportiert und aufgeschnitten werden
und

- die dem Messer abgewandten Enden (17) der Lebensmittelriegel (2)
jeweils mit einem Mittel (1, 18) in Kontakt gebracht werden,

dadurch gekennzeichnet, dass der Kontakt zwischen dem Mittel (1, 18)

und dem Lebensmittelriegel (2) erst wahrend des Aufschneidens des

jeweiligen Lebensmittelriegels (2) erfolgt.

2. Verfahren zum gleichzeitigen Aufschneiden von mindestens zwei einem

Messer (11) parallel zugefiihrte Lebensmittelriegel (2), bei dem

- die Lebensmittelriegel (2) jeweils in eine Vorschubtrasse (14) eingelegt

- gegebenenfalls mit einem Anschlag (16) in Kontakt gebracht,

- in Richtung des Messers (11) transportiert und aufgeschnitten werden
und

- die dem Messer abgewandten Enden (17) der Lebensmittelriegel (2)
jeweils mit einem Mittel (1, 18) in Kontakt gebracht werden,

dadurch gekennzeichnet, dass die Lebensmittelriegel (2) durch die Mittel

(1, 18) nicht oder nur unwesentlich komprimiert werden.

3. Verfahreh zum gleichzeitigen Aufschneiden von einem einem Messer (11)
zugefuhrten Lebensmittelriegel (2), dadurch gekennzeichnet, dass der
Lebensmittelriegel (2) mit mindestens einem Transportmittel (4) in Richtung
des Messers (11) transportiert wird und dass zu einem beliebigen Zeitpunkt
vor oder wahrend des Aufschneidens des Lebensmittelriegels das hintere
Ende (17) des Lebensmittelriegels (2) jeweils mit einem Mittel (1, 18) in
Kontakt gebracht wird und dass das Mittel wahrend des Kontaktes mit dem
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Lebensmittelriegel durch den Lebensmittelriegel (2) und/oder das

Transportmittel (4) angetrieben wird.

4. Verfahren zum gleichzeitigen Aufschneiden von mindestens zwei einem

Messer (11) parallel zugefiihrte Lebensmittelriegel (2), bei dem

- die Lebensmittelriegel (2) jeweils in eine Vorschubtrasse (14) eingelegt

- gegebenenfalls mit einem Anschlag (16) in Kontakt gebracht,

- in Richtung des Messers (11) transportiert und aufgeschnitten werden
und

- die dem Messer abgewandten Enden (17) der Lebensmittelriegel (2)
jeweils mit einem Mittel (1, 18) in Kontakt gebracht werden,

dadurch gekennzeichnet, dass die vorderen Enden (19) der

Lebensmittelriegel so angeordnet werden, dass sie sich vor dem ersten

Schnitt auf einer Ebene im wesentlichen parallel zu der Schneidebene (6)

des Messers (11) auf einer Linie befinden, so dass kein Trimmschnitt

durchgefuhrt werden muss.

5. Verfahren zum Aufschneiden von Lebensmittelriegeln, dadurch
gekennzeichnet, dass ein Lebensmittelriegel vor und/oder wéhrend des
Aufschneidens mit einem Mittel (1) zur Verlangerung von
Lebensmittelriegeln (2) kiinstlich verlangert wird.

6. Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass das Mittel (1, 18) mit dem Lebensmittelriegel kraft-,
form- und/oder stoffschliissig sowie reversibel verbunden wird.

7. Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Verbindung des Mittels (1, 18) vor oder

vorzugsweise nach dem Beginn des Aufschneidens erfolgt.

8. Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass das Mittel (1, 18) nach dem Aufschneiden aus der

Vorschubtrasse entfernt wird.
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Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Verbindung zwischen dem Mittel (1, 18) und dem
Lebensmittelriegel (2) nach der Beendigung des Aufschneidens
mindestens eines Lebensmittelriegels geldst wird.

Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass das Mittel (1) zumindest zeitweise ausschlieBlich
durch die Transportmittel (4) des Lebensmittelriegels und/oder den
Lebensmittelriegel (2) angetrieben wird.

Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass zumindest gegen Ende des jeweiligen
Aufschneideprozesses das/die Mittel (1, 18) jeweils mit mindestens einem
Transportmittel (4) im Eingriff stehen.

Verfahren nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch

gekennzeichnet, dass mehrere Lebensmittelriegel parallel aufgeschnitten
werden.

Vorrichtung zum Abtrennen von Lebensmittelscheiben (12) von mindestens
einem Lebensmittelriegel (2) mit einem Messer (11), bei der der
Lebensmittelriegel (2) mit mindestens einem Transportmittel (4) in Richtung
des Messers (11) transportierbar ist und sein hinteres Ende (14) zumindest
zeitweise mit einem Mittel (1, 18) in Kontakt steht, dadurch

gekennzeichnet, dass das Mittel (6) wahrend des Kontaktes mit dem
Lebensmittelriegel (2) keinen eigenen Antrieb aufweist.

Vorrichtung nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, dass mindestens
zwei Lebensmittelriegel (2) jeweils mit mindestens einem Transportmittel
(4) in Richtung des Messers (11) transportierbar sind und ihr hinteres Ende
(14) zumindest zeitweise jeweils mit einem Mittel (1, 18) in Kontakt steht,
und dass die Mittel an einer zentralen Einheit (20) angeordnet sind, die
zumindest zeitweise parallel zur Drehachse des Messers (11) verschieblich
an der Vorrichtung angeordnet ist.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Vorrichtung nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, dass mindestens
zwei Lebensmittelriegel (2) jeweils mit mindestens einem Transportmittel
(4) in Richtung des Messers (11) transportierbar sind und ihr hinteres Ende
(17) zumindest zeitweise jeweils mit einem Mittel (1, 18) in Konitakt steht,
und die Mittel an einer zentralen Einheit (20) zumindest zeitweise jeweils
verschieblich gelagert sind.

Vorrichtung nach Anspruch 15, dadurch gekennzeichnet, dass die Mittel (1,

18) einen Geber aufweisen, mit dem ihre Lage relativ zu der ze ntralen
Einheit feststellbar ist.

Mittel (1) zur Verlangerung von Lebensmittelriegeln (2) in axialer Richtung
mit einer Fl&che (3), die mit Transportmitteln (4), die die Lebensmittelriegel
(2) innerhalb einer Aufschneidvorrichtung (5) in Richtung der
Schneidebene (6) transportieren, kraft- und/oder formschliissig
zusammenwirken und einem stirnseitig angeordneten Mittel (7), das einen
Kraft- Form- und/oder Stoffschluss zwischen dem Mittel (1) und dem
Lebensmittelriegel (2) bewirkt.

Mittel nach Anspruch 17, dadurch gekennzeichnet, das der Querschnitt (8)

der Mantelflache (3) dem Querschnitt (9) des Lebensmittelriegels (2)
entspricht.

Mittel nach Anspruch 18, dadurch gekennzeichnet, das der Que rschnitt (8)

der Mantelfléache (3) dem Querschnitt (9) des Lebensmittelriegels (2) nicht
entspricht.

Mittel nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass der Querschnitt (8) der Mantelflache in Form
und/oder GroéRe veranderbar ist.

Mittel nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass es zumindest in Transportrichtung des
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22.

23.

24.

25,

26.

27.

Lebensmittelriegels und nach dem Kraft- Form- und/oder Stoffschluss als
Antrieb die Transportmittel (4) aufweist.

Mittel nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass das Mittel (7) ein Krallen- und Greifsystem ist.

Mittel nach einem der voranstehenden Anspriiche, dadurch

gekennzeichnet, dass das Mittel (7) Unterdruck zwischen dem
Lebensmittelriegel und der Stirnseite (10) ist

Aufschneidevorrichtung mit einem Messer (11), das von einem
Lebensmittelriegel (2) Lebensmittelscheiben (12) abschneidet, der von
Transportmitteln in einer Vorschubtrasse in Richtung des Messers
transportierbar ist, dadurch gekennzeichnet, dass sie ein Mittel aufweist,
das eine Produktverlangerung (1) geman einem der Anspriiche 16 —22 zu
dem aufzuschneidenden Lebensmittelriegel hintransportiert und/oder aus
der Produkttrasse entfernt.

Aufschneidevorrichtung nach Anspruch 24, dadurch gekennzeichnet, dass
es ein Mittel (13) aufweist, das die entfernte Produktverlangerung (1)
aufgreift und an das Ende eines weiteren Produktriegels heranfihrt.

Aufschneidevorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche,
dadurch gekennzeichnet, das es ein Mittel aufweist, der einen Kraft-, Form-
und/oder Stoffschluss zwischen dem Lebensmittelriegel und der
Produktverlangerung erzeugt.

Aufschneidevorrichtung nach einem der voranstehenden Anspriiche,
dadurch gekennzeichnet, dass sie zumindest in Transportrichtung des
Lebensmittelriegels und nach dem Kraft- Form- und/oder Stoffschluss von
den Transportmitteln angetrieben wird.
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