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Abrégé:

La présente invention concerne un dispositif pour la préparation d'une boisson chaude ou froide, par
infusion d'un produit dans de I'eau, comprenant au moins une alimentation en eau, des moyens de
chauffage pour chauffer I'eau et un infuseur apte a recevoir un volume d'eau déterminé, ledit infuseur
comprenant au moins des moyens de retenue du produit a infuser, des moyens d'évacuation de
I'infusion, deux volumes distincts, un premier volume dit volume de chauffage et un second volume
dit volume de retenue et d'infusion dans lequel s'étendent les moyens de retenue, ledit infuseur étant
apte a étre entrainé en mouvement au moyen d'un moteur, ou ledit infuseur est constitué de deux
coques, une premiere coque (19) définissant le premier volume et une seconde coque (20)
définissant le second volume, ouvertes et dont les ouvertures s'étendent I'une au droit de l'autre.
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DESCRIPTION

TITRE : Dispositif pour la préparation d’une boisson chaude ou froide par infusion d’un

produit dans de I’'eau
Domaine technique

La présente invention concerne un dispositif pour la préparation d’une boisson chaude
ou froide, par infusion d’un produit dans de I'eau. L'invention trouvera de nombreuses

applications et plus particulierement dans le domaine de I'obtention du thé.
Etat de la technique

Il est bien connu de préparer du thé en chauffant un volume d'eau puis en faisant
tremper dans ladite eau chaude des feuilles de thé. Les feuilles de thé sont, aprés
infusion, retirées en versant I'eau et les feuilles de thé a travers un filtre, ce dernier

retenant lesdites feuilles.

Il est également connu de préparer le thé en chauffant de I'eau, puis en versant I'eau
chaude dans une tasse ou similaire, puis en immergeant dans ladite eau chaude un
sachet diffuseur contenant des feuilles de thé. Les feuilles de thé libérent alors leurs
arbmes, la théine, etc... jusqu'a ce que leur concentration soit a la convenance du
consommateur, ce dernier retirant alors le sachet de I'eau pour consommer la boisson

ainsi obtenue.

Afin de rendre la préparation du thé plus pratique, on a déja imaginé des machines pour
la préparation du thé ou similaire. C’est le cas notamment des documents EP2937023,
EP3415049 et W0O2014/006053.

Le document EP2937023 décrit une machine de préparation de thé entierement
automatique, comprenant un ensemble de base et un ensemble de préparation de thé
disposé sur I'ensemble de base comportant une pompe a eau pour pomper de I'eau
jusque dans l'ensemble de préparation de thé et un moteur, ledit ensemble de
préparation de thé comprenant une cavité de préparation de thé avec une partie
supérieure ouverte, une partie inférieure fermée et une paroi périphérique fermée, un

panier a thé entrainé par ledit moteur au travers de deux embrayages coopérant I'un



CA 03225219 2024-1-8

WO 2023/002116 PCT/FR2022/051431

avec l'autre et une soupape de purge disposé au fond de la cavité de préparation de thé

et communiquant avec la cavité de préparation de thé.

Le document EP3415049 décrit une machine automatique de préparation de thé
adaptée pour préparer automatiquement du thé dans une chambre de brassage, ladite
machine comprenant un dispositif de pression adapté pour comprimer une quantité
déterminée de feuilles de thé jusqu’a 'obtention d’un comprimé, séparément de la
boisson de thé ainsi préparée. Ce document décrit également un procédé de
fonctionnement d'une machine a thé, dans lequel une boisson de thé est préparée avec
une quantité de feuilles de thé, et une quantité d'eau dans une chambre de brassage,
et dans lequel la quantité de feuilles de thé, une fois la boisson de thé préparée, est

comprimée séparément pour former un comprimé.

Le document W02014/006053 décrit une machine a thé comprenant un boitier avec
une face avant et une face arriére. Une chambre d’infusion et un porte-capsules se
trouvent a l'avant de I'appareil. La chambre d’infusion posséde un rebord inférieur qui
définit une ouverture sur sa face inférieure. La chambre d’infusion peut étre munie
d'une ouverture sur sa face supérieure, qui est recouverte d'un couvercle amovible, ou
elle peut étre construite comme un récipient sans ouverture sur sa face supérieure. Le
porte-capsules est congu pour recevoir une capsule. Il est situé dans un support et
posséde de préférence une poignée. Le porte-capsules est de préférence sensiblement
circulaire lorsqu'on le regarde de dessus. La chambre d’infusion est supportée et
maintenue en place par un collecteur. Un réservoir d'eau, des moyens de chauffage de
I'eau et une pompe se trouvent a l'intérieur du bofitier. L’extrémité inférieure de la face
avant du boftier comprend un plateau sur lequel un gobelet est placé lorsque la boisson

est distribuée, un bec verseur étant placé sous le porte-capsules.

Bien que ces machines permettent de préparer facilement et rapidement un thé, elle
ne permettent pas de procurer des caractéristiques organoleptiques du thé
satisfaisantes. Pour le moins, les caractéristiques organoleptiques du thé ainsi obtenu
sont trop éloignées de celles d'un thé préparé conformément a la tradition chinoise

quasi millénaire et cela, quel que soit la qualité des feuilles utilisées.

Afin de remédier a cet inconvénient, on a déja imaginé une machine pour la préparation
d’un thé conformément a la tradition chinoise. C’'est la cas du brevet européen
EP2051611.
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Ledit brevet européen EP2051611 décrit un dispositif pour la préparation d’'une boisson
chaude ou froide, par infusion d'un produit dans de I'eau, comportant une alimentation
en eau, des moyens de chauffage pour chauffer 'eau et une unité de pilotage
coopérant avec des moyens de détermination de la température a laquelle ledit volume
d’eau doit étre chauffé et des moyens de détermination du temps d’infusion du produit
dans ledit volume d’eau chauffé, et comprenant en outre au moins un infuseur apte a
recevoir un volume d’eau déterminég, ledit infuseur comprenant au moins des moyens
de retenue du produit a infuser et des moyens d’évacuation de l'infusion. Ledit infuseur
est entrainé en mouvement et comporte deux volumes distincts, un premier volume dit
volume de chauffage dans lequel s’étendent les moyens de retenue et un second
volume dit volume de retenue et d’infusion, le mouvement de I'infuseur permettant de
transférer le volume déterminé de I'eau au moins du premier volume vers le second

volume puis vers les moyens d’évacuation.

Bien que ce type de dispositif permet la préparation d’un thé conformément a la
tradition chinoise et présentant d’excellentes caractéristiques organoleptiques, il
présente néanmoins l'inconvénient d’étre onéreux a fabriquer, plus particulierement
I'infuseur, ce dernier devant de préférence étre en porcelaine. De plus, ce type de
dispositif présente également I'inconvénient d’étre peu ergonomique notamment pour
I'introduction des feuilles de thé dans le volume d’infusion qui nécessite plusieurs

manipulation de la coque définissant le volume d’infusion.

On connait également la demande de brevet W02017042246 qui décrit une machine a

thé commercialisée par la société Vorwerk® sous la marque Temial®.

Ce document décrit une machine a thé, congue pour la préparation automatique de
boissons infusées, avec une chambre d'ébullition ouverte vers le haut, avec une
conduite d'amenée d'eau chaude qui est congue pour introduire de I'eau chaude par le
haut dans la chambre d'ébullition et avec un orifice de sortie présent dans la chambre
d'ébullition par lequel un liquide peut étre évacué de la chambre d'ébullition, 'orifice
de sortie étant congu pour étre employé au choix dans une position de distribution ou
dans une position d'élimination. Le liquide, évacué de la chambre d'ébullition par
I'orifice de sortie, est amené, dans la position de distribution, a un point de distribution
de boissons infusées et est amené, dans la position d'élimination, a un écoulement

d'eaux usées.
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Ce type de dispositif présente I'inconvénient d’étre volumineux, encombrant et d’étre
compliqué a nettoyer de par sa structure. Par ailleurs, dans ce type de dispositif, il n’est
pas possible d’utiliser des capsules ou des sachets de thé prédosé(e)s et les feuilles de
thé flottent a la surface de I'eau chaude de sorte qu’elles ne sont pas correctement

infusées.

Divulgation de I'invention

L'un des buts de l'invention est donc de remédier a ces inconvénients en proposant un
dispositif de conception simple et peu onéreuse, ergonomique et d’entretien aisé, pour
la préparation d’'une boisson chaude ou froide par infusion, telle que du thé par
exemple, avec une grande qualité organoleptique reproduisant le savoir-faire des

maTtres du thé.

A cet effet, et conformément a l'invention, il est proposé un dispositif pour la
préparation d’une boisson chaude ou froide, par infusion d’un produit dans de 'eau,
comprenant au moins une alimentation en eau, des moyens de chauffage pour chauffer
I'eau et un infuseur apte a recevoir un volume d’eau déterminé, ledit infuseur
comprenant au moins des moyens de retenue du produit a infuser, des moyens
d’évacuation de I'infusion, deux volumes distincts, un premier volume dit volume de
chauffage et un second volume dit volume de retenue et d’infusion dans lequel
s’étendent les moyens de retenue, ledit infuseur étant apte a étre entrainé en
mouvement au moyen d’'un moteur ; ledit dispositif étant remarquable en ce que ledit
infuseur est constitué de deux coques, une premiére coque définissant le premier
volume et une seconde coque définissant le second volume, ouvertes et dont les

ouvertures s’étendent "'une au droit de |"autre.

De préférence, les bords périphériques des coques définissant les premier et second

volumes ne sont pas en contact et sont séparés par un espace déterminé.

Ledit espace déterminé est inférieur ou égal a 5 mm, et de préférence inférieur ou égal

a2mm.
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Selon une variante d’exécution, le dispositif comprend une premiére couronne solidaire
du bord périphérique de la coque définissant le premier volume, ladite couronne

comportant un axe de rotation coopérant avec le moteur.

Par ailleurs, il comprend une seconde couronne solidaire du bord périphérique de la
cogue définissant le second volume et apte a coopérer avec la premiére couronne pour
assurer l'assemblage des deux coques.

Ladite seconde couronne comprend une patte de préhension.

De plus, il comprend un joint solidaire de la premiére ou de la seconde couronne et

assurant I'étanchéité entre les deux coques.

Par ailleurs, les moyens d’évacuation sont positionnés entre les deux coques.

Lesdits moyens d’évacuation consistent en un creux positionné sur le bord périphérique

de la coque définissant le second volume.

Selon une variante d’exécution, lesdites coques présentent une forme sensiblement

hémisphérique ou hémi-ovoidale.

Selon une autre variante d’exécution, lesdites coques présentent une forme
sensiblement parallélépipédique.

Selon une autre variante d’exécution, la coque formant le premier volume dit de

chauffage se présente sous la forme d’un couvercle.

Par ailleurs, la coque définissant le premier volume comporte un axe de rotation
coopérant avec le moteur, ledit axe de rotation comportant une conduite dite
d’alimentation débouchant dans ledit premier volume et connectée fluidiquement aux

moyens de chauffage.

De plus, les moyens de chauffage consistent en une chaudiére comprenant une
résistance thermique, une conduite d’alimentation en eau, une conduite d’évacuation
et une conduite de mise a |la pression atmosphérique dans laguelle un piston est apte a
étre déplacé depuis une position ouverte a une position fermée.
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Selon une variante d’exécution, les moyens de chauffage consistent en une chaudiére
comprenant au moins un corps ouvert a son extrémité supérieure, une résistance
thermique, une conduite d’alimentation en eau, une conduite d'évacuation et une
membrane souple et élastique fermant I'extrémité supérieure du corps de la chaudiére

dont 'extrémité inférieure est fermée.

De maniére avantageuse, les moyens de chauffage comprennent une seconde

membrane souple et élastique coiffant la premiére membrane.

Accessoirement, les moyens de chauffage comprennent, entre la premiére membrane
souple et élastique et la seconde membrane souple et élastique, des moyens dits
lubrifiants et/ou isolants permettant d’éviter une adhésion entre les deux membranes

et de procurer un glissement relatif entre lesdites membranes.

Par ailleurs, la coque définissant le premier volume comporte au moins une
boursoufflure s’étendant parallelement au plan du bord périphérique de ladite coque.

De préférence, la coque définissant le premier volume comporte deux boursoufflures

s’étendant de part et d’autre du plan sagittal de la coque.

Par ailleurs, la coque définissant le second volume comporte quatre épaulements
s’étendant, par paires, de part et d’autre du plan sagittal et du plan frontal de la coque

et sur lesquels prend appui une grille de retenue du produit a infuser.

De plus, le dispositif comporte des moyens de blocage de la grille de retenue.

Lesdits moyens de blocage consistent en une lame ou une corde flexible recourbée dont
une premiére extrémité est solidaire de la couronne de la coque définissant le premier
volume ou solidaire de I'axe de rotation de la coque et dont I'extrémité opposée prend
appuisur la grille de retenue lorsque les coques sont assemblées.

Selon une variante d’exécution, lesdits moyens de blocage consistent en une lame ou
une corde flexible recourbée dont une premiére extrémité prend appui sur ou est
solidaire de la coque définissant le premier volume, lorsque les coques sont assemblées,
et dont I'extrémité opposée est solidaire de ou prend appui sur la grille de retenue.
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De maniére avantageuse, le dispositif comprend une unité de pilotage coopérant avec
des moyens de détermination de la température a lagquelle ledit volume d’eau doit étre
chauffé et des moyens de détermination du temps d’infusion du produit dans ledit

volume d’eau chauffé.

Bréve description des dessins

D’autres avantages et caractéristiques ressortiront mieux de la description qui va suivre
de plusieurs variantes d’exécution, données a titre d'exemples non limitatifs, du
dispositif pour la préparation d’une boisson chaude ou froide par infusion d’un produit
dans de I'eau conforme a l'invention, en référence aux dessins annexés sur lesquels :
[Fig. 1] est une vue en perspective du dispositif suivant I'invention,

[Fig. 2] est une vue en perspective éclatée du dispositif suivant I'invention représenté
sur la figure 1,

[Fig. 3] est une vue éclatée en coupe sagittale du dispositif suivant I'invention
représenté sur la figure 1,

[Fig. 4] est une vue en coupe sagittale du dispositif suivant I'invention représenté sur la
figure 1,

[Fig. 5] est une vue en coupe sagittale de l'infuseur du dispositif suivant I'invention
représenté sur les figures 1 a 4,

[Fig. 6] est une vue en coupe frontale de l'infuseur du dispositif suivant I'invention
représenté sur les figures 1 a 4,

[Fig. 7] est une vue en perspective éclatée de la chaudiére du dispositif suivant
I'invention,

[Fig. 8] est une vue en coupe sagittale de la chaudiére du dispositif suivant I'invention,
[Fig. 9] est une vue en perspective d'une variante d’exécution du dispositif suivant
I'invention,

[Fig. 10] est une vue en coupe sagittale de la seconde variante d’exécution du dispositif
suivant I'invention représentée sur la figure 9,

[Fig. 11] est une représentation schématique de la gestion connectée du dispositif

suivant I'invention.

Mode de réalisation de lI'invention

Dans la suite de la description du dispositif pour la préparation d’une boisson chaude

ou froide par infusion d’un produit dans de I'eau suivant l'invention, les mémes
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références numérigques désignent les mémes éléments. Les différentes vues ne sont pas
nécessairement tracées a I'échelle. Le dispositif suivant I'invention est particulierement
destiné a la préparation de thé ; Toutefois, le dispositif pourra &tre utilisé pour la
préparation d’une boisson chaude ou froide par infusion d’un produit quelconque dans

de I’eau sans pour autant sortir du cadre de I'invention.

Le dispositif suivant I'invention, en référence aux figures 1 a 8, est constitué d’une
embase 1 formant socle et se prolongeant par un support creux 2 sur lequel est posée
une grille, non représentée sur les figures, formant support pour une tasse ou tout autre
contenant similaire. Ladite embase 1 porte également un carter vertical 3, de forme

sensiblement parallélépipédique, constitué de deux parties 3a et 3b.

Le dispositif comporte également un réservoir d’eau 4 sensiblement parallélépipédique
s’étendant verticalement le long de la face arriére du carter 3. L'extrémité inférieure
dudit réservoir d’eau 4 comporte une valve connectée par une conduite flexible, non
représentées sur les figures, a une pompe 5, telle gqu’une pompe rotative ou similaire,
ladite pompe 5 alimentant au moyen d’une conduite souple, non représentée sur les
figures, une chaudiére 6 s’étendant a I'extrémité supérieure, et a I'intérieur, du carter
3, 'extrémité supérieure de la chaudiére 6 fermant I"'extrémité supérieure du carter 3.
Ladite chaudiére 6 comprend a son extrémité inférieure des pattes latérales 7 aptes a
coulisser dans des glissiéres 8 formées dans les parois intérieures des deux parties 3a

et 3b du carter 3, a proximité de leurs extrémités supérieures.

Par ailleurs, le dispositif comporte un moteur électrique 9 entrainant une vis sans fin 10
coopérant avec une roue dentée 11, le moteur électrique 9 étant solidaire d’une plaque
support 12. Ladite roue dentée 11 est solidaire d’'une piéce d’accouplement 13
coopérant avec un axe cylindrique 14 montée sur deux paliers 15 et 16, chaque palier

15 et 16 consistant en un roulement a billes.

Par ailleurs, ledit axe cylindrique 14 regoit avec emboitement un manchon constitué de
deux parties 17a,17b sensiblement hémicylindriques, chacune des parties 17a,17b
étant solidaire d’une platine 18a et 18b respectivement qui est solidarisée a une
premiére coque 19 de forme parallélépipédique définissant un premier volume dit de
chauffage et respectivement a une seconde coque 20 de forme également
parallélépipédique et définissant un volume de retenue et d’infusion, la seconde coque

20 s’étendant en dessous de la premiére coque 19 au droit de cette derniere. Lesdites
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coques 19,20 sont de préférence obtenues dans de la porcelaine ou de la terre cuite
afin de retenir les tanins du thé notamment. Toutefois, il va de soi que les coques 19,20
pourront étre obtenues dans tout autre matériau compatible avec les normes
alimentaires tel que du verre par exemple sans pour autant sortir du cadre de
I'invention. On notera que les coques 19 et 20 pourront étre respectivement obtenues
dans deux matériaux différents sans pour autant sortir du cadre de l'invention. Ainsi,
les coques 19,20 sont ouvertes et s’étendent 'une au droit de I'autre, les dimensions
desdites coques 19,20 étant sensiblement égales. Dans cet exemple particulier de
réalisation, les bords périphériques des coques 19 et 20 définissant les premier et
second volumes respectivement ne sont pas en contact et sont séparés par un espace
inférieur ou égal a 5mm, et de préférence inférieur ou égal a 2mm. Par ailleurs, par

construction, lesdites coques 19 et 20 sont amovibles par rapport a I'axe cylindrique 14.

Il va de soi que les bords périphériques des coques 19 et 20 pourront étre en contact
ou ne pas étre en contact en étant séparés par un espace supérieur a 2mm sans pour
autant sortir du cadre de lI'invention.

Afin de faciliter la préhension de la seconde coque 20, cette derniére comporte une
patte de préhension 21.

De plus, I'infuseur formé par les deux coques 19,20 comprend des moyens d’évacuation
de la boisson infusé. Lesdits moyens d’évacuation sont positionnés entre les deux
coques 19,20 et consistent en une ouverture telle qu’un creux 22, sensiblement en
forme de V ou similaire, positionné sur la coque 20 telle que sur le bord périphérique

de la coque 20 définissant le second volume, dans le plan frontal de ladite coque 20.

En référence aux figures 3 a 6, afin de permettre une circulation optimale de I'eau dans
'infuseur, la coque 19 définissant le premier volume comporte au moins une
boursouflure 23 s’étendant sensiblement parallélement au plan du bord périphérique
de ladite coque 19. Dans cet exemple particulier de réalisation, ladite boursouflure 23
est constituée d’une paroi inclinée vers la coque 20 définissant le second volume et

muni d’une ouverture centrale a son extrémité inférieure.

Il va de soi que la coque 19 définissant le premier volume pourra comporter deux ou

plusieurs boursouflures 23 ou parois inclinées s’étendant de part et d’autre du plan
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sagittal de la coque 19, le plan sagittal consistant en le plan vertical contenant 'axe de

rotation de l'infuseur, sans pour autant sortir du cadre de l'invention.

De plus, la coque 20 définissant le second volume comporte au moins deux
épaulements et idéalement quatre épaulements 24 s’étendant, par paires, de part et
d’autre du plan sagittal et du plan frontal de la coque 20 et sur lesquels prend appui
une grille de retenue 25 du produit a infuser. Ladite grille 25 est obtenue dans du métal,
présente une forme sensiblement carrée ou rectangulaire et comporte des trous et/ou
des fentes de dimensions inférieures aux dimensions du produit a infuser qui est placé
sous ladite grille de retenue 25. Afin de maintenir ladite grille de retenue 25 en position,
le dispositif comporte également des moyens de blocage de la grille de retenue 25. Ces
derniers consistent en une lame flexible 26 recourbée dont une premiére extrémité
prend appui sur la coque 19 définissant le premier volume ou I'axe 14, lorsque les
coques 19,20 sont assemblées, et dont I'extrémité opposée est solidaire de la grille de

retenue 25.

Il est bien évident que la lame flexible 26 pourra &tre substituée par une corde flexible
telle gu’une corde métallique par exemple, et que la premiére extrémité de la lame
flexible 26 pourra étre solidaire de l'axe 14 et/ou de la coque 19, au lieu de prendre
appui sur la coque 19, et dont I'extrémité opposée pourra prendre appui sur la grille de

retenue 25, sans pour autant sortir du cadre de l'invention.

Par ailleurs, en référence aux figures 2 a 4, le dispositif suivant l'invention comporte
également une unité de pilotage 27 connectée a un capteur du niveau d’eau du
réservoir et a un capteur de température de la chaudiére 6 comme il sera détaillé plus
loin. Ladite unité de pilotage 27 est, par ailleurs, connectée a la pompe 5, a une
électrovanne 40, a une résistance thermique 30 pour chauffer I'eau, et au moteur
d’entrainement 9 des coques 19,20 afin de les piloter comme il sera détaillé plus loin.
Cette unité de pilotage 27 comprend d'une part une unité de mémoire dans laquelle
sont enregistrées des informations relatives aux feuilles de thé placées dans la seconde
coque 20 sous la grille de retenue 25 et d'autre part un systeme micro-programmé tel
qu'un microprocesseur, ou un microcontréleur, connecté a I'unité de mémoire, et dans
lequel sont enregistrés des algorithmes constituant des moyens de détermination de la
température a laquelle le volume d'eau doit étre chauffé et des moyens de

détermination du temps d'infusion du produit dans ledit volume d'eau chauffé.
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Il est bien évident que l'unité de mémoire de l'unité de pilotage 27 pourra étre
externalisée, par exemple, dans un smartphone et/ou dans le « cloud » sans pour

autant sortir du cadre de l'invention.

Accessoirement, le dispositif pourra également comporter un écran d'affichage et des
boutons pour afficher et/ou sélectionner des informations relatives notamment aux

feuilles de thé, aux nombres d’infusion a réaliser, aux types d’infusions a réaliser, etc.

De plus, en référence aux figures 2 a 4, 7 et 8, les moyens de chauffage consistent en
une chaudiére 6 comprenant au moins un corps parallélépipédique 28 fermé a son
extrémité inférieur et ouvert a son extrémité supérieure, I'extrémité supérieure dudit
corps 28 comprenant un épaulement périphérique 29 s’étendant vers I'extérieur, une
résistance thermique 30 s’étendant a I'intérieur dudit corps 28 et connecté a I'unité de
pilotage 27, une conduite d’alimentation en eau 31, une conduite d’évacuation 32, un
capteur de température 33 connecté a 'unité de pilotage 27, une premiére membrane
souple et élastique 34 fermant I'extrémité supérieure du corps 28 de la chaudiére 6 au
moyen d'un cadre 35 vissé sur I'épaulement périphérique 29, et une seconde
membrane souple et élastique 36 coiffant I'épaulement 29, la premiere membrane 34
et le cadre 35. Par ailleurs, le corps parallélépipédique 28 est positionné dans une
chemise 37 également parallélépipédique permettant d'isoler le corps 28 du reste des
éléments du dispositif, les pattes latérales 7 étant fixées audit corps parallélépipédique
dans sa partie inférieure. Accessoirement, le corps 28 comprend un trou 38 recevant
une soupape de sécurité 39 en cas de surpression dans la chaudiére. Ainsi, lorsque I'eau
est introduite dans le corps 28 de la chaudiére 6 au moyen de la pompe 5, I'électrovanne
40 étant en position fermée, la premiére membrane 34 se déforme et maintient I'eau
dans la chaudiére a une pression supérieure a la pression atmosphérique, la seconde
membrane 36 se déformant également sous l'action mécanique de la premiére
membrane 34. Ainsi, le chauffage de I'eau s’effectue plus rapidement et la membrane
34 continue de se déformer lorsque 'eau est chauffée jusqu’a atteindre sa déformation
maximale. L'eau étant alors chauffée et sous pression maximale, elle s'évacue
rapidement de la chaudiére 6 a travers la conduite d’évacuation 32 fluidiquement
connectée a une électrovanne 40 dont la sortie est fluidiquement connectée a une
conduite rigide 41 passant a travers I'axe de la roue dentée 11 et I'axe cylindrique 14,
débouchant entre les deux coques 19,20 de l'infuseur, ladite électrovanne 40 étant
connectée a l'unité de pilotage 27. Le trou d’'évacuation positionné a I'extrémité libre

de la conduite rigide 41 est orienté vers le bas, en direction de I'intérieur de la coque
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19 ou de la coque 20, en fonction de la position de I'infuseur 19,20. On notera que,
accessoirement, la conduite rigide 41 procure un guidage de la partie 17b du manchon

dans I'axe cylindrique 14 lors de la mise en place de la coque 20 sous la coque 19.

De maniere avantageuse, les moyens de chauffage pourront comprendre, entre la
premiére membrane souple et élastique 34 et la seconde membrane souple et élastique
36, des moyens dits lubrifiants et/ou isolants permettant d’éviter une adhésion entre
les deux membranes 34 et 36 et de procurer un glissement relatif entre lesdites
membranes 34 et 36. Ces moyens lubrifiants et/ou isolants, non représentés sur les
figures, pourront consister en un film en téflon® ou en un film de talc ou de graisse ou

tout autre moyen similaire bien connu de I’lhomme du métier.

Selon une variante d’exécution, non représentée sur les figures, I'infuseur constitué des
deux coques 19 et 20 pourra comprendre une premiére couronne solidaire du bord
périphérique de la coque 19 définissant le premier volume, ladite couronne comportant
un axe de rotation coopérant avec le moteur, et une seconde couronne solidaire du
bord périphérique de la coque 20 définissant le second volume et apte a coopérer avec
la premiére couronne pour assurer I’assemblage des deux coques 19 et 20. Par ailleurs,
la seconde couronne comprend une patte de préhension. Accessoirement, I'infuseur
pourra comprendre un joint solidaire de la premiére ou de la seconde couronne afin

d’assurer I’étanchéité entre les deux coques 19 et 20.

On expliguera maintenant le fonctionnement du dispositif.

De l'eau étant préalablement introduite dans le réservoir d'eau 4 et des feuilles de thé
étant placées dans la seconde coque 20 sous la grille 25, la coque 20 est placée par
emboitement sur 'axe 14 de sorte que la lame flexible 26 bloque la grille 25, puis
['utilisateur sélectionne sur l'interface, la nature des feuilles introduite (thé vert, noir,
blanc, etc.), le nombre de tasses (1 tasse par défaut, 12 théiére = 2 tasses et 1 théiére
=4 tasses). L'unité de pilotage 27 détermine alors au moins la température et le temps

d'infusion.

Il convient de noter que ['utilisateur pourra également sélectionner lui-méme Ia
température et la durée d'infusion en fonction des go(its personnels en appuyant sur
les boutons de l'interface.
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L'unité de pilotage 27 actionne alors I'électrovanne 40 pour la mettre en position
fermée ainsi que la pompe 5 pour amener entre 150 ml et 200 ml d’eau dans la
chaudiére 6 puis pilote la résistance thermique 30 pour chauffer I'eau jusqu’a la

température de consigne déterminée par ladite unité de pilotage 27.

L'infuseur est entrainé en rotation autour de son axe 14 de telle sorte que la seconde
coque 20 contenant les feuilles de thé s’étendent au-dessus de la premiére coque 19
puis I'eau préalablement chauffée dans la chaudiére 6, a la température de consigne
déterminée par l'unité de pilotage 27, est introduite rapidement dans la premiére
coque 19 a travers la conduite 41 passant a travers I'axe 14 en actionnant I'électrovanne

40 en position ouverte. L'eau chaude n'est alors pas en contact avec les feuilles de thé.

L'infuseur 19,20 est alors entrainé en rotation autour de son axe 14, suivant une
rotation de 180°, de telle maniére que I'eau chaude, guidée par la boursouflure 23, soit
versée dans la seconde coque 20 contenant les feuilles de thé. On notera que la rotation
de l'infuseur 19,20 et le déversement de I'eau chaude procure une aération de 'eau et
une agitation favorisant un mélange homogéne des feuilles de thé dans I'eau. De plus,
I'infuseur pourra subir des rotations alternées de faibles amplitudes, procurant de
préférence un mouvement pendulaire a l'infuseur, pendant la durée de l'infusion,

favorisant ainsi la réalisation d'un mélange parfaitement homogéne.

Lorsque la durée de l'infusion est terminée, I'infuseur est une nouvelle fois entrainé en
rotation autour de son axe 14, suivant une rotation de -90°, pour évacuer l'infusion par
le trou d'évacuation 22 qui se situe alors au point le plus bas de l'infuseur 19,20 et au
droit de la tasse, ou de tout autre contenant, placée sur la grille du support 2. Les feuilles
de thé restent dans la coque 20, retenus par la grille de retenue 25 en appui sur les

quatre épaulements 24.

Il va de soi que le réservoir d'eau peut étre substitué par une alimentation en eau
continue par le réseau d'eau courante par exemple, le capteur de niveau étant alors

substitué par un débitmeétre par exemple.

Par ailleurs, on notera que les feuilles de thé pourront étre conditionnées dans un

sachet, ledit sachet étant placé sous la grille de retenue 25.
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De plus, le dispositif peut comprendre des moyens de lecture d'un code d'identification
de la quantité et/ou de la nature des feuilles de thé placées dans la seconde coque 20,
lesdits moyens de lecture étant connectés a l'unité de pilotage 27. Le code
d'identification peut consister en tout code d'identification bien connu de 'Homme du
Meétier tel qu'un code-barres, une puce électronique, un code magnétique ou optique,
une impression en relief ou en creux par exemple, les moyens de lecture consistant en

un lecteur optique, magnétique, électronique, mécanique ou similaire.

Selon une variante d’exécution du dispositif suivant I'invention, en référence aux figures
9 et 10, le dispositif suivant I'invention est constitué de la méme maniére que
précédemment d’'une embase 1 formant socle et se prolongeant par un support creux
2 sur lequel est posé une grille formant support pour une tasse ou tout autre contenant
similaire. Ladite embase 1 porte également un carter vertical 3, de forme sensiblement

parallélépipédique.

Le dispositif comporte également un réservoir d’eau sensiblement parallélépipédique,
non représenté sur les figures, s’étendant verticalement le long de la face arriére du
carter 3. U'extrémité inférieure dudit réservoir d’eau comporte une valve connectée par
une conduite flexible, non représentée sur les figures, a une pompe rotative 5, ladite
pompe 5 alimentant au moyen d’une conduite souple, non représentée sur les figures,
une chaudiére 6 s’étendant a I'extrémité supérieure, et a I'intérieur, du carter 3. Ladite
chaudiére 6 est solidaire dudit carter 3 et comporte, de maniére usuelle, un capteur de
température 33 et des moyens de chauffage 30 tels qu’une thermorésistance par
exemple. Ladite chaudiére 6 est identique a celle décrite dans la variante d’exécution
précédente, l'eau s’évacuant rapidement de la chaudiére 6 a travers une conduite
d’évacuation fluidiquement connectée a une électrovanne dont la sortie est
fluidiguement connectée a une conduite rigide passant a travers I’axe de la roue dentée
et I'axe cylindrique, débouchant entre les deux coques 19,20 de lI'infuseur, la conduite
d’évacuation, I'électrovanne et la conduite rigide n’étant pas représentés sur les figures
9 et 10.

Par ailleurs, le dispositif comporte un moteur électrique 9 entrainant une vis sans fin 10
coopérant avec une roue dentée 11, le moteur électrique 9 étant solidaire d’une plaque
support 12. Ladite roue dentée 11 est solidaire d'un axe cylindrique 14 monté sur deux
paliers, non représentés sur les figures, chaque palier consistant en un roulement a

billes.
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Par ailleurs, ledit axe cylindrique 14 re¢oit avec emboitement un manchon constitué de
deux parties 17a,17b sensiblement hémicylindriques, chacune des parties 17a,17b
étant solidaire d’une platine 18a et 18b respectivement qui est solidarisée a une
premiére coque 19 de forme parallélépipédique et respectivement a une seconde
coque 20 de forme également parallélépipédique et définissant un volume de retenue
et d’infusion, la seconde coque 20 s’étendant en dessous de la premiére coque 19 au
droit de cette derniére. Ainsi, les coques 19,20 sont ocuvertes et s’étendent 'une au
droit de l'autre, les dimensions des ouvertures desdites coques 19,20 étant
sensiblement égales. Dans cet exemple particulier de réalisation, les bords
périphériques des coques 19 et 20 définissant les premier et second volumes
respectivement ne sont pas en contact et sont séparés par un espace inférieur ou égal

a 5 millimétres, et de préférence inférieur ou égal a 2 millimetres.

Afin de faciliter la préhension de la seconde coque 20, cette derniére comporte une

patte de préhension 21.

De plus, I'infuseur formé par les deux coques 19,20 comprend de la méme maniére que
précédemment des moyens d’évacuation de la boisson infusé. Lesdits moyens
d’évacuation sont positionnés entre les deux coques 19,20 et consistent en un creux 22
positionné sur le bord périphérique de la coque 20 définissant le second volume, dans

le plan frontal de ladite coque 20.

Ledit infuseur 19,20 se distingue de celui décrit précédemment par le fait que Ia
premiére coque 19 de forme parallélépipédique définissant le premier volume dit de
chauffage est aplatie et se présente sous la forme d’un couvercle parallélépipédique.
De plus, la coque parallélépipédique 19 définissant le premier volume est solidaire d’un
axe de rotation coopérant avec le moteur 9, ledit axe de rotation comportant une
conduite dite d’alimentation connectée fluidiqguement aux moyens de chauffage et

débouchant directement dans le second volume formé par la coque 20.

Accessoirement, en référence a la figure 11, le dispositif pourra avantageusement étre
piloté au moyen d’un smartphone 200 apte a communiquer avec I'unité de pilotage 27
par une liaison Wi-Fi ou Bluetooth par exemple, ledit smartphone 200 comportant une
application dédiée. Ladite application sera avantageusement apte a permettre la

commande de « capsules » de thé, ou de thé en vrac en fonction de la consommation
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de l'utilisateur a travers une connexion internet 300 sur un ou plusieurs sites internet
(sites marchands) hébergé sur un serveur web 400.

Par ailleurs, il va de soi que lesdites coques 19 et 20 formant l'infuseur pourront
présenter des formes sensiblement hémisphériques ou hémi-ovoidales ou toutes

autres formes sans pour autant sortir du cadre de l'invention.

De plus, il est bien évident que la chaudiére 6 pourra étre utilisé pour des machines a
café ou similaire sans sortir du cadre de I'invention.

Enfin, il est bien évident que les exemples que I'on vient de donner ne sont que des

illustrations particuliéres en aucun cas limitatives quant aux domaines d'application de

l'invention.

CA 03225219 2024-1-8
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REVENDICATIONS

1. Dispositif pour la préparation d'une boisson chaude ou froide, par infusion d’un
produit dans de I'eau, comprenant au moins une alimentation en eau, des moyens de
chauffage (6) pour chauffer 'eau et un infuseur (19,20) apte a recevoir un volume d’eau
déterminé, ledit infuseur (19,20) comprenant au moins des moyens de retenue (24,25)
du produit a infuser, des moyens d’évacuation (22) de l'infusion, deux volumes distincts,
un premier volume dit volume de chauffage et un second volume dit volume de retenue
et d’infusion dans lequel s’étendent les moyens de retenue (24,25), ledit infuseur
(19,20) étant apte a étre entrainé en mouvement au moyen d’un moteur (9),
caractérisé en ce que ledit infuseur (19,20) est constitué de deux coques, une premiére
coque (19) définissant le premier volume et une seconde coque (20) définissant le

second volume, ouvertes et dont les ouvertures s’étendent F'une au droit de I'autre.

2. Dispositif suivant la revendication 1 caractérisé en ce que les bords
périphériques des coques (19,20) définissant les premier et second volumes ne sont pas

en contact et sont séparés par un espace déterminé.

3. Dispositif suivant la revendication 2 caractérisé en ce que ledit espace

déterminé est inférieur ou égal a 5mm, et de préférence inférieur ou égal a 2mm.

4, Dispositif suivant I'une quelconque des revendications 1 a 3 caractérisé en ce

que les moyens d’évacuation (22) sont positionnés entre les deux coques (19,20).

5. Dispositif suivant la revendication 4 caractérisé en ce que lesdits moyens
d’évacuation (22) consistent en un creux (22) positionné sur le bord périphérique de la

coque (20) définissant le second volume.

6. Dispositif suivant I'une quelconque des revendications 1 a 5 caractérisé en ce

que lesdites coques (19,20) présentent une forme sensiblement parallélépipédique.

7. Dispositif suivant la revendication 6 caractérisé en ce que la coque (19) formant

le premier volume dit de chauffage se présente sous la forme d’un couvercle.

8. Dispositif suivant I'une quelconque des revendications 1 a 7 caractérisé en ce

que les moyens de chauffage (6) consistent en une chaudiére (6) comprenant au moins
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un corps (28) ouvert a son extrémité supérieure, une résistance thermique (30), une
conduite d’alimentation en eau (31), une conduite d’évacuation (32) et une membrane
souple et élastique (34) fermant I'extrémité supérieure du corps (28) de la chaudiére

(6) dont I'extrémité inférieure est fermée.

9. Dispositif suivant la revendication 8 caractérisé en ce que les moyens de
chauffage (6) comprennent une seconde membrane souple et élastique (36) coiffant la

premiére membrane (34).

10. Dispositif suivant la revendication 9 caractérisé en ce que les moyens de
chauffage (6) comprennent, entre la premiére membrane souple et élastique (34) et la
seconde membrane souple et élastique (36), des moyens dits lubrifiants et/ou isolants
permettant d’éviter une adhésion entre les deux membranes (34,36) et de procurer un

glissement relatif entre lesdites membranes (34,36).

11. Dispositif suivant I'une quelconque des revendications 1 a 10 caractérisé en ce
que la coque (19) définissant le premier volume comporte au moins une boursoufflure
ou une paroiinclinée (23) vers la coque (20) définissant le second volume et muni d’'une

ouverture centrale a son extrémité inférieure.

12. Dispositif suivant I'une quelconque des revendications 1 a 11 caractérisé en ce
que la coque (20) définissant le second volume comporte quatre épaulements (24)
s’étendant, par paires, de part et d’autre du plan sagittal et du plan frontal de la coque

(20) et sur lesquels prend appui une grille de retenue (25) du produit a infuser.

13. Dispositif suivant la revendication 12 caractérisé en ce qu’il comporte des

moyens de blocage de la grille de retenue (25).

14. Dispositif suivant la revendication 13 caractérisé en ce que lesdits moyens de
blocage consistent en une lame ou une corde flexible (26) recourbée dont une premiére
extrémité est solidaire de ou prend appui sur la coque (19) définissant le premier
volume, lorsque les coques (19,20) sont assemblées, et dont I'extrémité opposée prend

appui sur ou est solidaire de la grille de retenue (25).
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