
JP 7013397 B2 2022.1.31

(19)日本国特許庁(JP) (12)特許公報(B2) (11)特許番号　　
特許第7013397号

(P7013397)
(24)登録日　令和4年1月21日(2022.1.21)(45)発行日　令和4年1月31日(2022.1.31)

(54)【発明の名称】　揚げ生地製品

(51)国際特許分類
　   Ａ２１Ｄ 2/36 (2006.01)
　   Ａ２３Ｌ 7/109(2016.01)
　   Ａ２１Ｄ 13/60 (2017.01)
　   Ａ２１Ｄ 2/18 (2006.01)

ＦＩ
　Ａ２１Ｄ 2/36 　　　　 　　　
　Ａ２３Ｌ 7/109 　　　Ａ 　　　
　Ａ２１Ｄ 13/60 　　　　 　　　
　Ａ２１Ｄ 2/18 　　　　 　　　

(21)出願番号　 特願2018-567945(P2018-567945)
(86)(22)出願日　 平成29年6月27日(2017.6.27)
(65)公表番号　 特表2019-524080(P2019-524080 

A)
(43)公表日　 令和1年9月5日(2019.9.5)
(86)国際出願番号　 PCT/US2017/039487
(87)国際公開番号　 WO2018/005480
(87)国際公開日　 平成30年1月4日(2018.1.4)

審査請求日　 令和2年5月18日(2020.5.18)
(31)優先権主張番号　201610494096.0      
(32)優先日　 平成28年6月30日(2016.6.30)
(33)優先権主張国・地域又は機関　

中国(CN)
(31)優先権主張番号　62/383,843          
(32)優先日　 平成28年9月6日(2016.9.6)

最終頁に続く

(73)特許権者　 397058666
カーギル  インコーポレイテッド
アメリカ合衆国  ミネソタ州  ウェイザー 
タ  マッギンティ  ロード  ウエスト  １５ 
４０７

(74)代理人　 100106518
弁理士　松谷  道子

(74)代理人　 100132263
弁理士　江間  晴彦

(72)発明者　 プラカシュ・アディカリ
中華人民共和国  ヘベイ  １０２２０６  
ベイジン  チリク・インダストリアル・ 
パーク・チャンピン・ディストリクト  
カーギル・アジア・パシフィック・フー 
ド・システムズ・ベイジン・カンパニー 

最終頁に続く

( 5 7 ) 【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 粉 末 （ Ｆ Ｊ Ｐ ） を 含 む 、 油 揚 げ に 用 い る た め の 生 地 組 成 物 で あ っ て 、 ペ  
ク チ ン を 含 ま な い フ ル ー ツ ジ ュ ー ス の Ｆ Ｊ Ｐ を 含 む 生 地 組 成 物 を 除 く 生 地 組 成 物 。
【 請 求 項 ２ 】
前 記 Ｆ Ｊ Ｐ が 、 リ ン ゴ ジ ュ ー ス 粉 末 （ Ａ Ｊ Ｐ ） 、 ま た は 、 ナ シ ジ ュ ー ス 粉 末 （ Ｐ Ｊ Ｐ ） で  
あ る 、 請 求 項 １ に 記 載 の 生 地 組 成 物 。
【 請 求 項 ３ 】
前 記 Ｆ Ｊ Ｐ が 、 可 溶 性 食 物 繊 維 （ Ｓ Ｄ Ｆ ） と 不 溶 性 食 物 繊 維 （ Ｉ Ｄ Ｆ ） と を 、 少 な く と も  
１ の Ｓ Ｄ Ｆ ／ Ｉ Ｄ Ｆ の 比 で 含 有 す る 、 請 求 項 １ ま た は ２ に 記 載 の 生 地 組 成 物 。
【 請 求 項 ４ 】
前 記 Ｆ Ｊ Ｐ が 、 前 記 生 地 組 成 物 の 全 重 量 に 対 し て 、 少 な く と も ０ ． ０ １ 重 量 ％ の 量 で 存 在  
す る 、 請 求 項 １ ま た は ２ に 記 載 の 生 地 組 成 物 。
【 請 求 項 ５ 】
追 加 材 料 、 例 え ば 、 塩 、 多 糖 類 、 乳 化 剤 、 タ ン パ ク 質 、 及 び ／ ま た は 、 そ れ ら の 組 み 合 わ  
せ な ど 、 を さ ら に 含 む 、 請 求 項 １ ま た は ２ に 記 載 の 生 地 組 成 物 。
【 請 求 項 ６ 】
Ａ Ｊ Ｐ と 、 キ サ ン タ ン ガ ム 、 カ ラ ギ ー ナ ン 、 ロ ー カ ス ト ビ ー ン ガ ム 、 ア ル ギ ン 酸 塩 、 ジ ェ  
ラ ン ガ ム 、 及 び 、 ミ ク ロ フ ィ ブ リ ル 化 セ ル ロ ー ス か ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 親 水 コ ロ イ ド  
と 、 を 含 む 、 請 求 項 １ ま た は ２ に 記 載 の 生 地 組 成 物 。

請求項の数　9　（全16頁）
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【 請 求 項 ７ 】
前 記 親 水 コ ロ イ ド ： Ａ Ｊ Ｐ の 比 が 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ で あ る 、 請 求 項 ６ に 記 載 の 生 地 組 成  
物 。
【 請 求 項 ８ 】
ジ ェ ラ ン ガ ム を さ ら に 含 む 、 請 求 項 １ ま た は ２ に 記 載 の 生 地 組 成 物 。
【 請 求 項 ９ 】
請 求 項 １ ～ ８ の い ず れ か １ 項 に 記 載 の 生 地 組 成 物 を 製 造 及 び 油 揚 げ す る 方 法 で あ っ て 、
ｅ ） 水 と Ｆ Ｊ Ｐ と を 含 む 水 性 組 成 物 を 準 備 す る 、
ｆ ） 穀 粉 を 含 む 第 ２ の 組 成 物 を 準 備 す る 、
ｇ ） 前 記 水 性 組 成 物 を 、 前 記 第 ２ の 組 成 物 と 混 合 し て 、 生 地 組 成 物 を 得 る 、 及 び
ｈ ） 前 記 生 地 組 成 物 を 成 形 及 び 油 揚 げ し て 揚 げ た 生 地 組 成 物 を 得 る 、 ス テ ッ プ を 含 む 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
本 発 明 は 、 油 揚 げ に 適 し た 生 地 組 成 物 、 当 該 生 地 組 成 物 を 製 造 及 び 油 揚 げ す る 方 法 、 及 び  
、 様 々 な 揚 げ 生 地 製 品 に 関 す る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
揚 げ 物 、 別 名 、 揚 げ 調 理 し て 作 ら れ た 食 品 は 、 現 代 人 の 食 事 を 支 え る 食 品 と し て 幅 広 く 受  
け 入 れ ら れ て い る 。 揚 げ 物 は 、 フ ァ ス ト フ ー ド 店 、 菓 子 店 、 パ ン 屋 、 ケ ー キ 店 、 定 食 屋 、  
コ ン ビ ニ エ ン ス ス ト ア 、 及 び 、 ス ー パ ー マ ー ケ ッ ト な ど 、 幅 広 く 販 売 が さ れ て お り 、 フ ラ  
イ ド ポ テ ト 、 フ ラ イ ド チ キ ン 、 天 麩 羅 （ 日 本 の 高 脂 肪 の 揚 げ 物 ） ま た は 唐 揚 げ （ 日 本 の 高  
脂 肪 の 揚 げ 物 、 油 揚 げ し た 鶏 肉 ま た は 魚 介 な ど ） 、 ピ ロ シ キ 、 コ ロ ッ ケ 、 な ら び に 、 小 麦  
粉 な ど の 生 地 材 料 （ 生 地 組 成 物 ） を 混 練 し 、 当 該 生 地 組 成 物 を 成 形 し 、 当 該 成 形 し た 生 地  
組 成 物 を 油 揚 げ し て 製 造 し た 食 品 な ど 、 多 様 な も の が あ る 。 後 者 の 食 品 と し て は 、 例 え ば  
、 ド ー ナ ツ 、 （ １ つ 以 上 の 詰 め 物 、 カ レ ー や ソ ー セ ー ジ な ど が 入 っ た ） 揚 げ パ ン 、 麺 状 に  
成 形 し た 生 地 組 成 物 を 油 揚 げ し て 作 っ た 揚 げ 麺 、 な ど が あ る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
近 頃 、 揚 げ 物 に 含 ま れ る 油 分 を 適 切 な 範 囲 に 調 整 す る こ と が 、 非 常 に 重 要 に な っ て い る 。  
例 え ば 、 油 揚 げ し た 生 地 組 成 物 の 構 造 は 、 当 該 生 地 の 膨 張 が 故 に 、 油 揚 げ し て い る 間 に ス  
ポ ン ジ 様 構 造 へ と 変 化 す る 。 そ の 結 果 、 油 揚 げ し た 当 該 生 地 組 成 物 は 、 大 量 の フ ラ イ 油 を  
吸 収 し て し ま う 。 最 近 に な っ て 、 油 を 過 剰 に 摂 取 す る と 、 肥 満 、 脂 肪 の 蓄 積 、 血 液 疾 患 な  
ど を 招 く こ と が 明 ら か に な っ て お り 、 か よ う な 油 の 過 剰 な 摂 取 に よ る 有 害 な 影 響 が 指 摘 さ  
れ て い る 。 こ の よ う な 状 況 下 で 、 日 々 の 食 習 慣 に お い て 、 脂 肪 や 脂 肪 油 の 摂 取 を 減 ら す 傾  
向 の 高 ま り が 認 め ら れ て い る 。 さ ら に 、 油 の 摂 取 量 が 過 剰 に な る と 、 揚 げ 物 製 品 の 食 感 を  
著 し く 損 な い か ね な い 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
こ の こ と に 関 連 し て 、 油 分 を 可 能 な 限 り 抑 え た ド ー ナ ツ 及 び 揚 げ 麺 な ど の 油 揚 げ 生 地 組 成  
物 を 作 る 試 み が さ れ て い る 。 こ の よ う な 状 況 下 で 、 揚 げ 生 地 組 成 物 の 吸 油 量 を 抑 え る た め  
の 幾 つ か の 方 法 が 提 案 さ れ て い る 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
例 え ば 、 特 開 ２ ０ ０ １ － ３ ３ ３ ６ ９ １ 号 公 報 は 、 ベ ー キ ン グ パ ウ ダ ー を 用 い て 吸 油 量 を 抑  
え る 方 法 を 提 案 し て い る 。 一 方 で 、 特 開 ２ ０ ０ ０ － ２ ３ ６ ８ ２ １ 号 公 報 は 、 ア ル ギ ン 酸 エ  
ス テ ル な ど を 含 有 す る 吸 油 防 止 剤 を 提 案 し て い る 。 し か し な が ら 、 こ れ ら の い ず れ の 方 法  
も 、 食 感 の 保 持 や 吸 油 量 の 低 減 に つ い て 問 題 が あ り 、 実 用 面 で は 不 十 分 で あ る 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
特 開 平 １ １ － ５ ６ ２ １ ７ 号 公 報 は 、 ド ー ナ ツ な ど の 小 麦 粉 製 品 に 増 粘 多 糖 類 を 使 用 す る 方  
法 を 開 示 し て い る 。 し か し な が ら 、 こ の 方 法 の 目 的 は 、 柔 ら か な 食 感 を 有 す る 製 品 を 提 供  
す る こ と で あ る 。 し た が っ て 、 こ の 文 献 は 、 吸 油 量 を 抑 え る こ と に つ い て は 何 も 示 唆 し て  
お ら ず 、 ま た 、 メ チ ル セ ル ロ ー ス 、 ま た は 、 ヒ ド ロ キ シ プ ロ ピ ル メ チ ル セ ル ロ ー ス に つ い  
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て の 言 及 も な い 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
特 開 ２ ０ ０ ５ － ２ １ ８ ４ ０ ９ 号 公 報 は 、 メ チ ル セ ル ロ ー ス 、 ま た は 、 ヒ ド ロ キ シ プ ロ ピ ル  
メ チ ル セ ル ロ ー ス を 使 用 し て 生 地 組 成 物 を 製 造 す る 方 法 を 開 示 し て い る 。 こ の 方 法 で は 、  
穀 物 粉 末 と 、 メ チ ル セ ル ロ ー ス ま た は ヒ ド ロ キ シ プ ロ ピ ル メ チ ル セ ル ロ ー ス と を 粉 末 の 状  
態 で 混 合 し 、 次 い で 、 こ れ に 水 を 添 加 し て い る 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
同 様 に 、 Ｊ ｏ ｕ ｒ ｎ ａ ｌ   ｏ ｆ   Ｆ ｏ ｏ ｄ   Ｓ ｃ ｉ ｅ ｎ ｃ ｅ   ５ ８ （ １ ） ， ｐ ｐ ． ２ ０ ４ ～  
２ ０ ５ 及 び ２ ２ ２ は 、 ド ー ナ ツ 用 の 生 地 に 対 し て ヒ ド ロ キ シ プ ロ ピ ル メ チ ル セ ル ロ ー ス を  
添 加 す る こ と で 、 吸 油 抑 制 効 果 が 得 ら れ る こ と を 開 示 し て い る 。 こ の 製 造 方 法 で は 、 上 記  
の 方 法 と 同 様 に 、 穀 物 粉 末 と 、 ヒ ド ロ キ シ プ ロ ピ ル メ チ ル セ ル ロ ー ス と を 粉 末 の 状 態 で 混  
合 し た 後 に 、 水 を 添 加 し て い る 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
Ｌ Ｗ Ｔ － Ｆ ｏ ｏ ｄ   Ｓ ｃ ｉ ｅ ｎ ｃ ｅ   ａ ｎ ｄ   Ｔ ｅ ｃ ｈ ｎ ｏ ｌ ｏ ｇ ｙ   ５ ３ （ ２ ０ １ ３ ） ８  
８ － ９ ３ は 、 レ オ ロ ジ ー 、 食 感 、 及 び 、 耐 油 性 に 関 し て 、 即 席 揚 げ 麺 の 機 能 的 性 質 に 対 す  
る 後 期 落 果 リ ン ゴ 粉 末 （ Ｐ Ｄ Ａ Ｐ ） の 影 響 を 調 べ た 。 小 麦 粉 を 、 １ ０ 、 ２ ０ 、 及 び 、 ３ ０  
重 量 ％ の Ｐ Ｄ Ａ Ｐ で 置 き 換 え た と こ ろ 、 小 麦 粉 の 吸 油 指 数 は 、 ６ ～ ９ ％ 低 下 し た 。
【 ０ ０ １ ０ 】
Ｆ ｏ ｏ ｄ   Ｈ ｙ ｄ ｒ ｏ ｃ ｏ ｌ ｌ ｏ ｉ ｄ ｓ   ２ ２ （ ２ ０ ０ ８ ） ， ｐ ｐ ． １ ０ ６ ２ ～ １ ０ ６ ７ で  
は 、 食 品 用 バ ッ タ ー に メ チ ル セ ル ロ ー ス を 添 加 し て 油 の 吸 収 を 抑 制 す る 方 法 が 検 討 さ れ て  
い る 。
【 ０ ０ １ １ 】
上 記 で 提 案 さ れ た す べ て の 方 法 は 、 揚 げ 生 地 製 品 の 油 の 吸 収 を 、 あ る 程 度 は 抑 え る 。 し か  
し な が ら 、 油 の 吸 収 を 抑 え て は い る が 、 揚 げ 生 地 製 品 の 他 の 特 性 、 例 え ば 、 食 感 、 口 当 た  
り 、 及 び 、 外 観 、 例 え ば 、 色 彩 に 悪 影 響 を 及 ぼ し 得 る 。 し た が っ て 、 本 発 明 の 目 的 は 、 油  
の 吸 収 を 抑 え て い る だ け で は な く 、 許 容 可 能 な 外 観 、 食 感 、 及 び ／ ま た は 、 口 当 た り を 有  
す る 揚 げ 物 も 提 供 す る 揚 げ 生 地 組 成 物 を 提 供 す る こ と に あ る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
本 発 明 の 別 の 目 的 は 、 フ ラ イ 油 が 、 他 の 食 材 よ り も 高 価 で あ り 、 か つ 、 劣 化 し や す い た め  
、 揚 げ 生 地 製 品 の 製 造 業 者 に 、 フ ラ イ 油 を 効 率 的 に 使 用 さ せ る こ と を 可 能 に す る こ と で あ  
る 。 し た が っ て 、 実 際 の 生 地 製 品 と 同 量 の 油 で 大 量 に 油 揚 げ で き る 生 地 製 品 を 提 供 す る こ  
と が 望 ま し い 。
【 ０ ０ １ ３ 】
本 発 明 の 他 の 目 的 は 、 油 揚 げ し て い る 間 の 油 の 吸 収 を 遅 延 さ せ る こ と が で き る 油 吸 収 遅 延  
剤 を 提 供 す る こ と に あ る 。 本 発 明 の さ ら に 別 の 目 的 は 、 油 分 が 控 え め で 、 か つ 、 最 適 な 特  
性 、 例 え ば 、 外 観 、 口 当 た り 、 及 び ／ ま た は 、 食 感 を 備 え た 揚 げ 生 地 製 品 を 提 供 す る こ と  
で あ る 。
【 発 明 の 概 要 】
【 ０ ０ １ ４ 】
本 発 明 者 ら は 、 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 粉 末 を 含 む 生 地 組 成 物 を 油 揚 げ す る と 、 揚 げ た 生 地 組 成  
物 へ 油 の 吸 収 は 抑 え ら れ 、 同 時 に 、 外 観 、 食 感 、 及 び ／ ま た は 、 口 当 た り な ど が 優 れ た 特  
性 も 奏 す る こ と を 知 見 し た 。
【 ０ ０ １ ５ 】
し た が っ て 、 本 発 明 は 、 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 粉 末 を 含 む 油 揚 げ の た め の 生 地 組 成 物 を 提 供 す  
る 。 さ ら に 、 本 発 明 は 、 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 粉 末 を 含 む 揚 げ 生 地 組 成 物 を 提 供 す る 。
【 ０ ０ １ ６ 】
さ ら な る 態 様 に お い て 、 本 発 明 は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 を 製 造 及 び 油 揚 げ す る た め の 方 法  
を 提 供 す る も の で あ っ て 、 当 該 方 法 は 、
ａ ） 水 と フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 粉 末 と を 含 む 水 性 組 成 物 を 準 備 す る 、
ｂ ） 穀 粉 を 含 む 第 ２ の 組 成 物 を 準 備 す る 、
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ｃ ） 当 該 水 性 組 成 物 を 、 当 該 第 ２ の 組 成 物 と 混 合 し て 、 生 地 組 成 物 を 得 る 、 及 び
ｄ ） 当 該 生 地 組 成 物 を 成 形 及 び 油 揚 げ し て 揚 げ た 生 地 組 成 物 を 得 る 、 ス テ ッ プ を 含 む 。
【 ０ ０ １ ７ 】
本 発 明 者 ら は 、 当 該 フ ラ イ 油 を 交 換 し な く と も 、 大 量 の 生 地 を 油 揚 げ で き る と い う 点 に 鑑  
み て 、 本 発 明 の 方 法 に お い て 、 油 揚 げ プ ロ セ ス を 最 適 化 で き る も の と 認 め た 。
【 図 面 の 簡 単 な 説 明 】
【 ０ ０ １ ８ 】
【 図 １ 】 市 販 の 麺 、 文 献 で 公 知 の 麺 、 及 び 、 本 発 明 に し た が っ て 製 造 し た 麺 と の 比 較 を 含  
む 。
【 図 ２ 】 油 の 取 り 込 み を 抑 え る こ と が 公 知 で あ る 材 料 で 製 造 を し た 生 地 で の 様 々 な 不 利 な  
点 を 示 す 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 形 態 】
【 ０ ０ １ ９ 】
本 発 明 は 、 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 粉 末 （ 以 下 、 「 Ｆ Ｊ Ｐ 」 ） を 含 み 、 油 揚 げ に 適 し た 生 地 組 成  
物 を 提 供 す る 。 油 揚 げ し た 時 の 本 発 明 の 生 地 組 成 物 （ 以 下 、 「 本 発 明 の 揚 げ 生 地 組 成 物 」  
と 称 す る ） は 、 最 適 な 特 性 、 特 に 、 最 適 な 美 的 外 観 、 例 え ば 、 色 彩 を 示 す と 同 時 に 、 油 の  
吸 収 を 抑 え 得 る 。 ま た 、 本 発 明 の 揚 げ 生 地 組 成 物 は 、 消 費 者 に 対 し て 、 魅 力 的 な 口 当 た り  
、 及 び ／ ま た は 、 食 感 を 与 え 得 る 。
【 ０ ０ ２ ０ 】
本 発 明 と の 関 連 に お い て 、 Ｆ Ｊ Ｐ と は 、 本 明 細 書 で は 、 噴 霧 乾 燥 ま た は 凍 結 乾 燥 な ど 、 当  
該 技 術 分 野 で 一 般 的 な 技 術 を 用 い て 、 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス を 脱 水 し て 得 ら れ る 粉 末 の こ と を  
意 味 す る 。 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 市 販 さ れ て お り 、 様 々 な 販 売 元 か ら 購 入 で き る 。 好 ま し く は 、 当 該  
Ｆ Ｊ Ｐ は 、 当 該 粉 末 の 重 量 に 対 し て 最 大 で ５ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ２ 重 量 ％ 、  
最 も 好 ま し く は 、 最 大 で １ 重 量 ％ の 水 分 含 量 を 有 す る 。
【 ０ ０ ２ １ 】
好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 Ｒ ｏ ｓ ａ ｃ ｅ ａ ｅ 科 、 好 ま し く は 、 Ｐ ｏ ｍ ｏ ｉ ｄ ｅ ａ ｅ 亜 科  
の メ ン バ ー で あ る 果 実 か ら 産 生 さ れ る 。 好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 リ ン ゴ 、 ナ シ 、 マ ル  
メ ロ 、 ア プ リ コ ッ ト 、 プ ラ ム 、 チ ェ リ ー 、 ピ ー チ 、 ラ ズ ベ リ ー 、 ビ ワ 、 ナ シ 、 及 び 、 イ チ  
ゴ か ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 果 実 か ら 製 造 さ れ る 。 さ ら に よ り 好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は  
、 リ ン ゴ ま た は ナ シ か ら 製 造 さ れ る 。 最 も 好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 リ ン ゴ か ら 製 造 さ  
れ て お り 、 以 後 、 本 明 細 書 で は 、 リ ン ゴ ジ ュ ー ス 粉 末 （ Ａ Ｊ Ｐ ） と 称 す る 。 本 発 明 で 使 用  
す る 当 該 Ａ Ｊ Ｐ は 、 あ ら ゆ る 種 類 の リ ン ゴ 、 ま た は 、 リ ン ゴ 品 種 に 由 来 し 得 る （ Ｅ ｌ ｚ ｅ  
ｂ ｒ ｏ ｅ ｋ 、 Ａ ． Ｔ ． Ｇ ． ； Ｗ ｉ ｎ ｄ 、 Ｋ ． （ ２ ０ ０ ８ ） ． Ｇ ｕ ｉ ｄ ｅ   ｔ ｏ   Ｃ ｕ ｌ ｔ ｉ  
ｖ ａ ｔ ｅ ｄ   Ｐ ｌ ａ ｎ ｔ ｓ ．   Ｗ ａ ｌ ｌ ｉ ｎ ｇ ｆ ｏ ｒ ｄ ｉ   Ｃ Ａ Ｂ   Ｉ ｎ ｔ ｅ ｒ ｎ ａ ｔ ｉ ｏ  
ｎ ａ ｌ ． ｐ ． ２ ７ ．   Ｉ Ｓ Ｂ Ｎ   １ － ８ ４ ５ ９ ３ － ３ ５ ６ － ７ を 参 照 さ れ た い ） 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
当 該 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス は 、 果 物 か ら 抽 出 さ れ た ジ ュ ー ス で あ り 、 ま た 、 濃 縮 し て い て も 、  
あ る い は 、 濃 縮 し て い な く て も よ い 。 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ へ と 脱 水 す る 前 に 、 追 加 材 料 、 例 え ば 、  
砂 糖 、 蜂 蜜 、 香 料 、 着 色 料 、 多 糖 類 、 窒 素 含 有 物 質 な ど の 防 腐 剤 な ど を 、 フ ル ー ツ ジ ュ ー  
ス に 対 し て 添 加 し 得 る 。 好 ま し く は 、 当 該 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス を 、 抽 出 を し た 状 態 で 、 す な  
わ ち 、 さ ら な る 材 料 を 添 加 せ ず に 使 用 し て 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ を 得 る 。
【 ０ ０ ２ ３ 】
当 該 Ｆ Ｊ Ｐ 、 特 に 、 当 該 Ａ Ｊ Ｐ は 、 他 の あ ら ゆ る フ ル ー ツ 粉 末 、 特 に 、 絞 り 粕 、 す な わ ち  
、 当 該 リ ン ゴ ジ ュ ー ス を 製 造 し た 後 に 得 た 廃 棄 物 を 用 い て 製 造 し た リ ン ゴ 粉 末 、 ま た は 、  
リ ン ゴ 果 実 全 体 を 用 い て 製 造 し た リ ン ゴ 粉 末 と は 著 し く 異 な る 。 Ｆ Ｊ Ｐ と 果 物 を 粉 砕 し て  
製 造 し た 粉 末 と の 違 い は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ が 、 可 溶 性 食 物 繊 維 が 豊 富 で あ る こ と に あ る 。 例 え  
ば 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 可 溶 性 食 物 繊 維 （ Ｓ Ｄ Ｆ ） 、 及 び 、 不 溶 性 食 物 繊 維 （ Ｉ Ｄ Ｆ ） を 、 Ｓ  
Ｄ Ｆ ／ Ｉ Ｄ Ｆ が 、 少 な く と も １ の 比 で 含 有 す る 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 Ａ Ｊ Ｐ で あ り 、 こ の も の は 、 食 物 繊 維 を 含 ん で お り 、 当 該 食  
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物 繊 維 は 、 Ｓ Ｄ Ｆ 及 び Ｉ Ｄ Ｆ か ら な り 、 当 該 Ｓ Ｄ Ｆ は 、 食 物 繊 維 の 総 量 に 対 し て 、 少 な く  
と も ５ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ７ ０ 重 量 ％ 、 さ ら に よ り 好 ま し く は 、 少 な  
く と も ９ ０ 重 量 ％ の 量 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ９ ５ 重 量 ％ の 量 で あ る 。 残 余 の 、 す  
な わ ち 、 １ ０ ０ 重 量 ％ ま で の 食 物 繊 維 は 、 Ｉ Ｄ Ｆ で あ る 。 こ れ ら の 繊 維 の 含 有 量 は 、 Ｌ Ｗ  
Ｔ － Ｆ ｏ ｏ ｄ   Ｓ ｃ ｉ ｅ ｎ ｃ ｅ   ａ ｎ ｄ   Ｔ ｅ ｃ ｈ ｎ ｏ ｌ ｏ ｇ ｙ   ５ ３ （ ２ ０ １ ３ ） ， ８ ８  
－ ９ ３ で 説 明 さ れ て い る 方 法 論 に 従 っ て 決 定 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 食 物 繊 維 の 総 量 に 対 し て 少 な く と も ５ ０ 重 量 ％ の 量 の Ｓ Ｄ Ｆ  
を 含 み 、 さ ら に 、 当 該 Ａ Ｊ Ｐ の 重 量 に 対 し て 、 少 な く と も １ ０ 重 量 ％ の 量 の ペ ク チ ン を 含  
む Ａ Ｊ Ｐ で あ る 。 好 ま し く は 、 Ｓ Ｄ Ｆ の 量 は 、 食 物 繊 維 の 総 量 に 対 し て 、 少 な く と も ７ ０  
重 量 ％ 、 さ ら に よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ９ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ９  
５ 重 量 ％ で あ る 。 好 ま し く は 、 ペ ク チ ン の 量 は 、 少 な く と も ２ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は  
、 少 な く と も ３ ０ 重 量 ％ で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 Ａ Ｐ Ｊ が 含 有 す る ペ ク チ ン の 量 は 、 最  
大 で ９ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ７ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で ５ ０ 重 量  
％ で あ る 。 好 ま し く は 、 ペ ク チ ン の 当 該 量 は 、 １ ０ ～ ９ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ０  
～ ７ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 ３ ０ ～ ５ ０ 重 量 ％ で あ る 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
他 の 実 施 形 態 で は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 ナ シ ジ ュ ー ス 粉 末 （ Ｐ Ｊ Ｐ ） で あ る 。 好 ま し く は 、 当  
該 Ｐ Ｊ Ｐ は 、 食 物 繊 維 を 含 み 、 当 該 食 物 繊 維 は 、 Ｓ Ｄ Ｆ 及 び Ｉ Ｄ Ｆ か ら な り 、 当 該 Ｓ Ｄ Ｆ  
は 、 食 物 繊 維 の 総 量 に 対 し て 、 少 な く と も ５ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ７ ０  
重 量 ％ 、 な お も よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ９ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ９  
５ 重 量 ％ の 量 で あ る 。 残 余 の 、 す な わ ち 、 １ ０ ０ 重 量 ％ ま で の 食 物 繊 維 は 、 Ｉ Ｄ Ｆ で あ る 。
【 ０ ０ ２ ７ 】
好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 に お い て 、 当 該 生 地 組 成 物 の 全 重 量 に 対  
し て 、 少 な く と も ０ ． ０ １ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ０ ５ 重 量 ％ 、 な お も  
よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． １ ０ 重 量 ％ 、 な お も よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ２  
０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ３ ０ 重 量 ％ の 量 で 使 用 さ れ る 。 好 ま し く は 、  
当 該 量 は 、 最 大 で ５ ． ０ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ３ ． ０ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し  
く は 、 最 大 で １ ． ０ ０ 重 量 ％ で あ る 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 Ａ Ｊ Ｐ で あ り 、 当 該 生 地 組 成 物 の 全 重 量 に 対 し て 、 少 な く と  
も ０ ． ０ １ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ０ ５ 重 量 ％ 、 な お も よ り 好 ま し く は  
、 少 な く と も ０ ． １ ０ 重 量 ％ 、 な お も よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ２ ０ 重 量 ％ 、 最 も  
好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ３ ０ 重 量 ％ の 量 で 使 用 さ れ る 。 好 ま し く は 、 当 該 量 は 、 最 大  
で ５ ． ０ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ３ ． ０ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で １  
． ０ ０ 重 量 ％ で あ る 。
【 ０ ０ ２ ９ 】
あ る 実 施 形 態 で は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 Ｐ Ｊ Ｐ で あ り 、 当 該 生 地 組 成 物 の 全 重 量 に 対 し て 、 少  
な く と も ０ ． ０ １ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ０ ５ 重 量 ％ 、 な お も よ り 好 ま  
し く は 、 少 な く と も ０ ． １ ０ 重 量 ％ 、 な お も よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ２ ０ 重 量 ％  
、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ３ ０ 重 量 ％ の 量 で 使 用 さ れ る 。 好 ま し く は 、 当 該 量 は  
、 最 大 で ５ ． ０ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ３ ． ０ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最  
大 で １ ． ０ ０ 重 量 ％ で あ る 。
【 ０ ０ ３ ０ 】
本 発 明 の 生 地 組 成 物 は 、 追 加 材 料 、 例 え ば 、 食 塩 ま た は 有 機 酸 塩 な ど の 食 用 塩 、 親 水 コ ロ  
イ ド 及 び デ ン プ ン な ど の 多 糖 類 、 レ シ チ ン 、 乳 化 剤 、 タ ン パ ク 質 、 砂 糖 、 油 脂 、 脂 肪 、 ベ  
ー キ ン グ パ ウ ダ ー 、 香 味 料 、 乳 製 品 、 及 び ／ ま た は 、 そ れ ら の 組 み 合 わ せ な ど 、 を さ ら に  
含 み 得 る 。
【 ０ ０ ３ １ 】
本 発 明 に お い て 適 切 に 使 用 す る こ と が で き る 有 機 酸 塩 の 例 と し て 、 ク エ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、  
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ク エ ン 酸 カ リ ウ ム 、 ク エ ン 酸 カ ル シ ウ ム 、 酢 酸 ナ ト リ ウ ム 、 ア ス コ ル ビ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、  
乳 酸 ナ ト リ ウ ム 、 乳 酸 カ ル シ ウ ム 、 硫 酸 ナ ト リ ウ ム 、 硫 酸 カ リ ウ ム 、 硫 酸 カ ル シ ウ ム 、 炭  
酸 カ リ ウ ム 、 炭 酸 ナ ト リ ウ ム 、 炭 酸 カ ル シ ウ ム 、 及 び 、 グ リ セ ロ リ ン 酸 カ ル シ ウ ム な ど が  
あ る が 、 こ れ ら に 限 定 さ れ な い 。
【 ０ ０ ３ ２ 】
好 ま し く は 、 使 用 す る 場 合 の 当 該 塩 は 、 （ 当 該 生 地 の 全 重 量 に 対 し て ） ０ ． ５ 重 量 ％ ～ ５  
． ０ 重 量 ％ の 量 で 存 在 す る 。
【 ０ ０ ３ ３ 】
本 発 明 に お い て 適 切 に 使 用 す る こ と が で き る タ ン パ ク 質 の 例 と し て 、 卵 白 、 小 麦 グ ル テ ン  
、 大 豆 タ ン パ ク 質 、 オ ー ト 麦 タ ン パ ク 質 、 大 麦 タ ン パ ク 質 な ど が あ る が 、 こ れ ら に 限 定 さ  
れ な い 。
【 ０ ０ ３ ４ 】
油 の 例 と し て 、 動 物 由 来 ま た は 植 物 由 来 の 油 が あ る が 、 こ れ ら に 限 定 さ れ な い 。 油 の 例 と  
し て 、 ヤ シ 、 米 糠 、 ト ウ モ ロ コ シ 、 ヒ マ ワ リ 、 ベ ニ バ ナ 、 オ リ ー ブ 、 キ ャ ノ ー ラ 、 ク ル ミ  
、 亜 麻 仁 、 グ レ ー プ 種 子 、 ま た は 、 そ れ ら の あ ら ゆ る 組 み 合 わ せ 、 か ら 抽 出 さ れ た も の が  
あ る 。
【 ０ ０ ３ ５ 】
本 発 明 に お い て 適 切 に 使 用 す る こ と が で き る 多 糖 類 の 例 と し て 、 ア ル ギ ン 酸 、 ア ル ギ ン 酸  
ナ ト リ ウ ム 、 ペ ク チ ン 、 カ ル ボ キ シ メ チ ル セ ル ロ ー ス 、 カ ラ ギ ー ナ ン 、 グ ア ー ガ ム 、 カ ー  
ド ラ ン 、 デ ン プ ン 、 ア ラ ビ ア ゴ ム 、 カ ッ シ ア ガ ム 、 キ サ ン タ ン ガ ム 、 キ ト サ ン 、 サ イ リ ウ  
ム シ ー ド ガ ム 、 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 タ マ リ ン ド シ ー ド ガ ム 、 デ キ ス ト ラ ン 、 フ ル セ ラ ラ ン 、 プ  
ル ラ ン 、 及 び 、 ヒ ア ル ロ ン 酸 な ど が あ る が 、 こ れ ら に 限 定 さ れ な い 。 最 も 好 ま し い 多 糖 類  
は 、 カ ラ ギ ー ナ ン 、 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 デ ン プ ン 、 及 び 、 そ れ ら の 組 み 合 わ せ で あ る 。
【 ０ ０ ３ ６ 】
本 発 明 の 生 地 組 成 物 に 使 用 し 得 る デ ン プ ン は 、 食 品 に 適 し た あ ら ゆ る デ ン プ ン 、 例 え ば 、  
天 然 デ ン プ ン ま た は 加 工 デ ン プ ン 、 及 び 、 そ れ ら の 組 み 合 わ せ な ど と し 得 る 。 好 ま し く は  
、 当 該 デ ン プ ン は 、 当 該 生 地 の 全 重 量 に 対 し て 少 な く と も ３ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少  
な く と も ６ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ９ 重 量 ％ の 量 で 使 用 す る 。 好 ま し く は 、  
デ ン プ ン は 、 当 該 生 地 の 全 重 量 に 対 し て 、 最 大 で ２ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で １  
７ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で １ ５ 重 量 ％ の 量 で 使 用 す る 。
【 ０ ０ ３ ７ 】
本 明 細 書 で 使 用 す る 天 然 デ ン プ ン と は 、 自 然 界 に 認 め ら れ る も の で あ る 。 ま た 、 あ ら ゆ る  
公 知 の 育 種 技 術 に よ っ て 得 た 植 物 由 来 の デ ン プ ン も 適 切 で あ る 。 一 般 的 な デ ン プ ン の 由 来  
は 、 穀 物 、 塊 茎 と 塊 根 、 豆 類 、 及 び 、 果 物 で あ る 。 自 然 界 で の 供 給 源 と し て 、 ト ウ モ ロ コ  
シ 、 ジ ャ ガ イ モ 、 サ ツ マ イ モ 、 大 麦 、 小 麦 、 米 、 サ ゴ 、 ア マ ラ ン ス 、 タ ピ オ カ （ キ ャ ッ サ  
バ ） 、 ク ズ ウ コ ン 、 カ ン ナ 、 エ ン ド ウ 豆 、 バ ナ ナ 、 オ ー ト 麦 、 ラ イ 麦 、 ラ イ 小 麦 、 及 び 、  
モ ロ コ シ 、 な ら び に 、 そ れ ら の 低 ア ミ ロ ー ス （ ワ ッ ク ス 状 ） 、 及 び 、 高 ア ミ ロ ー ス の 品 種  
が あ る が 、 こ れ ら に 限 定 さ れ な い 。 低 ア ミ ロ ー ス ま た は ワ ッ ク ス 状 の 品 種 と は 、 デ ン プ ン  
の 重 量 の 最 大 で １ ０ 重 量 ％ 、 好 ま し く は 、 最 大 で ５ ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ２ ％ 、 最  
も 好 ま し く は 、 最 大 で １ ％ の ア ミ ロ ー ス を 含 有 す る 当 該 デ ン プ ン を 意 味 す る 、 こ と を 意 図  
し て い る 。 高 ア ミ ロ ー ス の 品 種 と は 、 す べ て を デ ン プ ン の 重 量 ％ で 表 す と 、 少 な く と も ３  
０ ％ の ア ミ ロ ー ス 、 好 ま し く は 、 少 な く と も ５ ０ ％ の ア ミ ロ ー ス 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な  
く と も ７ ０ ％ の ア ミ ロ ー ス 、 さ ら に よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ８ ０ ％ の ア ミ ロ ー ス 、 最  
も 好 ま し く は 、 少 な く と も ９ ０ ％ の ア ミ ロ ー ス を 含 有 す る 当 該 デ ン プ ン を 意 味 す る 、 こ と  
を 意 図 し て い る 。 当 該 デ ン プ ン は 、 剪 断 す る こ と で 、 ま た は 、 当 該 デ ン プ ン の 粒 状 ま た は  
結 晶 性 に 変 化 を 与 え る な ど 、 当 該 デ ン プ ン を 機 械 的 に 改 変 す る た め の 当 該 技 術 分 野 で 公 知  
の あ ら ゆ る 方 法 に よ っ て 、 物 理 的 に 処 理 し 得 る も の で あ っ て 、 ま た 、 本 明 細 書 で は 、 変 換  
及 び ア ル フ ァ 化 を 含 む こ と を 意 図 し て い る 。 当 該 技 術 分 野 で 公 知 の 物 理 的 処 理 方 法 と し て  
、 ボ ー ル ミ ル 粉 砕 、 均 質 化 、 高 剪 断 混 合 、 ジ ェ ッ ト ク ッ キ ン グ な ど 、 あ る い は 、 ホ モ ジ ナ  
イ ザ ー で の 高 剪 断 調 理 、 ド ラ ム 乾 燥 、 噴 霧 乾 燥 、 噴 霧 調 理 、 チ ル ソ ネ ー シ ョ ン 、 ロ ー ル ミ  
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ル 粉 砕 、 及 び 、 押 出 し 、 そ し て 、 低 水 分 （ 例 え ば 、 最 大 で ２ 重 量 ％ ） 、 及 び 、 高 水 分 （ ２  
重 量 ％ を 超 え る ） 含 有 デ ン プ ン の 熱 処 理 が あ る 。 ま た 、 当 該 デ ン プ ン は 、 当 該 技 術 分 野 で  
公 知 の あ ら ゆ る 試 薬 、 ま た は 、 試 薬 の 組 み 合 わ せ で 処 理 を し て 化 学 的 に 修 飾 し 得 る 。 化 学  
修 飾 は 、 架 橋 、 ア セ チ ル 化 、 有 機 エ ス テ ル 化 、 有 機 エ ー テ ル 化 、 ヒ ド ロ キ シ ア ル キ ル 化 （  
ヒ ド ロ キ シ プ ロ ピ ル 化 、 及 び 、 ヒ ド ロ キ シ エ チ ル 化 を 含 む ） 、 リ ン 酸 化 、 無 機 エ ス テ ル 化  
、 イ オ ン 性 （ カ チ オ ン 性 、 ア ニ オ ン 性 、 非 イ オ ン 性 、 及 び 、 両 性 イ オ ン 性 ） 修 飾 、 多 糖 類  
の ス ク シ ネ ー ト 化 及 び 置 換 ス ク シ ネ ー ト 化 を 含 む 。 酸 化 、 及 び 、 漂 白 も 含 む 。 そ の よ う な  
修 飾 は 、 例 え ば 、 加 工 デ ン プ ン に 関 し て 、 当 該 技 術 分 野 で 公 知 で あ る 。 Ｐ ｒ ｏ ｐ ｅ ｒ ｔ ｉ  
ｅ ｓ   ａ ｎ ｄ   Ｕ ｓ ｅ ｓ ． Ｅ ｄ ． Ｗ ｕ ｒ ｚ ｂ ｕ ｒ ｇ ， Ｃ Ｒ Ｃ   Ｐ ｒ ｅ ｓ ｓ ， Ｉ ｎ ｃ ． ， Ｆ ｌ  
ｏ ｒ ｉ ｄ ａ （ １ ９ ８ ６ ） 。 好 ま し く は 、 天 然 デ ン プ ン 及 び 加 工 デ ン プ ン を 含 有 す る デ ン プ  
ン の 混 合 物 が 使 用 さ れ て お り 、 そ し て 、 当 該 デ ン プ ン は 、 好 ま し く は 、 タ ピ オ カ デ ン プ ン  
で あ る 。 そ の よ う な 混 合 物 が 使 用 さ れ る 場 合 、 好 ま し く は 、 天 然 デ ン プ ン ： 加 工 デ ン プ ン  
の 比 は 、 １ ： ０ ． １ ～ ０ ． １ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 １ ： ０ ． ５ ～ ０ ． ５ ： １ 、 最 も 好 ま  
し く は 、 １ ： ０ ． ８ か ら ０ ． ８ ： １ の 間 で あ る 。
【 ０ ０ ３ ８ 】
好 ま し く は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 で 使 用 す る デ ン プ ン は 、 ワ ッ ク ス 状 デ ン プ ン 、 好 ま し く  
は 、 タ ピ オ カ ワ ッ ク ス 状 デ ン プ ン 、 小 麦 ワ ッ ク ス 状 デ ン プ ン 、 ま た は 、 ト ウ モ ロ コ シ ワ ッ  
ク ス 状 デ ン プ ン で あ る 。
【 ０ ０ ３ ９ 】
好 ま し く は 、 当 該 乳 化 剤 は 、 モ ノ グ リ セ リ ド 及 び ジ グ リ セ リ ド 、 蒸 留 モ ノ グ リ セ リ ド 、 飽  
和 ま た は 不 飽 和 脂 肪 酸 エ ス テ ル の モ ノ グ リ セ リ ド 及 び ジ グ リ セ リ ド 、 モ ノ グ リ セ リ ド 及 び  
ジ グ リ セ リ ド の ジ ア セ チ ル 酒 石 酸 エ ス テ ル （ Ｄ Ａ Ｔ Ｅ Ｍ ） 、 修 飾 レ シ チ ン 、 ポ リ ソ ル ベ ー  
ト ２ ０ 、 ４ ０ 、 ６ ０ ま た は ８ ０ 、 ス テ ア リ ル 乳 酸 ナ ト リ ウ ム 、 プ ロ ピ レ ン グ リ コ ー ル モ ノ  
ス テ ア レ ー ト 、 サ ク シ ニ ル 化 モ ノ グ リ セ リ ド 及 び ジ グ リ セ リ ド 、 ア セ チ ル 化 モ ノ グ リ セ リ  
ド 及 び ジ グ リ セ リ ド 、 脂 肪 酸 の プ ロ ピ レ ン グ リ コ ー ル モ ノ エ ス テ ル 及 び ジ エ ス テ ル 、 脂 肪  
酸 の ポ リ グ リ セ ロ ー ル エ ス テ ル 、 脂 肪 酸 の 乳 酸 エ ス テ ル 、 モ ノ ス テ ア リ ン 酸 グ リ セ リ ン 、  
プ ロ ピ レ ン グ リ コ ー ル モ ノ パ ル ミ テ ー ト 、 グ リ セ ロ ー ル ラ ク ト パ ル ミ テ ー ト 、 及 び 、 グ リ  
セ ロ ー ル ラ ク ト ス テ ア レ ー ト 、 及 び 、 そ れ ら の 混 合 物 か ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 。 当 該 乳  
化 剤 は 、 単 独 で 用 い て も よ く 、 あ る い は 、 ２ 種 類 以 上 を 併 用 し て も よ い 。
【 ０ ０ ４ ０ 】
好 ま し く は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 は 、 Ｆ Ｊ Ｐ と 、 キ サ ン タ ン ガ ム 、 カ ラ ギ ー ナ ン 、 ロ ー カ  
ス ト ビ ー ン ガ ム 、 ア ル ギ ン 酸 塩 、 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 及 び 、 ミ ク ロ フ ィ ブ リ ル 化 セ ル ロ ー ス か  
ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 親 水 コ ロ イ ド と 、 を 含 有 す る 。 好 ま し く は 、 親 水 コ ロ イ ド ： Ｆ Ｊ  
Ｐ の 比 は 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ： １ ～ １ ０ ： １ 、 最 も 好 ま し く は 、 ３  
： １ ～ ５ ： １ の 間 で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 親 水 コ ロ イ ド は 、 ジ ェ ラ ン ガ ム ま た は 、 カ ラ  
ギ ー ナ ン で あ り 、 最 も 好 ま し く は 、 ジ ェ ラ ン ガ ム で あ る 。 ジ ェ ラ ン ガ ム を 使 用 す る 場 合 、  
ジ ェ ラ ン ガ ム ： Ｆ Ｊ Ｐ の 比 は 、 好 ま し く は 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ： １  
～ １ ０ ： １ 、 最 も 好 ま し く は 、 ３ ： １ ～ ５ ： １ の 間 で あ る 。
【 ０ ０ ４ １ 】
好 ま し く は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 は 、 Ａ Ｊ Ｐ と 、 キ サ ン タ ン ガ ム 、 カ ラ ギ ー ナ ン 、 ロ ー カ  
ス ト ビ ー ン ガ ム 、 ア ル ギ ン 酸 塩 、 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 及 び 、 ミ ク ロ フ ィ ブ リ ル 化 セ ル ロ ー ス か  
ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 親 水 コ ロ イ ド と 、 を 含 む 。 好 ま し く は 、 親 水 コ ロ イ ド ： Ａ Ｊ Ｐ の  
比 は 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ： １ ～ １ ０ ： １ 、 最 も 好 ま し く は 、 ３ ： １  
～ ５ ： １ の 間 で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 親 水 コ ロ イ ド は 、 ジ ェ ラ ン ガ ム ま た は カ ラ ギ ー ナ  
ン で あ り 、 最 も 好 ま し く は 、 ジ ェ ラ ン ガ ム で あ る 。 ジ ェ ラ ン ガ ム を 使 用 す る 場 合 、 ジ ェ ラ  
ン ガ ム ： Ａ Ｊ Ｐ の 比 は 、 好 ま し く は 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ： １ ～ １ ０  
： １ 、 最 も 好 ま し く は 、 ３ ： １ ～ ５ ： １ の 間 で あ る 。
【 ０ ０ ４ ２ 】
好 ま し く は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 は 、 Ａ Ｊ Ｐ 、 デ ン プ ン 、 及 び 、 キ サ ン タ ン ガ ム 、 カ ラ ギ  
ー ナ ン 、 ロ ー カ ス ト ビ ー ン ガ ム 、 ア ル ギ ン 酸 塩 、 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 及 び 、 ミ ク ロ フ ィ ブ リ ル  
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化 セ ル ロ ー ス か ら な る 群 か ら 選 択 さ れ る 親 水 コ ロ イ ド を 含 む 。 好 ま し く は 、 親 水 コ ロ イ ド  
： Ａ Ｊ Ｐ の 比 は 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ： １ ～ １ ０ ： １ 、 最 も 好 ま し く  
は 、 ３ ： １ ～ ５ ： １ の 間 で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 デ ン プ ン は 、 生 地 の 全 重 量 に 対 し て 、  
少 な く と も ３ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ６ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と  
も ９ 重 量 ％ の 量 で 使 用 す る 。 好 ま し く は 、 当 該 デ ン プ ン は 、 生 地 の 全 重 量 に 対 し て 、 最 大  
で ２ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で １ ７ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で １ ５ 重 量 ％  
の 量 で 使 用 さ れ る 。 好 ま し く は 、 当 該 親 水 コ ロ イ ド は 、 ジ ェ ラ ン ガ ム ま た は カ ラ ギ ー ナ ン  
で あ り 、 最 も 好 ま し く は 、 ジ ェ ラ ン ガ ム で あ る 。 ジ ェ ラ ン ガ ム を 使 用 す る 場 合 、 ジ ェ ラ ン  
ガ ム ： Ａ Ｊ Ｐ の 比 は 、 好 ま し く は 、 １ ： １ ～ １ ５ ： １ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ： １ ～ １ ０ ：  
１ 、 最 も 好 ま し く は 、 ３ ： １ ～ ５ ： １ の 間 で あ る 。
【 ０ ０ ４ ３ 】
こ れ ら の 追 加 材 料 は 、 単 独 で 、 あ る い は 、 そ れ ら を 組 み 合 わ せ て 複 数 で 添 加 し 得 る 。 当 該  
追 加 材 料 は 、 当 該 材 料 が 適 用 さ れ る 対 象 物 に 応 じ て 適 切 に 選 択 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ４ ４ 】
本 発 明 の 生 地 組 成 物 は 、 穀 粉 と 水 と を さ ら に 含 む 。 当 該 穀 粉 は 、 米 、 小 麦 、 モ ロ コ シ 、 ジ  
ャ ガ イ モ 、 タ ピ オ カ 、 ソ バ 、 ラ イ 麦 、 大 豆 、 キ マ メ 、 ヤ ム イ モ 、 大 麦 、 オ ー ト 麦 、 ア ワ 、  
ヒ エ 、 キ ビ 、 ト ウ モ ロ コ シ 、 及 び 、 豆 類 な ど の あ ら ゆ る 穀 物 に 由 来 し 得 る 。 好 ま し く は 、  
当 該 穀 粉 は 、 生 地 の 全 重 量 に 対 し て 、 少 な く と も ６ ５ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と  
も ７ ５ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ８ ５ 重 量 ％ の 量 で 使 用 す る 。
【 ０ ０ ４ ５ 】
当 該 追 加 材 料 で の 当 該 穀 粉 の 量 は 、 本 発 明 の 目 的 が 達 成 さ れ る 限 り は 、 特 に 、 限 定 さ れ 得  
な い 。
【 ０ ０ ４ ６ 】
さ ら に 、 本 発 明 は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 を 揚 げ る こ と で 得 ら れ る 揚 げ 生 地 に 関 す る 。
【 ０ ０ ４ ７ 】
当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 生 地 製 造 プ ロ セ ス の 間 に 利 用 す る こ と が で き る 油 吸 収 遅 延 剤 組 成 物 に 配 合  
し 得 る 。 し た が っ て 、 本 発 明 は 、 Ｆ Ｊ Ｐ を 含 む 油 吸 収 遅 延 剤 組 成 物 に も 関 す る も の で あ っ  
て 、 好 ま し く は 、 Ａ Ｊ Ｐ で あ る と こ ろ の 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ 、 及 び 、 上 記 し た 追 加 材 料 の 内 の 任 意  
の １ つ 、 例 え ば 、 有 機 酸 塩 、 多 糖 類 、 乳 化 剤 、 タ ン パ ク 質 、 及 び ／ ま た は 、 そ れ ら の 組 み  
合 わ せ を 含 む 。
【 ０ ０ ４ ８ 】
さ ら に 、 本 発 明 は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 を 製 造 及 び 油 揚 げ す る た め の 方 法 に 関 し 、 当 該 方  
法 は 、
ａ ） 水 及 び Ｆ Ｊ Ｐ を 含 む 水 性 組 成 物 を 提 供 す る こ と で あ っ て 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ が 、 好 ま し く は  
、 Ａ Ｊ Ｐ ま た は Ｐ Ｊ Ｐ で あ り 、 最 も 好 ま し く は 、 Ａ Ｊ Ｐ で あ り 、
ｂ ） 穀 粉 を 含 む 第 ２ の 組 成 物 を 提 供 す る こ と 、
ｃ ） 当 該 水 性 組 成 物 を 第 ２ の 組 成 物 と 混 合 し て 生 地 組 成 物 を 得 る こ と 、 及 び
ｄ ） 当 該 生 地 組 成 物 を 成 形 及 び 油 揚 げ し て 揚 げ 生 地 組 成 物 を 得 る こ と 、 の ス テ ッ プ を 含 む 。
【 ０ ０ ４ ９ 】
当 該 水 性 組 成 物 で の Ｆ Ｊ Ｐ の 量 は 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 に お い て 所 望 の 量 の Ｆ Ｊ Ｐ が 含 ま  
れ る よ う に 調 整 す べ き で あ る 。 好 ま し く は 、 ス テ ッ プ ａ ） で の 当 該 水 性 組 成 物 は 、 （ 当 該  
水 性 組 成 物 の 総 量 に 対 し て ） 少 な く と も ０ ． ３ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ．  
７ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も １ ． ０ 重 量 ％ の 量 の Ｆ Ｊ Ｐ を 含 む 。 好 ま し く は 、  
当 該 量 は 、 最 大 で ５ ． ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で ３ ． ５ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は  
、 最 大 で ２ ． ０ 重 量 ％ で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 Ｆ Ｊ Ｐ は 、 Ａ Ｊ Ｐ ま た は Ｐ Ｊ Ｐ で あ り 、  
最 も 好 ま し く は 、 Ａ Ｊ Ｐ で あ る 。
【 ０ ０ ５ ０ 】
当 該 水 性 組 成 物 は 、 好 ま し く は 、 食 用 塩 、 例 え ば 、 Ｎ ａ Ｃ ｌ を さ ら に 含 む 。 当 該 水 性 組 成  
物 は 、 好 ま し く は 、 食 用 ア ル カ リ を さ ら に 含 み 、 そ の 例 と し て 、 炭 酸 カ リ ウ ム 、 炭 酸 ナ ト  
リ ウ ム 、 ピ ロ リ ン 酸 四 ナ ト リ ウ ム 、 ポ リ リ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、 二 塩 基 性 リ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、  
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及 び 、 そ れ ら の 組 み 合 わ せ を 含 む が 、 こ れ ら に 限 定 さ れ な い 。 好 ま し く は 、 当 該 ア ル カ リ  
は 、 生 地 の 全 重 量 に 対 し て 、 少 な く と も ０ ． ０ ５ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も ０  
． １ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ０ ． ２ ０ 重 量 ％ の 量 を も た ら す よ う に 選 択 し  
た 量 で 使 用 す る 。 好 ま し く は 、 生 地 の 全 重 量 に 対 す る ア ル カ リ の 当 該 量 は 、 最 大 で ３ 重 量  
％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で １ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で ０ ． ５ ０ 重 量 ％ で あ る 。  
好 ま し く は 、 当 該 水 性 組 成 物 の 当 該 ｐ Ｈ は 、 少 な く と も ７ ． ５ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く  
と も ８ ． ５ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ９ ． ０ で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 ｐ Ｈ は 、 最 大  
で １ ２ ． ０ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 で １ １ ． ０ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で １ ０ ． ５ で あ る 。
【 ０ ０ ５ １ 】
当 該 第 ２ の 組 成 物 は 、 穀 粉 と 、 任 意 選 択 で 上 記 し た 追 加 材 料 、 及 び ／ ま た は 、 追 加 成 分 と  
を 含 み 、 そ れ ら を 、 本 明 細 書 で 改 め て 説 明 は し な い 。 好 ま し く は 、 当 該 第 ２ の 組 成 物 は 、  
デ ン プ ン を 含 む 。 好 ま し く は 、 当 該 デ ン プ ン は 、 穀 粉 の 全 量 に 対 し て 、 少 な く と も ５ 重 量  
％ 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も １ ０ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も １ ５ 重 量 ％ の  
量 で 使 用 す る 。 好 ま し く は 、 当 該 量 は 、 最 大 で ５ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大 ３ ５ 重  
量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で ２ ５ 重 量 ％ で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 デ ン プ ン は 、 ワ ッ ク  
ス 状 デ ン プ ン 、 好 ま し く は 、 タ ピ オ カ ワ ッ ク ス 状 デ ン プ ン 、 小 麦 ワ ッ ク ス 状 デ ン プ ン 、 ま  
た は 、 ト ウ モ ロ コ シ ワ ッ ク ス 状 デ ン プ ン で あ る 。
【 ０ ０ ５ ２ 】
好 ま し く は 、 当 該 第 ２ の 組 成 物 の 当 該 水 分 含 量 は 、 最 大 で ２ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、  
最 大 で １ ８ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で １ ５ 重 量 ％ で あ る 。 当 該 水 分 含 有 量 は 、 予 め  
乾 燥 し た 容 器 に 入 れ た 試 料 を 秤 量 し 、 続 い て 、 そ の 試 料 を 含 む 容 器 を 、 １ ０ ５ ℃ の オ ー ブ  
ン で 、 一 晩 、 加 熱 し て 決 定 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ５ ３ 】
当 該 水 分 含 量 （ 重 量 ％ ） は 、 （ Ａ １ － Ａ ２ ） ／ Ａ １ × １ ０ ０ 、 式 中 、 Ａ １ は 、 当 該 オ ー ブ  
ン で 乾 燥 す る 前 の 試 料 の 重 量 で あ り 、 Ａ ２ は 、 結 果 的 に 得 た 乾 燥 試 料 の 重 量 で あ る 、 式 で  
計 算 を す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ５ ４ 】
必 須 で は な い が 、 当 該 第 ２ の 組 成 物 は 、 乳 化 剤 も 含 み 得 る も の で あ り 、 そ の 例 を 上 記 に 示  
し て い る が 、 そ れ ら に 限 定 さ れ な い 。 好 ま し く は 、 当 該 乳 化 剤 は 、 当 該 第 ２ の 組 成 物 に お  
い て 、 （ 当 該 第 ２ の 組 成 物 の 総 量 に 対 し て ） 最 大 で ０ ． ５ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 最 大  
で ０ ． ３ 重 量 ％ 、 最 も 好 ま し く は 、 最 大 で ０ ． １ 重 量 ％ の 量 で 存 在 す る 。
【 ０ ０ ５ ５ 】
本 発 明 の 方 法 は 、 当 該 水 性 組 成 物 を 、 当 該 第 ２ の 組 成 物 と 混 合 し て 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物  
を 得 る 。 あ ら ゆ る 公 知 の 混 合 装 置 を 利 用 す る こ と が で き る 。 好 ま し く は 、 当 該 組 成 物 は 、  
均 質 な 生 地 組 成 物 を 製 造 す る の に 必 要 な 十 分 な 時 間 を か け て 混 合 す る 。 適 切 な 時 間 は 、 少  
な く と も ５ 分 間 、 よ り 好 ま し く は 、 少 な く と も １ ０ 分 間 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も １  
５ 分 間 で あ る 。 好 ま し く は 、 当 該 組 成 物 は 、 少 な く と も ２ つ の 混 合 工 程 で 混 合 さ れ 、 一 方  
の 混 合 工 程 は 、 高 速 の 混 合 速 度 を 利 用 し て お り 、 ま た 、 他 方 の 混 合 工 程 は 、 低 速 の 混 合 速  
度 を 利 用 す る 。 高 速 の 混 合 速 度 と は 、 本 明 細 書 で は 、 少 な く と も ３ ０ Ｈ ｚ 、 よ り 好 ま し く  
は 、 少 な く と も ３ ５ Ｈ ｚ 、 最 も 好 ま し く は 、 少 な く と も ４ ０ Ｈ ｚ の 混 合 速 度 で あ る と 理 解  
し て い る 。 低 い 混 合 速 度 と は 、 本 明 細 書 で は 、 最 大 で ２ ５ Ｈ ｚ 、 よ り 好 ま し く は 、 １ ０ ～  
２ ５ Ｈ ｚ の 間 の 混 合 速 度 で あ る と 理 解 し て い る 。
【 ０ ０ ５ ６ 】
製 造 が 一 旦 完 了 す る と 、 本 発 明 の 生 地 組 成 物 は 、 成 形 及 び 油 揚 げ で き る 。 例 え ば 、 本 発 明  
の 生 地 組 成 物 は 、 ド ー ナ ツ 、 パ ン と し て 成 形 し 得 る も の で あ り 、 ま た は 、 例 え ば 、 帯 状 に  
し て 、 そ し て 、 切 り 出 し 、 ま た は 、 押 し 出 す こ と で 、 麺 類 と し て 成 形 し 得 る 。 麺 類 を 調 製  
す る 方 法 の 例 は 、 Ｗ Ｏ ２ ０ ０ ６ ／ ０ ６ ６ ６ ０ ９ 号 、 米 国 第 ５ ， ３ ３ ２ ， ５ ９ ２ 号 、 及 び 、  
米 国 第 ２ ０ １ ５ ／ ０ ０ ８ ６ ６ ８ ９ 号 に 開 示 さ れ て お り 、 そ れ ら の 全 内 容 を 、 本 明 細 書 の 一  
部 を 構 成 す る も の と し て 援 用 す る 。
【 ０ ０ ５ ７ 】
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さ ら に 、 本 発 明 は 、 揚 げ 生 地 製 品 に 関 し 、 当 該 製 品 は 、 Ｆ Ｊ Ｐ を 含 む 。 好 ま し く は 、 当 該  
Ｆ Ｊ Ｐ は 、 Ａ Ｊ Ｐ で あ る 。 世 界 の 様 々 な 地 域 を 起 源 と す る 揚 げ 生 地 製 品 の 例 と し て 、 ア カ  
ラ 、 ア チ ャ パ ム 、 バ ミ エ 、 バ ー ン チ ュ オ イ 、 バ ー ン ゴ イ 、 バ ー ン ラ ン 、 バ ー ン カ ム 、 バ ー  
ン レ 、 バ ー ン ト ム ( バ ー ン ト ム ホ ー タ イ ) 、 バ ノ ッ ク 、 ビ ー バ ー テ イ ル ズ 、 ベ ニ エ 、 ベ ル リ  
ー ナ ー ま た は ク ラ ッ プ フ ェ ン 、 バ ト ゥ ー ラ ー 、 ビ ナ ン カ ル 、 ブ ラ ジ ル 風 ド ー ナ ツ 、 ボ ン ボ  
ロ ー ネ 、 バ ウ ル サ ク 、 ビ ュ ー ニ ュ 、 ブ ニ ュ エ ロ 、 チ ャ ク チ ャ ク 、 チ ャ ク リ ( ム ル ッ ク ) 、 キ  
ャ ッ キ ェ レ 、 チ ェ ン チ 、 チ ェ ブ レ キ 、 ク ラ ス シ キ 、 チ ュ ロ ス 、 チ ャ ン ベ ッ ラ 、 コ シ ー ニ ャ  
、 ク ロ ス ト リ 、 カ レ ー パ ン 、 ダ ッ チ ー 、 エ レ フ ァ ン ト イ ア ー ズ 、 フ ァ ラ フ ェ ル 、 フ ァ ル ツ  
ラ 、 フ ェ ス テ ィ ヴ ァ ル 、 フ レ イ ザ ー 、 フ ラ イ ド ブ レ ッ ド 、 フ ラ イ ド ・ コ ー ク 、 フ リ ッ タ ー  
、 フ リ ッ ト ゥ レ 、 フ ラ イ ブ レ ッ ド 、 フ ァ ン ネ ル ケ ー キ 、 ゴ ゴ シ 、 ハ リ バ 、 ヒ ル シ ュ ヘ ー ナ  
ー 、 ハ ッ シ ュ パ ピ ー 、 ジ ャ レ ビ 、 ジ ャ ー ジ ー ワ ン ダ ー ズ 、 煎 堆 、 カ チ ョ リ 、 花 林 糖 、 ホ ー  
シ ョ ー ル 、 フ ヴ ォ ロ ス ト 、 ク ラ イ ネ 、 ク レ イ ネ 、 ク ラ フ ネ 、 ク ロ シ ュ ト ゥ レ 、 ク ル ク レ 、  
ラ ン ゴ シ ュ 、 リ ー フ ブ レ ッ ト 、 ロ ク マ 、 ル ク マ デ ス 、 ロ ル ツ ゥ 、 ル チ ー 、 麻 花 、 マ ラ サ ダ  
、 マ ン ダ ジ ィ 、 ミ ー ト ド ー ナ ツ 、 メ キ ツ ァ 、 ム ッ ツ ェ ン マ ン デ ル ン 、 ナ マ ク パ レ 、 ノ ネ ヴ  
ォ ッ ト 、 オ リ ー ボ ー レ ン ／ ス マ ウ テ ボ レ ン 、 ポ ン チ ュ キ 、 パ コ ラ 、 パ ン プ ー シ ュ カ 、 パ ー  
パ ド ( パ パ ー ) 、 パ ロ ア ・ パ ラ イ 、 パ ラ ー タ ー 、 パ ス テ ル 、 ペ レ メ チ 、 ぺ ス テ ィ ニ ョ ス 、 ピ  
カ ロ ネ ス 、 ピ ロ シ キ 、 プ ィ リ ジ キ 、 ま た は 、 ベ リ ャ シ 、 ポ ン チ キ 、 ポ ラ ス 、 パ フ パ フ 、 パ  
フ タ ル ー ン 、 プ ー リ ー 、 パ プ リ 、 リ ソ ー ル 、 ロ ゼ ッ ト 、 ロ ス キ ー ジ ャ ス 、 サ モ サ 、 サ ー タ  
ー ア ン ダ ー ギ ー 、 シ ュ ネ ー バ ル 、 シ ャ コ イ 、 双 胞 胎 、 ソ パ イ ピ ー ヤ 、 ス ト ゥ ル ッ フ ォ リ 、  
天 粕 、 ト ゥ ル ン バ 、 ウ ー ア ラ ー ド ラ ー 、 ウ ス テ ィ プ チ 、 バ ダ 、 ヴ ェ ル ハ ニ ー 、 油 条 、 ゼ ッ  
ポ レ な ど が あ る が 、 こ れ ら に 限 定 さ れ な い 。
【 ０ ０ ５ ８ 】
さ ら に 、 本 発 明 は 、 Ｆ Ｊ Ｐ 、 好 ま し く は 、 Ａ Ｊ Ｐ ま た は Ｐ Ｊ Ｐ 、 最 も 好 ま し く は 、 Ａ Ｊ Ｐ  
を 含 む 揚 げ 麺 、 ま た は 、 揚 げ ド ー ナ ツ に 関 す る 。 麺 類 は 、 数 多 く の 国 々 、 特 に 、 ア ジ ア の  
国 々 に お い て 、 最 も 重 要 な 主 食 の 一 つ で あ り 、 そ れ ら は 、 当 該 生 地 を 、 成 形 押 出 オ リ フ ィ  
ス に 通 す か 、 あ る い は 、 生 地 シ ー ト を 、 ス ラ イ ス し て 麺 帯 を 調 製 す る 。 次 い で 、 当 該 麺 帯  
を 短 時 間 蒸 煮 し 、 特 定 の 長 さ に 切 り 出 し 、 そ し て 、 例 え ば 、 一 般 的 に は 、 １ ０ ０ ℃ ～ ２ ０  
０ ℃ 、 好 ま し く は 、 １ １ ０ ℃ ～ １ ９ ０ ℃ 、 最 も 好 ま し く は 、 １ ２ ５ ℃ ～ １ ８ ０ ℃ の 間 の 温  
度 に 加 熱 し た パ ー ム 油 ま た は 混 合 油 で 、 通 常 は 、 ２ 分 未 満 、 好 ま し く は 、 １ 分 未 満 、 油 揚  
げ を す る 。 油 揚 げ は 、 得 ら れ る 麺 製 品 に 、 望 ま し い 外 観 と 食 味 を 与 え る 。
【 ０ ０ ５ ９ 】
麺 類 は 、 少 量 の 油 を 吸 収 し 、 そ れ が 褐 色 に な り 、 そ し て 麺 類 に 望 ま し い 油 揚 げ の 食 味 を 与  
え る 。 揚 げ 麺 類 は 、 水 分 含 有 量 が 少 な い の で 、 長 期 保 存 の た め に 同 水 分 含 量 を 減 ら す 必 要  
も な い 。 麺 の 水 分 含 有 量 は 、 約 １ ％ ～ ５ ％ な の で 、 冷 蔵 し な く と も 、 長 期 間 の 保 存 は 可 能  
で あ る 。 し か し な が ら 、 時 間 の 経 過 と と も に 、 当 該 麺 類 に 含 ま れ る 油 は 、 酸 化 す る 傾 向 に  
あ る 。 こ の 酸 化 は 、 必 ず し も 有 害 で は な い が 、 鼻 に つ く 匂 い と 食 味 を 招 い て し ま い 、 当 該  
製 品 に 対 し て 独 特 の 風 味 を 与 え 、 そ し て 、 同 製 品 の 貯 蔵 寿 命 を 制 限 す る 。 し か し な が ら 、  
本 発 明 の 麺 類 は 、 油 分 が 減 少 し て い る の で 、 色 、 食 味 、 及 び 、 そ の 他 の 性 質 が 、 経 時 変 化  
を 受 け に く い こ と が 観 察 さ れ て い る 。
【 ０ ０ ６ ０ 】
本 発 明 の 麺 を 、 当 該 技 術 分 野 に お い て 公 知 の い ず れ の 麺 類 に で も す る こ と が で き る 。 こ の  
よ う な 麺 類 を 、 様 々 な 大 き さ と 形 状 に す る こ と が で き 、 そ れ ら の 例 と し て は 、 中 華 生 麺 類  
、 サ シ マ （ Ｓ ａ ｓ ｈ ｉ ｍ ａ ） 、 日 本 の う ど ん 、 中 華 汁 麺 、 マ レ ー シ ア の ホ ッ ケ ン 麺 、 中 華  
麺 類 、 即 席 揚 げ 麺 類 、 及 び 、 タ イ の バ ミ ー 麺 が あ る が 、 そ れ ら に 限 定 さ れ な い 。 即 席 揚 げ  
麺 類 が 、 好 ま し い 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ ６ １ 】
次 に 、 以 下 の 例 及 び 比 較 例 を 挙 げ て 本 発 明 を 説 明 す る が 、 本 発 明 は 、 そ れ ら に 限 定 さ れ な  
い 。
【 ０ ０ ６ ２ 】
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例 １ ～ ３ 及 び 比 較 実 験 １ － Ａ Ｊ Ｐ を 含 む 生 地 調 製 物
９ ５ 重 量 ％ を 超 え る Ｓ Ｄ Ｆ を 有 す る 様 々 な 量 の 市 販 の Ａ Ｊ Ｐ を 、 塩 、 市 販 の ア ル カ リ （ 炭  
酸 カ リ ウ ム 、 炭 酸 ナ ト リ ウ ム 、 ピ ロ リ ン 酸 四 ナ ト リ ウ ム 、 ポ リ リ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、 及 び 、  
二 塩 基 性 リ ン 酸 ナ ト リ ウ ム の 混 合 物 ） 、 及 び 、 水 を 、 表 １ に 示 し た 量 で 混 合 を し て 第 １ の  
水 性 溶 液 を 得 た 。 当 該 水 性 溶 液 の ｐ Ｈ は 、 １ ０ ． ５ で あ っ た 。 当 該 水 性 溶 液 の 混 合 を 、 攪  
拌 装 置 を 用 い て 、 ８ ０ ０ ｒ ｐ ｍ で 行 っ た 。
【 ０ ０ ６ ３ 】
小 麦 粉 を 、 表 １ に 記 載 し た 量 の 市 販 品 の 天 然 及 び 加 工 （ Ｃ ａ ｒ ｇ ｉ ｌ ｌ ， Ｉ ｎ ｃ の Ｃ ＊ Ｃ  
ｒ ｅ ａ ｍ   Ａ ｘ   ７ ５ ３ ４ ２ ） タ ピ オ カ 澱 粉 の ５ ０ ／ ５ ０ 混 合 物 と 混 合 を し て 第 ２ の 組 成 物  
を 得 た 。 当 該 組 成 物 の 水 分 含 量 は 、 約 １ ３ 重 量 ％ で あ っ た 。 当 該 第 ２ の 組 成 物 の 混 合 は 、  
手 作 業 ま た は 市 販 の 料 理 用 ミ キ サ ー で 行 っ た 。
【 ０ ０ ６ ４ 】
当 該 第 １ の 水 性 溶 液 と 当 該 第 ２ の 組 成 物 と を 市 販 の 生 地 ミ キ サ ー で 混 合 し て 、 生 地 を 得 た  
。 そ の 混 合 は 、 ２ ０ Ｈ ｚ の 混 合 速 度 で １ ２ ０ 秒 間 の 第 １ の 混 合 工 程 、 ４ ０ Ｈ ｚ の 混 合 速 度  
で ４ ８ ０ 秒 間 の 第 ２ の 混 合 工 程 、 及 び 、 ２ ５ Ｈ ｚ の 混 合 速 度 で ４ ２ ０ 秒 間 の 第 ３ 混 合 工 程  
の ３ 段 階 で 行 っ た 。
【 ０ ０ ６ ５ 】
【 表 １ 】

【 ０ ０ ６ ６ 】
例 ４ － 麺 の 調 製
例 １ ～ ３ で 調 製 し た 生 地 を 、 麺 ロ ー ラ ー を 用 い て ６ 回 圧 延 し て 、 厚 さ 約 １ ｍ ｍ の 生 地 シ ー  
ト を 得 た 。 次 い で 、 こ の シ ー ト を 、 ＃ ２ ０ の 切 刃 で 切 り 出 し 、 そ し て 、 振 り 動 か し て 、 直  
径 約 １ ｍ ｍ の 生 麺 を 得 た 。 こ の 生 麺 を 、 約 １ ０ ０ ℃ 、 ０ ． ０ ６ Ｍ Ｐ ａ で 、 ２ 分 間 、 蒸 煮 し  
た 後 に 、 一 食 分 ず つ を 秤 量 し た 。
【 ０ ０ ６ ７ 】
上 記 蒸 煮 生 麺 を 、 １ ４ ５ ℃ の パ ー ム 油 で 、 ９ ０ 秒 間 油 揚 げ し 、 そ の 間 に 、 約 ７ ６ ０ ｒ ｐ ｍ  
で 撹 拌 を し て 、 フ ラ イ ヤ ー 内 の 油 温 を 均 一 に し た 。 揚 げ 麺 を 、 ２ ０ 回 振 っ て 、 余 分 な 油 を  
除 去 し 、 続 い て 、 冷 却 及 び 包 装 を し た 。
【 ０ ０ ６ ８ 】
再 現 性 を 試 験 す る た め に 、 各 レ シ ピ に つ い て 、 ６ つ の 試 料 を 作 り 、 そ し て 、 試 験 を し た 。  
そ れ ら の 結 果 を 、 以 下 の 表 ２ に 示 す 。
【 ０ ０ ６ ９ 】
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【 表 ２ 】

【 ０ ０ ７ ０ 】
Ａ Ｊ Ｐ を 含 有 す る 生 地 か ら 得 た 麺 類 は 、 対 照 の 麺 類 と 同 じ 色 、 口 当 た り 、 及 び 、 食 感 を 有  
し て い た 。
【 ０ ０ ７ １ 】
例 ５ 及 び 比 較 実 験 ２ － Ａ Ｊ Ｐ 及 び ジ ェ ラ ン ガ ム を 用 い た 生 地 の 調 製
１ ． ５ ｇ の ジ ェ ラ ン ガ ム を 、 １ ． ０ ｇ の Ａ Ｊ Ｐ と 混 合 し 、 そ し て 、 得 ら れ た 混 合 物 を 第 １  
の 水 性 溶 液 に 添 加 し た こ と 以 外 は 、 例 １ ～ ３ と 同 様 に し て 生 地 を 製 造 し た 。
【 ０ ０ ７ ２ 】
比 較 実 験 ２ で は 、 Ａ Ｊ Ｐ の 代 わ り に 、 １ ． ５ ｇ の ジ ェ ラ ン ガ ム を 使 用 し た 。
【 ０ ０ ７ ３ 】
例 ６ － 麺 の 調 製
例 ４ に 示 す よ う に し て 、 揚 げ 麺 を 調 製 し た 。 そ の 結 果 を 、 表 ３ Ａ に 示 す 。
【 ０ ０ ７ ４ 】
【 表 ３ Ａ 】

【 ０ ０ ７ ５ 】
例 ５ の 生 地 か ら 製 造 し た 麺 類 は 、 対 照 の 麺 類 と 同 じ 色 、 口 当 た り 、 及 び 、 食 感 を 有 し て い  
た 。
【 ０ ０ ７ ６ 】
例 ７ ～ １ ０ － 麺 の 調 製
例 ２ に 記 載 し た 生 地 レ シ ピ を 使 っ て 、 例 ４ に 示 す よ う に し て 麺 類 の 調 製 を し た が 、 表 ３ Ｂ  
に 詳 述 し た 異 な る 量 の ペ ク チ ン を 有 す る Ａ Ｐ Ｊ を 使 用 し た 。
【 ０ ０ ７ ７ 】
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【 表 ３ Ｂ 】

【 ０ ０ ７ ８ 】
比 較 実 験 ３ ～ ５ － 乾 燥 リ ン ゴ 粉 末 を 用 い た 生 地 の 調 製
例 １ ～ ３ に 記 載 し て い る も の と 同 じ 方 法 と 材 料 を 使 用 し て 生 地 の 調 製 を し た が 、 Ａ Ｊ Ｐ の  
代 わ り に 、 リ ン ゴ 乾 燥 粉 末 （ す な わ ち 、 Ｌ Ｗ Ｔ － Ｆ ｏ ｏ ｄ   Ｓ ｃ ｉ ｅ ｎ ｃ ｅ   ａ ｎ ｄ   Ｔ ｅ  
ｃ ｈ ｎ ｏ ｌ ｏ ｇ ｙ   ５ ３ （ ２ ０ １ ３ ） ， ８ ８ ～ ９ ３ に 記 載 の 通 り に 製 造 し た 粉 末 ） を 用 い  
た 。 そ れ ら の 量 を 、 表 ４ に 示 す 。
【 ０ ０ ７ ９ 】
【 表 ４ 】

【 ０ ０ ８ ０ 】
比 較 例 ６ － 麺 の 調 製
例 ４ に 示 す よ う に し て 、 揚 げ 麺 を 調 製 し た 。 そ の 結 果 を 、 表 ５ に 示 す 。
【 ０ ０ ８ １ 】
【 表 ５ 】
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【 ０ ０ ８ ２ 】
リ ン ゴ 乾 燥 粉 末 を 使 用 し て 作 っ た す べ て の 麺 は 、 油 揚 げ し て い る 間 に 、 魅 力 に 欠 け る 濃 い  
茶 色 に 変 色 し た 。 口 当 た り と 食 感 に も 影 響 が あ っ た 。
【 ０ ０ ８ ３ 】
こ の こ と は 、 乾 燥 リ ン ゴ 粉 末 を 使 用 し て 製 造 し た 麺 の 外 観 と 、 Ａ Ｊ Ｐ を 含 め て 、 及 び 、 含  
ま ず に 製 造 し た 麺 （ そ れ ぞ れ 、 図 １ Ｂ 及 び 図 １ Ａ ） と を 比 較 し た 図 １ Ｃ に お い て 明 示 さ れ  
て い る 。
【 ０ ０ ８ ４ 】
さ ら に 、 乾 燥 リ ン ゴ 粉 末 の 量 を 増 や す と 、 生 地 は と て も 使 用 で き な い 状 態 に な り （ 図 ２ Ａ  
を 参 照 さ れ た い ） 、 粘 着 質 に な っ た （ 図 ２ Ｂ を 参 照 さ れ た い ） 。 そ の よ う な 生 地 か ら 作 ら  
れ た 麺 類 は 、 粘 着 質 で あ り 、 し か も 、 均 一 性 が ほ と ん ど な く 、 か つ 、 形 状 も バ ラ バ ラ で あ  
っ た 。
【 ０ ０ ８ ５ 】
例 １ １ ～ １ ３
Ａ Ｊ Ｐ の 代 わ り に Ｐ Ｊ Ｐ を 使 用 し た こ と を 除 い て 、 例 １ ～ ３ と 同 様 に し て 生 地 を 作 っ た 。  
例 ４ に 示 す よ う に し て 、 麺 類 を 製 造 し た 。 そ の 結 果 を 、 表 ６ に 示 す 。
【 ０ ０ ８ ６ 】
【 表 ６ 】
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【 図 面 】
【 図 １ 】 【 図 ２ 】
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