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Titulo: Dispositivo de campo de coccién

@Resumen:

Dispositivo de campo de coccidn.

La invencion parte de un dispositivo de campo de
coccién con una pluralidad de inductores (14, 14b)
dispuestos debajo de una superficie de coccién (12,

24, 34, 36

12b), con un sistema de reconocimiento de olla (16, 46— |28
16b) para una deteccién de uno o varios elementos 24 —] Q Qf"’
de bateria de coccion (18, 18b) apoyados sobre la 1

superficie de coccién (12, 12b), y con una unidad de
control (20, 20b) para accionar los inductores (14,
14b), donde la unidad de control (20) esta prevista

O O]

o080

para reunir los inductores (14, 14b) cubiertos por los [o][1][2][s][4][s][e][7][e][2]
elementos de bateria de coccién (18, 18b), al menos,

para una configuracion de zona de calentamiento (22, 48 )
22b). Fig. 2

Con el fin de poner a disposicion un dispositivo
genérico con propiedades mejoradas en lo referente a
comodidad de usuario, flexibilidad, y costes de
produccién, se propone que la unidad de control (20,
20b) esté prevista para emitir al menos dos
configuraciones de zona de calentamiento (22, 22b)
seleccionables de modo alternativo, en al menos un
estado de funcionamiento.

Aviso: Se puede realizar consulta prevista por el art. 37.3.8 LP.




10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

ES 2439417 Bl

DISPOSITIVO DE CAMPO DE COCCION

DESCRIPCION

La invencién parte de un dispositivo de campo de coccion segln el preambulo de la reivindicacion 1, y de un
procedimiento para una puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de coccidn segun la invencién.

Ya es conocido un dispositivo de campo de coccidn con una pluralidad de inductores dispuestos debajo de una
superficie de coccion, con al menos una unidad de sensores para una deteccién de uno o varios elementos de
bateria de coccién apoyados sobre la superficie de coccién, y con una unidad de control para accionar los
inductores, donde la unidad de control esta prevista para reunir los inductores cubiertos por los elementos de bateria
de coccion, al menos, para una configuracién de zona de calentamiento.

La tarea de la invencién consiste, en especial, en poner a disposicidon un dispositivo genérico con propiedades
mejoradas en lo referente a comodidad de usuario, flexibilidad, y costes de produccién. Segun la invencién, la tarea
se resuelve mediante las caracteristicas de la reivindicacion 1, mientras que de las reivindicaciones secundarias se
pueden extraer realizaciones y perfeccionamientos ventajosos de la invencién.

La invencion parte de un dispositivo de campo de coccidon con una pluralidad de inductores dispuestos debajo de
una superficie de coccion, con un sistema de reconocimiento de olla para una deteccién de uno o varios elementos
de bateria de coccién apoyados sobre la superficie de coccién, y con una unidad de control para accionar los
inductores, donde la unidad de control esta prevista para reunir los inductores cubiertos por los elementos de bateria
de coccion, al menos, para una configuracion de zona de calentamiento. Por “pluralidad de inductores dispuestos
debajo de una superficie de coccién”, ha de entenderse, en especial, que especialmente mas de 4 inductores estén
dispuestos debajo de la superficie de coccion. En ello, los inductores deben estar dispuestos debajo de la superficie
de coccion en una direccion situada perpendicularmente a la superficie de coccién, de tal modo que una distancia en
relacién a la direccion perpendicular entre la superficie de coccién y los inductores ascienda a menos de 5 cm.,
preferiblemente a menos de 2 cm. y, en especial, a menos de 1 cm. Por “inductor”, ha de entenderse, en especial,
una unidad de calentamiento que esté prevista para calentar un elemento de bateria de cocciéon apoyado sobre la
superficie de coccion encima de la unidad de calentamiento. El inductor esté configurado especialmente como
bobina inductora, la cual sea alimentada con corriente alterna de alta frecuencia. Por “prevista®, ha de entenderse,
en especial, programada, concebida y/o provista de manera especifica. Por “sistema de reconocimiento de olla”, ha
de entenderse, en especial, un sistema que pueda reconocer uno o varios elementos de bateria de coccion
apoyados sobre la superficie de coccion. En especial, el sistema de reconocimiento de olla ha de reconocer un
tamafio, forma y/o posicion del/de los elemento(s) de bateria de coccién apoyado(s) sobre la superficie de coccion, y
diferenciarlos especialmente de otros objetos apoyados sobre la superficie de coccién como, a modo de ejemplo,
cuchillos, tenedores, tijeras, u objetos similares. Igualmente, es concebible que el sistema de reconocimiento de olla
pueda reconocer un peso u otros rasgos caracterizadores del/de los elemento(s) de bateria de coccién apoyado(s)
sobre la superficie de coccidn. El reconocimiento de olla puede producirse poco después de conectarse el inductor,
preferiblemente a través de un retroacoplamiento inductivo entre el inductor y un elemento de bateria de coccién
apoyado. No obstante, también son concebibles otros sistemas de reconocimiento de olla, por ejemplo, para una
deteccién puede utilizarse un sensor, a modo de ejemplo, un sensor de contacto. Por “unidad de control”, ha de
entenderse, en especial, una unidad electrénica que esté integrada, preferiblemente, en una unidad de control y/o de
regulacién del dispositivo de campode coccién, al menos, parcialmente, y la cual esté prevista, de manera preferida,
para dirigir y/o regular, al menos, los inductores. De manera preferida, la unidad de control comprende una unidad
de calculo y, en especial, de manera adicional a la unidad de calculo, una unidad de almacenamiento con un
programa de control y/o de regulacion almacenado en ella, el cual esté previsto para ser ejecutado por la unidad de
célculo. Por “configuracién de zona de calentamiento”, ha de entenderse una unién de inductores apropiados,
situados preferiblemente debajo de un elemento de bateria de coccién apoyado sobre la superficie de coccion, y
reconocido por el sistema de reconocimiento de olla. En ello, los inductores reunidos para la configuracién de zona
de calentamiento deben estar previstos para un calentamiento del elemento de bateria de coccién apoyado sobre la
superficie de coccion, debajo del cual estan dispuestos los inductores. En especial, la configuracién de zona de
calentamiento presenta al menos una zona de calentamiento preferiblemente continua para un calentamiento del al
menos un elemento de bateria de coccidén apoyado; la configuracién de zona de calentamiento puede presentar mas
de una zona de calentamiento, siendo una cantidad de zonas de calentamiento de manera preferida menor o igual a
una cantidad de elementos de bateria de coccion apoyados sobre la superficie de coccion. Por “zona de
calentamiento”, ha de entenderse al menos un inductor y, de manera preferida, una unién de varios inductores que,
a través de ello, formen especialmente un area superficial continua de la superficie de coccién que esté prevista para
el calentamiento de un elemento de bateria de coccion apoyado sobre el area superficial. De manera preferida, a
todos los inductores asignados a una zona de calentamiento les es suministrada la misma corriente alterna de alta
frecuencia. Por “inductor cubierto”, ha de entenderse, en especial, un inductor cuya superficie que sefiale hacia la
superficie de coccion esté cubierta en cierta medida por un elemento de bateria de coccién apoyado sobre la
superficie de coccion. Aquella averiguacioén relativa a si un inductor debe ser considerado como inductor cubierto por
el sistema de reconocimiento de olla depende de diferentes parametros como, a modo de ejemplo, dimensiones de
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los inductores, dimensiones del elemento de bateria de coccién, asi como una distancia, situada perpendicularmente
a la superficie de coccibn, de los inductores con respecto a los elementos de bateria de coccion.

Se propone que la unidad de control esté prevista para emitir al menos dos configuraciones de zona de
calentamiento seleccionables de modo alternativo, en al menos un estado de funcionamiento. En especial, la unidad
de control esta prevista para, en el al menos un estado de funcionamiento, emitir al menos dos configuraciones de
zona de calentamiento seleccionables de modo alternativo en dependencia de un parametro ajustable en un menu
de ajuste, donde el parametro ajustable en el menu de ajuste esté configurado como una situacién en la cual se
muestren las al menos dos alternativas, a modo de ejemplo, que tal situacién se produzca “con cada elemento de
bateria de coccion apoyado recientemente”, “cada vez que se encienda de nuevo el dispositivo de campo de
coccidon”, “en caso de que el sistema de reconocimiento de olla tenga dudas acerca de una posicién de los
elementos de bateria de coccién”, o cualquier situacién que resulte apropiada a un experto en la materia. Por “al
menos dos configuraciones de zona de calentamiento seleccionables de modo alternativo”, ha de entenderse, en
especial, que deban estar previstas al menos dos configuraciones de zona de calentamiento, cada una de las cuales
se diferencie en al menos un rasgo caracterizador, las cuales sean seleccionables libremente para un usuario final,
donde, tras una seleccién, esté seleccionada una primera de las al menos dos configuraciones de zona de
calentamiento, o una segunda configuracién de zona de calentamiento que se diferencie de la primera configuracion
de zona de calentamiento. A modo de ejemplo, la unidad de control puede emitir las al menos dos configuraciones
de zona de calentamiento seleccionable de modo alternativo a otra unidad que, a continuacién, efectie una
seleccién entre las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento seleccionables de modo alternativo. En
especial, la unidad de control emite a un usuario final para una seleccion las al menos dos configuraciones de zona
de calentamiento seleccionables de modo alternativo. A través de que un usuario final pueda seleccionar las
configuraciones de zona de calentamiento, se pueden evitar algoritmos para seleccionar las configuraciones de zona
de calentamiento y, con ello, costes de produccién. Ademas, por medio de una realizacién segun la invencion, se
puede conseguir un dispositivo de campo de coccién flexible, sencillo para el usuario.

Asimismo, se propone que la unidad de control presente una unidad indicadora que esté prevista para indicar las
configuraciones de zona de calentamiento emitidas por la unidad de control. Por “unidad indicadora”, ha de
entenderse, en especial, una unidad que presente al menos dos estados de indicacion y que, en al menos un estado
de indicacién, transmita una indicacién optica y/o acustica, y emita de manera preferida una sefial visible y/o audible
para el ser humano. Por “unidad indicadora”, ha de entenderse, en especial, un medio luminoso, preferiblemente un
diodo emisor de luz, y/o una unidad visualizadora, preferiblemente de iluminacion posterior, en especial una unidad
visualizadora de matriz, preferiblemente un visualizador de cristal liquido, un visualizador de diodos organicos
emisores de luz y/o papel electronico (e-paper, tinta electrénica). De manera preferida, la unidad indicadora indica
las configuraciones de zona de calentamiento emitidas por la unidad de control sobre la propia superficie de coccion
y/o en un visualizador realizado por separado de la superficie de coccion. A través de una realizacion segun la
invencion, se puede aumentar preferiblemente una comodidad de usuario mediante una indicacién clara.

Ademas, se propone, al menos, una unidad de entrada para seleccionar una de las al menos dos configuraciones de
zona de calentamiento. Por “unidad de entrada”, ha de entenderse, en especial, una unidad a través de la cual un
usuario final pueda seleccionar una de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento seleccionables
de modo alternativo. De manera preferida, la unidad de entrada esta conectada con la unidad de control y, en
especial, realizada parcialmente en una pieza con ésta. Por el hecho de que dos unidades estén realizadas
“parcialmente en una pieza®, ha de entenderse, en especial, que las unidades presenten, al menos, un, en especial
al menos dos, de manera ventajosa al menos tres elementos comunes que sean parte constituyente, en particular
parte constituyente importante funcionalmente, de ambas unidades. La unidad de control y la unidad de entrada
presentan de manera preferida una unidad de calculo comin a ambas, y ambas estan integradas, al menos
parcialmente, en la unidad de control y/o de regulacién del dispositivo de campo de coccién. A través de una
realizacién segun la invencién, se puede conseguir de manera preferida un manejo sencillo del dispositivo de campo
de coccion.

Asimismo, se propone que la unidad de control esté prevista para, en al menos un estado de funcionamiento, emitir
al menos una configuracion de zona de calentamiento que presente al menos dos zonas de calentamiento. Por “al
menos dos zonas de calentamiento”, ha de entenderse, en especial, dos zonas de calentamiento dispuestas por
separado entre si espacialmente. En ello, entre las al menos dos zonas de calentamiento, que estan formadas en
cada caso por una unién de uno o varios inductores, y que forman preferiblemente un area superficial continua de la
superficie de coccidn, ha de estar dispuesto al menos un inductor, de manera preferida varios inductores, que no
estén asignados ni a una primera zona de calentamiento, ni a otras zonas de calentamiento cualquiera que se
diferencien de la primera zona de calentamiento. A través de una realizacion segun la invencion, se puede conseguir
de manera preferida un dispositivo de campo de coccion ahorrador de energia y, con ello, sencillo para el usuario.

Asimismo, se propone, al menos, una unidad de ajuste que, en al menos un estado de funcionamiento, esté prevista

para ajustar una potencia de calentamiento de, al menos, una de las al menos dos configuraciones de zona de
calentamiento. Por “unidad de ajuste”, ha de entenderse, en especial, una unidad a través de la cual un usuario final
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pueda ajustar al menos un parametro de al menos una de las al menos dos configuraciones de zona de
calentamiento. En ello, es concebible que un ajuste del al menos un parametro se realice simultaneamente para
todas de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento, de modo que a todas las configuraciones de
zona de calentamiento se asigne el mismo parametro. La unidad de ajuste ha de estar prevista especialmente para
ajustar por separado el ajuste del al menos un parametro para cada una de las al menos dos configuraciones de
zona de calentamiento, de modo que, para cada una de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento,
sea ajustable un parametro propio con independencia de un parametro de otras configuraciones de zona de
calentamiento. En especial, el al menos un parametro ha de ser una potencia de calentamiento. De manera
preferida, la unidad de ajuste esta conectada con la unidad de control y, en especial, esta realizada parcialmente en
una pieza con ésta. La unidad de ajuste y la unidad de control presentan de manera preferida una unidad de calculo
comun a ambas, y ambas estan integradas, al menos parcialmente, en la unidad de control y/o de regulacion del
dispositivo de campo de coccién. A través de una realizacién segun la invencion, se puede conseguir de manera
preferida un ajuste flexible de una potencia de calentamiento y, con ello, un dispositivo de campo de coccién sencillo
para el usuario.

Ademas, se propone que la al menos una unidad de ajuste esté prevista en al menos un estado de funcionamiento
para ajustar por separado la potencia de calentamiento de las al menos dos zonas de calentamiento. Por “ajustar por
separado la potencia de calentamiento de las al menos dos zonas de calentamiento”, ha de entenderse, en especial,
que una potencia de calentamiento de una primera zona de calentamiento de las al menos dos zonas de
calentamiento sea ajustable por separado, en especial con independencia, de una potencia de calentamiento de una
segunda zona de calentamiento, que se diferencie de la primera zona de calentamiento, de las al menos dos zonas
de calentamiento. En especial, para la primera zona de calentamiento se puede ajustar una potencia de
calentamiento que difiera de una potencia de calentamiento ajustada para la segunda zona de calentamiento. A
través de una realizacién segun la invencion, se puede conseguir de manera preferida un ajuste flexible de una
potencia de calentamiento y con ello, un dispositivo de campo de coccién sencillo para el usuario.

Asimismo, se propone que, en al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control esté prevista para indicar
las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento para una indicacién simultdnea. Por “indicacién
simultanea”, ha de entenderse, en especial, que las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento sean
indicadas al mismo tiempo en una unidad prevista para una indicacion. En ello, es concebible que la unidad prevista
para la indicacién indique las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento simultaneamente en dos
elementos indicadores pertenecientes a la unidad, dispuestos por separado espacialmente. Por “indicaciéon
simultanea”, ha de entenderse, en especial, que las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento sean
indicadas a la vez en un unico elemento indicador perteneciente a la unidad y que, por tanto, puedan ser vistas al
mismo tiempo por un usuario final. De manera preferida, la unidad prevista para una indicacién esta realizada en una
pieza con la unidad indicadora. A través de una realizacion segun la invencién, se puede conseguir preferiblemente
una indicacién clara de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento y, con ello, un dispositivo de
campo de coccién sencillo para el usuario.

Asimismo, se propone que, en al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control esté prevista para emitir
las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento para una indicacién separada. Por “indicacion
separada”’, ha de entenderse, en especial, que un elemento previsto para una indicacion Unicamente indique en un
primer momento una primera de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento y que, en otro segundo
momento, que se diferencie del primer momento, indique una segunda configuracién de zona de calentamiento que
se diferencie de la primera de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento. Por “indicacion
separada”, ha de entenderse, en especial, que se evite indicar simultaneamente, al mismo tiempo, las al menos dos
configuraciones de zona de calentamiento. Mediante una realizaciéon segun la invencion, una configuracion de zona
de calentamiento mostrada puede ser indicada preferiblemente en tamafio particularmente grande.

Ademas, se propone, al menos, una unidad de conmutacidn que esté prevista para posibilitar un cambio entre una
indicacion respectiva de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento. De manera preferida, la unidad
de conmutacién estd conectada con la unidad de control y, en especial, realizada parcialmente en una pieza con
ésta. La unidad de conmutacién y la unidad de control presentan de manera preferida una unidad de calculo comun
a ambas, y ambas estan integradas, al menos parcialmente, en la unidad de control y/o de regulacion del dispositivo
de campo de coccion. A través de una realizacidon segun la invencion, se puede conseguir de manera preferida un
manejo sencillo para el usuario del dispositivo de campo de coccién.

Asimismo, se propone que la al menos una unidad indicadora esté configurada como visualizador. A través de una
realizacién segun la invencién, se puede conseguir de manera preferida un manejo sencillo para el usuario del
dispositivo de campo de coccion.

Ademas, se propone que el visualizador esté configurado como pantalla tactil. A través de una realizacién seguin la
invencion, se puede conseguir de manera preferida un manejo sencillo para el usuario del dispositivo de campo de
coccién.
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Asimismo, se propone que los inductores conformen una matriz de campo de coccion. Por “matriz de campo de
coccién”, ha de entenderse, en especial, una disposicion de inductores en la que los inductores estén dispuestos en
una reticula regular debajo de la superficie de coccion, y en la que un area de la superficie de coccion calentable
mediante las unidades de calentamiento comprenda de manera preferida, al menos, el 60%, en especial, al menos,
el 70%, de manera ventajosa, al menos, el 80% y, de manera especialmente ventajosa, al menos, el 90% de una
superficie total de la superficie de coccion. De manera ventajosa, la matriz de campo de coccién comprende al
menos 5, de manera especialmente ventajosa, al menos 7 inductores dispuestos debajo de la superficie de coccién
en una reticula regular, donde especialmente mas de 3 de los inductores estén dispuestos en una fila y, en especial,
mas de 3 de los inductores estén dispuestos en una columna. La matriz de campo de coccién comprende
especialmente mas de 10 inductores dispuestos debajo de la superficie de coccidén en una reticula regular. Por
medio de una realizacién segin la invencion, se puede conseguir de manera preferida una disposicion simétrica de
los inductores, a través de lo cual la superficie de coccion pueda ser calentada de manera simétrica y, con ello, se
consiga una experiencia culinaria sencilla para el usuario.

En otra realizacién de la invencién, se propone un campo de coccidn con un dispositivo de campo de coccién segun
la invencién.

En ofra realizaciéon de la invencién, se propone un procedimiento para una puesta en funcionamiento de un
dispositivo de campo de coccion segun la invencién.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcion del dibujo. En el dibujo estan representados ejemplos de
realizacién de la invencién. El dibujo, la descripcion y las reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en
combinacién. El experto en la materia considerara las caracteristicas ventajosamente también por separado, y las
reunira en otras combinaciones razonables.

Muestran:
Fig. 1a un dispositivo de campo de coccidon segun la invencién,
Fig. 1b una realizacién alternativa del dispositivo de campo de coccién de la figura 1,
Fig. 2 un elemento indicador del dispositivo de campo de coccién de la figura 1,
Fig. 3a-d diferentes configuraciones de calentamiento con una posicién predeterminada de cuatro

elementos de bateria de coccion.

La figura 1a muestra un dispositivo de campo de coccién 10 seguin la invencién con una pluralidad de inductores 14
dispuestos debajo de una superficie de coccién 12, con un sistema de reconocimiento de olla 16 para una detecciéon
de uno o varios elementos de bateria de coccion 18 apoyados sobre la superficie de coccién 12, y con una unidad
de control 20 para accionar los inductores 14, donde la unidad de control 20 esta prevista para reunir los inductores
14 cubiertos por los elementos de bateria de coccién 18, al menos, para una configuracién de zona de calentamiento
22. Asimismo, la figura 1a muestra un campo de coccion 40 segun la invencién con el dispositivo de campo de
coccion 10 segun la invencién. En el ejemplo de realizacion mostrado, cuatro elementos de bateria de coccién 18
estan apoyados sobre la superficie de coccién 12. Debajo de la superficie de coccidén 12, se muestra a modo de
ejemplo una matriz 8x8 de 64 inductores 14 en total, donde Unicamente se muestran los inductores 14 no cubiertos
por un elemento de bateria de coccion 18. Los inductores 14 estan representados en linea discontinua para indicar
que estan dispuestos debajo de la superficie de coccidn 12. Por consiguiente, en la figura 1a se muestra que los
inductores 14 conforman una matriz de campo de coccion 38.

También la unidad de control 20 esta dispuesta debajo de la superficie de coccion 12 y, por tanto, esta representada
en linea discontinua. La unidad de control 20 presenta una unidad indicadora 24 que esta prevista para indicar las
configuraciones de zona de calentamiento 22 emitidas por la unidad de control 20. En el ejemplo de realizacion
mostrad, la unidad indicadora 24 esta dispuesta sobre un dispositivo de mando 42 que linda con un borde inferior de
la superficie de coccion 12. En ello, la unidad indicadora 24 estd configurada como visualizador 34, estando el
visualizador 34 realizado como pantalla tactil 36. En la descripcién relativa a la figura 2, se realiza una descripcion
mas detallada de la unidad indicadora.

La unidad de control 20 esta prevista para, en al menos un estado de funcionamiento, emitir al menos dos
configuraciones de zona de calentamiento 22 seleccionables de modo alternativo, en lo que este al menos un estado
de funcionamiento se produzca siempre que mas de un elemento de bateria de coccién 18 esté apoyado sobre la
superficie de coccién 12. Ademas, la unidad de control 20 esta prevista para emitir en al menos un estado de
funcionamiento, al menos, una configuracion de zona de calentamiento 22 que presente al menos dos zonas de
calentamiento 28.

Las figuras 3a-d muestran en cada caso una configuracion de zona de calentamiento 22 emitida por la unidad de
control 20, e indicada por la unidad indicadora 24. En ellas, se muestra como ejemplo una colocacién de cuatro
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elementos de bateria de coccién 18 sobre la superficie de coccion 12. En este caso de cuatro elementos de bateria
de coccién 18 apoyados sobre la superficie de coccidén 12, la unidad de control 20 ha determinado como probables
cuatro configuraciones de zona de calentamiento 22 posibles, basandose en un ajuste de un parametro ajustable en
un menu de ajuste de la unidad de control 20 (no representado). En la figura 3a, para los cuatro elementos de
bateria de coccion 18 se propone una configuracion de zona de calentamiento 22 con una zona de calentamiento
28. Las figuras 3b y 3c muestran en cada caso una configuracion de zona de calentamiento 22, cada una con dos
zonas de calentamiento 28 que calientan en cada caso dos elementos de bateria de coccién 18, consistiendo una
diferencia entre la figura 3by la figura 3c en una orientacién de las zonas de calentamiento 28, de manera que cada
vez se calienten de manera conjunta distintos de los cuatro elementos de bateria de coccién 18. La figura 3d
muestra una configuracion de zona de calentamiento 22 con cuatro zonas de calentamiento 28 y, por tanto, una
zona de calentamiento 28 para cada elemento de bateria de coccion 18.

Una emisién de las configuraciones de zona de calentamiento 22 a través de la unidad de control 20 tiene lugar de
dos modos diferentes, los cuales se diferencian especialmente en un caso, si sobre la superficie de coccién 12 esta
apoyado mas de un elemento de bateria de coccién 18, tal y como aparece mostrado en las figuras 3a-d. En al
menos un estado de funcionamiento, la unidad de control 20 esta prevista para indicar las al menos dos
configuraciones de zona de calentamiento 22 para una indicacidn simultanea. En relacion al ejemplo con cuatro
elementos de bateria de coccién 18 apoyados, esto significa indicar de manera simultanea en la unidad indicadora
24 todas las configuraciones de zona de calentamiento 22 posibles determinadas y emitidas por la unidad de control
20 que estan representadas en las figuras 3a-d.

Ademas, la unidad de control 20 esta prevista para, en al menos un estado de funcionamiento, emitir las al menos
dos configuraciones de zona de calentamiento 22 para una indicacién separada. Por tanto, cada vez Unicamente
aparece en la unidad indicadora 24 una de las configuraciones de zona de calentamiento 22 posibles determinadas
y emitidas por la unidad de control 20, lo cual se muestra en las figuras 3a-d, indicandose en cada caso una de las
figuras 3a-d en la unidad indicadora 24. En el caso de que tenga que mostrarse en la unidad indicadora 24 otra de
las configuraciones de zona de calentamiento 22, esto debe comunicarse entonces a la unidad de control 20. Para
ello, el dispositivo de campo de coccion 10 presenta una unidad de conmutacion 32, la cual esta prevista para hacer
posible un cambio entre una indicacién respectiva de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento
22. En el ejemplo de realizacion mostrado, la unidad de conmutacion 32 esta realizada en una pieza con la unidad
de control 20. Por medio del accionamiento de un elemento de conmutacién 44 dispuesto junto a la unidad
indicadora 24, se puede posibilitar un cambio entre la indicacion respectiva de las al menos dos configuraciones de
zona de calentamiento 22 (véase la figura 2).

El dispositivo de campo de coccidon 10 presenta ademas una unidad de entrada 26 para seleccionar una de las al
menos dos configuraciones de zona de calentamiento 22. En el ejemplo de realizacién mostrado, la unidad de
entrada 26 esta realizada en una pieza con la unidad de control 20. Por medio del accionamiento de un elemento de
entrada 46 dispuesto junto a la unidad indicadora 24, se puede seleccionar una de las al menos dos configuraciones
de zona de calentamiento 22 (véase la figura 2). A continuacion, se utiliza la configuracién de zona de calentamiento
22 seleccionada para un calentamiento de los elementos de bateria de coccion 18 apoyados sobre la superficie de
coccion 12.

Ademas, el dispositivo de campo de coccidén 10 presenta una unidad de ajuste 30 que, en al menos un estado de
funcionamiento, esta prevista para ajustar una potencia de calentamiento de al menos una de las al menos dos
configuraciones de zona de calentamiento 22. En el ejemplo de realizacién mostrado, la unidad de ajuste 30 esta
realizada parcialmente en una pieza con la unidad de control 20. En este estado de funcionamiento, a través de la
unidad de ajuste 30 se puede efectuar de manera conjunta un ajuste de una potencia de calentamiento de todas las
zonas de calentamiento 28 que forman una configuracién de zona de calentamiento 22. Esto se puede conseguir
mediante el accionamiento de varios elementos de ajuste 48 dispuestos junto a la unidad indicadora 24, cada uno de
los cuales esta rotulado con un nimero arabigo (véase la figura 2). En ello, los nimeros arabigos representan una
intensidad de la potencia de calentamiento, en lo que una intensidad baja de la potencia de calentamiento se
corresponde con un nimero arabigo pequefio, a modo de ejemplo, “1” é “2” y, una intensidad elevada, con un
nimero arabigo elevado, por ejemplo, "8” 6 “9”. En caso de accionamiento del elemento de ajuste 48 con la
inscripcion “0”, se puede apagar una potencia de calentamiento.

Ademas, la unidad de ajuste 30 esta prevista en al menos un estado de funcionamiento para ajustar por separado la
potencia de calentamiento de las al menos dos zonas de calentamiento 28. En relacién al ejemplo anterior con
cuatro elementos de bateria de coccién 18 apoyados sobre la superficie de coccidén 12, en la configuracién de zona
de calentamiento 22 representada en la figura 3d, se puede, por tanto, ajustar la potencia de calentamiento para
cada una de las cuatro zonas de calentamiento 28 de manera independiente de una potencia de calentamiento de
las otras zonas de calentamiento 28.

La figura 2 muestra la unidad indicadora 24. Junto a un lado izquierdo de la unidad indicadora 24 estan dispuestos
tanto el elemento de conmutacién 44 como el elemento de entrada 46. Asimismo, junto a un borde inferior de la
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unidad indicadora 24 estan dispuestos los elementos de ajuste 48, donde, por motivos de claridad, Unicamente uno
de los elementos de ajuste 48 esta provisto de un nimero de referencia. Centralmente en la unidad indicadora 24,
esta representada a modo de ejemplo la configuracién de zona de calentamiento 22 representada en la figura 3d.

El dispositivo de campo de coccion 10 puede ser accionado con un procedimiento para la puesta en funcionamiento
del dispositivo de campo de coccién 10 segin la invencién. Para ello, sobre |la superficie de coccién 12 se apoya un
niumero determinado, necesario para el proceso de coccion, de elementos de bateria de coccién 18. Tras una
seleccion de la configuracion de zona de calentamiento 22 deseada, emitida por la unidad de control 20, e indicada
en la unida indicadora 24, mediante el accionamiento del elemento de entrada 46 se puede introducir una potencia
de calentamiento de la configuracién de zona de calentamiento 22 seleccionada. De modo alternativo, en el caso de
que la configuracion de zona de calentamiento 22 seleccionada presente varias zonas de calentamiento 28, para
cada una de las zonas de calentamiento 28 se puede ajustar una potencia de calentamiento de manera
independiente de una potencia de calentamiento de las otras zonas de calentamiento 28. Entonces, se puede
empezar con un proceso de coccién. Para apagar una de las zonas de calentamiento 28, o la configuracién de zona
de calentamiento 22 entera, la potencia de calentamiento correspondiente es puesta en el valor cero accionandose
el elemento de ajuste 48 con la inscripcién “0”.

En la figura 1b, se muestra otro ejemplo de realizacién de la invencién. Las siguientes descripciones se limitan
esencialmente a las diferencias entre los ejemplos de realizacion, en lo que, en relacion con componentes,
caracteristicas y funciones que permanecen igual, se puede remitir a la descripcién del otro ejemplo de realizacion.
Para la diferenciacion de los ejemplos de realizacién, la letra “b” estd afiadida a los simbolos de referencia del
segundo ejemplo de realizacion. En cuanto a los componentes indicados del mismo modo, en especial, en relacion a
componentes con simbolos de referencia iguales, también se puede remitir basicamente a los dibujos y/o la
descripcién del ejemplo de realizacién de la figura 1a.

El ejemplo de realizacién mostrado en la figura 1b Unicamente se diferencia del ejemplo de realizacién mostrado en
la figura 1a en una cantidad de inductores 14, 14b dispuestos debajo de la superficie de coccién 12, 12b. En
contraposicion a los inductores 14 mostrados en el ejemplo de realizacién de la figura 1a, y dispuestos en una matriz
8x8, los inductores 14b del ejemplo de realizacién de la figura 1b estan dispuestos en una matriz 4x2. En ello, cada
cuatro inductores 14b estan dispuestos en una fila, en especial, cuatro inductores 14b estan dispuestos en una
columna. Asimismo, los inductores 14b no estan conformados como circulos como en el ejemplo de realizacion de la
figura 1a, sino que presentan una forma ovalada. Estas son todas las diferencias entre ambos ejemplos de
realizacién, siendo todas las demas caracteristicas idénticas. En especial, las descripciones realizadas en relacién a
las figuras 2 y 3a-d también son aplicables al ejemplo de realizacién de la figura 1b.
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Simbolos de referencia

Dispositivo de campo de coccion
Superficie de coccion

Inductor

Sistema de reconocimiento de olla
Elemento de bateria de coccién
Unidad de control

Configuracién de zona de calentamiento
Unidad indicadora

Unidad de entrada

Zona de calentamiento

Unidad de ajuste

Unidad de conmutacion
Visualizador

Pantalla tactil

Matriz de campo de coccion
Campo de coccién

Dispositivo de mando

Elemento de conmutacién
Elemento de entrada

Elemento de ajuste
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de campo de coccion con una pluralidad de inductores (14, 14b) dispuestos debajo de una
superficie de coccién (12, 12b), con un sistema de reconocimiento de olla (16, 16b) para una deteccion de
uno o varios elementos de bateria de coccién (18, 18b) apoyados sobre la superficie de coccién (12, 12b), y
con una unidad de control (20, 20b) para accionar los inductores (14, 14b), donde la unidad de control (20)
esta prevista para reunir los inductores (14, 14b) cubiertos por los elementos de bateria de coccion (18,
18b), al menos, para una configuracidon de zona de calentamiento (22, 22b), caracterizado porque la
unidad de control (20, 20b) esta prevista para emitir al menos dos configuraciones de zona de
calentamiento (22, 22b) seleccionables de modo alternativo, en al menos un estado de funcionamiento.

Dispositivo de campo de coccidn segln la reivindicacion 1, caracterizado porque la unidad de control (20,
20b) presenta una unidad indicadora (24, 24b) que esta prevista para indicar configuraciones de zona de
calentamiento (22, 22b) emitidas por la unidad de control (20, 20b).

Dispositivo de campo de coccién segin una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente,
caracterizado por, al menos, una unidad de entrada (26, 26b) para seleccionar una de las al menos dos
configuraciones de zona de calentamiento (22, 22b).

Dispositivo de campo de coccién segin una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente,
caracterizado porque la unidad de control (20, 20b) esta prevista para, en al menos un estado de
funcionamiento, emitir al menos una configuracion de zona de calentamiento (22, 22b) que presenta al
menos dos zonas de calentamiento (28, 28b).

Dispositivo de campo de coccidon segin una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente,
caracterizado por, al menos, una unidad de ajuste (30, 30b) que, en al menos un estado de
funcionamiento, esta prevista para ajustar una potencia de calentamiento de, al menos, una de las al
menos dos configuraciones de zona de calentamiento (22, 22b).

Dispositivo de campo de coccion segun las reivindicaciones 4 y 5, caracterizado porque la al menos una
unidad de ajuste (30, 30b) esta prevista en al menos un estado de funcionamiento para ajustar por
separado la potencia de calentamiento de las al menos dos zonas de calentamiento (28, 28b).

Dispositivo de campo de coccién segin una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente,
caracterizado porque, en al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control (20, 20b) esta
prevista para indicar las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento (22, 22b) para una
indicacion simultanea.

Dispositivo de campo de coccién segin una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente,
caracterizado porque, en al menos un estado de funcionamiento, la unidad de control (20, 20b) esta
prevista para emitir las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento (22, 22b) para una
indicacion separada.

Dispositivo de campo de coccidn segun, al menos, la reivindicaciéon 7, caracterizado por, al menos, una
unidad de conmutacion (32, 32b) que esta prevista para posibilitar un cambio entre una indicacién
respectiva de las al menos dos configuraciones de zona de calentamiento (22, 22b).

Dispositivo de campo de coccién segun, al menos, la reivindicacion 2, caracterizado porque la al menos
una unidad indicadora (24, 24b) esta configurada como visualizador (34, 34b).

Dispositivo de campo de coccién segun la reivindicacién 10, caracterizado porque el visualizador (34, 34b)
esté configurado como pantalla tactil (36, 36b).

Dispositivo de campo de coccion segun una de las reivindicaciones enunciadas anteriormente,
caracterizado porque los inductores (14, 14b) conforman una matriz de campo de coccién (38, 38b).

Campo de coccion con un dispositivo de campo de coccién (10,10b) segin una de las reivindicaciones
enunciadas anteriormente.

Procedimiento para una puesta en funcionamiento de un dispositivo de campo de coccién (10, 10b) segin
una de las reivindicaciones 1 a 12.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201231155

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 ES 2276452 T3 (BRANDT IND) 16.06.2007
D02 ES 2304892 Al (BSH ELECTRODOMESTICOS ESPANA) 16.10.2008
D03 JP 2010165656 A (PANASONIC CORP) 29.07.2010

2. Declaracién motivada segun los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucion de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracion

De todos los documentos recuperados del estado de la técnica se considera que el documento D01 es el mas cercano a la
solicitud que se analiza.

Este documento describe una encimera de cocina multiuso, que puede estar configurada de manera que se utilicen las
bobinas de induccién en varias configuraciones. Para saber que superficie de la encimera esta cubierta y accionar las
bobinas correspondientes a esa superficie, cuenta con un detector de recipientes sobre la encimera.

El documento D02 describe una unidad de mando para una cocina de induccién. La unidad de mando puede accionar zonas
diferentes de calentamiento segun la superficie de la encimera cubierta por el recipiente, y las diferentes zonas pueden ser
calentadas con diferentes potencias de calentamiento. Para saber si hay o no un recipiente se utiliza el detector de
recipientes.

El documento D03 describe una unidad de control que controla la salida de un inversor.

La salida del inversor alimenta las bobinas de induccion de una cocina. Un circuito de operacion da las 6rdenes de empezar
u terminar y la potencia que hay que aplicar a la unidad de control. De esta manera, se puede actuar sobre varias bobinas
de induccion, y adecuar la potencia empleada para activar un o varias bobinas, de acuerdo con las necesidades de cada
momento.

Por todo lo anterior se concluye que los documentos D01-D03 afectan al requisito de actividad inventiva de las
reivindicaciones 1-14, ya que poseen todas las caracteristicas descritas en dichas reivindicaciones, en el sentido que
establecen el articulo 8.1 de la Ley 11/1986, de 20 de marzo, de Patentes.

En conclusidn, la solicitud no satisface el requisito de actividad inventiva establecido en el Art. 4.1 de la Ley 11/1986, de 20
de marzo, de Patentes.
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